O “moara” dacica de la Buciumi, comuna
Stefan cel Mare

de Dorinel Ichim

in toamna anului 1978, in plind campanie de cercetari etnografice in zona
preurbana a municipiului Onesti, mergeam din sat in sat, pe locuri pline de le-
genda si de istorie, cand singur, cand insotitde cate un batran care nu mai prididea
sa-mi vorbeasca de legenda Borzestilor lui Stefan cel Mare. Trebuia sa redescopar
satul de altaddata, cu modul de viata din trecut, cu uneltele agricole traditionale
caracteristice pentru acesti razesi, plini de mandrie si demnitate.

Intr-una din zilele frumoase ale Iui septembrie, dupa ce batusem cu piciorul gi
inventariasem numeroase piese etnografice din satele Bogdana, Valea Seac3,
Garbovana si Racauti din comuna $tefan cel Mare, am ajuns in satul Buciumi al
aceleiagsi comune asezare de tip adunat cu peste 3500 de locuitori.

Portile din lemn frumos scaldate si casele aratoase, zugravite cu alb sunt
semne ale bunastarii locuitorilor de aici, urmasi ai razestilor din timpul lui $Stefan
cel Mare, Tn prezent muncitori pe platforma chimica din Onesti.

Batranii la care eram condus de tanarul Teaca Ghita, pasionat de istoria lo-
cala si bun cunoscator al satului, ne-au povestit de legenda satului, de cei patru
buciumasgi improprietariti de insusi Stefan cel Mare pentru ca vesteau prin buciumele
lor primejdia care se apropia. Memoria comunitatii mai pastreaza inca numele a
doi dintre acestia, Tamas si Crigom, care au intrat in istoria satului ca antroponimice.

Am aflat frumoase cuvinte de legenda impletitd cu istorie de la Costica N.
Iftinca in varsta de60de ani. Dinuna, din alta am ajuns sila povestea uneiragnite,
denumita local "moara" si descoperita in locuinta nepotului sau Petrica P. Iftinca.

" Informatia ni s-a parut deosebit de interesanta deoarece nu era vorba de o
rasnifa obignuita, ci de una dacic4, din tuf vulcanic. Ea aparea in contemporaneitate
ca un mesaj adus peste vremi de catre populatiile stravechi de pe Trotus de acum
aproximativ doua mii de ani.

Istoria acestei perechi de pietre de rasnita care incepea acum mai bine de
doua milenii avea sa fie intrerupta o lunga perioada de timp pana ce a fost gasita
de un necunoscut si pusa la temelia unei case batranesti, probabil in veacul trecut.
Repuse in functiune de catre raposatul Vasile Iftinca, pietrele de rasnita dacica
si-au regasit utilitatea, fiind refolosite, deopotriva, de catre cele trei generatii
descendente ale batranului Iftinca (Neculai, Costica si Petrica).

Rasnita-moara, dupa gasirea ei, a devenit un bun colectiv la care aveau acces
toate familiile din partea respectiva a satului. latd un exemplu de folosire colectiva
a unei asemenea mici instalatii, fara a se percepe nici un fel de taxa sau uim.
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Aceasta modalitate de folosire Tn comun a unui obiect este o reminiscentad mostenita
de la obstile stravechi care tot in acest fel foloseau padurile, islazurile si apele.

Rasnita, de forma bitronconica, se compunea din doua parii. Partea de jos
sau "zacatoare" este prevazuta in mijloc cu un ax de fier si un mangon mobil in
jurul lui, adaugat mai recent. Suprafata laterala a conului are mai multe santulete
dispuse radial spre centru. Partea mobild, denumita "alergatoare”, tot de forma
tronconica, este prevazuta la milocul suprafetei laterale cu un locas pentru fixarea
manerului de lemn, ce servea la invartit. In partea superioar se afla o adancitura
prevazuta cu un orificiu trilobat pe unde patrunde axul pietrei "zacatoare” si se pun-
boabele. In interiorul calotei se g&sesc santuri dispuse radial care din timp in timp
se ferecau la fel ca piatra de moara, cu ciocanul de coasa sau cu cel de "chetrarit".
Dimensiunile acestei perechi de pietre nu difera de cele ale ragnitelor dacice
descoperite in asezarile de la Racatau si de la Brad din judetul Bacau. Diametrul
de 35 cm si indlfimea de 24 cm corespund tipului de marime medie din aceste
asezari. '

In urma investigatiilor etnografice si paleoetnografice efectuate am aflat ca
modul de intrebuintare a acestei "mori" nu se deosebeste mult de felul cum era

+folosita acum doua rilenii. Se punea un "lesier” curat (sac din buci de canepa) sau
un stergar pe care se aseza rasnita. Cumana dreapta se invartea tinand de manerul
de lemn si cu stanga se introduceau boabele pe deasupra. Cu catse dadea drumul
sa cada boabe mai putine, cu atat iesea fainad mai find, si cu cat se lasau boabe
mai multe sa cada, se obtineau "crupe" mai mari. Crupele de grau sau de porumb
se cerneau, separandu-se astfel de faina, se spalau cu apa pentru a se alege
"hospa” si se fierbeau, consumandu-se ca atare sau amestecate cu lapte ori cu
"julfa" din seminte pisate de canepa.

Rezultatele investigatiilor privind folosirea rasnitei ca principal dispozitiv de
prelucrare a cerealelor ne-au dus la unele concluzii interesante privind alimentatia
si retetele culinare folosite in satul Buciumi si in cele invecinate. Prin ragnirea
boabelor de mei, grau si porumb se obtineau crupe si faina din care se pregateau
diferite feluri de :nancare. Crupele de porumb, la fel ca si cele de mei de altadata,
amestecate cu "julfa" alcatuiau o mancare gustoasa care se asemana la culoare
cu "jam{ul". Zeama din seminte de canepa pisate era uleioasa si dulce, ceea ce
facea ca amestecul de crupe sa fie foarte gustos. Crupele, numite si "bulgur” se
amestecau cu pasat decorticat si se foloseau la "plachie” sau la gustoasele sarmale
moldovenesti.

Graul si canepa erau folosite in alimentatia curenta. Adesea graul "rupt” la
rasnita se folosea la coliva de la ritualul de inmormantare, obicei impamantenit pe
meleagurile trotusene.
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UN “MOULIN” DACIQUE REUTILISE AU
XIX-EME - XX-EME SIECLES
(Résumé)

L'auteur meten discution une instalation de monture, nommeée local "moulin”
qui appartient a la population dacique dépuis deux millénaires.

Découvert au village Buciumi, commune $tefan cel Mare, district Bacau, dans
les recherches ethnographique, cette petite installation a été réutilisée d'aprés
environdeux millénaires, comme au commenéement, pour fait de moudre de blé,
le mais et le millet. En investigant lamaniére d'utilisation du "moulin” I'auteur établit
quelques céréales et plantes employés dans I'alimentation traditionelle moldave
dont les recettes eétaient connues dépuis les dacs.
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Fig.1. Rasnita dacica descoperita la Buciumi, comuna Stefan cel Mare, judetul
Bacau.
Moulin Dacique de la Buciumi, commune $tefan cel Mare, district Bacau.
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