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CULTIVAREA VITEI-DE-VIE IN SATELE SUD-DOBROGENE

Cerasela DOBRINESCU®

GROWING GRAPE VINE IN VILLAGES FROM SOUTH DOBRUDJA
Abstract:

Growing grape vine on the territory of our country and implicitly in Dobrudja is a long tradition,
favoured by friendly climatic conditions that provided a good environment for practicing this activity.

The antiquity of this activity on Dobrudja lands is proved by numerous archaeological traces, but
also by documentary evidences which were preserved during time.

According to Romanian traditions, wine is invested with the miraculous power to stimulate fertility
and abundance, as in ancient times it was the usual drink for festivities and it was also drank when
closing any transaction.

After the spread of Christianity, red wine has also become a ritual drink, being used during
important ceremonies in human life: baptism, wedding, funeral, memorial or the sacrament.

Ethnographical research on field have permitted thorough knowledge of traditional techniques
regarding the growing of grape vine, and the villagers from South Dobrudja (Ostrov, Almaldu, Bugeac,
Oltina, Canlia, Lipnita, Murfatlar, Seimeni, Topalu) have shown a special interest and importance to this
activity.

Nowadays, viticulture is registering a major development in our country, grape vines in Dobrudja
occupy a considerable surface and wines produced here have an international resonance, with the
contribution of research institutions and modern wine processing factories.

Changes in this activity are very wide; however, traditional tools and techniques for growing grape
vines still hold a significant role in the households from Dobrudja.

*
Key words: documentary evidences, phylloxera, ethnographical research, traditional techniques,

viticulture tools
Cuvinte cheie: marturii scrise, filoxerd, cercetari etnografice, tehnici traditionale, instrumentar viticol

Cultivarea vitei-de-vie pe teritoriul tarii noastre i, implicit, in Dobrogea, are o indelungata
traditie, favorizata de conditiile climatice prielnice care au asigurat un mediu propice practicarii
acestel ocupatii.

Vechimea acestei indeletniciri pe meleagurile dobrogene este probatd de numeroase
vestigii arheologice, dar si de marturiile documentare care s-au pastrat de-a lungul timpului.

O prima dovada scrisa este lasatd de filozoful antic Platon, care, mentionandu-i pe sciti si
traci in scrierile sale, spunea despre acestia ca ,,beau vin neamestecat deloc (cu apa), atat femeile,
cat si barbatii si 1l imprastie pe hainele lor, socotind ca este o deprindere frumoasa si aducatoare
de fericire...”".

* Sef sectie, Muzeul de Arti Populari Constanta.
! lordache 1985, 224.
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In literatura antica sunt cunoscute comentariile lui Strabon, potrivit cirora Burebista, la
indemnul marelui preot Deceneu, i-a convins pe geto-daci ,,sa taie vita-de-vie si sa traiasca fara
vin”, Indltandu-i astfel in virtute prin exercitii si abstinenta®.

Nu se poate sti cu exactitate daca, n urma demersului lui Deceneu, viile au fost distruse in
totalitate, dar informatia este pretioasa deoarece atesta cultivarea vitei-de-vie in acea perioada
(sec. 11.Ch.), dar si importanta acesteia in viata economica a geto-dacilor.

Marturiile scrise sunt sustinute de un bogat material arheologic, provenit din sapaturile efectuate
in mai multe asezari dobrogene (Constanta, Mangalia, Valu lui Traian, Poarta Alba, Mircea-Voda,
Cochirleni, Rasova, Dunareni), constand din seminte carbonizate de struguri, basoreliefuri si monede
cu imagini de strugure pe revers, vase si amfore folosite la depozitarea si consumul vinului, datand din
secolele V-I1 1.Ch. si fiind dovada clard a vechimii viticulturii in Dobrogea®.

Dupa cucerirea romana, cultura vitei-de-vie a cunoscut o epoca de mare inflorire, intruct,
ca si grecii, romanii au adus cu ei noi soiuri si noi procedee in tehnica vini-viticold. in epoca
romana, pentru pregatirea terenului si intretinerea vitei-de-vie, se foloseau unelte perfectionate:
cosoare cu lama mai lata, sapaligi-securi, cutitase curbe pentru recoltatul strugurilor®.

Mostenirea romana in ceea ce priveste cultivarea vitei-de-vie pe teritoriul Romaniei este
relevata si de cuvintele venite din limba latina, cu referire directa la aceasta ocupatie: vie (vinea),
vita (vitea), coarda (chorda), par (palus), bute, butoi (buttis), doagad (doga), cep (cippus), must
(mustum), vin (vinum), beat (bibitus), betiv (bibitivus)®.

In conceptia poporului roman, vinul este investit cu puterea miraculoasi de a stimula
rodnicia si belsugul fiind din vremuri stravechi bautura obisnuita a petrecerilor, bandu-se si cu
ocazia incheierii oricaror tranzactii.

Dupa raspandirea crestinismului, vinul rosu a devenit si bautura rituala fiind intrebuintat in
timpul oficierii ceremonialelor importante din viata omului: botez, nuntd, inmormantare,
pomenire, impértésanieG.

Amploarea viticulturii In evul mediu este reliefatd si de marturiile célatorilor strdini care
vorbesc despre bogdtia in vii si livezi a tinuturilor romanesti. Unul dintre acestia este si Ibn
Battuta, vestit calator si geograf arab care, trecand prin Dobrogea in anul 1330, a observat ca in
Fenikah (varianta araba a Vicinei) se pastrau de la an la an struguri, mere si gutui’.

Trecand prin Dobrogea la 1787, cdlatorul francez Charles de Peyssonel vorbeste despre
,strugurii ce se produc aici in destul de mare abundenta” amintind totodatd si de vinul rosu care
,»,s€ producea intr-o cantitate destul de mare”. Potrivit afirmatiilor sale, ,,in fiecare an veneau din
Rusia si Polonia cate 5-6.000 de carute pentru a incdrca vinuri care costau pe loc 50 de parale
quintalul” (un quintal avand 268 kg)®.

Viticultura nu poate fi desprinsd de conditiile de sol si climd, iar in functie de acestea
regiunile viticole ale Dobrogei se imparteau in doud categorii: cele cu precipitatii mari,
abundente, din apropierea masivelor paduroase (Ostrov, Oltina, Silistra, Turtucaia, Balcic) care
produceau cu precadere struguri pentru vinurile de masa si regiunile de stepa cu clima secetoasa
din centrul Dobrogei (Harsova, Cernavoda, Medgidia, Murfatlar, Mangalia), care erau
producédtoare de vinuri superioare”.

Cu toate ca la sfarsitul sec. XIX viticultorii s-au confruntat cu un dusman de temut — filoxera
(flagel care a dus la disparitia multor soiuri de vita-de-vie) insemnatatea acestei ocupatii nu a fost
diminuata, ci dimpotriva, s-a recurs la plantarea unor vite altoite, apartindnd varietatilor straine
(italiene si franceze), intre care amintim: Riesling, Pinot, Aligote, Chasselas, Selection Carriere.

2 Gh. lordache 1985, 67.

3D. Lascau 1998, 50.

*D. Lascau 1998, 207.

° V. Butura 1978, 187.

6. Evseev 1994, 201.

" N. Al. Mironescu 1969, 403.

8 M.D. lonescu 1904, 748.

° A. Radulescu, |. Bitoleanu 1998, 408.
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in perioada 1885-1895 statul a luat unele masuri ce vizau incurajarea viticulturii in aceasta
zona, iar cu acest prilej s-a infiintat pepiniera de la Murfatlar in scopul experimentarii si punerii in
valoare a solurilor calcaroase din regiunea de stepa, prin producerea vinurilor superioare de masa si
sampanizarea lor'®. Masurile luate pentru redresarea situatiei create au dat rezultate, astfel ca
viticultura a continuat sa existe ca ocupatie si dupa epidemia de filoxera. Satele in care s-a acordat
o importantd deosebitd acestei indeletniciri au fost: Ostrov, Almaldu, Bugeac, Oltina, Canlia,
Lipnita, sate care la 1900 erau ,,inconjurate de vii care dau un vin bun si in destula cantitate™*".

Localitatea Ostrov se afirmase ca insemnat centru viticol incd din a doua jumaitate a
secolului al X1X-lea, cand sunt consemnati trei preoti proprietari de vii, avand acte in regula,
eliberate de catre autoritatile otomane (,,tapie”)lz. La inceputul secolului XX, mai exact in anul
1924, podgoria de la Ostrov era consideratd una din cele mai renumite din tara fiind recunoscuta
calitatea superioara a vinurilor produse aici®.

In aceeasi perioadd, 1923, locuitorii comunei Topalu aveau fiecare ,,3-400 butuci de
vita-de-vie” care dadeau un vin ,,de foarte buna calitate”, renumit fiind insd vinul preotului
Oprescu care, de altfel, avea si cea mai intinsa vie!*. Conform unei statistici din anul 1942,
suprafata pe care locuitorii aceleiasi comune o cultivau cu viti-de-vie era de 127 ha'.

In anul 1939 un act emis de Administratia Financiard Mixti Constanta aducea la cunostinta
viticultorilor din comuna Seimenii Mari, ca cei care au ,,pana la 2 ha de vie, sa faca vinificarea la
domiciliu™®. Referindu-se la aceeasi localitate, un document din anul 1944 preciza faptul ca
totalitatea loturilor cultivate aici cu vita-de-vie era de 60 ha*’.

Perioada de dupa cel de-Al Doilea Razboi Mondial a fost una dintre cele mai dinamice din
istoria viticulturii romanesti si, implicit, a celei dobrogene, prin infiintarea de plantatii noi,
intensive si introducerea unor tehnologii perfectionate de productie. Potrivit statisticilor
intocmite de Ministerul Agriculturii s-a constatat ca in 20 de ani de la terminarea razboiului (in
1965) cele mai cunoscute podgorii ale judetului Constanta erau Murfatlar, Ostrov, Oltina,
Lipnita, Nazarcea™.

Cercetarile etnografice de teren ne-au permis cunoasterea tehnicilor traditionale de
cultivare a vitei-de-vie de care ne vom ocupa in cele ce urmeaza.

Plantarea vitei-de-vie urma in general urmatoarele etape: defrisarea locului, care era lasat
cativa ani ca pasune, dupa care erau scoase radacinile ramase si se ara terenul, trecandu-se apoi la
plantarea butasilor, care se realiza primavara. [atd cum este descrisd aceasta activitate de catre un
informator de teren din comuna Saraiu, judetul Constanta: ’Se taie intai carlige cu 5-6 ochi din via
batrana si se face o groapa, cam de 30-40 cm, in care se pune carligul cu ochii in sus si, se ingroapa
bine. In locul unde s-a ingropat carligul se face un musuroi si se pune un semn. Fiecare planteazi
cat are: 500 m, 1.000 m. Se sapa, se ingrijeste si in al treilea an incepe sa dea rod”*®.

Pentru introducerea in pamant a butasului de vita se faceau gauri cu o unealta din lemn de
esentd tare, numitd sadila, avand varful ascutit, lung de 40-50 cm si cu un prag deasupra
acestuia, pe care se apdsa cu piciorulzo. In unele cazuri, varful sadilei era realizat din metal.
Sadila era folosita atat la plantatul viei, cat si la infiptul aracilor. Acestia din urma se mai
infigeau si cu lomul, care nu era altceva decat un drug de fier?. in satele dobrogene vita-de-vie

0C. Filipescu 1928, 516.

' M.D. lonescu 1904, 455-481.

12 Gh. Dumitrascu 1996, 125

3 Ostrovul, in ,,Marea Neagra”, 14 august 1924.

1 G.N. Serbanescu 1923, 94.

1> Arhivele Statului, Filiala Constanta, Fond Primérie Topalu, D.49/1942, £.8.
16 Idem, Fond Primarie Seimenii Mari, D. 11/1939, £.6.
7 Idem, Fond Prefectura, D.8/1944, f.64.

18 Gh. Marin, A. lonescu 1998, 63-64.

¥ 1nf de teren, Bratianu Mihai, n.1938, com. Saraiu.
0 Gh. lordache 1985, 266.

21 NLAI. Mironescu, P. Petrescu 1966, 67.
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s-a mai sadit si pe brazda plugului, plantdndu-se la fiecare a treia sau a patra brazda, In gropi
adancite cu cazmaua sau in gauri executate cu sadila®.

Pentru ca via sd fie rodnica, trebuiau efectuate o serie de lucrari de ingrijire, cum ar fi:
dezgropatul, taiatul, ,, copcitul”, legatul, sapatul, stropitul.

Dezgropatul se facea cu sapa, indepartandu-se pamantul strans peste tulpini care apoi se
ridicau cu grija sa nu se rupa lastarele sau corzile®®,

Taiatul viei avea loc Tn martie-aprilie si consta in inldturarea lastarilor care au rodit in anul
precedent, a celor rupti si uscati, lasdndu-se numai cei tineri, buni de rod. Taietorii trebuiau sa fie
priceputi, si lase la capete ,,cep” si ,,0chi” pentru ca recolta sa fie bogata®’. Unealta folosita in
acest scop este cunoscuta sub denumirea de COSOr si, pe langa taiatul corzilor de vita, a mai servit
la curatatul butucilor si la taiatul ciorchinilor la cules fiind intalnit pe teritoriul Romaniei inca din
perioada dacicd®. Cosorul este descris de catre cei chestionati ca fiind ,,un cutit de fier cu maner
de lemn” sau ,,un fel de secerd micd cu care se tdia via”?°. Locuitorii satelor aflate pe malul
Dunarii, pe lﬁn%é cele enumerate mai sus, au gasit cosorului si o altd intrebuintare, folosindu-I la
tajatul stufului®’. In ultimii ani, in multe din localitatile cercetate, cosoarele traditionale lucrate
de fierarii satelor au inceput sa fie inlocuite cu foarfecele de taiat via, produse in fabrica.

Odata cu taiatul viei, se efectua si copcitul, adicad inlaturarea pamantului din jurul butucului
(care se curata de radacini si cioturi scurte) cu ajutorul unor sapaligi speciale, numite ,,copcitori”.
Aceastd operatiune este descrisa astfel de catre o informatoare din comuna Ostrov: ,,Primavara
via se copceste, se taie de la fiecare butuc radacinile care ies la suprafata, ca sa nu se faca via
lenesd. Dacd via nu este copcitd o sd aiba o raddcind mica, nedezvoltatd, pentru ca radacinile
astea de la suprafatad ii mananca toata seva”®.

Legatul vitelor de pari sau araci asigura stabilitatea si o cat mai buna expunere a acestora,
evitandu-se totodata ofilirea frunzelor si a strugurilor, datorita bunei circulatii a aerului printre
randuri. Momentul legarii lastarilor de vita era bine ales, de obicei dupa ,,a doua sapa”, pentru ca
,»daca sunt coardele lungi, nu poti sd sapi”zg.

Sapatul avea rolul de a se distruge buruienile si se realiza cu sape obisnuite, cam de 2-3 ori
pe an. Stropitul cu solutie de sulfat de cupru si lapte de var s-a practicat pentru a feri viile de
Mmana, acestea stropindu-se de mai multe ori in functie de umiditatea sau uscaciunea verilor®®.

Culesul strugurilor avea loc toamna, in septembrie-octombrie, si era cea mai asteptata
muncd, mai ales atunci cand recolta era bogata, la aceasta activitate participand toti membrii
comunitatii, inclusiv copiii. Ciorchinii de struguri se taiau cu cutitele obisnuite sau cu cosoarele,
si se puneau in diferite vase folosite la cules, dupa care se transportau acasa cu caruta sau cu
carul. Pe langd diferitele tipuri de cosuri, lucrate mai ales din nuiele de rachita, cu méanere sau
fara, sporadic, in satele sud-dobrogene strugurii s-au cules si in ndsdlca sau nisilnie care era un
vas nalt, din doage de lemn, armat cu cercuri de metal, uneori cu partea din spate mai inalta,
aceastd parte avand doua curele cu ajutorul carora obiectul putea fi purtat pe spate de catre
culegator. Uneori curelele puteau fi inlocuite cu un maner (,,ureche”) in care se introducea un bat
gros, cu ajutorul caruia nisilnia era ridicata si purtata pe spate™.

Dupa cules, strugurii erau depozitati pe loc In hdrdaie cu doud torti, vase de forma
tronconica, facute din doage de lemn, armate cu cercuri de fier, sau, mai rar, in saci de canepa;
situatie intalnitd in comuna Saraiu®.

2 Gh. lordache 1985, 266.

2 \/. Buturd 1978, 191.

* Inf. de teren, Popescu Vanghelita, n. 1925, com. Ostrov.

% N.AI. Mironescu, P. Petrescu 1966, 64.

B Inf. de teren, Tudor St. Florea, n. 1924, com. Ostrov.

" Inf. de teren, Calin Dobrita, n. 1938, sat Dundreni, com. Aliman.

2 1nf. de teren, Popescu Vanghelita, n. 1925, com. Ostrov.

2 Inf. de teren, Calin Dobrita, n. 1938, sat Dunireni, com. Aliman.

¥V, Buturd 1978, 192.

3L N.Al. Mironescu, P. Petrescu 1966, 67-68; vezi si Gh. lordache 1985, 272.
32 Conform informatiilor oferite de Bratianu Mihai, n. 1938, com. Saraiu.
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Hardaiele umplute cu struguri erau duse la carute cu ajutorul unei parghii de lemn introduse
prin urechile celor doua manere, fiind apoi desertati in putini mari. Uneori caruta era amenajata
anume sa poata transporta strugurii, purtand in acest caz numele de caratoare sau jgheab. Pentru
eventualitatea in care strugurii ar fi fost zdrobiti aici, caratoarea era prevazuta in partea din fata
sau in spate cu un orificiu astupat cu cep prin care urma sa se scurgd mustul®.

Strugurii erau zdrobiti prin calcatul cu picioarele intr-un recipient special, scobit dintr-un
trunchi de copac de esentd moale, cunoscut in satele dobrogene sub mai multe denumiri: cordta,
coretd (Dunareni, Dobromir, Oltina, Ostrov, Baneasa, Viile, Aliman), butuc (Oltina), uluc
(Rasova, Cochirleni, Adamclisi), albie din lemn (Valu lui Traian), cin (Saraiu, Garliciu,
Ciobanu)*. La unul din capetele cordtei se afla un orificiu de scurgere prin care mustul, ,,zeama de
struguri”, curgea intr-o cildare de arama sau intr-un hardau. Intreaga operatiune ne-a fost descrisa
de o taranca din comuna Ostrov: ,,...avea lumea inainte o corata, scobita dintr-un trunchi gros,
lungad cat o carutd si cu o gaurd la un capat; acolo se puneau strugurii, 1i zdrobeam bine cu
picioarele goale si zeama de struguri curgea prin gaura de la coratd in hardaie de lemn sau in
caldari, dupa cum avea omul. Ca sa nu cada si boabe, se punea o sitd pe hardau si curgea doar
zeama, care era cel mai bun must. Daca era cald afara, vinul se facea repede, cam in 40 de zile,
daci era frig, mai dura. Cand incepea sa fiarba, i se spunea tulburel, ci nu era nici vin, nici must”.
Uneori, strugurii erau pusi mai Intai in saci de canepa, cu tesdtura rard, fiind introdusi apoi in
recipientele de calcare amintite anterior. Acest lucru este subliniat si de informatorii chestionati:
,»Strugurii pusi in saci de canepa i zdrobeau cu mainile si cu picioarele, intr-un uluc scobit din
lemn, lung de 2 m si lat de 50 cm, cu scurgere la capat, pe unde curgea mustul in caldare”®.

Pentru Dobrogea este cunoscutd si metoda zdrobirii strugurilor cu ajutorul sulului de la
razboiul de tesut, atunci cand strugurii erau depozitati intr-un vas mare de lemn, numit putina sau
butoi®’.

Un alt recipient folosit in satele dobrogene pentru zdrobirea strugurilor a fost linul, format
dintr-un postament din lemn (,,falpad’), prevazut cu un sant (pentru scurgerea mustului) si o parte
mobila facutd din scanduri verticale sau orizontale prinse intre ele.

In procesul vinificatiei tirinesti nu putem si nu amintim presele sau teascurile care au fost
cunoscute si in Dobrogea, fiind formate, ca si linurile, dintr-un postament masiv din lemn de esenta
tare, prevazut cu un tarc din scanduri §i cu un surub central pentru presat39. Persoanele chestionate
din satele cercetate amintesc si despre zdrobitor sau ,,zdrughitor”, care era o ,,presa facuta de
tamplar, dintr-un cos de scandurd ce avea pe mijloc doud valuri prin care treceau strugurii;
invarteai de o manivela si valurile alea zdrobeau strugurii, iar mustul, zeama, se scurgea printre
scandurile de la presa asta Intr-o caldare sau un butoias pe care il puneai din timp acolo™.

Dupa storsul strugurilor ramanea prdstina Sau boasca care era lasata doua saptamani la
fermentat intr-o putind sau intr-un butoi, dupd care se distila intr-un cazan special, rezultand
tuica sau rachiul.

Depozitarea vinului In butoaie este o practica generala in toate satele dobrogene. Butoaiele
sunt facute din doage de lemn de esenta tare si armate cu cercuri de fier. Pana la culesul viei,
butoaiele erau pregatite, se opareau cu apa fierbinte pentru a se umfla doagele si se clateau cu
mai multe ape pentru ca vinul ,,sa nu aiba miros de doaga™*

% NL.AI. Mironescu, P. Petrescu 1966, 70.

3 Conform informatiilor culese din satele cercetate.

% Inf. de teren, Vlad Maria, n. 1914, com. Ostrov.

% Inf. de teren, Banu Marioara, n. 1931, sat Cochirleni, com. Rasova.
%" Gh. lordache 1985, 273.

% N.AI. Mironescu, P. Petrescu 1966, 71.

V. Butura 1978, 196-197.

“0'Inf. de teren, Roman lon, n. 1922, sat Cochirleni, com. Rasova.

1 Inf. de teren, Bratianu Mihai, n. 1938, com. Saraiu.
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Transformarea mustului n vin dura de reguld cam 45 de zile, iar ,,dugé ce sta din fiert,
vinul se aseza si putea fi baut” fiind scos pe ,,caneaua de la butoi cu furtunul™

O practica noua este ,,trasul” vinului in damigene, vase mari din sticle, cu invelis impletit
din nuiele, sau sticle, acest lucru fiind facut pentru ca vinul ,,sa nu se caseze”, adica sa nu se
tulbure®®. Drojdia ramasa pe fundul butoiului, dupa ce se trigea vinul, era lisata la fermentat, din
ca facandu-se apoi rachiul de drojdie.

Pentru a-si pastra calitatile nealterate, vinul era tinut in beciurile aflate in temelia caselor
sau in camere Intunecoase §i racoroase.

Chiar daca schimbarile produse de-a lungul timpului in aceasta ocupatie au fost deosebit de
mari, uneltele si tehnicile viticole traditionale detin inca un rol considerabil in cadrul gospodariei
taranesti, iar vita-de-vie ocupa in continuare suprafete insemnate in localitatile sud-dobrogene.
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