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Alimentul primordial traditional din spatiul rominesc este painea, cel mai
ravnit aliment, un etalon social, avind in vedere ci pentru societitile rurale din trecut
era idealul alimentar, ce s-a dovedit de foarte multe ori greu de atins .

Chiar daci in hrana zilnica, painea din griu a putut fi inlocuita cu alte feluri de
pdine (pdine inviluitd sau malai), in timpul sarbatorilor mentalitatea tradifionald nu
permitea compromisuri. Pdinea, prescura, colacul erau realizate doar din fiina de grau
curat, la care se adaugi gesturile obligatorii si care le propaga sacralitatea. Colacul este
forma pe care o ia pdinea in timpul sarbatorii Criciunului. Sarbatoarea da actului
alimentar o forma de manifestare iar alimentele capatd insusiri magico rituale ce pot
influenta viata omului si relatiile cu cei din jur’

Coptul piinii si al colacilor de Criciun

De Craciun, in toate casele din satele sdlajene, alimentul primordial in jurul
ciruia se concentreazi sdrbatoarea este colacul. Colacul este darul cu cea mai mare
incarcitura de sacralitate pe care cineva il poate primi de Craciun. Oferirea §i primirea
colaculut de Criciun este gestul ritual care leagd sufletul gazdelor de cel al
colindatorilor.

Colacul este o copturi cu rol ceremonial, modelarea lui avand un relief ritual,
marcind toate momentele ce reclamau o strategie procedurala att in viata individului,
cét si raportat la derularea timpului calendaristic. Colacii se faceau in fiecare casd de
catre femeia gazda, din grau curat, la fel i painea care se cocea de Craciun, in numdr ce
varia in functie de anticiparea numidrului de colinditori. Ofranda din aluat este
obligatorie indiferent de formd sau marime, acest dar fiind un element de bun augur
pentru recolta viitoare. Desi creativitatea celor ce ii pregitea putea reprezenta un factor
de diferentiere, in general, in fiecare comunitate colacii aveau forme si motive
prestabilite, consacrate in timp. Semnele si formele colacilor repetd modele arhaice si au
valente magice. O caracteristici importantd a modelarii colacilor de Criciun o
reprezintd insa simplitatea, iar ca forma, cercul a avut dintotdeauna frecventa cea mai
mare. Simbolistica acestuia se referd la putinta lui de a inchide, de a incadra si, astfel, de
a proteja.

Colacii nu difera foarte mult ca forma si denumire de la un sat la altul.
»Colacul Craciunului” sau ,,Colacul rindului de colindétori” este de dimensiuni mai
mari, rotund, frumos impletit si impiestrit cu flori din aluat care se ficea la toate casele
unde erau fete de maritat pentru fiecare ,,rand” de colindatori. ,,Pupezele” sunt colicei
care se fac special pentru fetele care umbli la colindat, din aluat impletit in forma de
opt, cu chip de papusa infisatd cu ochi si gurd din boabe de piper sau de fasole. Pupiza
il reprezintd pe ,,Isus infasat” si se face de reguld, din aluat dulce, din aluat pentru
cozonac iar in alte locuri are forma unei pasari cu cioc. Colaceii impletiti, de forma
rotunda, cu bartd, cu gaurd in mijloc sau ,cocutii” simpli se faceau pentru baieti. in

! Barbu Stefanescu, Tehnicd agricold si ritm de muncd in gospoddria {drdneascd din Crisana (sec. al Vill-lea
si inceputul sec. al XIX-lea), vol. |, Oradea, 1995, p. 191-194

° Sabina Horvat, Alimentafia tradifionald din Bihor — pdinea intre cotidian §i sacru, in Caietele ASER,
nr.1/205, p.261
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unele parti se mai fac ,,cordanci” pentru tigani. in satele unde umbla si tigani, pentru
acestia se faceau ,,cordanci”, niste colaci din faina de malai ,,inveliti” cu faina de grau'.

in perioada sirbatorilor de iama se cocea mult, de la piine, colaci pentru
colindatori si cozonaci care trebuiau s le ajungi pana dupa Boboteaza: de /la Crdciun la
Boboteaza nu sd mai cocea in cuptoriu, nu coce nime, ficem pitd sd ne-ajungd pdand
dupd Bobotezd’. Se adunau mai multe vecine ,laolalta” si coceau impreund, la care avea
cuptor de pita. Fiecare gospodind cocea de Craciun cite 7-8 pdini din faind buni de
grau, iar cozonacul sa ficea: din fdind pa piatrd, cernutd pan sdtd deasd’si prescura din
faina albad cernutd pdn doud sdte, una mai rara §i una mai deasd. Cand ficeam pita de
Crdciun, tatdeauna fiacem si prescurd“. Tatdeauna cocem §i prescuri la sarbdtori. Ase
prescuri sfinfdte ca de Pagti §i Craciun nu mai ieste’. Aluaturile rituale — prescurile
erau facute de femei bitrine, iertate care indeplineau condifia de curdtenie rituala:
Prescurile le faceu femeile mai bdtrdne sau vdduvile, femeile iertate. Nu pute face
oricine prescuri. Pune prescurniceru, cu ala sa impunje aluatu, cu crucea cata mnijloc,
sd face cruce. Cu prescurniceru nu ave nime voie sa umble, ala-i curat, il fdnem int-on
loc curat in dulap invdlit int-on jolj alb. Dacd sa intampla sd coci prescura §i nu sa
coce bine, nu-{i iege, trabuie sd meri sd o arunci pd apd, ¢d nu era voie s-0 arunci, nici
s-0 dai la animale, ii prescura pegtilor’. in unele locuri se obisnuia ca femeile care
fraimantau prescurile trebuia s se spele pe méini cu apa sfintita’.

in localitatea Bobota, pdinea de Craciun era reprezentatd de un colac mare,
frumos instrutat care se consuma cu preparatele special pregatite pentru aceastd
sarbitoare:

Aici la Craciun nu sd face pitd obignuitd pa vatrd sau in cuptor si sd face colac
— fdcem §i cdte 3, 4 cd nu gtiem care ii reusit. Aici §i care o fost cel mai sdrac si ala ave
batdr on colac. Forte greu sd fac aceia, trabuie sa stai tat la gura cuptorului §i sa-i
intorci tat rotd cu cociorva §i sd pui hdrtie udd deasupra pa el sda nu sd prinda. Aluatu
era unu obignuit de pitd sau cu on ptic de zahdr §i-l ficem rotund ca o pdine, il punem
in formd, apoi tdiem bucdfi mai mnici, 10 bucdti, apoi impletem o scorda in tri §i o
punem pdstd el, apoi alta in patru pdstd ie in formd de cruce §i mai impletem o scordd
din tri §i 0 punem rotd i sa vedeu tdte scordile alea ase fain. Trdbuie sa steie sda
dospeascd in tepge, apoi le unjem cu ou, cu o pand de gdscd. Colacii ceia ii cocem la
gura cuptorului si ii 1at intorcem rotd. Trabuie sd hie frumos, de aceia facem mai mulfi
cd cel mai fain il punem pd masd in noptea de Crdciun §i blidu cu clisa hiartd §i pdsta
iele sd pune dosoi alb. Cdnd vineu colinddtorii.sa lua dosoiu §i unde era fatda, fecioru
care ii pldce de fata ceie, tafi aveu briceag, da ala care era drdguf scote briceagu i
tdia din marjinea colacului o bucatd. Pdrinfii zdceu: no, cu aiesta s-a insura, cd aiesta
o inceput colacu. Apoi sa asezau la masd §i mancau §i sa aduceu restu mancarurilor, da
alea trabuieu sa hie pa masda. Apoi ala sa madnca in tdte zdlile de Crdciun, erau tare
mdndrii colacii ceia®.

Si colaci se coceau mulfi, pentru ci trebuia sa ajungi si pentru consumul din
casd, dar si pentru colindatori. Cand se faceau ,,coptiturile” de Criciun, gospodinele igi
aduceau de seara faina in casa pentru ca dimineata se apucau devreme de frimintat: o

" Inf. But Viorica, Pecei - Salaj

? Inf. Oltean Nastasia, Rus - Silaj

7 Inf. Giurcuta Ana, Ip - Salaj

*idem

% Inf. Buciuman Aurelia, Mesegenii de Jos - Silaj
® Inf. Pausan Floare, Mesesenii de Jos - Silaj

7 Inf. Prodan Maria, Cristolt - Silaj

¥ Inf. Talpos Maria, Bobota- Silaj
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covatd mare pentru paine, aluat din care faceau si colaceii de Craciun si o covata mai
micd pentru aluat de cozonac. Dupa ce terminau de framantat aluatul, il lasau la dospit,
timp in care pregateau cuptorul pentru copt: Cdnd fdcem focu in cuptori punem prima
data patru lemne mai grosd, ase ca on padtrat, in mnijloc punem paie si heciuri mai
subtari pasta paile alea, apoi lemne mai subtari, apoi il aprindem. Apoi sa puneu lemne
grosad, fiecare stie cdte lemne mandnca cuptoru, altu manca doud brata de lemne, altu
on bray, care cum era ficut. Il ldsam sd ardd bine, dupd ce ardeu lemnile, fiicem ase cu
drdagla pa vatra, trabuie sa scanteiezd, sa hie rosie vatra. Apoi sa impinje on ptic mai
incolo jaru ala si sa face iard cu dragla. Tat cotam cu drdgla sa vedem daca-i rogita
vatra. Daca era scantelata, nu era bine, mai trabuie lasata. De alte uari bagam o pana
de gdsca la gura cuptorului, daca sa aprinde, atunci era pe iute focu, mai trabuie ldsat.
Sa cota cuptoru daca-i bun de bagat in iel cu farind de malai, aruncai farind de malai
pa vatrd si trabuie sa sa aprinda, atunci era bun de bagat, ase-1 cotam. Cand era rogita
imprastiem jaru ala pa tat cuptoru, trabuie lasat jaru pd vatrd pand incepe sa faca
cenuse alba. Apoi, sa traje jaru in gura cuptorului §i apoi sa baga ptita, in fundu
cuptorului ca sa coce mai greu. fnfa[a pitii sa puneu cocii §i cozonacii'.

Prima data bagam ptita, facem cruce cu mana pdsta aluat, apoi o scotem §i bagam
colaci. Facem si cdte 150 de colaci. Pantu tagani sa fdceu on ptic mai mnici. Apoi
facem cozonac cu silvoita sau cu on ptic de nuca. Colacii sa stranjeu pa ata — ata de
colaci”.

Inainte, nu toate femeile aveau forme speciale in care sa-si coacd painea,
cozonacii sau malaiul, de cele mai multe ori improvizau din tot felul de obiecte: fomna,
cand desfacem malaiu, femeile, care panusi erau mai faine, le rupe di pd cucuruz si le
lega mai mullte lolalta. Cand baga in cuptor, aduce panusile alea si le baga in apa
caldd, le crdpa sd sd ldtascd, le aseza pd lopatd si pd alea pune aluatu, ase coceu’. Nici

" Inf. Gurzau Emilia, Zalnoc - Silaj
? Inf. Suciu Valeria, $asa - Silaj
* Inf. Marian lacob a clopotarului, Brebi - Salaj
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drojdie pentru copt nu aveau: cdnd cocem, tdtdeaurna luam on ptic de aluat, il punem
int-on blid sau ulce de lut, il acoperem cu fiteu de padmant si-l punem la rece, pd faring,
in camard. La sdptdmdna, cdnd cocem iard in cuptor, cu ala framdntam pita, ase
dospe’. Nu avem drojdie, luam vara on ptic de spumd di pd cadd de prune, ficem on
coculef si ala-l impdrfem, fcem niste pancove age, ala ne era drojdia’.

Darurile oferite colindatorilor sunt diferentiate dupi categoria performerilor.
Cum copiii sunt cei ce inaugureaza colindatul, darurile oferite lor sunt primele ofrande
de grine si fructe, avind deci concentratul de valoare al inceputului. Acestea sunt
oferite colindatorilor de femeia gazda, copiilor si de fete flacailor. intre colindatori si
gazde existd un set de obligatii, reciproc cunoscute, care conditioneaza corecta
cooperare a partenerilor, eficienta performarii obiceiului’. Spre exemplu, sunt si situagii
izolate cand gazda refuzi si primeascd colindatorii si, in astfel de situatii, acestia, prin
intermediul versurilor, adreseazi cuvinte de ocard gazdei. Este o formd de revansa
publicd, care ii compromite pe cei care nu-si respectd obligatiile ceremoniale,
indeplinirea corecta a rolurilor. Copiii, dupa ce termind de colindat colinda, cer sa fie
daruiti inainte de a o face gazda, prin versurile rostite imediat dupi colinda:

Sare lupu pa butuc,

Déa-mi colacu sa ma duc.

De mi-i da, de nu mi-i da,

Altu, nu te-oi corinda™!

Sau:

Puica neagra intr-o lada,

Mie doi colaci imi traba’.

Colacul pentru ,rindurile” de feciori reprezenta pdinea sacri. Pe maésura
importantei lui este §i urarea de mulfumire pe care o fac colindatorii la incheierea
colindei si primirea colacului. In unele sate, urarea pentru colac are o intindere epica
aproape baladescd, spune povestea facerii lui, pornind de la aratul cimpului, semanatul
graului, seceratul, treieratul, macinatul si terminand cu pregatirea aluatului §i coacerea:

»3-0 sculat gazda

Dintr-un pat mare cu perini,

Cu capu zvulturat.

Sa dusi la poiata,

Intinsa tri tanjei

Prinsa sase juncali.

Marsa-n ratu lui lerusalim,

Trasa o brazda criiasa

Ca Dumneziu sa ne triiasca!

C-0 mana boii ména,

Din alta grau rosu presira,

Din gurd pe Dumnezeu lauda:

- Da, Doamne, roade bune

in tate partile,

Si di, Doamne si haznd

La munca asta a mea.

Pe cand a fost iarba de coasa,

"Inf. Terec Anica, Jac - Silaj

? Inf. Criste Florica, Cizer- Salaj

? Germina Comanici, Semnificatii etnologice ale darurilor la colindat in Studii si comunicari etnologice, VII,
Editura Academiei Romine, 1993, p.115-127

* Inf. Dumuta Laureniiu, Biusa - Silaj

* Idem
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Graul s-a fost copt.

Bietu taran lua niste heta

Cu nigste fierd incarligitele
Si facura griu tit manantele.
La jupin gazdi

Nu tare i s-0 parut.

Chemara o ceati de feciori
Facurd graul tat bujor,

La jupanu gazda

Tat nu i s-o parut.

i1 dusa acasa

Sa puna un stog

Din fata pdmantului

Pana-n inaltul cerului.

La jupdnu gazda

Tét nici age nu i se-mpare.
Chemara pa Hodoroge lon,
Pa Stefan Vantureasca,

Pa Fedeles Marton.
Hodorog Ion din paie aleje,
Stefan Vantureasca in slava-l aruncid
Fedeles Marton, ca pi masi-l alejea.
La jupan gazda

Tat nu i simpare.

O pus intr-un sicut

Si s-0 dus cu el la mora.

S-o0 dus citingan

Ca g-on batran.

Cit o dus o dati cu taru
Adusira de doua ori cu carul.
Acasid dacd o ajuns,

O pus on ptic int-o covati
Femeia o frimantat

Si-o facut on colac fain

$i noud ni l-o dat.

Sa stim ci age s3 munceste
Si ase trebuie facut'. ”

Colacii erau daruifi de gazda imediat dupd colindat. Si astizi, aproape peste tot in
Salaj colacul este darul care este oferit colindatorilor copii, chiar dacid numai in anumite
gospodarii mai este ficut in casd, sunt cumpirati de la brutirii, iar pe langa colac, copiii
mai sunt déruiti cu bani si dulciuri.

O functie deosebitd revine locului de asezare a darurilor, a mesei, a spatiului unde
sunt primifi colindatorii. Mesei 1 se acordd o atentie deosebitd, avind atit o valoare
augurald, prin bogitia de produse etalate, cat si simbolica, prin sensul fiecarui dar. in
multe zone, masa astfel incdrcatd cu bucate se pastreaza din seara de Criciun pani a
doua zi, semn auguric privind belsugul pentru tot restul anului viitor. Pe masd era pus
»colacul Criaciunului”, merele, nucile pentru colindéitori si alte bucate. Ea este
inconjuratd simbolic de cdtre cetele de colinditori la Craciun si de turaleisatori de
Boboteaza. Era si o colindd pe care azi doar batranii o mai stiu, ,,Masi rotilata™:

" Inf. Cormos Maria, Alunis-Salaj
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Masa rotilata

Galbana de piatra,

in trei cornuri de masi

Sunt tri flon alese.

in mijloc de masa

On pom inflorat

De mere-ncircat.

Soarele-si luce

Merele-si coce

On vént le sufld

Merele ptica.

Doi boieri vine

Merele-si culege

Mandru i-o-ntrebat,

Luna-n drum le-o stat:

-Cine vi le-o dat?

-Noi le-am cumpirat

De la mandru sore

Cu mare rugare .

Situatd in centrul unei retele de simboluri i semnificatii, masa jaloneaza deci
spiritualitatea populard §i mentalitatea arhaicd, constituind totodatd §i un punct de
plecare pentru numeroase credinte si obiceiuri din spatiul satului silajean.

Colacul pregatit pentru ,randurile” de feciori nu are nuantarile terminologice
precum cele specifice colindatului copiilor, fiind individualizat prin anumite mirci
verbale: ca de exemplu ,,colacul Criciunului” (satele de pe Valea Crasnei” sau ,,colacul
feciorilor” (satele de pe Valea Somesului). Acest colac era pregitit de fetele care erau
colindate de feciorii satului, de dimensiuni mai mari avind o formi rotunda, in unele
locuri cu gaurd in mijloc §i frumos impletit. Colacu era mare cdt o pitd, sa implete pa
marjind gi la mnijloc punem o olutd, sa ramdie gaura ceie cdt i mdna sd-l pota bdga pd
bota. Sa implete in tri 5i sa pune pa aluatu ala’. Fetile facem colac impletit, cu tdit felu
de forme: flori, frunzd, pasdrele le punem udti din sdmburi de mar, intre iele frunza’.

Inainte de Crdciun ne ficem niste curele din atd de fuior si cu surcaldu la
capat §i bagam colacii, stranjem cdte 150-200 de colaci’.

Colacul era inmanat feciorilor dupa ce terminau de colindat de catre gazda, tata
fetei: Gazda casii déide colacu, tata fetii, unde nu era, dide mama, fata nu ave voie’.

De reguld, colacul era pus in mijlocul mesei aldturi de ,,canceul” cu vin si
»oiaga” de pilinca.

La Nadig, fata trebuia si puni langd colacul feciorilor ,,un stru{ de flori din
hirtie creponatd” iar feciorul caruia i se inména colacul: isi lua florea ceie di la colac §i
§-0 pune la clop cdnd mere la danj®. In alte locuri, (Cosniciu de Sus)), colacul fetei era
pus pe masi dar acoperit in momentul in care intrau feciorii, iar cand terminau de
colindat ,,guda” (seful rindului de feciori), igi bdga mana pe sub fata de masa si-si luau
colacul pe care-l puneau in botd. La Jac, in grupurile de pociiti, fetele asteptau feciorii
la colindat cu colacul Criciunului pe masé, un colac mare, rotund, impletit frumos.
Dupi ce terminau de zis colinda, se mulfumea, apoi drigutul fetei incepea colacul, si

' Giurcuta Ana, Ip - Silaj

* Inf. Criste Florica, Cizer-Salaj
7 Inf. Cudur Ana, Cizer-Silaj

" Inf. Voie Victor, Nadis - Salaj
% Inf. Criste Florica, Cizer-Salaj
® Inf. Perge Lucia, Nadis - Salaj
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musca o dati din el iar colacul rimanea pe masi: numa ala isi bdga in gurd din colac,
ala ramdne la fatd pd masa’.

in Domnin, fiecare fata care era colindati de feciori tribuia sa faci doi colaci:
unul pentru feciorii mai mici si unul pentru feciorii mai mari: Fiecare fatd face doi
colaci unu pdantru feciorii mari §i unu pantru ceia mnici. Unul dintre feciori pa care-|
vroie fata, ala pune clopu pd iel si pa urma el mere si juca fata’.

La Cizer, fetcle isi puteau atrage ,,ordnda” de Craciun prin oferirea feciorilor
care colindau fetele a unui colac in care se pune un ou: o n-am avut maicd, o murit
cdnd avem 12 ani. N-am avut cine sd ma inveld multe. Cand am fost fecioritd si vineu
Jeciorii cu corinda la Crdciun, ndnage care m-o botezat, o vorovit cu mai multe muieri
sd-mi facd colacu pdntu feciori, sd ma mdrite. O facut colacu §i, in colacu ala o bagat
on ou. Cdnd or vini feciorii, sa-i dau colacu ala la unu dintre feciori. Dupa ce i I-am dat
unu din feciori, care o stiut, o bdgat bota in colacu ala §i 0 umblat cu iel pdn sat, nu stiu
cdte o fdcut, sa hiu vazutd §i luata de feciori’.

Daruirea colacului este insotita de cinstirea cu bautura. Fata gazdi, invita ceata
de feciori dupd terminarea colindei si oferd colacul pregitit pentru fiecare ,,rind” si
paharele pregatite cu bauturd. Colacii strinsi de feciori la colindat sunt consumati la
ospetele ce succed colindatul: Vergelul si ,,danfurile” care se fac dupi colindat.

in satele de pe Valea Somesului (Rastoci, Ileanda), colacii pentru colindatori
au forma rotunda, cu gaura in mijloc si se adunau pe o sfoara din canepa impletita:

Copii mnici umblau dupd colaci cu ata de colaci, o lega de gaica §i pdstid

umdr. Colacii erau impletiti in tri §i cordutd, cu gaurd. Ata de colaci sa fice din ldndg,
impletita in tri, ldtuga, in mai multe culori, tite colorile, din land, sa nu taie colacu.
Neamurile déideu colaci mari si ceialalfi mai mnici’.
La Crdciun umblam dupa colaci cu ata. O legam de brdu si o tdpam pdstd umar. O
fdcem latd, ase de tri jejete, o impletem cu o botd, o bdtem sd hie deasd — ata de colaci,
age i sd zdce, dupd ace o fost straifa. De multe ori, avem optinci §i desfdcem ata ceie §i
o spdlam gi cu aceie merem. Nu tdtd lumea ave’.

Tot in aceastd zond, la Boboteazd se ficea un colac special care avea
semnificatii aparte: La noi, la Rdstoci, de Boboteazd inainte sd fice la fiecare casd
prescurd i pdrdstas, era on colac mare, special care numa la Boboteazd sa fdce,
impletit in tri §i crestutd pa iel. Ala sd duce la biserica la Boboteaza §i ala rdmdne la
popa. Tatd lumea fice colacu ala, erau tepsii mari special pantru ala. Cdand vine popa
cu crucea, s puneu 4, 5 fuiore pantu preoteasa, sd puneu pd masd, §i colacu si
prescura §i pardstasu, on blid cu nuci §i unu cu mere. Tate sd puneu pd masd cdnd vine
popa. Era unu cu desaji pdstd umdr si ale le stranje, §i le duce popa acasd (fuiorile §i
nucile gi merile). Popa mai dade din iele®.

Din colacii strangi de colindatorii copii, se facea palioucd: mdncam o gramada
de vreme din ei cd stranje mulfi atunci, nu era atdta ptita ca §i amu. Dupad ce sa intdreu
§i nu-i mai putei mdnca, ii opdrei in apd hierbinte, sd s moie si toptei jumdri gi-l unjei
cu unsorea ceie §i punei on ptic de brdnzd de vaca sau de oaie, de care avei, era tare
bun. Si amu facem, cd adund nepotile. Da, numa din coci de casa, facuti in cuptori, de
ceialalfi tafi sd fac ca mamaliga cdnd ii pui in apd’.

" Inf. Terec Teodor, Jac - silaj

? Inf. Igtoan Traian, Domnin-Silaj
3 Inf. Sabou Maria, Cizer- Salaj

* Inf. Revnic Gavril, $asa- Silaj

* Inf. Satmari Maria, Ristoci - Silaj
¢ Idem

" Inf. Farcas Livia, Biuga - Silaj
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Din colacii aceia pa care ii adunau pruncii la Crdciun facem colacei muiefi. Si
amu fac, aduc cocirldi de malai din gradina si le tai §i le pui in fundu oalii §i pui apa sa
nu treacd pasta iele si crap coldceii in doud i ii pui acolo §i sa moie la aborii ceia, sda
moie bine i le frig carnafi si pui pa iei §i branzd. Ne face mama cdnd eram mnici §i
amu le fac la prunci. Ase on gust bun au di pa panusile alea’.

Din colaceii aceia, dupa ce trece Boboteaza facem fasole cu zama si punem
colacii acolo in oala si ii intorc §i cdnd s-o inmuiet i ieu §i ii tai §i pui ulei si sare §i
ase-i de bun de numa. Cand eram coptii statem in usa cuptorului sa sa coca colacu sa-1
mdncam ca numa atunci il avem. De Crdciun muierile faceu mulfi coldacei in cuptor ca
erau mulfi prunci, o fost mare satu, plin de coptii. .

Colacul pregatit si oferit cetelor de colindatori reprezenta painea sacra, darul
primei recolte din anul care se apropie de sfarsit. Pe masura importantei lui este si
urarea de multumire pe care colindatorii o fac la incheierea colindelor. Poartd numele de
“oratie la colac” sau “urarea colacului” i este atestata in aproape toate zonele tarii.

N
e

" Inf. Rus Valeria, 67 ani, Solona, 2018
% Inf, Campan Carolina, 80 ani, Solona, 2018
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