
CREATORI POPULARI CONTEMPORANI DIN BANAT. 
OLARII 

VIOLET A BLAJ 

Integrindu-se vastului tablou al meşteşugurilor populare ivite din 
necesităţi economico-sociale şi perpetuate prin transmiterea tradiţiei din 
generaţie în generaţie, olăritul aduce preţioase dovezi la stabilirea conti­
nuităţii milenare a poporului român în spaţiul carpato-danubiano-pontic, 
constituind o verigă importantă a unităţii culturale româneşti. 

Numeroasele urme arheologice, cercetările întreprinse în centrele 
stinse şi în cele active încă·, pu1I1 în evidenţă ideea că ceramica populară 
din Banat este continuatoarea peste veacuri a olăriei daco-getice, peste 
care s-au suprapus în timp şi unele influenţe greco-romane, bizantine, 
ceHice. Pînă în zHele noastre s-au transmis nu numai tehnicile de produ­
cere a olăriei, uneltele, instalaţiile de ars, multe din motivele ornamentale, 
ci şi forme care uneori merg pînă la identitate cu cele preromane şi 
romane. 

Pennanenţa acestei forme a culturii populare, precum şi dovezile de 
ordin lingvistic : elementele de substrat, numărul mare de termeni de 
origine latină, formaţiile pe teren românesc alcătuite din elemente latine, 
expresiile compuse din elemente latine sau moştenite, referitoare la meş­
teşugul olăritului 1, sînt argumente puternice în sprijinul ideii de vechime 
şi continuitate a acestui meşteşug de largă răspîndire pe teritoriul ţării 
noastre. 

Privind olăritul de pe orizontala sincronică, ca gen al culturii popu­
lare, observăm că aceste meşteşuguri se practică în Banat conform unor 
vechi tradiţii în 4 centre active, unul dintre· ele - Lipova - prezentînd 
o situaţie specială, de activare după mai mulţi ani de întrerupere a 
activi tă ţii. 

In cele ce urmează ne propunem a prezenta creatorii populari contem­
porani din cele 4 centre active de olărit din Banat. 

L I P O V A 

Localitatea LIIPOVA, situată în judeţul Arad, pe malul stîng al Mure­
şului, încorporată din 1 7 1 8  Banatului Timişan 2, menţionată documentar 
sub mai multe denumiri succesive 3, a fost cunoscută ca un vechi centru 
de olari organizaţi în breaslă. Documentele cele mai importante referi­
toare la olarii din Lipova, găsite în lada breslei aflată pînă în ultimii ani 

1 Gh. Iordache, Mărturii etno-lingvistice despre vechimea meseriilor populare 
româneşti, Scrisul românesc, Craiova, 1980, p. 69. 

2 Ioan Lott-eanu, Monografia Banatului, vol. I, Timişoara, p. 240-241. 
3 Coriolan Suciu, Dicţionar istoric al localităţilor d'in Transilvania, vol. I, A-N, 

Ed. Acad. R.S.R., 1967, p. 359. 

145 
10 - Analele Banatului - seria Etnografie - (1849) 

https://biblioteca-digitala.ro



- cînd a fost predată muzeului orăşenesc Lipova- - iii posesia olarului 
Piatschek Ioan sînt : „„Diploma de privilegiu pentru olarii din Lipova", 
în limba latină, semnată de Francisc I, împărat al Austriei şi contrasem­
nată de Antoniu Dessenfty, vicenotar al Timişoarei, datată 1 820 ; un statut 
al breslei în limba germană ; 2 sigilii aparţinînd breslei, datate tot 1 820 ; 
cel de al doilea „Protocol" cuprinzînd anii 1 83 1-19 1 0 ; un alt „Protocol" 
datat 1 879, traducerea în limba română cu caractere slavone a statutului 
breslei ; alte chitanţe, adeverinţe etc. 4• 

Documentele menţionează la mijlocul secolului al XIX-lea (1 842), 241  
meşteri olari în Lipova 5 ,  iar la  sfîrşitul secolului, aşa cum reiese clin 
„Protocolulu soţietăţei a olarilor maieştri, Lipova, 1 879" sine înregistraţi 
1 1 3 olari 6• 

Numărul însemnat al meşterilor olati romam din cadrul breslEi, a 
făcut necesară traducerea statutului breslei din limba germană în limba 
română. Statutul, manuscris, conţinînd 49 de articole ce furnizează infor­
maţii bogate despre organizarea breslei, ierarhia în cadrul breslei, raportu­
rile dintre membri, obligaţii şi drepturi ale acestora 7, trebuie să fi fo_.;t 
traduc; înaintea înfiinţării societăţii, căci pe prima pagină stă scris cu 
cerneală „Szimon Ioan din ano 1 878 în Lipova", nume ce apare în „Proto­
colul" clin 1 879 la poziţia 73 sub forma Ioanu Simionu. 

Olăritul s-a practicat în Lipova pînă a doua jumătate a secolului al 
XX-lea, mai exact pînă la 1 970, cînd olarul Piatschek Ioan (1 909-1978), 
din cauza vîrstei înaintate şi a sănătăţii şubrede a încetat să mai producă 
oale, fiind reluat în 1 980 de către olarul Dorgoşan Iosif, după o întreru­
pere de aproape 20 de ani. Faptul este notabil, Lipova fiind singurul cen-
tru din Banat, care, după o inactivitate totală de mai mulţi ani, se reacti­

vează pe linia tradiţională. 

DORGOŞAN IOSIF, zis Olarn, român, domiciliat în Lipova, Calea 
Timişorii nr. 6, s-a născut în 23 oct. 1 9 1 7  în satul Bruznic, jud. Arad, unde 
a urmat 4 clase primare şi 3 de ucenicie. În 1 929 se mută cu familia în 
Lipova, unde în 1 933, la 16 ani, intră ucenic în atelierul meşterului olar 
Şoluţ Grigore în vîrstă de 52 de ani. La vremea cînd informatorul şi-a 
început ucenicia, în Lipova mai lucrau olarii : Şoluţ Andrei, Moţ Aurel, 
Piatschek (tatăl şi fiul), Nicolaie Gheorghe, iar de la meşterul său ştia că 
în Lipova au lucrat foarte mulţi olari concentraţi pe strada ce se numea 
„Strada olarilor" (astăzi Mihai Viteazul). După cei 3 ani de ucenicie, timp 
în care meşterul Şoluţ Grigore făcînd parte din corporaţia meşterilor a 

4 Adriana Petrica Onofrei, Rirchiş şi Lipova, vechi centre ele ceramiui bil11cl­
ţeaiui, în Tibiscus - etnografie, Timişoara, 1975, p. 158-159. 

5 I bidem, p. 159. 
6 Un registru în care într-o caligrafie specifică vremii sînt înregistrate pe pri­

mele file 1 1:1 n ume de olari, în majoritate români (deşi multe n ume sînt maghiari­
zate sau germanizate), iar următoarele file conţin pro:.-esele-verbale ale şedinţelor, 
ordinare, extraordinare sau ale adunărilor generale începînd cu şedinţa de consti­
tuire a societăţii care înseamnă o nouă treaptă în organizarea breslei ; documentul 
s:• află în inventarul Muzeului orăşenesc Lipova. 

7 Cele 49 de articole sînt numerotate, unele dintre ele subtitrate rezumînd con­
ţinutul ; întîiul articul - desp:e şăgîrţi ; al zece.lea articul - despre calfe ; al 
douăpzeci şi un ulea articul - despre maistori intră sineş sau Ia ulaltă ; al douăzeci 
şi noulea articul - despre supunerile maistorilor ; al. treizeci şi şaselea articul -
despre petrecania îngropăciuni•lor ; al treizeci şi şaptelea articul - despre văduve ; 
al treizeci şi optulea articul - despre adunările ţehurilor ; al patruzeci şi treilea 
articul - despre .a.}egerea ţeh şi viţe ţehmaistori ; documentul aflat în inventarul 
muzeului orăşenes: Lipova. 
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suportat faţă de Casa Asigurărilor Sociale de stat toate cheltuielile pentru 
ucenicul său, fiind obligat totodată să-i asigure acestuia haine şi mîncare, 
au urmat 3 ani de calfă, perioadă în care informatorul şi-a plătit singur 
cotizaţia la stat. Au urmat apoi anii de satisfacere a serviciului militar, 
frontul, aşa încît abia în 1 945 Dorgoşan Io.sif începe să lucreze individual, 
cu autorizaţie, fiind unul dintre cei 3 olari (alături de Şoluţ şi Piatsch�k) 
autorizaţi, care produceau vase în Lipova. în 1 947, pentru a obţine cartea 
de meşter a dat un examen practic la fabrica de faianţă „Crinul" din 
Timişoara, examen prin care obţinea şi un brevet în baza căruia avea 
dreptul să ţină ucenici. Din 45 pînă în 1 950 s-a ocupat de olărit, iar după 
1 950 s-a angajat pe la diferite întreprinderi executînd oale doar în timpul 
liber, pînă în 1 963, cînd a renunţat la autorizaţie. Timp de 1 7  ani nu a 
mai executat nici o oală, însă şi-a păstrat uneltele, atelierul, cuptorul şi 
cum pasiunea pentru modelarea lutulµi nu l-a părăsit, a reînceput să lU­
creze cu autorizaţie de la 1 iulie 1980. 

Formele executate în  prezent de Dârgoşan Iosif sînt cele pe care le-a 
învăţat de la meşterul său : olcuţe de 1/2 1, cu o toartă, baza lată, îngus­
tate la gură, numite „pipă" ; oale de 1 1  - „criţăriţă", oale de 2 1 - „smir:i­
cituri" ; oale de 3 1 - „măreş" ; oale de 4 1  - „potllră", oale de 6 1  - „de 
2 criţari". Exceptînd oalele „de 2 criţari" care au două toarte şi profilul 
ovoidal celelalte categorii enumerate au o singură toartă, baza lată şi gura 
mai îngustă. 

Recipientele pentru apă executate de olarul Dorgoşan Iosif sînt : „bo­
cale" de formă globulară, cu gîtul înalt, drept şi buza cu „cioc" ; „cănţi" 
de aceeaşi formă însă de dimensiuni mai mari, cu buza fără „cioc" ; ul­
cioare numite „cîrcege", cu gura bilobată, cu „ciur" şi toarta cu „ţîţă" ; 
vase pentru dat apă la pui cu orificii circulare. 

Pentru preparat hrana : cratiţe cu pereţii drepţi şi 2 toarte laterale 
numite „hîrbeici" ; ştrecurătoare ; tăvi pentru fript numite „picătoare", 
de formă alungită. 

· 

Pentru servit hrana „blide" şi „tăniere" de formă tronconică (denu­
mirea diferă în funcţie dimensiuni), iar .i;>entru flori oale cu „tasuri" (su-

Fig. 1. Olarul Dorgoşan Iosif 
pregătind lutul. 

Fig. 2. Maşina de tăiat pămînt 
(malaxorul). 
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porturi) şi forme pentru pictat, de dimensiuni mari, cu pîntecele sferic, 
gura înaltă şi evazată, avînd un suport, „tas",  care se aşază peste gură 
pentru a susţine ghiveciul de flori. Această formă din urmă este singura 
inovaţie pe care olarul şi-a permis-o în forme, şi împreună cu ghivecele 
de flori şi vasele pentru pui sînt singurele nesmălţuite. 

Vasele produse în prezent la Lipova sînt smălţuite în culorile carac­
teristice centrului ; brun, verde şi alb-gălbui, decorate cu ornamente 
realizate : 

prin stropire cu pensula rezultînd un decor neregulat ; 

Fig. 3. Roata olarului (Lipova) .  

Fig. 14. Detaliu într-un cuptor d e  ars 
oale din Lipova - grătarul. 

Fig. 5. Gura cuptorului de ars oale din 
Lipova. 
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- prin pictare cu cornul în 
motive geometrice ; linii drepte, 
ondulate, puncte, motive flor,ale 
geometrizate (crenguţa de brad) ; 

- prin scurgerea vop3elei 
sub forma unor limbi de culoare. 

Dorgoşan Iosif valorifică va­
sele prin vînzare pe bani, execu­
tînd comenzi pentru satele în­
vecinate. 

Uneltele pe car-e le foloseşte 
sînt şi ele tradiţionale : rîşniţa 
acţionată manual, maşina de tăiat 
pămînt, �,ita pentru str�rn.t 
smalţul şi ciurul - o sită cu 
och�uri mai mari - pentru cer­
nut smalţul , roata cu scaun deta­
şabil ,  pieptenul dreptunghiular, 
cu coadă, din lemn de tei rnu 
brad, fu.sul{ potlogul din piele, bu­
căţi ci rculare din postav pentru 
netezit pereţii („filţuri") sînnă, 
lopţica de lemn de 40/12 cm, pen­
tru ridicat formele întinse, o sîr­
mă groasă pentru executat cana­
lul t:oartei, pensula, cornul cu 
pernă de gîscă, căuce din lemn, 
sîrma pentru tăiat vasel·e de pe 
roată. 

Cuptorul se încadrează tipu­
lui tronconic cu grătar, caracte­
ristic pentru centrul de olari Li­
pova. Construit din cărămidă sau 
văiugă într-un şopron cu acoperi­
şul detaşabil, are 2 guri de foc şi 
o deschidere d reptunghiulară prin 
care olarul pătrunde în interior. 
Este sem..iîngropat cu oamera de 
ardere sub nivelul solului la apro­
ximativ 40 de cm, cu gropi de ac­
ces la ambele guri de ·alimentare. 
Grătarul construit din cărămidă 
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se sprijină pe 2 picioare verticale de cărămidă amplasate paralel spre direc­
ţia gurilor de foc. Cărămizile care alcătuiesc grătarul fixate cu un capăt 
pe cele 2 picioare, cu celălalt pe o bordură practicată în p�retele cuptoru­
lui la nivelul solului, sînt aşezate radiar cu spaţii de un lat de cărămidă 
între ele. Din dispunerea picioarelor rezultă în camera de foc un canal 
circular periferic şi unul median între cele 2 guri de foc. La nevoie pereţii 
cuptorului pot fi supraînălţaţi. 

J U P I N E Ş T I  

ln nord-estul judeţului Timiş, într-o regiune de dealuri acoperite de 
păduri de fag se află zona Făget care conservă aspecte ale culturii mate­
riale şi spirituale ale popornlui român. Unul dintre meşteşugurile perpe­
tuate conform unei tradiţii locale - olăritul - se practică şi astăzi, la 
Jupîneşti, sat situat de-a lungul pirîului Vădana, pe 2 dealuri, la 1 2,5 km 
distanţă de centrul de comună Făget. 

Atestat documentar în 1 514, purtînd de-a lungul secolelor mai multe 
nume 8 şi avînd mai mulţi proprietari pînă în 1 7 1 7  cînd devine proprie­
tate erarhică 9, Jupîneşti numără 327 locuitori şi 93 de case într-un peri­
metru co nstruibil de 15 ,8  ha J O. 

Tradiţia olăritului la Jupîneşti este veche, presupunem că tot atît de 
veche ca şi aşezarea, bazîndu-ne pe existenţa unor condiţii naturale exce­
lente. De asemenea, numărul considerabil de olari activi pînă la mijlocul 
secolului al XX-lea 1 1 , existenţa atelierelor în care se lucru uneori şi la 3 
roţi 12, aria largă de desfacere a produselor 13 ,  transmiterea meşteşugului 
din tată în fiu, fenomen ce nu putea avea loc decît în condiţiile unei 
puternice tradiţii, sînt alte dovezi ce pledează în sensul vechimii şi conti­
nuităţii olăritului la Jupîneşti, alături de ocupaţiile de bază ; agricultura 
şi creşterea animalelor. 

Curba evoluţiei olăritului la Jupîneşti, după o perioadă de apogeu 
care acoperă secolul al XIX-lea, descreşte pînă în zilele noastre, cînd în 
acest centru mai activează constant doar 4 olari, dintre care unul trăieşte 
din olărit şi din veniturile gospodăriei, cită vreme ceilalţi au îmbrăţişat 
alte ocupaţii, producînd oale numai în timpul liber. 

MASTACANEAN ŞTEFAN zis Popescu, de naţionalitate român, do­
miciliat în judeţul Timiş, comuna Făget, sat Jupîneşti nr. 35, s-a născut 
în J upineşti, la 26 ianuarie 1 928, într-o familie de olari. Şcoala primară a 
urmat-o în Jupîneşti, absolvind 7 clase. Bunicul şi tatăl său, Popovici 

8 Coriolan Suciu, op. cit., p. 320. 
9 Ioan Lotreanu, op. cit., p. 233. 
10 Din statisticile Consiliului popular Făget. 1 1  Din documente (Gheorghe Drinovan, Micromonografia judeţului Timiş, Ti­

mişoara, 1973, p. 1 87), reiese că Jupineştiul avea în 1890, 315  locuitori, iar în 1921, 
330 locuitori. Făcind o medie, înseamnă că la limita dintre secolele al XIX-iea şi 
al XX-iea în sat locuiau aproxima.tirv 320 de persoane dintre care 40 erau olari (aşa 
cum rezultă din informaţiile de teren). O simplă operaţie matematică demonstrearz;ă 
că a 8-a persoană din sat se ocupa cu olăritul, iar dacă excludem femeile şi copiii, 
care probabil reprezentau jumătate din populaţie, frecvenţa practicării meşteşugului 
se dublează. 12 Inf. Iacoboni Ştefan, 76 ani, Jupineşti. 

1 3  Olarii din Jupineşti îşi vindeau produsele la tirguri parcurgind următoarele 
trasee : I. Jupineşti, Făget, Dobra, Ilia, Zam, Săvirşin ; II. Jupineşti, Făget, Dobra, 
llia, Deva, Băiţa, Bran ; III. Jupineşti, Făget, BaliiIJ.ţ. Drumurile olarilor pe sate : 
I. Jupineşti, Brăneşti, Băteşti ; li. Jupîneşti, Curtea, Româneşti, Tomeşti, Luncani. 
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Ştefan, au fost olari pricepuţi, la fel ca şi un văr al tatălui, Dănilă Vasile, 
care a învăţat meşteşugul la Lipova, de unde a adus şi „moda" smalţului 
la Jupîneşti, prin 1 934. Măstăcănean Ştefan a învăţat meşteşugul în fa­
milie, din copilărie, moştenind apoi atelierul, uneltele şi cuptorul, pe 
care le foloseşte în prezent, ajutat de soţie la unele faze de lucru. După 
1 950 s-a angajat ca factor p�tal, însă a continuat să producă permanent 
oale nesmălţuite şi smălţuite pentru comenzi sau pentru valorificare pe 
piaţa săptămînală din Făget ori la tîrgurile organizate de meşteri popu­
lari unde se deplasează cu maşina personală. În afara satului natal a mai 
lucrat o scurtă perioadă la Lugoj , unde a condus un cerc de ceramică la 
Şcoala populară de artă .  Tot la Lugoj a avut şi o expoziţie persoaală. Pe 
plan local a executat vase pentru punctul muzeistic Făget, pentru expo­
ziţia permanentă de ceramică ele la Jupîneşti şi a participat la toate edi­
ţiile Festivalului folclorului timişan organizat la Valea lui Liman. Pe 
plan naţional a participat la Tîrgul naţional „Cocoşul de Hurez", ediţia a 
X-a 1 980, obţinînd premiul III oferit de  Centrul ele îndrumare a creaţiei 
populare de  amatori �i la tîrgul organizat în cadrul Festivalului „Cibi­
nium" 1980, la Sibiu. 

Olarul Măstăcănean Ştefan execută atît vase nesmălţuite de tip 
tradiţional, oale de fiert, cănţi, cîrcege, oale de flori, cit şi vase smălţuite 
ornamentate prin stropire, în special forme şi dimensiuni noi, apreciate 
mult pe piaţă ; servicii de cafea, vin, sau miniaturi ale formelor tra­
diţionale. 

VELCU TRANDAFIR, român, domiciliat în judeţul Timiş, comuna 
Făget, _:.at Jupîneşti nr. 37, s-a născut la 11 iunie 1928 în Jupîneşti, unde 
a urmat 7 clase. Meşteşugul l-a deprins de la tatăl său Velcu Ştefan şi 
de la alţi olari clin sat, la vîrsta de 1 4-15 ani. A lucrat numai în Jupi­
neşti, la început cu părintele său, apoi individual, vinzînd produsele la 
tîrguri pe bani sau pe sate, schimbul făcîndu-se în natură. Din 1 960 s-a 
angajat gestionar la Cooperativa de consum Făget, filiala Jupîneşti, func­
ţie pe care o deţine şi în prezent. Posedă atelier, cuptor şi execută vase 
atît pentru comenzi, cit şi pentru vînzare pe piaţă la Făget. 1n ultimii 
ani - pe care olarul însuşi îi  socoteşte cei mai productivi, ajungînd şi la 
10 cuptoare pe an - a început să lucreze i;;i vase smălţuite, decorate 
prin stropire, mai „căutate" pe piaţă. A executat vase pentru punctul 
i;nuzeistic Făget, a participat la expoziţia colectivă de ceramică clin Ju­
pîneşti, la toate ediţiile Festivalului folclorului de la Valea lui Liman, 
precum şi la Tîrgul naţional „Cocoşul de Hurez", ediţia a X-a 1 980. Este 
un inimos activist cultural pe plan local. Produce „cănţi", „circege", oale 
ele fiert, servicii de cafea, oale ele flori. 

FRA TUŢESCU FLOREA, porec:lit Bîrţu, rnmân, cu domiciliul în ju­
deţul Timiş, comuna Făget, sat Jupîneşti nr. 47,  născut în 1 1  iunie Ul2B în 
Jupîneşti, absolvent a 7 clase, prnvine tot dintr-o familie cu mai multe 
generaţii de olari în ascendenţă. Străbunicul şi bunicul din partea mamei 
(Frătuţescu Iosif, respectiv Frătuţescu Florea) au fost olari, însă din pri­
cină că bunicul a murit înainte ca nepotul să aibă vîrsta potrivită pentru 
învăţai�a meşteşugului, acesta a învăţat să modeleze oale în sat, cu olarii 
bătrîni Roman Nicolae şi Dănilă Ion, la vîrsta de 1 3-1 4 ani . Familia a 
păstrat cuptorul şi atelierul pînă cind Frătuţescu Florea a început să lu­
creze pe cont propliu. Dovedind multă pricepere şi simţ artistic în confec­
ţionarea oalelor, a lucrat susţinut pînă în 1 970, cinci trece la o producţie 

151 
https://biblioteca-digitala.ro



Fig. 7. Cuptorul de ars oaie al meşterului 
Frătuţescu Floarea din Jupîneşti. 

sezonieră (cam 3 cuptoare pe an) 
ca urmare a faptului că se anga­
jează ca muncitor la Intreprinde­
rea de transporturi şi construcţii 
Timişoara, filiala Făget. Olarul 
Frătuţescu Florea a efectuat şi 
execută numai vase nesmălţuite 
decorate prin pictare cu pensula 
sau degetul, rămînînd credincios 
tradiţiei ; ulcioare de tipul „cantă" 
sau „cîrceag", oale de flori, oale 
de fiert de dimensiuni mijlocii, 
destinate satisfacerii nevoilor co­
munităţii săteşti, sau vînzării la 
tîrgul săptămînal de la Făget. Nu 
a participat la festivaluri, con­
cursuri, tîrguri naţionale, doar pe 
plan local, la punctul muzeistic 
Făget şi expoziţia colectivă de la 
Jupîneşti. 

MARCONI LIVIU zis Irines­
cu, de naţionalitate român, domi­
ciliat în judeţul Timiş, comuna 
Făget, sat Jupineşti nr. 75, s-a 
născut în anul 1 9 1 9  în Jupîneşti. 
Tot aici a urmat şcoala primară, 
6 clase. Urma;; a 2 generaţii 

de olari, bunicul Marconi Alexandru şi tata Marconi Ştefan, a învăţat 
meşteşugul la vîrsta de 1 5  ani, practicîndu-1 neîntrerupt pînă în prezent. 
Este singurul olar activ, din Jupîneşti, care se întreţine exclusiv din olă­
rit şi din veniturile gospodăriei, fiind de asemenea şi cel mai consecvent 
în ceea ce priveşte păstrarea tradiţiei. Produce 5-6 cuptoare pe an, nu­
mai vase nesmălţuite, ornamentate prin pictare, de preferinţă ulcioare 
(„cănţi" şi „cîrcege") de diferite dimensiuni, şi le desface încă după ve­
chiul sistem „pe sate", avînd căruţă. Cînd produce o cantitate mai mică 
de vase, le arde la un alt olar prin înţelegere (aşa cum procedează fiecare 
la rîndul său) deşi are cuptor şi atelier. Nu a participat la nici un fel de 
concursuri, festivaluri, doar pe plan local la punctul muzeistic Făget şi 
la expoziţia permanentă de ceramică Jupîneşti. 

În Jupîneşti mai trăiesc mulţi olari printre care Oprişoni Petru, Fră­
tuţescu Solomon, Lădari Simion care nu mai lucrează decît ocazional, 
pentru demonstraţii practice cu prilejul unor manifestări cultural�ar­
tistice. 

Formele produse în centrul de la Jupîneşti sînt variate, adaptate 
funcţiei pe care vasul trebuie să o îndeplinească şi se subordonează for­
melor executate în toate centrele bănăţene, întărind ideea de unitate cul­
turală. În Jupîneşti s-a produs şi se produce ceramica roşie nesmălţuită, 
uzuală. Abia în ultimii ani olarii de aici au introdus smalţurile colorate 
in brun sau verde, uneori pe fond de angobă, adaptîndu-se gustului cum­
părătorilor. Vasele nesmălţuite de Jupîneşti se disting între celelalte pro-
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Fig. 8. Vase de Jupîneşti. 

duse în Banat prin culoarea roşietică a lutului 14, profilele ovoidale şi or­
namentele înscrise cu o singură culoare : roşu. ln prezent, acest centru 
este profilat pe oale de dimensiuni mijlocii : olcuţe sub 1 litru numite 

14 Analiza granulometrică a lutului, folosit la Jupîneşti relevă următoarea 
compoziţie : 53,6% argilă, 1,4% nisip grosier, 18,4 % nisip fin, 7,8% praf I, 18,8 % 
pra-f II. 
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nPµiUţ'' ; .dale între 4 . ..,.....a 1 numite 11cupe" şi "băniţe" ; oale pentru sarm�le 
numi.te �hîrb�ici" ; ulcioare numite "cîrcege" cînd au gura rotundă, ·cu 
„ciur" şi tom.'t-ă cu „ţiţă", sau „cănţi" cind au gura lobată, fără „ciur" şi 
toarta aplatizată, puţin supraînălţată, fără "ţîţă" ; „blide" şi „tăniere" 
tropconice cu buza verticală sau cu marginile ajurate ; ghivece pentru 
flqrx. �.m:1 suporturi ; puşculiţe numite "pixe". Dintre formele smălţuite, 
ex:i:icuţi}te doar de olarii Măstăcănean Ştefan şi Velcu Trandafir, amintim : 
oal� înalte, cu pereţii drepţi şi 2 toarte laterale numite, "oale nemţeştţ" ; 
căniţe de fqtmă sferică, cu o toartă, numite „şoluri" ; căniţe de formă tron­
cortică, haza lată şi gura cu "cioc", numite „bocăluţe", miniaturi ale oale­
lor îmbăierate ; se smălţuiesc şi "cîrceguţele". 

\ Ornamentele vaselor de Jupîneşti sînt : 
:L� geometrice (pentru vasele nesmălţuite) obţinute prin pictare cu 

pensula sau degetul ; linia dreaptă ("şirul"), linia frîntă ("pene", valul 
simpl\1 sau dublu („cîrloc", „cîrniţel") ; 

. - neregulate (pentru vasele smălţuite) realizate prin stropire cu 
pensula sau cu degetele muiate în vopsea ; pete ele culoare dispuse pe în­
treaga suprafaţă ornamentată. 

Uneltele simple, utilizate de olarii din Jupîneşti nu �-c� deosebe::::c esen­
ţial de cele cunoscute în alte centre ; roata cu scaun fix, care cunoaşte o 
m@ernizare doar prin aceea că discul superior, din lemn este înlocuit cu 
o placă de ·rnetal; iar axul central ,al roţii nu se mai învîrteşte într-o mă­
sea de cal sau pe' o piatră scobită, ci pe o bilă de rulment ; pieptenul de 
lefu,n sau un trunghi metalic cu orificiu ; fusul ascuţit la un capăt şi apla­
tizat la celălalt pentru tăiat sau executat orifi<;ii ; sîrma sau "drotul" legat 
la capete cu cîrpe pentru tăiatul vaselor de pe roată ; lopăţica din lemn, 
pentru ridicarea formelor plate ; „bitul cîm", de forma unei drje pentru 
netezit interiorul vaselor cu gîtul strimb ; pensula din păr ele cal ; rîşnlţa 
manuală ; mW?ina de măcinat pămînt (malaxorul). 

·.· , Cuptorul de tip tronconic, plasat fără excepţie în curte, sub acoperiş, 
construit din cărămidă sau pămînt bătut, încins cu cablu de oţel sau brîu 
de }emn, �u 2 guri de foc dispuse pe diametru şi o deschidere, "uşă", prin 
care ·oiarul pătrunde înăuntru, cunoaşte, la Jupîneşti 2 variante ; cu vatră 
liberă, neamenajată, puţin boltită în centru şi cu vatra amenajată din că­
rămidă, astfel dispusă incit să realizeze un canal circular şi unul median 
prirt· care să circule focul şi curenţii de aer. La tipul de cuptor cu 

Fig. !J. Clăditul vaselor în cuptor în vede­
rea arderii - Jupîneşti. 

· 
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liberă se realizează un singur canal circular, puţin marcat -de con.strucţia 
vetrei în uşoară pantă, prin aşezarea · vaselor oblic, sprijini.te de .:P,er�te. 

In Jupîneşti s-a deschis în 3'1 august 1 980 o expoziţie permanentă de 
ceramică cu participarea olarilor activi cit şi a celor care lucrează ocazio­
nal, prilej cu care s-a organizat şi primul tîrg de oale pe plan local, mani­
festare ce urmează a intra în tradiţia centrului. 

BINIŞ ·. 

Satul Biniş, aparţinător comunei Doclin, este aşezat în nord-vestul 
judeţului Caraş-Severin pe şoseaua Bocşa-Tirol, la egală distanţă de Bocşa 
şi Doclin (5 km), pe trei dealuri şi trei văi, numite local ; Dealul Bocşei 
(fiind cel mai apropiat de Bocşa), Valea Popii (unde se află casa parohială), 
Dealut Caselor (considerat centrul civic), Valea Ţiganilor {locuită de ţi:­
gani), Dealul Mare (cel mai înalt), Valea Ţărnei '(se află loturile agricole). 
În est se învecinează cu Ocna de Fier, iar la vest cu Tirol şi Fizeş. 

Menţionată la 1 597 ca aparţinînd lui Nicolae Neagu de Caransebeş, 
aşezarea formată pînă în 1 790 din case de lemn împrăştiate prin păduri şi 
strîmtorile munţilor, a fost mutată pe locul actual în apropierea pîrîtilui 
Biniş. Potrivit unei tradiţii orale, nesusţinută de i zvoare scrise, localitatea 
a existat sub numele Sămăiuda în secolul al XVII-lea între Binişul actual 
şi Dognecea, mutată la 1 750 de proprietarul Petru Neagru pe cheltu­
iala sa 1 5• 

Io documentele vremii,  începînd cu 1371-1 372, numele localităţli a 
suferit mai multe modificări în limbile română, maghiară, germană 16•  . 

· Binişul se întinde pe o suprafaţă de 1569,85 :ha, avînd 325 case şi o 
populaţie de 1 268 locuitori 1 7 ,  0C!Upaţi în agricultură şi în industrie, căci 
influel)ţa zonelor limitrofe se resimte prin concentrarea forţei de muncă 
la Uzinele ·BoG?a, Intreprinderea Avicola aocşa, Mina de la Ocna de Fiei\ 

Avînd un sol lutos, în bună măsură nisipos, o reţea hidmgrafică 1'e­
dusă, terenurile neprielnice agriculturîi sînt folosite mai mult ca fineţe şi 
păşuni. · Condiţiile de sol şi  slaba productivitate agricolă a:u · constituit· cau­
zele prindpale care -au detenn:inat .apariţia unui .meşteşug, îmbrăţişat de 
într"eaga populaţie masculină, generallzîndu-se. pe ·  centru : olăritul .  

Binişul a fost uri sat specializat în· olărit, după unii ce1�cetători, ante­
rior airansebeşului şi Lugojului, ·activ de la jumătatea secolului al 
XVIII-lea i e, · cu · o bogată producţie şi îri prima jumătate a secolului al 
XX-lea, cind se menţionează în jurul anului 1 930, 280 de olari români şi 
200 de cuptoare 1 9• O dovadă despre specializarea generală · a  satului este 
şi faptul că olarii activi în prezent sînt urmaşi ai multor generaţi i de 
olari. Apoi există şi mărturiile unor intelectuali ai satului, cum ar fi Ion 
Vă<le.anu, preot în Biniş între 1940-1952, care în însemnările sale spune : 
"Fiecare casă are înăunti:u 2-5 încăperi precum şi cameră de aliment{), 
bucătărie de vară, sînt şi altele din care una formeaz<'i .atelierul pentru 

15 Ioan Lotreanu, op. cit., p. 70. 1 6 Coriolan Suciu, op. cit., p. 79-80. 
17 Maria Petrovszky, Meşteşugul olăritului la Biniş, în Studii şi comunicări, 

Etnografie-istorie, Caransebeş, 1975, p. 138. 
18 Barbu Slătineanu, Studii de artă populară, EJd . . Minerva, Bucureşti , 1 972, 

p. 172. . I!• Ibidem, p. 2:J3. 
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oale". Referindu-se la mobilier notează : „Cei mai săraci posedă doar 
1-2 paturi, o masă şi o laviţă nelipsind roata pentru modelat oale şi rîş­
niţa de piatră pentru măcinat �malţul. 1n locuinţele a căror tavaci este 
netencuit sînt prinse în grinzi scînduri lungi cît camera şi susp�ndate pe 
care sînt aşezate oalele proaspăt modelate ca să se usuce". lncercînd să 
demonstreze existenţa Binişului din cele mai vechi timpuri aduce argu­
mente ca : oala de pămînt. „Este una din cele mai vechi creaţi i m�teşu­
găreşti", gropile din care s-a extras pămîntul „ar forma iarăşi u:-i impor­
tant criteriu pentru existenţa străveche a acestei aşezări omeneşti",  
precum şi „o altă mărturie, roata olarului formată din 2 roţi suprapuse 
legate între ele printr-un fus (osie) construite din lemn de stejar, lipsind 
cu desăvîrşire cea mai neînsemnată piesă de fier �au alt metal. Cele mai 
noi sînt legate cu un cerc de fier. Bătrîna roată pe care şi-a modelat pă­
mîntul olarul vremurilor de mult apuse, a servit la mai multe generaţi i 
din tată-n fiu, veacuri de-a rîndul". In ceea ce priveşte aria de desfacere 
a produselor consemnează : „lntreg Banatul românesc şi cel de sub stăpî­
nirea sîrbă era cutreierat de olarul binişan" 20• 

ln prezent, în Biniş mai lucrează 1 2  olari (în special forme nesmăl­
ţuite), însă mai trăiesc mulţi dintre cei care nu mai practică meşteşugul. 

STEPAN IOAN, zis Costa, român, domiciliat în judeţul Caraş-Seve­
rin, comuna Doclin, sat Biniş nr. 57, născut la 1 9  mai 1 923 în Biniş, repre­
zintă, împreună cu fratele său Stepan Ştefan zis Boancă (inactiv), a 5-a 
generaţie de olari din familie. A urmat 7 clase primare în satul natal, în­
cepînd să înveţe meseria de la 1 2-1 3 ani de la tatăl său Stepan Ioan, fiu 
al lui Stepan Lepa, nepot al lui Stepan Iova şi strănepot al lui Stepan 
Gruia, toţi olari. Cit timp a lucrat împreună cu părintele său au executat 
toate formele caracteristice centrului 21 pe care le vindeau la tîrguri sau 
„pe sate", schimbul făcîndu-se în natură. Locurile cu cel mai bun pămînt 
pentru modelat oale erau : Hocnă, Pluţ, Zid, Grădină, Cărări, Poiană, Oga­
şul lui Cucu, Coasta lui Avram, Pădure, de unde olarii extrăgeau în to­
vărăşie („ortăcie"). Astăzi olarul Ionică Stepan îşi procură materia primă 
numai de la Poiană, Ogaşul lui Cucu, Coasta lui Avram, locuri mai acce­
sibile, execută numai anumite categorii de vase pentru comenzi, pentru 
Muzeul Satului şi de artă populară sau pentru tîrgurile organizate pe plan 
judeţean, interjudeţean sau naţional, valorificîndu-le pe bani : „blide" şi 
„cinere", „cîrcege" şi „bîrdace" de capacitate mică şi mijlocie, „bădine", 
olcuţe-miniaturi, „ciupuri" (mai rar), frigări, oale de flori, vaze mari, tip 
amforă pentru flori de curte, cuci, forme pentru pictat. Realizeae-ă o pro­
ducţie permanentă de vase nesmălţuite şi smălţuite, avînd atelier, unelte, 
2 cuptoare de capacităţi diferite. A lucrat o perioadă ca muncitor minier 
la Ocna de Fier timp în care a continuat să execute oale. 

A participat la numeroase concursuri obţinînd premii care atestă în­
demînarea şi simţul artistic al acestui demn urmaş al olarilor binişeni ; 
în 1 974 premiul II la Piteşti, în 1 977 la concursul organizat cu prilejul 
Congresului Culturii şi Educaţiei Socialiste premiul II, la Festivalul na-

20 ln posesia olarului Stepan Ioan (Costa), se a<flă un caiet cu însemnările preo­
tului Ion Vădeanu. 

21 Maria Petrovszky, op. cit., p. 147-152 ; Violeta Blaj, Forme şi ornamente în 
două centre de ceramică bănăţeană ; Biniş şi Lăpuşnicu-Mare, în Studii şi comuni­
cări, Etrografie-istorie, Caransebeş, 1980. 
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ţional „Cîntarea României" ediţia a II-a premiul I, s-a prezentat la aproape 
toate tîrgurile anuale de meşteri populari organizate în ţară, anual la Fes­
tivalul Hercules, este colaborator al Muzeului Satului şi de artă µopulară, 
al Comitetului de Cultură şi Educaţie Socialistă Caraş-Severin, a condus 
cercul de ceramică la Şcoala µopulară de artă Reşiţa, instruieşte cercul 
micilor olari din localitate, se ocupă îndeaproape de nepotul său, în ve­
derea transmiterii meşteşugului în familie, a participat la multe întruniri, 
mese rotunde ale creatorilor populari dind interviuri în presă, radio, tele­
viziune, este prezent activ în viaţa culturală a localităţii, a judeţului, fiind 
conştient de importanţa meşteşugului practicat cu multă dăruire. S-a în­
grijit de realizarea punctului muzeistic din sat, pentru care a donat piese. 
De asemenea, vase executate de Ionică Stepan se află în colecţiile muzee­
lor din ţară. 

MINDREA ION, zis Cosana, de naţionalitate român, docimiliat în ju­
deţul Caraş-Severin, comuna Doclin, sat Biniş nr. 1 08, s-a născut în anul 
1912  în Biniş, unde a urmat 4 clase primare. A început să înveţe meşte­
şugul pe la 7 ani, de la tata Stepan Pavel şi unchiul Stepan Nicolae, fii ai 
lui Stepan Rusu, de asemenea olar. A practicat olăritul neîntrerupt pînă 
în prezent pentru a-şi sµori veniturile gospodăriei, nefiind niciodată an­
gajat la stat. In primii ani ai activităţii sale îşi vindea produsele pe bani 
la tîrguri (la Timişoara, Lugoj, Caran­
sebeş, Teregova, Mehadia, Bozovici, 
Oraviţa), şi  „·pe bucate" în toate satele 
din Timiş şi Caraş-Severin. De 4 ani 
nu mai are cai aşa încî1, pentru trans­
portarea vaselor la pieţele de la Caran­
sebeş (joia) şi de la Reşiţa (marţea şi 
vinerea), este nevoit să închirieze c·a­
mion. Lucrează şi pentru comenzi. Lo� 
eurile de unde extrage lutul necesar 
sînt Coasta lui Avram şi Poiană. 

Olarul Mîndrea Ion este unul din­
tre puţinii  olari din Biniş care execută 
atît vase nesmălţuite, cit şi smălţuite, 
de regulă cu smalţ incolor. De aseme­
nea produce o gamă mai largă de vase ; 
olcuţe, oale de „şµoiert" (folosite la 
plită), ulcioare mici şi mijloci i, oale 
„de sarme", tipsii pentru fript, „blide" 
şi „cinere", ulcioare „de păcăleală" cu 
5 „ţîţe" pe buză, oale de flori cu su- Fig. 1 1. Ulcior „păcăleală" - Biniş. 

parturi, forme pentru pictat. 
Posedă atelier, cuptor, 2 locuri de depozitare a lutului în curte sub 

cerul liber („lutiţe"). Produce permanent în tot cursul anului. In 1970 a 
lucrat pentru Cooperativa Meşteşugărească din Bocşa Montană, iar în 
1 976 a instruit la Lugoj, la Şcoala populară de artă cercul de ceramică. Nu 
a participat la festivaluri şi concursuri, nu a avut expoziţii personale. 

AVRAM ŞTEFAN, român, cunoscut în sat sub porecla Moşcuţu, do­
miciliat în judeţul Caraş-Severin, comuna Doclin, sat Biniş nr. 82, s-a 
născut în anul 1912, într-o familie cu mai multe generaţii de olari ; stră-
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bunicul Avram Iosif, bunicul Avram Pătru şi tata Avram Ion. Se pare că 
au existat şi alţi olari î n  ascendenţă, însă informatorul nu-şi mai amin­
teşte numele lor; A urmat în satul natal 7 clase, deprinzînd de mic meşte­
şugul olăritului; pe care l.,.a transmis mai tîrziu şi nepotului său, fără ca 
acesta să-l practice în prezent. Olăritul şi agricultura au fost ocupaţiile 
sale de bază. 

ln prezent realizează o : producţie sezonieră de 4-5 cuptoare pe an, 
pentru necesităţile familiei, ale comunităţii rurale (comenzi) sau pentru 
vînzare la tîrg la Oraviţa şi în satele învecinate. Fiind singurul olar din 
Biniş care mai deţine cai şi căruţă, are posibilitatea să plece „pe sate", 
unde comercializează vasele şi „pe bucate". Prin satele din jurul Caran­
sebeşului şi Reşiţei stă cite 7-1 0 zile pînă-şi vinde produsele, găzduit de 
cunoscuţi. Extrage pămînt din cele 2 locuri exploatate de olarii din Bi­
niş : Coasta lui Avram şi Poiană. În general produce ceramică nesmăl­
ţuită, dar şi smălţuită, după cum este cererea : ulcioare, frigări, tipsii, 
„blide" şi „cinere", oale de fiert, oale de flori, căni pentru vin. Are ate­
lier, unelte şi cuptor. Nu a participat la festivaluri sau concursuri de 
meşteri populari. 

STEPAN IOAN, poreclit Striciu, român, cu domiciliul în judeţul Ca­
raş-Severin, comuna Doclin, sat Biniş nr. 38, născut în anul 1 9 1 1  în Biniş 
unde a urmat şcoala primară (6 clase), este urmaş al mai multor generaţii 
de olari ; străbunicul Barbu Ion, bunicul Stepan Gheorghe, tata St�pan 
Stepan. Meşteşugul deprins în familie l-a practicat neîntrerupt pînă în 
prezent, producind permanent ceramică nesmălţuită şi smălţuită (mai rar 
în ultimii ani)

i 
de tipul : olcuţe, ulcioare de capacitate medie, oale de fiert 

oale de flori. n tinereţe a executat o serie de forme care nu se încadrau 
tiparului tradiţional : ulcioare antropomorfe, ploşti-butoiaşe, vaze amfo­
roidale etc. pe care le. vindea în tîrguri pe bani,  produse, ţuică. 

Formele pe care le execută în prezent <lin lut extras din locul numit 
Valea: Rea, le transportă, cu o maşină închiriată la Tîrnova şi la Ciacova, 
�chimbul făcîndu"'se '.în bani. Posedă atelier', unelte, însă vasele le arde la 
vecinul său Stepan Stepan (Boancă) care, deşi inactiv, şi-a păstrat cupto­
rul, procedeu pe care-l practică şi alţi olari diri Biniş şi din alte centre. 
În august 1964 a obţinut !� _ Reşiţa o diplomă ca urmare a ' participării la 
cea de-a rrr::a.· Expoziţie bienală de artă populară a artiştilor amatori d_e 
la oraşe şi sate, etapa republicană, organizată în cinstea celei de-a XX-a 
aniversări a Eliberării. 

AVRAM ION, poreclit Ninu, român, domiciliat în judeţul Caraş-Se­
verin, comuna Doclin, sat Biniş nr. 93, născut în Biniş în anul 1 903, a ur­
mat 6 clase elementare, după care a început să înveţe olăritul pe la vîrsta 
de 1 2  ani, în familie, unde „toţi moşii şi strămoşii au fost olari", după cum 
mărturiseşte. Intrebat dacă a mai transmis meşteşugul cuiva în sat a 
răspuns : „n-am avut cui, că toţi aveau părinţi şi ştiau să facă oale". 
· 

A lucrat atît vase nesmălţuite, cit şi smălţuite, din pămînt extras din 
Dealul Moşului sau Grădină, Cărări, pe care le vindea deplasîndu-se cu 

·carul „în fot Banatul şi Ardealul", iuînd în schimbul lor „boabe, crumpei, 
păsulă, bani". Impreună cu părinţii mergea pînă la Pancevo;' Alibunar, 
Vîrşeţ, Kikinda, Petrovaselo, Becicherecu-Mare unde vasele din Biniş erau 
foarte apreciate. ln prezent lucrează numai vase nesmălţuite într-o gamă 
redusă : cratiţe, numite „cigăni", oale de lapte numite „suloane", oale de 
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flori, ulcioare, pe care le transportă cu maşin:'i înehiriată, la tîrg la Bocşa 
şi Dognecea, vînzîndu-le pe bani. 

Are atelier, unelte, însă nu mai are cuptor, din care cauză arde va­
sele la vecinul său Stan Ion (Ţoia). 

Nu a participat la nici un fel de concursuri, festivaluri, expoziţii. 

STAN ION, zis Ţoia, român, născut în Biniş, în anul 1 926, domiciliat 
în judeţul Caraş-Severin, comuna Doclin, sat Biniş nr. 94 unde a urmat 
şi şcoala primară (6 clase), în prezent muncitor la Întreprinderea Minier[1 
Bocşa, a deprins meşteşugul olăritului în familie, de la vîrsta de 1 3  ani. 
După cite îşi aminteşte toţi înaintaşii săi au fost olari. De la 16 ani a în­
ceput să 'lucreze individual, executînd toate tipurile de vase, smălţuite 
sau nu, pe care le transporta cu căruţa în toate satele d in părţile Caran­
sebeşului, Oraviţei şi Timişoarei, şi la tîrguri, comercializîndu-le pe bani 
sau produse. După angajarea ca muncitor, lucrează în timpul liber execu­
tînd doar ulcioare, oale de fiert, frigări şi forme pentru pictat, pentru co­
menzi sau pentru vînzar·e la tîrgurile de la Reşiţa şi Bocşa Vasiova. 

Are atelier, unelte, cuptor, amenajări pentru depozitarea lutului. Nu 
a participat la tîrguri de meşteri, expoziţii, concursuri. 

IOVA ION, zis Lonti, român de origine, cu domiciliul în judeţul Ca­
raş-Severin, comuna Doclin, sat Biniş nr. 1 48, unde s-a n�1scut în anul 
1 9 1 1 şi a urmat 6 clase, s-a ocupat toată viaţa de agricultură şi olărit. 
Meseria de olar a învăţat-o d� copil de la tatăl vitreg Tocim· Mărgineanţu, 
originar din Cebza şi stabilit ulterior în Biniş. Aici a învăţat olăritul, căci 
era de neconceput la acea vreme (în preajma anului 1 900) ca un bărbat 
valid din Biniş să nu facă oale dacă nu era dascăl sau popă, deşi tradiţia 
orală păstrează informaţia că şi unii preoţi sau înv[1ţi1tori modelau oale în  
timpul liber 22• 

În tinereţe, cînd lucra împreună cu tatăl său, extrăgeau pămînt „în 
ortăcie" ele la Hocnă şi executau toate tipurile de vase nesmălţuite pe care 
le desfăceau „pe bucate" şi pe bani în tot Banatul, ajungînd pîn[1 la Pan­
cevo, Voivodina, Nicolinţ. Astăzi Iova Ion produce permanent · tot vase 
nesmălţuite (numai ocazional smălţuite), după modelul tradiţional, însă 
într-o varietate mai restrînsă : „blide" şi „cinere", frigări, tipsii, „cigăni", 
oale de fiert, oale de flori, ulcioare, pe care le vinde în sat (comenzi) sau 
le transportă la tîrg la Caransebeş cu maşină închiriată. Locurile de ex� 
tragere a materiei prime sînt Poiană şi Coasta lui Avram. 

Are atelier, unelte şi cuptor. Nu a participat la tîrguri organizate de 
meşteri populari, festivaluri sau concursuri. 

IANCU RUSALIN, cunoscut în sat sub porecla Ilie Iancu, român, do­
miciliat în judeţul Caraş-Severin, comuna Doclin, sat Biniş nr. 1 95, s-a 
născut în Biniş în anul 1 922 .  Tot aici a urmat 6 clase. Meşteşugul l-a în­
văţat în familie de la tata Iancu Rusalin şi bunicul Ilie Iancu. În trecut 
s-a ocupat cu agricultura şi olăritul, în prezent este muncitor la Intreprin­
derea Minieră Bocşa, realizînd o producţie sezonieră (de sărbători) de 
vase smălţuite şi nesmălţuite. Materia primă o extrage din locul Dealul 
Moşului, asociindu-se cu Jura Ion. Execută doar categoriile de vase mai 
căutate în localităţile în  care îşi desface produsele în mod constant (la 

22 Violeta Blaj, op. cit. 
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Paşti în Ciacova şi la Sîmpetru în Sasca-Montană) : „circege", „ciurele", 
frigări, tipsii, oale de flori, oale de fiert. 

Posedă atelier, unelte, cuptor. Nu a participat la nici un fel de con­
cursuri, expoziţii etc. 

JURA ION, român, cu domiciliul în judeţul Caraş-Severin, comuna 
Doclin, sat Biniş nr. 156, s-a născut în anul 1920 în Biniş, într-o familie 
de olari. A urmat 7 clase în Biniş şi a învăţat meşteşugul de la vîrsta de 
8 ani cu tatăl său Stan Gheorghe şi bunicul după mamă Jura Gheorghe, 
care la rîndul său era fiul olarului Jura Arsenie. In prezent Jura Ion este 
muncitor la Intreprinderea Minieră Bocşa executînd ceramică smălţuită 
şi nesmălţuită, producţie sezonieră. Asociat cu Iancu Rusalin la extrage­
rea pămîntului, produce : „cîrcege", tipsii, frigări, oale de lapte, „suloane", 
oale de flori, oale de fiert, pe care le valorifică pe bani la tîrgurile de la 
Ciacova şi Sasca-Montană. 

Are atelier, unelte, cuptor. Nu a participat la nici o manifestare a 
meşteri populari. 

STEPAN STEPAN, poreclit Bugea, român, domiciliat în judeţul Ca­
raş-Severin, comuna Doclin, sat Biniş nr. 194, s-a născut în anul 1 920 în 
Biniş. A urmat 4 clase primare. Deşi bunicul informatorului a fost olar, 
acesta a deprins meseria de la olarii din sat : Stan Nicolae şi Iancu Ion. 
S-a ocupat permanent de olărit paralel cu agricultura. Continuă să pro­
ducă vase nesmălţuite şi smălţuite : oale de flori, ulcioare, frigări, tipsii, 
„blide" şi „cinere" pentru dat de pomană la zăpastit, oale de fiert, forme 
mari pentru pictat, pe care le valorifică în sat în tîrg la Bocşa-Montană. 

Lucrează individual avînd atelier, cuptor, asociindu-se însă la unele 
operaţii (rîşnit) cu Iancu Rusalin. Nu a participat la festivaluri, concursuri. 

STEPAN ION, cunoscut sub porecla Rusu, român, domiciliat în jude­
ţul Caraş-Severin, comuna Doclin, sat Biniş nr. 8, s-a născut în Biniş în 
anul 1932. A urmat 4 clase primare în Biniş, după care a învăţat meseria 
de olar în familie, de la tata Stepan Nicolae şi bunicul Rusu Stepan. Cu 
toate că există în familie o tradiţie a olăritului, S�pan Ion nu s-a ocupat 
exclusiv de olărit ci a îmbrăţişat meseria de pompier pe care o mai prac­
tică şi astăzi la U.C.M.M.A. Bocşa, îndeletnicindu-se cu modelarea oalelor 
doar în timpul liber. Nu produce decît oale de flori cu suporturi, nesmăl­
ţuite, pe care le vinde pe bani în sat sau le transportă cu propria-i căruţă 
la tîrg la Bocşa Montană. Pămîntul îl extrage din locurile Valea Rea şi 
Poiană. 

Lucrează individual, avînd atelier, cuptor, unelte şi nu a participat 
la nici un fel de festivaluri şi concursuri. 

DADA ION, poreclit Banda, român de naţionalitate, domiciliat în ju­
deţul Caraş-Severin, comuna Doclin, sat Biniş nr. 273, născut în 25 martie 
1912 în Biniş, a practicat olăritul sezonier, pînă în anul 1980, cînd şi-a 
stricat cuptorul, urrnind să se mute la o altă adresă în Biniş. 

Centrul de olari de la , Biniş, odinioară cel mai închegat şi mai apreciat 
în Banat pentru cantitatea şi calitatea vaselor produse aici, şi-a păstrat 
şi astăzi întîietatea, fiind cel mai puternic centru activ, din Banat prin cei 
12 olari care mai practicau meşteşugul în anul 1980. 
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Formele nesmălţuite care la niniş au cunoscut în trecut o mare di­
ve1-sificare, se caracterizează prin pasta alb-roşietică 23, profilele alungite 
cu pieptul bombat, sau aproape sferice la vasele de mare capacitate, de­
corul realizat cu cele 2 culori specifice centrului : alb şi roşu în dispunere 
alternativă, şi prezenţa pe toartele vaselor a unui şir de liniuţe orizontale 
grupate sau nu, într-una din culorile amintite, considerate semne de 
meşter 24• 

Ca în toate centrele active, nici la Biniş nu se mai produc oale mari 
de ospeţe, ciupuri de provizii ,  ci forme în uz, rentabile, pentru producă­
tor : „blide" de formă tronconică, cu buza verticală, inaltă de 2 cm ; „ci­
nere" cu pereţii uşor curbaţi şi buza adusă în interior ; frigări de formă 
alungită, avînd un perete d rept cu toartă şi „cioc" la capătul alungit ; tip­
sii tronconice, „cigăni" de forma unor cratiţe, cu 2 toarte ; oale sub 1 li­
tru ; oale de fiert pînă la 3-4 1 cu o toartă şi între 5-7 1 cu 2 toarte ; 
„cîrcege" piriforme cu gura bilobată cu „ciur" şi toartă cu „ţÎ:ţă" ; „ciu­
rele" de forma cîrceagului, însă cu gura în „cioc" ; „bîrdace" cu gura ro­
tundă, fără „ciur" şi toarta fără „ţîţă" care uneori poate fi plasat pe piept ; 
„bădîne" cilindrice, cu 2 urechi dispuse orizontal sau vertical ; „ciupe" de 
formă alungită, gura largă, buza răsfrîntă, cu o toartă ; forme pentru pic-

Fig. 12. Blid din Biniş. Fig. 13. „Circeag" din Biniş. 

23 Compoziţia granulometrică a materiei prime provenind din 3 locuri exploa­
tate astăzi de olarii din Biniş este următoarea : Poiană : 67,2 % argHă, 0,5 % nisip 
grosier, 13,5 % nisip fin, 3,4 % praf I, 15,4 % praf II ; Coasta lui Avram : 51,6 % ar­
gilă, 9,4 % nisip grosier, 24,3 % nisip fin, 2,9 % praf I, ll,8 % praf I I ; Ogaşul lui 
Cucu : 51,8% ar-gilă, 13,6 % nisip grosier, 13,7 % nisip fin, 6,2% praf I, 14,7 % ;praf II. 

24 Violeta Blaj, Censideraţii asupra semnelor de meşter în centrele de ceramică 
din Banat, în B.A.E.R., 1980, nr. 7, p. 90-91. 

161  

https://biblioteca-digitala.ro



tat ; cuci. Dintre acestea se smălţuiesc integral frigările, tipsiile şi birda­
cele, în brun-deschis sau verde, pe cînd „cîrcegele" şi „ciurelele" se smăl­
ţuiesc parţial (la gură şi pe „ţîţa" toartei), cu smalţ verde. 

După cum se observă, formele tradiţionale primează, totuşi remarcăm 
o uşoară tendinţă de poluare a lor prin apariţia acelor profile destinate 
pictării, o cale mai puţin izbutită de manifestare a artei populare con­
temporane. 

Ornamentele, după tehnica de realizare se pot grupa în : 
- ornamente realizate prin culoare : 
a) stropirea cu pete albe şi roşii, obţinîndu-se un ornament neregulat ; 
b) pictarea cu pensula sau degetul, obţinînclu-se ornamente geome­

trice : linia dreaptă („şirul"), linia frîntă, valul („cocîrlăul"}, simplu sau 
dublu, continuu sau întrerupt, linia punctată, puncte („pupi"}, uneori aso­
ciate cu semicercuri („pestriţîtură"), cercuri concentrice. 

- ornamente realizate prin reliefare : butoni pereche plasaţi în 
punctele de implantare a toartelor ; 

- ornamente realizate prin îmbrînare : brîu alveolat cu degetul, 
aplicat p? pieptul oalelor de fiert sau al „bădînelor" ; în prezent mai rar 
folosit, căci era caracteristic vaselor de mare capacitate ; 

- ornamente realizate prin incizie : 
a) cu pieptenul obţinîndu-se linii drepte sau frînte ; 
b) cu fusul obţinîndu-se linia punctată. 
- ornamente realizate în timpul modelării : canelarea pereţilor va­

sului (ornament aplicat de olarul Ionică Stepan oalelor de flori). 
Uneltele folosite de olarii din Biniş sînt cele preluate de la înaintaşii 

lor : roata cu scaun fix, pieptenul pătrat sau dreptughiular din lemn, ne­
cesar pentru ridicarea vasului şi executarea motivelor incizate, fusul din 
lemn ascuţit la un capăt şi lat la celălalt pentru executarea orificiilor sau 
tăierea de pe roată a unor părţi componente ale ulciorului (gura, „ţîţa"), 
potlogul din piele, - în ultimul timp din cauciuc subţire - pentru nete­
zit buza, cureluşa ori o bucată de cîrmă mai groasă pentru realizarea ca­
nalului pe toarta „cîrcegelor", pensula din păr („cişîţă") "pentru aplicarea 

Fig. 14. „Bîrdac" din Biniş. 
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decorului pictat, „drotul" sau sîrma la 
capete cu cîrpe pentru tăiat vasele de pe 
roată, un fragment de seceră cu care se 
secţionează pămîntul pentru scoaterea im­
purităţilor, „trocul" pentru transportat 
pămîntul în atelier, folosind şi drept uni­
tate de măsură în amestecarea calitătilor 

· de pămînt, sita pentru cernut nisipui pe 
vatră înaintea frămîntării cu piciorul, ma­
şina de tăiat pămîntul, rîşniţa de smalţ, 
căuce. 

Cuptorul de tip tl'onconic, fără vatră 
organizată, de veche tradiţie este ampla­
sat în curte, sub acoperiş fix sau mobil. 
Construit din piatră sau cărămidă, lipit cu 
pămînt şi pleavă, prezintă la bază două 
deschideri dreptunghiulare pentru alimen­
tare. Dimensiunile cuptorului la Biniş nu 
variază prea mult de la  un olar la altul, în 
general au o capacitate de 200-300 piese. 
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SASCA-ROMANA 

Aparţinind teritorial de comuna Sasca-Montană, împreun[1 cu satele 
Potoc, Bogodinţ, Slatina-Nera, Sasca-Română, aşezată în sud-vestul ju­
deţului Caraş-Severin, pe Valea Nerei , obvine pentru prima dată în no­
tele lui Marsigli, cînd aparţine de districtul Palanca. Nu este menţionată 
în harta lui Mercy din 1 723, iar registrele bisericeşti se conduc abia din 
1 778 25• 

Satul se compune astăzi din 227 gospodării şi o populaţie românească 
sub 1 OOO de persoane, din care populaţia activă este angajati1 în industria 
minieră şi forestieră. Agricultura, destul de slab dezvoltată, datorită con­
diţiilor pedo-climatice nefavorabile se limitează la cultivarea porumbului 
şi a plantelor de nutreţ. O situaţie mai bună prezintă creşterea animalelor, 
păşunile ocupînd suprafeţe mari 26• 

Se pare că olăritul, care a cunoscut o situaţie înfloritoare în zonă. 
practicîndu-se şi la Potoc, Socolari, Slatina-Nera (astăzi centre stinse)� 
s-a dezvoltat în jurul vechiului centru de olari de la Ilidia, părere ce se 
bazează pe analogiile existente între profilele fragmentelor descoperite 
la Ilidia (considerate ca aparţinînd secolelor VIII-IX e.n.) şi vasele lu­
crate în aceste centre 27• 

Procedeele tehnice, formele, ornamentele caracteristice pentru cen­
trul de olari de la Sasca-Română, chiar concentrarea mai multor centre 
în sud-vestul judeţului Caraş-Severin, pledează pentru o puternică tradi­
ţie, care este însă pe cale să se stingă odată cu ultimul olar activ. 

Intre centrele active din Banat, Sasca-Română se prezintă astfel : un 
olar activ Sîrbu Lazăr şi alţi trei olari în  viaţă care nu mai practică meş� 
teşugul : Toc Gheorghe (Firu), 62 ani, Veselin Ion (Ciuşu), 68 ani şi Nuţu 
Velcu (Micăilă), 54 ani ; cel din urmă, deşi a executat oale numai cîţiva 
ani, şi-a exprimat intenţia de a se dedica olăriei după pensionare'. , · 

SÎRBU LAZAR numit Scău, de naţionalitate român, domiciliat în ju­
deţul Caraş-Severin, comuna Sasca-Montană, sat Sasca-Română nr. 68; 
s-a născut în anul 1906 în Sasca-Română. A urmat 5 clase la şcoala din 
sat. Meşteşugul l-a deprins în familie, fiind fiu, nepot şi mai tîrziu ginere 
ginere de olar (tata Sîrbu Iacob, bu- · 

nicul Miclău Costa). A lucrat scurtă 
vreme împreună cu ginerele său 
Nuţu Velcu, şofer. Produce perma­
nent ceramică populară smălţuită şi 
nesmălţuită. Sîrbu Lazăr extrage din 
Slatina-Nera, din „izlaz", pămînt pe 
care-l transportă acasă cu o căruţă 
închiriată, depozitîndu-1 într-un loc 
special amenajat unde se usucă îna­
inte de a-l „rolui", operaţie necunos­
cută în alte centre, necesară aici, de­
oarece pămîntul conţine concreţiuni 
calcaroase. 

25 Ion Lotreanu, op. cit., p. 357. 
26 Informaţii furniizate de Consiliul popular al comunei Sa6ca-M0n'tană. -� 
27 Liviu Mihăilescu, Note caracteristice ale ceraminii dzn s&Ld-vestul României, 

sesizate în centrele Sasca-Română, Potoc şi SocoZari (Caraş-Set•eri'R) în Studii şi 
comunicări de Etnografie-istorie, Ca�·nnsebeş, 1975, p. 1 13, 
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Execută în manieră tradiţională aproape toate tipurile de vase carac­
teristice pentru centrul pe care-l reprezintă. Produsele le vinde pe! bani la 
tîrguri la Oraviţa, Moldova-Nouă, Sasca-Montană. Transportul se efectu­
ează cu o căruţă închiriată. Nu a participat la festivaluri, concursuri. 

Formele confecţionate astăzi la Sasca-Română �înt : oale de flori, cu 
„taier" (suport) ; oale de lapte ; oale „româneşti" cu o toartă, profilul ovoi­
dal ; oale pentru „sarme" cu pereţii drepţi şi 2 toarte, imitaţie după cele 
metalice din comerţ ; olcuţe pentru cimitir, cu cap globular, gît drept şi 
înalt, avind orificii sau fante verticale pe pîntece ; oale de „joimare" sau 
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Fig .16. Vase de Sasca Română : bocală, olcuţă de „cimitir", oală de flori, 
„cîrceag". 
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"joimărele", asemănătoare cu 
cele „româneşti" ca formă, însă 
de dimensiuni mai mici, deco­
rate, cu lin i i  în zig-zag, para­
lele, dispuse vertical ; „stră­
chini" şi „tăniere" tronconice ; 
tăvi pentru fript tronconice sau 
alungite ; sfe�nice cilindrice ; 
tămîielnice numite şi „vătrai", 
de forma unui mi2 strecurător 
cu coa:lă sau de forma unei ju­
mătăţi de sferă, cu pereţii decu­
paţi vertical sau în chip de 
cruce, de asemenea cu coadă ; 
„ciupuri de răchie" sau cazane 
de ţuică, cu capa� terminat în 
buton, bitroncon ice sau cu ume­
rii uşor rotunjiţi ; ulcioare cu 
gura bilobată. ş i  11ţîţ{1" pe toartă. 
Dintre aceste forme, unele sint 
smălţuite integral în verde sau 
brun, altele parţial. Formele 
mai sus menţionat'? sînt orna­
mentate prin următoarele pro­
cedee : 

- cu ajutornl c�1lorii (alb, 
roşu, brun, negru) : 

a) scurgerea vopselei tur­
nată cu căucul, obţinîndu-se să 
fie un decor triaxial, în interio­
rul strachinilor, fie limbi de cu­
loare scursă vertical pe pereţii 
exteriori ai vaselor, fie pete ne­
regulate, 

b) pictarea cu cornul sub 
formă de romburi înscrise sau 
linii în zigzag, 

c) pictarea cu pensula re­
zultînd linia dreaptă, valul, 
cercuri concentrice. 

- procedee ce intervin 
asupra pastei crude : 

a) imbrlnarea prin care se 
obţine brîul alveolat cu degetul, 

b) incizarea cu pieptenul 
sau fusul sub forma unor linii 
sau benzi de linii drepte pe 
piept, 

Fig. 17. Uscarea v��elor în curte -

Sasca Română. 

Fig. 18. "Circeag" de Sasca Română. 

c) decuparea practicată în pereţii olcuţelor de cimitir sau a tîmiiel­
nicelor. 

Uneltele folosite de Sîrbu Lazăr sînt : roata cu scaun detaşabil, piep­
tenul din lemn de fag, de forma unui fluture, fusul ascuţit la un capăt, 
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petece de pîslă (�{ilţui;i") pentru netezit buza, un băţ cu un capăt curbat 

p�ntru netezit interiorul ulcioarelor, lopăţica pentru ridicat de pe roată 
formele întinse, cornul cu pană de gîscă, pensula, sîrma, căuce, un rol 
sau valţ din piatră pentru sfărimat pămîntul, rîşniţa manuală din piatră , '
si'ta, "ciuvanî" - un fel de ladă dreptunghiulară, pentru muiat şi frămîn­
tat pămîntul. 

Cuptorul de tip tronconic, cu grătar, este amplasat într-o încăpere, 
intre atelier şi o cameră de locuit. Aşezat în colţul încăperii, cu peretele 
lipit de cele 2 ziduri care formează colţul, are în partea superioară o 
formă circulară în timp ce baza este un patrulater. Grătarul, ridicat cam 
la 80 cm de sol, este alcătuit din bare de fier şi fîşii de tablă, sprijinite pe 
o margine realizată prin construcţie. Cuptorul este construit din cărămidă, 
lipit cu pămînt, încins cu cercuri de fier, avînd o singură gură de alimen­
tare şi o deschidere laterală prin care se apleacă olarul. Deasupra cupto­
rului se află un coş deschis, din care atîmă cirlige pentru agăţat came la 
afumat. 

Fără a insista asupra laturii diacronice, în cele de mai sus am încer­
cat să fixăm la nivelul anului l980, situaţia celor 4 centre active de cera­
mică populară din Banat, care, deşi diferite din punctul de vedere al an­
gajării colectivităţii rurale în practicarea meşteşugului, prin ceea ce 
produc astăzi, dovedesc continuitate şi unitate în tehnici, forme, or­
namente. 

REZUMAT 

Lucrarea de faţă şi-a propus să demonstreze că apărute în condiţii destul de 
asemănătoare, cunoscind o evoluţie aproximativ egală, centrele active din Banat 
conservă tradiţia olăriei populare prin creaţia ceramiştilor populari contemporani ,  
a căror prezentare o face. 

REsUME 

L'ouvrage ci-dessus se propose a demontrer qu'issus dans des cundi tions presque 
pareilles, connaissant une evolution aproximativement egale, Ies centres actifs de 
Banat conservent. la triadition de la poterie populaire par la L'rcation des potiers 
populaiTes contemporains, dont fait la presentation. 
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