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Poate cea mai profundă schimbare în evoluţia umanităţii din ultimele 
secole a fost produsă de revoluţia industrială. Scânteia schimbărilor sociale, pe 
lângă acelea, enorme, economice, îşi află pornirea în acest secol al XIX-lea. Dacă 
din punct de vedere economic situaţia a fost revăzută de o mulţime de cercetă-
tori chiar şi în istoriografia românească, iar situaţia muncitorilor a fost subiect 
de dezbatere în numeroase ocazii în literatura comunistă, apropierea de viaţa 
cotidiană a muncitorimii sau a orăşenilor, locuitori ai acestor zone devenite 
industriale, nu s-a petrecut. Pe de altă parte, trebuie amintit faptul că nu numai 
în perioada interbelică, de care ne ocupăm în acest studiu, ci şi în secolul prece-
dent, marii investitori au încercat să “lege” angajaţii şi din punctul de vedere al 
aprovizionării, astfel încât salariul primit să se întoarcă tot în investiţiile proprii 
dar şi să investească în bunăstarea muncitorilor prin înfiinţarea de locuri de 
agrement, prin construirea de locuinţe ieftine, de spitale, de magazine. Cel mai 
reprezentativ exemplu în acest sens este cel mai mare concern din Germania 
secolului al XIX-lea, uzinele Krupp. 

În materialul de faţă ne-am propus să abordăm tematica referitoare la uni-
tăţile comerciale conexe activităţii de bază a UDR, realizând o cercetare asupra 
magazinelor alimentare şi restaurantelor din Reşiţa interbelică, şi, implicit 
asupra preţului produselor comercializate. Uzinele şi Domeniile Reşiţa nu au 
administrat însă în mod direct aceste magazine, ci le-au concesionat diverşilor 
interesaţi, în condiţii avantajoase. Trebuie spus că nu numai magazinele de 
bunuri de consum uzuale au fost concesionate, ci şi cele care ofereau servicii de 
cazare şi restaurant.
* Muzeul Banatului Montan Reşiţa, b-dul Republicii, nr. 10, e-mail: damianminodora@yahoo.
com; maginalivia@gmail.com
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În mod similar celor de la uzinele Krupp, acţionarii UDR au înfiinţat 
pentru propriii angajaţi un lanţ de 16 magazine aflate în principalele centre 
ale domeniului bănăţean din Reşiţa, Bocşa, Ocna de Fier, Dognecea, Oraviţa, 
Văliug, Sasca, Anina, dedicate în special vânzării de produse de uz curent. În 
1933 acestea au fost închiriate unui consorţiu finanţat de o instituţie bancară 
din Timişoara. Societatea a primit numele Societatea de aprovizionare şi des-
facere (SADESFAC) administrată de către Paal, Káldory, Gereb şi Prohaska.1 

În convenţia de concesionare nr. 29127 din 7 august 1933 dintre UDR şi 
SADESFAC, erau stabiliţi expres termenii de colaborare dintre cele două enti-
tăţi, contract valabil timp de trei ani, până la 31 decembrie 1936. Astfel, UDR-ul 
se obliga să cedeze în mod exclusiv societăţii SADESFAC întreaga activitate de 
aprovizionare şi desfacere de mărfuri de orice tip, destinate tuturor sucursalelor 
de consum aferente UDR din localităţile Reşiţa, Anina şi Oraviţa, punând la 
dispoziţie şi imobilele cu clădirile şi depozitele anexe. Cheltuielile cu eventuale 
reparaţii la construcţiile deţinute şi puse la dispoziţia concesionarei, precum şi 
modificarea locaţiilor concesionate, în funcţia de caz, cădeau exclusiv în sar-
cina UDR. În contra partidă, societatea SADESFAC se obliga să achiziţioneze 
şi să comercializeze produse de larg consum în toate locaţiile unde au existat 
sucursale de consum ale UDR-urilor. Toate aceste produse erau destinate în 
special pentru angajaţii şi funcţionarii UDR. Calitatea produselor trebuia să 
fie diversificată, iar cantitatea achiziţionată trebuia să fie în concordanţă cu 
valoarea aferentă resurselor umane din cadrul UDR–ul. Era permisă comerci-
alizarea mărfurilor şi către alte persoane ce nu erau angajate în cadrul UDR-ul 
fără însă a periclita în vreun fel aprovizionarea personalului UDR. Transportul 
şi manipularea mărfurilor era asigurată în totalitate de către SADESFAC. În 
prevenirea unor evenimente neprevăzute ce ar cauza pagube produselor aflate 
în dotare, societatea SADESFAC era obligată de a încheia contracte de asigurare 
atât împotriva intemperiilor (incendii sau inundaţii) cât şi împotriva inciden-
telor de natura umană precum sustragerea de bunuri.

De asemenea, era stipulat în convenție faptul că aprovizionarea cu vinuri să 
se realizeze doar din cramele UDR, impunându-se condiţia ca preţul, calitatea 
şi sortimentul să nu difere faţă de cele ale concurenţei. Printre altele, preve-
derile înţelegerii consemnau exploatarea atelierelor de croitorie şi de confec-
ţionare încălţăminte, ce funcţionau adiacent activităţii de bază UDR, de către 
SADESFAC. În schimb cheltuielile cu întreţinerea activităţii, precum iluminatul 
şi salubritatea, trebuiau onorate de către aceeaşi societate. 

Un aspect interesant al convenţiei era modalitatea de stabilire a preţurilor, 
ce trebuia realizată în funcţie de anumite tipuri de produse. Pentru făină, de 

1  “Magazinele Sadesfac (U.D.R.),” în Timișoara III, 3 (Timişoara, 8 martie 1936): 4.
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toate calităţile, gris, porumb, ovăz, untură, slănină, fasole, cartofi şi ceapă, stabi-
lirea preţului final era realizat prin adăugarea unui procent de 12% la valoarea 
minimă regăsită în pieţele en-gros. Prin acel adaos se urmărea amortizarea 
cheltuielilor de transport, dar şi obţinerea de profit.

În ceea ce priveşte preţurile de pornire la petrol şi benzină, acestea nu tre-
buiau să depăşească pe cele prestate de societăţile Petroşani şi Titan, Nădrag, 
Călan, la care era adăugat acelaşi procent de 12%. În schimb adaosul pentru 
produsele din categoria zahărului, era de 6%, adunat la preţul minim, regăsit în 
punctele de achiziţie de tip en-gros.

În baza acestor criterii, Direcţiunea de Exploatare din cadrul societăţii UDR, 
a stabilit preţurile finale ale tuturor articolelor puse la vânzare prin entităţile 
comerciale aferente SADESFAC-ului. Pe de altă parte, preţurile aferente produ-
selor confecţionate în ateliere, erau stabile de aceeaşi instituţie subordonată UDR, 
respectiv Direcţiunea Exploatare în comun acord cu conducerea SADESFAC. În 
cazul, dezacordurilor referitoare la preţuri, decizia finală aparţinea în exclusivitate 
administratorului delegat al UDR-ului.2 În relaţii comerciale de concesiune dintre 
cele două societăţi era impusă regula fidelităţii, prin urmare era interzisă conce-
sionarea de către de SADESFAC a activităţilor UDR stipulate în convenţie, către 
terţi precum şi asocierea altor persoane juridice, fără acordul scriptic al UDR.3

Unul dintre obiectivele acordului economic UDR-SADESFAC era oferirea 
posibilităţii propriilor angajaţi de a achiziţiona produse de larg consum la pre-
ţuri convenabile. Produsele erau comercializate prin bonuri valorice emise de 
către compartimentul contabil al instituţiei, iar plata acestora era realizată lunar 
odată cu primirea remuneraţiei4, dar nu mai târziu de data de 21 ale lunii urmă-
toare.5 Conform articolului 70 din Legea contractelor de muncă din 5 aprilie 
1929, cumulul reţinerilor salariale nu trebuia să depăşească două treimi din 
cuantumul valorii salariale. Orice valoarea achiziţionată peste această cotă, 
rămânea la latitudinea SADESFAC-ului dacă era onorată sau nu. 6

În politica de promovarea a noilor entităţi comerciale, s-au folosit, printre 
altele, spoturi publicitare care îndemnau, în mod special, pe cei din clasa mun-
citoare pentru a se aproviziona din magazinele muncitoreşti ale UDR-ului.7

2  Serviciul Judeţean al Arhivelor Naţionale Caraş-Severin (în continuare SJANCS), Uzinele și 
Domeniile Reșiţa, nr. inv. 1605, dosar nr. 23/1933, f. 24–25.
3  Ibid., f. 26.
4  Uzinele Reșiţa în anii construcţiei socialiste, coord. Ion Desmireanu, Costin Murgescu, Mihai 
Patriciu, Pascu Veiner (Bucureşti: Ed. Academiei Republicii Populare Romîne, 1963), 494.
5  SJANCS, Uzinele și Domeniile Reșiţa, nr. inv. 1605, dosar nr. 23/1933, f. 26.
6  Ibid.
7  Reclama se află în ziarul Glasul Muncitorului Românesc I, 15 (Reşiţa, 3 iunie 1934): 4; 16 (10 
iunie 1934): 4.
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În timpul celei de a doua conflagraţii mondiale prerogativele SADESFAC 
sunt preluate în regie proprie şi redirecţionate spre o reţea de aprovizionare, 
componentă a UDR denumită Institutul de aprovizionare UDR.8

Serviciile de restaurant şi cazare s-au dovedit a fi un segment important 
în relaţiile economice asociate UDR-ului şi care au fost oferite spre gestionare 
către terţi. Restaurantul Oltenia şi Măcelăria UDR au constituit obiectul unor 
contracte de concesiune, printre gestionari numărându-se fraţii Olariu9, Alexa 
Boceanu10, Petre Gârlişteanu şi Ion Tomici.11

Din 1929, Măcelăria UDR şi Restaurantul Oltenia au fost concesionate 
către firma Fraţii Olariu & Comp., înţelegerea fiind valabilă un an de zile, cu 
posibilitatea de prelungire automată de încă 6 luni.12 

Restaurantul Oltenia, situat pe strada Mihai Viteazu13, se afla pe locul fos-
tului hotel Pannonia, în apropierea Școlii de beton. Era un local dedicat atât 
marelui public, cât şi iubitorilor concertelor de gală. În septembrie 1935 era 
considerat restaurant de clasa I, alături de alte două din oraş: hotelul Ferdinand 
(probabil restaurantul hotelului cu acelaşi nume) şi restaurantul Unirea.14 
Efectele marelui crah internaţional s-au resimţit şi în această zonă, evidenţiin-
du-se nevoia de a comercializa produse autohtone, mai uşor de obţinut. Astfel, 
în 1930, se autoriza comercializarea în cadrul Restaurantului Oltenia, la preţul 
de 140 lei, a vinurilor Chablis, Burgund-sur, Frunză de Tei şi Cabernet, îmbu-
teliate în recipiente de sticlă cu capacitatea de 0,7l.15 De altfel, conform adresei 
UDR 53820/25.02.1932, preţurile la vinuri se ieftinesc în medie cu aproximativ 
17%. (Vezi Anexa 1)

La Măcelăria UDR, abatorul situat în cartierul “Stavila”, până în anul 194716 
8  Uzinele Reșiţa în anii construcţiei socialiste, 495. 
9  Reclama se află în ziarul Deșteptarea I, 32 (Reşiţa, 15 noiembrie 1930): 4; 34 (29 noiem-
brie 1930): 4; 35 (6 decembrie 1930): 4; 36 (13 decembrie 1930): 4; Reclama se află în ziarul 
Deșteptarea II, 38 (Reşiţa, 1 ianuarie 1931): 4; 39 (10 ianuarie 1931): 4; 40 (17 ianuarie 1931): 4; 
41 (24 ianuarie 1931): 4; 45 (21 februarie 1931): 4; 47 (7 martie 1931): 4; 48 (14 martie 1931): 4; 
49 (21 martie 1931): 4; 52 (11 aprilie 1931): 4.
10  Reclama se află în Calendarul Lumina Poporului pe anul 1934, (Bocşa Montană: Ed. 
Minerva): 116.
11  Reschitzaer Zeitung I, 32 (Reşiţa, ianuarie 1939): 4.
12  Prin convenţia nr. 1610 din 7 februarie 1929.
13  Reclama se află în ziarul Glasul Muncitorului Român II, 5 (Reşiţa, 12 august 1934): 3; 6 (10 
august 1934): 3; 9 (9 septembrie 1934): 4; 14 (14 octombrie 1934): 4; 16 (28 octombrie 1934): 3; 
18 (11 noiembrie 1934):4; Reclama se află în ziarul Glasul Muncitorului Român III, 13 (Reşiţa, 
31martie 1935): 3; Reclama se află în ziarul Naţiunea I, 30 (Reşiţa, 17 noiembrie 1935): 3; 36 (28 
decembrie 1935): 4.
14  SJANCS, Comisariatul de Poliţie Reșiţa 1928–1948, nr. inv. 103, dosar nr. 42/1935, f. 71.
15  SJANCS, Uzinele și Domeniile Reșiţa, nr. inv. 1605, dosar nr. 23/1930, f. 8.
16  Eusebiu-Marcel Narai, Viaţa economică și socială în judeţele Caraș și Severin (1944–1948) 
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membrii Uniunii micilor Industriaşi şi Meseriaşi au beneficiat de oferte gene-
roase la alimentele din carne, preţurile acestor produse fiind cu 2 lei mai ieftine 
decât cele maximale.17 Totuşi, urmare a adresei UDR nr. 87554 din 15 decem-
brie 1930 către societatea Fraţii Olariu & Comp., era agreată comercializarea 
unor produse la preţuri maximizate, precum slănina sau untura.18 

Contractul cu fraţii Olariu încetează la finalul lunii octombrie 1932, iar 
conform adresei UDR 69383/31.10.1932 s-a oficializat concesiunea în vederea 
administrării Măcelăriei UDR, a restaurantului şi a sălii de spectacole Oltenia de 
către Alexa Boceanu19, invalid de război.20 În cadrul contractului de concesiune 
erau stipulate clauze privind optima desfăşurare a activităţii aferente restauran-
tului Oltenia. În incinta destinată publicului trebuia asigurată o luminozitate 
adecvată, astfel încât meniurile şi toate inscripţiile să fie suficient de lizibile. 
În perioada anotimpului rece, temperatura ambientală trebuia menţinută peste 
cota de 16o C, iar programul restaurantului trebuia să fie în concordanţă cu 
normele legale şi dispoziţiile Primăriei Reşiţa. În meniul propus clienţilor de 
către concesionar, erau incluse mâncăruri specifice bucătăriei româneşti, dar şi 
preparate culinare din bucătăria mixtă bănăţeană, iar ca aspect aparte pe timp 
de sărbătoare şi în fiecare zi de duminică era impusă folosirea doar a cărnii de 
pasăre la prepararea fripturii. 21 (Vezi Anexa 2)

Stabilirea tarifelor aferente meniului era realizată în strictă colaborare 
dintre concesionar şi UDR, fiind luate în considerare aspecte precum, com-
pararea preţurilor existente în magazia de alimente şi preţurile existente pe 
piaţă în momentul semnării acordului. Aceste valori trebuiau aprobate în prea-
labil de UDR şi apoi afişate în cadrul restaurantului. Ca facilitate oferita UDR, 
era precizat faptul că angajaţii şi personalul din cadrul UDR puteau consuma 
prânzul şi cina în regim de abonament.22 Valoarea unui abonament lunar varia 
în funcţie de meniu, pentru meniul de clasa I preţul era 1500 lei, iar pentru unul 
de clasa a II –a era de 1100 lei.23 

Adiacent preţurilor de vânzare a produselor puse spre comercializare de 

(II) (Cluj-Napoca: Presa Universitară Clujeană, 2010), 56.
17  Reclama se află în ziarul Deșteptarea I, 32 (Reşiţa, 15 noiembrie 1930): 4; 34 (29 noiem-
brie 1930): 4; 35 (6 decembrie 1930): 4; 36 (13 decembrie 1930): 4; Reclama se află în ziarul 
Deșteptarea II, 38 (Reşiţa, 1 ianuarie 1931): 4; 39 (10 ianuarie 1931): 4; 40 (17 ianuarie 1931): 4; 
41 (24 ianuarie 1931): 4; 45 (21 februarie 1931): 4; 47 (7 martie 1931): 4; 48 (14 martie 1931): 4; 
49 (21 martie 1931): 4; 52 (11 aprilie 1931): 4. 
18  SJANCS, Uzinele și Domeniile Reșiţa, nr. inv. 1605, dosar nr. 23/1930, f. 6.
19  Ibid., dosar nr. 20/1932, f. 42.
20  SJANCS, Comisariatul de Poliţie Reșiţa 1928–1948, nr. inv. 103, dosar nr. 15/1936, f. 142.
21  SJANCS, Uzinele și Domeniile Reșiţa, nr. inv. 1605, dosar nr. 20/1932, f. 52–53.
22  Ibid., f 54.
23  Ibid., dosar nr. 24/1933, f. 9.
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către concesionar, era necesar a se afişa şi lista preţurilor maximale stabilite de 
către Primăria Reşiţa, fapt stipulat în adresa UDR nr. 71615 din 28 noiembrie 
1932.24 Clienţii restaurantului se puteau delecta cu diferite feluri de preparate 
culinare dintre care se remarcau salata bouef, preparatele din pasăre la tavă şi 
pane, antricotul cu smântână, ca aperitiv se servea brânză York şi sardinele, iar 
ca desert se putea consuma compotul francez. Ca băuturi de salon se serveau 
ceaiul cu rom sau cu lămâie ori cafeaua turcească. 

Totuşi, în timpul anului 1933 există anumite modificări asupra preţurilor 
din meniurile din lunile ianuarie, respectiv octombrie. Faţă de luna ianuarie, 
preţurile în meniul din octombrie scad, în medie cu 1–2 lei, pentru unele prepa-
rate culinare de origine animală, cum ar fi ciorba de pasăre, ciorba de viţel, supa 
de văcuţă, friptura de porc, caşcaval pane şi viţel cu fasole verde. Însă pentru 
vinurile UDR (Chablis, Burgund-sur, Frunză de Tei, Tramin şi Cabernet) preţul 
s-a majorat de la 61 la 65 lei. (Vezi Anexa 3) 

Separat de alimentaţia aferentă meniului, erau impuse concesionarului 
condiţii exprese referitoare la gestionarea băuturilor, în special al vinurilor. 
Stocul restaurantului trebuia aprovizionat doar cu băuturi de calitatea I, având 
în vedere şi eventualele solicitări ale societăţii UDR. În prim planul se solicita, 
conform concesiunii, punerea în consum a vinurilor produse de podgoriile afi-
liate UDR. Preţurile aferente băuturilor erau stabilite de concesionar de comun 
acord cu reprezentanţii UDR, adaosul comercial aplicat la preţul băuturilor 
reprezentând regia şi profitul concesionarului şi nu trebuia să depăşească 10% 
din costul de achiziţie al produsului. Angajaţii din cadrul UDR-ului aveau posi-
bilitatea de achiziţiona băuturi la oferte de preţ cu adaos minimal.25 Fixarea 
costurilor era specificată prin documente redactate în scris, astfel prin adresa 
73416 din 14 decembrie 1933 Societatea UDR, înştiinţa concesionarul cu pri-
vire la valorile stabilite pentru punerea în vânzare a băuturilor ce trebuiau afi-
şate în meniul Restaurantului Oltenia. (Vezi Anexa 4) 

Aferent activităţii din cadrul măcelăriei era precizat faptul prin care conce-
sionarul era obligat de a se aproviziona cu carne sau derivate din carne de cali-
tate I, astfel încât personalul din cadrul UDR, ca prim beneficiar, să poată achi-
ziţiona produse la standarde ridicate. În vederea constatării veridicităţii refe-
ritoare la calitatea cărnii, UDR-ul şi-a rezervat dreptul de a efectua controale 
avizate de către cadre medicale de specialitate. Preţul de vânzare al cărnii era 
stabilit de comun acord cu reprezentanţii UDR, acesta fiind plafonat la preţul 
maximizat existent în pieţele din Reşiţa şi Timişoara.26 

Comparativ cu preţurile maximale aprobate de Primăria Reşiţa în 1933, 
24  Ibid., dosar nr. 20/1932, f 21.
25  Ibid., f 54.
26  Ibid., f. 45–46.
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valorile preţurilor din Măcelări UDR erau, în majoritatea cazurilor, mai ieftine. 
Carnea vită, carnea de viţel calitatea I şi II era mai ieftină cu un leu, slănina 
crudă era cu 3 lei mai ieftină, iar cea mai mare diferenţa era la preţul unturii 
fiind cu 5 lei mai scăzută. Singura valoare ce depăşea preţurile maximale din 
Reşiţa, s-a regăsit la carnea de porc, fiind cu un leu mai scumpă în Măcelăria 
UDR.27

Preţuri la nivelul anului 1933 în Măcelăria UDR28

Nr. 
crt.

Denumire produs Preţ/kg

1. Carne de vacă 15 lei
2. Carne de viţel Ia 25 lei
3. Carne de viţel IIa 21 lei
4. Carne de porc 23 lei
5. Grăsime de porc 23 lei
6. Untură topită 23 lei
7. Slănină crudă 21 lei
8. Slănină afumată Ia 30 lei
9. Slănină afumată IIa -
10. Șuncă afumată 39 lei
11. Șuncă rulată 52 lei
12. Șuncă fiartă 79 lei
13. Coastă de porc afumată 28 lei
14. Carne de porc afumată 43 lei
15. Cârnaţi de şuncă 47 lei
16. Cârnaţi de purcel afumaţi 46 lei
17. Cârnaţi de purcel cruzi 36 lei
18. Salam de vară 47 lei
19. Cârnaţi roşii 38 lei
20. Cârnaţi moi 26 lei
21. Cârnaţi á la Debreciner 32 lei
22. Cârnaţi de porc cu sânge 20 lei
23. Săpun 28 lei

O nouă colaborare a UDR-ului ce are ca obiect concesionarea măcelă-
riei UDR, intervine urmarea a încetării contractului de concesiune cu Alexa 
Boceanu în octombrie 1936. Acest fapt a condus la demararea tratativelor 
cu Ioan Tomici pentru restaurantul Oltenia şi cu Petru Gârlişteanu, pentru 

27  Ibid., dosar nr. 24/1933, f. 25.
28  Ibid., f. 25.
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Măcelăria UDR, aspecte specificate în adresa Direcţiunii Exploatărilor UDR 
nr. 71366 din 22.09.1936 către Direcţiunea Administrativă UDR. 

Urmare a discuţiilor purtate între Petru Gârlişteanu şi reprezentanţii UDR 
s-a convenit a se accepta, în mare, precizările din vechiul contract de conce-
siune al lui Alexa Boceanu, cu anumite amendamente: relocarea spaţiului în 
cazul unei eventuale demolări a clădirii măcelăriei, plata integrală a consumului 
de energie electrică cât şi achitarea costurilor la consumul de apă, renunţarea 
la compararea preţurilor cu pieţele din Timişoara, renunţarea aprovizionării cu 
produse de către concesionar a locaţiilor asociate UDR din afara Reşiţei. Fiind 
acceptate toate condiţiile, în data de 30 octombrie 1936, Petru Gârlişteanu, în 
calitate de concesionar, Nicolae Zgaverdea şi Emil Eftimie, în calitate de repre-
zentanţi ai UDR, semnează contractul nr.  74579/30.10.1936 de concesiune a 
măcelăriei UDR, pe o perioadă de 3 ani, cu o garanţie de 100. 000 de lei şi o 
chirie lunară de 1.000 lei. 29 

În ceea ce priveşte concesiunea restaurantului Oltenia, oferta lui Ioan 
Tomici, concesionar al hotelului Ferdinand, a fost agreată de conducerea UDR, 
având anumite aspecte avantajoase pentru societate. Concesionarul s-a angajat 
la preluarea restaurantului fără a fi realizat în prealabil un inventar asupra 
veselei şi a lenjeriilor de pat. S-a convenit ca şi sala de spectacole a restauran-
tului să fie predată concesionarului, cu menţiunea că UDR-ul îşi rezervă dreptul 
de a dispune asupra acesteia. Achitarea atât pentru restaurant cât şi pentru sala 
de spectacole a consumului efectuat de energie electrică a căzut în sarcina con-
cesionarului. În cazul unei eventuale demolări a complexului Oltenia înainte 
de expirarea contractului, Ioan Tomici, trebuia să ofere UDR-ului 10 camere 
în Hotelul Ferdinand cu o reducere de 20%. În schimb abonamentele la resta-
urantul Oltenia pentru personalul UDR erau stabilite la valoarea de 1440 lei 
lunar pentru clasa I de meniu şi 1250 pentru clasa a II-a.30 Decontul acestora 
era reţinut din remuneraţia fiecărui angajat în funcţie de data la care a fost sta-
bilită plata salariului. De asemenea, personalul angajat al UDR beneficia de o 
reducere de 10% aplicată pentru lista de preparate aflate în meniu. Din punct de 
vedere al restricţiilor, era cu desăvârşire interzis concesionarului de a oferi ser-
vicii de cazare-masă, atât pentru angajaţii UDR, cât şi pentru invitaţii acestora, 
în contra valoarea unor bonuri asumate prin semnătură în facsimil. 

Contractul se încheie pe o perioadă de 3 ani, începând cu luna octom-
brie 1936, cu o chirie de 1000 lei pe lună. Referitor la meniurile din cadrul 
restaurantului, acestea trebuiau să conţină preparate culinare atât din bucă-
tăria autohtonă românească cât şi din cea mixtă bănăţeană (Vezi Anexa 5). 

29  Ibid., dosar nr. 15/1936, f. 38, 39, 42.
30  Ibid., f. 38.



Consum şi preţuri la magazinele Uzinelor şi Domeniilor Reşiţa în perioada interbelică  |  497 

Pentru anumite mâncăruri din meniu, trebuia să se respecte cantităţile spe-
cificate în contract: supele s-au servit în farfurii cu capacitatea de 250 ml, 
rasolul trebuia să cântărească minim 200 g, friptura de porc, miel, vită şi viţel 
erau servite la cantităţi de minim 160 g, iar cea de pasăre la cel puţin 200 g. 
În cazul legumelor cu carne, raportul era de 300 g legume şi 120 g carne. 
Cantitatea desertului, format din torturi şi prăjituri, pornea de la valoarea 
de 120 g, iar în ceea ce priveşte compoturile acestea trebuiau să conţină 20 
bucăţi la cel de cireşe sau vişine, 12 bucăţi la cel de prune şi 8 jumătăţi în 
cazul celui de apricoate.31 

Orice modificare solicitată de concesionar asupra precizărilor din contract 
trebuiau aprobate în prealabil de conducerea UDR, astfel prin adresa 72339 
din 3 octombrie 1936, conducerea UDR respingerea solicitările domnului Ioan 
Tomici din adresa 72142 şi stabilea concret anumite aspecte legate de preţurile 
referitoare la abonamentul salariaţilor UDR şi de valoarea meniurilor aferente 
invitaţiilor societăţii UDR (Vezi Anexa 6). Comparativ cu meniul din octombrie 
1933, preţurile afişate în meniul din octombrie 1936 la Restaurantul Oltenia la 
anumite produse precum borşul rusesc, supa de văcuţă, preparate din pasăre 
(friptura de pasăre sau pane de pasăre) erau mai scumpe cu valori cuprinse 
între 1–3 lei (Vezi Anexă 7).

Ambientul fonic al restaurantului a fost asigurat, în deseori de către artişti 
renumiţi ai vremi, ceea ce conferă acestei locaţii un caracter socio-cultural. 
Aici şi-au manifestat talentul artişti precum Adrian Cirţiu, tenorul Radioului 
Viena32, Societatea corală Crai Nou din Timişoara33 precum şi C. Ursulescu 
baritonul operei din Cluj, laureat al concursului internaţional de cânt din Viena, 
acompaniat la pian de domnişoara Margareta Kadar.34

De altfel, în cadrul restaurantului s-au mai desfăşurat şi alte evenimente 
de divertisment precum petrecerea dedicată Cinei de Anul Nou organizată în 
1939 de I. Tomici, iar atmosfera a fost întreţinută pe acordurile orchestrei de 
jazz35, balul organizat de Uniunea Comercianţilor şi Negustorilor germani din 
Banat în data de 1 februarie 193936, serate dansante, precum cea organizată de 
secţia planouri a UDR din data de 29 aprilie 193537 sau serata vesela organizată 

31  Ibid., dosar nr. 15/1936, f.40, 42–44.
32  Reclama se află în ziarul Reșiţa II, 25 (Reşiţa, 21 iunie 1936): 3.
33  “Concert,” în ziarul Glasul Muncitorului Român I, 14 (Reşiţa, 27 mai 1934): 3.
34  Reclama se află în ziarul Naţiunea II, 39 (Reşiţa, 5 octombrie 1935): 4.
35  Reclama se află în ziarul Reschitzaer Zeitung 53, 1 (Reşiţa, 1 ianuarie 1939): 8; 12 (19 martie 
1939): 12.
36  Reclama se află în ziarul Reschitzaer Zeitung 53, 4 (Reşiţa, 22 ianuarie 1939): 5.
37  “Serată veselă,” în Naţiunea II, 17 (Reşiţa, 28 aprilie 1935): 3.
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de Asociaţia culturală a Clubului de Carnaval în 28 aprilie 1935.38 De asemenea, 
au mai fost organizate evenimente ce se identificau temporal în preajma săr-
bătorilor de Crăciun din iarna anului 1935, când într-o atmosferă susţinută de 
formaţia de jazz GORE, publicul reşiţean putea consuma vinuri, aperitive alese, 
cărnuri preparate la grătar oferite cu o servire ireproşabilă.39 

Printre altele incinta restaurantului şi-a pus la dispoziţie serviciile pentru 
organizarea vizitei Comitetului Central al U.G.I.R., dineu unde s-au servit alese 
preparate culinare conform meniului: bulion cu pateuri, şalău rasol cu maio-
neză, muşchi cu sos Madera, salată verde, fasole verde cu smântână, brânze-
turi, fructe şi cafea. Dintre băuturi distingem ţuica autohtonă, Chablis UDR, 
Cabernet UDR şi şampania Rhein40(Vezi Anexa 8). 

Renovată în 1931 grădina de vară a restaurantului Oltenia oferea clienţilor 
un meniu diversificat de preparate culinare alese, servite pe lângă felurite vinuri, 
precum cele din podgoriile proprii ale UDR, şi cu numeroase sortimente de 
bere, printre care amintim berea Bragadiru, într-o atmosferă ambientală sus-
ţinută de orchestra ţambalistului Laie. De altfel, în cadrul restaurantului exista 
şi o cofetărie proprie unde se puteau consuma felurite sortimente de îngheţate, 
prăjituri şi iaurturi răcoritoare.41

Unul dintre principalele obiective ale magazinelor gestionate de UDR a fost 
de a facilita muncitorimii reşiţene accesul la resursele culinare necesare traiului 
zilnic. În efectuarea unei analize obiective, am analizat comparativ evoluţia pre-
ţurilor aferente produselor de larg consum regăsite în spaţiu naţional conver-
gând apoi către zona industrială reşiţeană.

Preparatele de origine animală, atunci, chiar şi acum, erau des întâlnite în 
meniul zilnic al românilor. Principalele tipuri de carne folosite erau cel de vită, 
porc, pasăre şi nu în ultimul rând oaie. 

Carnea de vită era considerată printre cele mai populare tipuri carne din 
perioada interbelică, deoarece se regăsea cel mai des în măcelării fiind folosită în 
aproape toate preparatele culinare precum supe, ciorbe, rulade şi diverse tocă-
niţe. Din punct de vedere al calităţii cărnii de vită aceasta era invers proporţio-
nală cu vârsta animalului. Carnea de viţel a cărui vârstă era cuprinsă între două 
– trei luni era considerată una dintre cele mai gustoase tipuri de carne, deoarece 
hrana acelui animal era constituită exclusiv din lapte matern.42 Referitor la cos-

38  “Serată veselă,” în Naţiunea II, 16 (Reşiţa, 21 aprilie 1935): 3.
39  Reclama se află în ziarul Naţiunea II, 51 (Reşiţa, 24 decembrie 1935): 4.
40  Colecţia foto MBM, nr. inv. 11689.
41  “Grădina Restaurant Oltenia s-a deschis pentru sezonul de vară,” în Deșteptarea II, 68 
(Reşiţa, 1 august 1931): 4.
42  Cruciţă-Loredana Baciu, O istorie culinară a hranei la români în cele două Războaie Mondiale 
(Cluj-Napoca: Academia Română, Centrul de studii Transilvane, 2015), 72.
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turile acestei cărni putem conchide că urmează un trend crescător cu o valoare 
minimă în 1934 de 13,90 lei/ kg. Comparativ, preţurile practicate la Reşiţa între 
anii 1930–1932, aveau valori mai ridicate faţă de media pe ţară, cea mai mare 
discrepanţă de preţ s-a observat în 1931, când la Reşiţa preţul ajungea la 36 lei/
kg43, valoare cu 34,5% mai mare decât media pe ţară. 

Preţurile medii pe ţară la alimentele de origine animală între anii 1929–193944

Un statut aparte în timpul dintre cele două conflagraţii mondiale l-a avut 
carnea de porc. Accesibilă la preţuri ridicate, fiind mai scumpă cu 27% decât cea 
de vită aceasta era clasată între carnea roşiei şi cea albă. Acest considerent era 
datorat atât cererii ridicate de pe piaţa alimentelor, dar şi rarităţii, animalul fiind 
cu preponderenţă sacrificat în preajma Naşterii Domnului.45 Pe acelaşi tronson 
s-a situat şi preţul sesizat în Reşiţa, între anii 1930–1932, cea mai mare diferenţă 
de preţ fiind regăsită tot în anul 1931, când preţul cărnii de porc la Reşiţa era 
42 de lei/kg pe când preţul mediu pe ţară se situa la valoarea de 30,25 lei/kg.46

La fel, la mare căutarea era şi produsul obţinut din topirea grăsimii aflate în 
43  “Dela Primăria oraşului Reciţa,” în Deșteptarea I, 35 (Reşiţa, 6 decembrie 1930): 2; “Dela 
Primăria oraşului Reciţa,” în Deșteptarea II, 35 (Reşiţa, 10 ianuarie 1931): 2; “Publicaţiile 
Primăriei oraşului,” în Deșteptarea III, 111 (Reşiţa, 5 iunie 1932): 4.
44  Anuarul statistic al României 1939 și 1940 (Bucureşti: Tipografia Curţii Regale, 1940), 632.
45  Cruciţă, O istorie culinară, 73.
46  “Dela Primăria oraşului Reciţa,” în Deșteptarea I, 35 (Reşiţa, 6 decembrie 1930): 2; “Dela 
Primăria oraşului Reciţa,” în Deșteptarea II, 35 (Reşiţa, 10 ianuarie 1931): 2; “Publicaţiile 
Primăriei oraşului,” în Deșteptarea III, 111 (Reşiţa, 5 iunie 1932): 4.
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carnea de porc. Folosită, în special, ca element auxiliar la prepararea fripturilor, 
untura de porc a fost unul dintre cele mai scumpe alimente de provenienţă ani-
mală. Ca alternative vegetale erau uleiurile de rapiţă, de seminţe de dovleac, de 
măsline, iar cel mai utilizat era cel de seminţe de floarea soarelui. Comparativ cu 
uleiul de floarea soarelui, untura de porc este în general mai scumpă cu aproxi-
mativ 15% existând totuşi un caz întâlnit în 1932 atunci când conform statisti-
cilor preţul mediul al uleiului de floarea soarelui era de 30,8 lei, iar cel al unturii 
de porc era de 28,55 lei.47 Spre deosebire de preţurile la carnea de porc sau vită, 
preţul unturii de porc practicat la Reşiţa era mai ieftin decât media pe ţară. S-a 
sesizat că în anul 1930, diferenţa de preţ ajungea la valoarea de 16,15%.48

Necesarul energetic al organismului era asigurat atât prin consumul de 
proteine, extrase din alimentaţia de provenienţă animală, dar şi prin carbohi-
draţi extraşi din alimentaţia vegetală. Principalele alimente solicitate spre a fi 
achiziţionate din aceea categorie erau pâinea, făina şi nu în ultimul rând car-
tofii. Ca elemente auxiliare erau folosite sarea şi zahărului, iar sub forma lichidă 
mai erau întrebuinţate ceaiurile şi cafeaua.

Preţurile medii pe ţară la alimentele de origine vegetală între anii 1929–193949

47  Anuarul statistic al României 1939 şi 1940 (Bucureşti: Tipografia Curţii Regale, 1940), 632.
48  “Dela Primăria oraşului Reciţa,” în Deșteptarea I, 35 (Reşiţa, 6 decembrie 1930): 2; “Dela 
Primăria oraşului Reciţa,” în Deșteptarea II, 35 (Reşiţa, 10 ianuarie 1931): 2; “Publicaţiile 
Primăriei oraşului,” în Deșteptarea III, 111 (Reşiţa, 5 iunie 1932): 4.
49  Anuarul statistic al României 1939 și 1940 (Bucureşti: Tipografia Curţii Regale, 1940), 632.
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Diferenţierea bazată pe o ierarhizare a valorilor alimentare a pricinuit o 
schismă între păturile sociale interbelice, şi nu numai. Astfel, clasa superioară 
folosea deseori pâinea albă şi prin excepţie cea neagră, iar cei din paliere infe-
rioare consumau pâinea din amestec de cereale, inferioare calitativ grâului.50 
Această diferenţiere s-a sesizat şi în valoarea costului de vânzare, pâinea albă 
fiind mai scumpă cu aproximativ 20% de cât cea neagră. Verificând curba pre-
ţului pâinii, putem observa că acesta era condiţionat de recolta cerealelor afe-
rentă anului precedent.51

Folosiţi deseori ca şi garnitură în combinaţie cu diferite tipuri de fripturi, 
cartofii erau unul dintre cele mai importante alimente. În cercetarea costurilor 
de vânzare, cartofii erau cele mai accesibile alimente din punct de vedere al pre-
ţului, valoarea medie de achiziţie pentru perioada interbelică fiind de 2,88 lei.

Utilizat frecvent ca element culinar de îndulcire a alimentelor, zahărul este 
recunoscut şi prin calitatea sa de hidrocarbonat. Datorită preţului ridicat şi a 
rarităţii de pe piaţă, acesta era înlocuit cu mierea de albine, chiar şi în spaţiul 
sătesc.52

Concentrând cercetarea spre sfera comerţului reşiţean din perioada inter-
belică, e necesar a desfăşura un periplu cronologic asupra situaţiei produselor 
expuse în magazinele UDR din Reşiţa. 

Raportat la anul 1926 preţurile principalele produse de larg consum comer-
cializate la magazinele UDR erau stabilite prin contractul colectiv de muncă, 
acestea fiind furnizate doar în cantităţi reduse ce nu satisfăceau nevoile zilnice 
ale muncitorilor. Astfel că, pentru 1 kilogram de făină se plătea, în funcţie de 
calitate, un preţ între 14–20 lei, pentru untură 60 lei/kg, zahăr 30 lei/kg şi cartofi 
3,60 lei/kg.53

În vederea stabilirii itemilor ce determină puterea de cumpărare precizăm 
că salariu unui muncitor varia între 625 şi 3500 de lei, majoritatea având însă 
sub 1500 de lei.54 

În preajma crizei economice, în magazinele UDR-ului era pus spre vânzare 
kilogramul de zahăr la 41 lei, uleiul 140 lei şi slănina 60 lei/ kg, preţuri dimi-
nuate cu 5 –10% faţă anul precedent.55 

Contrar, în 1935 preţurile alimentelor comercializate în punctele de desfa-
cere aferente UDR erau majorate cu peste 37% faţă de 1934, iar în 1936 preţul 

50  Cruciţă, O istorie culinară, 73.
51  Ibid., 317.
52  Ibid.
53  Ecaterina Cimponeriu, Reșiţa luptătoare: din istoria mișcării muncitorești reșiţene în perioada 
dintre cele două războaie mondiale (Bucureşti: Ed. Știinţifică, 1965), 108–109.
54  Ibid., 108 
55  Ibid., 140. 
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pâinii ce avea cantitatea de 1 kg creştea de la 6 la 9 lei şi preţul zahărului ajunge 
de la 29 lei la 32 lei /kg.56 Conform deciziei Ministerului de Industrie şi Comerţ 
nr. 127948 din 27 martie 1935 apărută în Monitorul Oficial nr. 74/28 martie 
1935, Primăria Reşiţa înştiinţează cetăţenii oraşului cu privire la fixarea preţu-
rilor maximale la zahăr. Astfel, zahărul tos avea preţul 29 lei/kg, cel cubic 32 lei/
kg.57 

În 1936 autorităţile locale din Reşiţa au decis ca începând cu luna martie să 
aibă loc plafonarea preţurilor pentru carne şi pâine. Prin urmare, 1 kg de carne 
de vită calitatea I costa 18 lei, iar cea de calitatea a II-a ajungea la preţul de 16 lei, 
kilogramul la carnea de porc calitatea I costa 26 de lei, iar cea de calitatea a II-a 
se vindea cu maxim 24 lei, carnea de viţel avea preţul de 28 lei/kg şi untura avea 
preţul de 34 de lei. Produsele de panificaţie erau diferenţiate şi ele în funcţie 
de calitate: pâinea din făină de extracţie 38% costa 9,5 lei/kg, pâinea din făină 
semi, extracţie 20% ajungea la preţul de 8 lei/kg iar pentru pâinea din făină de 
lux extracţie 18% nu se impunea un preţ maximal.58

Preţuri la produse de bază din magazinele UDR-ului

Analiza monotoniei graficelor reliefează particularităţi diferite în evoluţia 
56  Ibid., 187. 
57  “Dela Primăria oraşului Reciţa,” în Glasul Muncitorului Român III, 15 (Reşiţa, 14 aprilie 
1935): 4; “Dela Primăria oraşului Reciţa,” în Naţiunea II, 16 (Reşiţa, 21 aprilie 1935): 3.
58  “Preţurile maximale pe luna Martie,” în Glasul Muncitorului Român IV, 16 (Reşiţa, 14 aprilie 
1936): 4.
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preţurilor la fiecare produs în parte. La făină valoarea porneşte de la 20 lei/kg 
ajungând să scadă vertiginos către 8,95 lei/kg la finalul perioadei interbelice, 
ceea ce denotă o scădere a preţului cu 150% . Distinct, forma grafică a preţurilor 
aferente zahărului şi a cartofilor se prezintă într-o cvasi-constantă, menţinân-
du-se aproximativ în aceeaşi plajă de valori, cu specificaţia că în 1930 preţul 
zahărului atinge un maxim de 41 lei/kg.

Totodată, conform Ordonanţei emisă la şedinţa Delegaţiei Consiliului 
Comunal a oraşului Reşiţa din 30 decembrie 1930, s-au stabilit preţurile maxi-
male pentru anul 1931 la produsele din carne: carnea de vită la 36 lei/kg, carnea 
de viţel 50 lei/kg, carnea de porc 42 lei/kg, carnea de junc 24 lei/kg, carnea de 
bivol 24 lei/kg, carnea de oaie 26 lei/kg.59 

În ansamblu preţurile la tipurile de carne se încadrează pe o pantă des-
cendentă, semnificativă fiind ieftinirea cărnii de vită între anii 1931–1932 când 
preţul maximal scade la jumătate, de la 36 de lei/kg la 18 lei/kg. De asemenea, 
putem sesiza că preţul cel mai ridicat la sortimentele din carne îl regăsim la cea 
de viţel, al cărei valoare reprezenta dublul unui kilogram de carne de bivol. Un 
fapt inedit îl constituie preţul crescut la carnea de porc faţă de cea de vită, cu un 
procent de aproximativ 33%.

Preţurile maximale în Reşiţa la carne între anii 1930–193660

59  “Dela Primăria oraşului Reciţa. Ordonanţa,” în Deșteptarea II, 39 (Reşiţa, 10 ianuarie 1931): 
2.
60  “Dela Primăria oraşului Reciţa. Ordonanţa,” în Deșteptarea II, 39 (Reşiţa, 10 ianuarie 1931): 
2; “Publicaţiile Primăriei oraşului,” în Deșteptarea III, 111 (Reşiţa, 3 ianuarie 1932): 4; “Preţurile 
maximale pe luna martie,” în Glasul Muncitorului Român VI, 10 (Reşiţa 15 martie 1936): 4.
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În conturarea unei situaţii concrete asupra analizei preţurilor se impune o 
comparare a valorilor existente atât în spaţiile comerciale asociate UDR cât şi în 
celelalte magazine de gen.

Preţuri comparative la nivelul anului 1939 pentru localitatea Reşiţa61

Produs Cantitate  Extra UDR Magazine UDR 
Făină 1 kg 8,5–10,47 lei 8 – 8,95 lei
Făină de porumb 1 kg 6,38 lei 5,10 lei
Cartofi 1 kg 3 lei 3,35 lei
Fasole 1 kg 13,65 lei 13,40 lei
Zahăr 1 kg 32–34 lei 32–34 lei
Petrol 1 l 4 lei 3,85 lei
Cafea 1 kg 173 –229 lei 168- 215 lei
Ceai 1kg 447–630 lei 150–460 lei
Ciocolată Bucata 121–182 70–145
Griş 1 kg - 8,95
Tărâţe 1 kg - 3,5–4,10
Porumb 1 kg - 4,55
Ovăz 1 kg 5,25 lei
Untură de porc 43 lei
Linte 1 kg 15 lei
Alune prăjite 125lei
Brânză trapist 64 lei
Coniac 0,7 l 120 lei
Rom 1 l 135 lei
Țuică 1 l 49 lei

Preţurile la majoritatea produselor similare sunt insesizabil mai mici la 
magazinele UDR, totuşi preţul kilogramului de cartofi era mai mare la UDR cu 
o diferenţă de 0,35 de lei. 

Restrângând cazuistica spaţio-temporală asupra Banatului interbelic, este 
posibilă o analiză a particularităţilor existente în curba preţurilor în funcţie de 
fiecare produs în parte. 

Din această analiza reiese că unul dintre cele mai avantajoase produse ofe-
rite de magazinele UDR Reşiţa era făina, obţinută la o valoarea cu aproximativ 
20% mai ieftină decât la Oraviţa, reşedinţa judeţului Caraş. De asemenea, preţul 
kilogramului de cartofi era insesizabil mai mic la magazinele UDR Reşiţa decât 
în celelalte oraşe bănăţene. 

61  Magiar, Monografia Municipiului Reșiţa, 254–255.
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Preţurile comparative în principalele oraşe din Banat şi 
Magazinele UDR Reşiţa la alimente în 1939 (lei/kg)62

Pe de altă parte, o situaţie diferită s-a sesizat la untura de porc care era cu 
7,5% mai scumpă în magazinele UDR Reşiţa decât la Oraviţa. Un alt aliment 
mai scump regăsit în magazinele UDR – ului era fasolea, preţul ajungând să fie 
cu aproximativ 9% mai mare decât în Lugoj.

Totodată, se mai evidenţiază şi constanţa valorilor practicate la zahăr, 
preţul fiind unul unitar de 32 lei/kg atât în magazinele UDR cât în celelalte 
oraşe bănăţene.

Pentru a cuprinde întreaga gamă a produselor de larg consum, în cadrul 
societăţii reşiţene, au fost înfiinţate şi entităţi comerciale tangente arealului 
modelistic. 

Magazinul de textile UDR localizat în strada Principesa Elisabeta din 
Reşiţa, aflat lângă prăvălia de sticlărie deţinută de Iosif Burger nr. 3563, situat 
vis-á-vis de Studioul Foto din casa lui Heim, nr.4064, oferea spre vânzare publi-
cului larg atât produse autohtone, precum haine executate după ultima modă 
în croitoria SADESFAC65, felurite croiuri de blănuri66, cât şi alte sortimentele 

62  Anuarul statistic al României 1939 și 1940 (Bucureşti: Tipografia Curţii Regale, 1940), 634–
638; Magiar, Monografia Municipiului Reşiţa, 254–255.
63  Reclama se află în ziarul Reșiţa II, 5 (Reşiţa, 12 aprilie 1936): 8.
64  Reclama se află în ziarul Glasul Muncitorului Român III, 20 (Reşiţa 19 mai 1935): 4.
65  Reclama se află în ziarul Naţiunea I, 19 (Reşiţa, 1 septembrie 1934): 3; 20 (8 septembrie 
1934): 3; 21 (15 septembrie 1934): 4; 22 (22 septembrie 1934): 4; 24 (6 octombrie 1934): 4; 25 
(13 octombrie 1934): 4; 26 (20 octombrie 1934): 4; 29 (10 noiembrie 1934): 4; 30 (17 noiembrie 
1934): 4; 31 (24 noiembrie 1934): 4; 36 (29 decembrie 1934): 4; Reclama se află în ziarul Naţiunea 
II, 11 (Reşiţa, 18 martie 1935): 4; 12 (23 martie 1935): 4; 13 (30 martie 1935): 4; 14 (6 aprilie 
1935): 4; 15 (14 aprilie 1935): 4; 40 (12 octombrie 1935): 4; 47 (7 decembrie 1935): 4; Reclama se 
află în ziarul Glasul Muncitorului Român III, 12 (Reşiţa 10 martie 1935): 4; 11 (Reşiţa 17 martie 
1935): 4; 12 (24 martie 1935): 4.
66  Reclama se află în ziarul Naţiunea II, 40 (Reşiţa, 12 octombrie 1935): 4; 47 (7 decembrie 
1935): 4.
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cum ar fi încălţămintea produsă de Fabrica de Ghete FILT din Timişoara67 şi 
îmbrăcămintea pentru domni şi doamne comercializată sub sigla FIBRA, toate 
la preţ avantajos.68

Pe lângă punctele de desfacere asociate UDR-ului, se oferă posibilitatea de 
a achiziţiona produsele necesare şi de la Cooperativa de Consum şi Producţie 
Munca (fostă Consum69), societatea promovată în media locală prin spoturi 
publicitare simple şi concise dedicate în special muncitorimii reşiţene.70 Plata 
produselor procurate de angajaţii UDR se realiza pe baza unei declaraţii. (Vezi 
Anexa 9). Această societatea deţinea şi un restaurant, aflat pe strada Principesa 
Elisabeta nr. 36, catalogat ca unitate comercială de clasa a II-a, având o supra-
faţă utilă de 100 m2, dotat cu bucătărie, magazie de alimente, sală de dans şi 
sport.71 În cadrul acestei locaţii muncitorimea reşiţeană putea servi mâncăruri 
calde sau reci, chiar şi în zilele de duminică sau în zilele de sărbătoare.72 

Evaluarea cercetării mediului de consum din zona industrializată a 
Banatului Montan, indică o preocupare a administraţiei UDR atât asupra bene-
ficiilor obţinute în folosul angajaţilor, ceea ce denotă o intenţie de coagulare a 
resursei umane, dar şi o valorificare a tuturor oportunităţilor în vederea creş-
terii veniturilor.

Investiţiile făcute în sprijinul comunităţii angajaţilor dar cu profit propriu 
au ajutat, totuşi, la o diversificare a opţiunilor populaţiei oraşului Reşiţa în 
materie de petrecere a timpului liber dar şi a socializării. Accesul muncitorimii 
la produse de calitate superioară a schimbat şi habitudinile populaţiei devenite 
urbane. 

67  Reclama se află în ziarul Naţiunea I, 21 (Reşiţa, 15 septembrie 1934): 3; 22 (22 septembrie 
1934): 3; 24 (6 octombrie 1934): 4.
68  Reclama se află în ziarul Reșiţa II, (40, Reşiţa,4 octombrie 1936): 8.
69  Helmuth Kulhanek, Reșiţa – poduri, podeţe, punţi, pasarele și pasaje de-a lungul timpului 
(Mechernich: Ed. Doku – Verlag, 2015), 38.
70  Reclama se află în Calendarul Lumina Poporului pe anul 1934, (Bocşa Montană: Ed. 
Minerva): 120.
71  SJANCS, Comisariatul de Poliţie Reșiţa 1928–1948, nr. inv. 103, dosar nr. 43/1935, f. 568.
72  Ibid., f. 540
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Anexa 1

Preţuri la vinuri în 193273

Nr. 
crt.

Denumire produs Cantitate Preţ vechi Preţ nou

1. Chablis 0,7 litri 85 lei 70 lei
0,35 litri - 38 lei

2. Burgund sur 0,7 litri 85 lei 70 lei
0,35 litri - 38 lei

3. Frunză de tei 0,7 litri 85 lei 70 lei
0,35 litri - 38 lei

4. Cabernet 0,7 litri 100 lei 70 lei
0,35 litri - 38 lei

5. Tramin 0,7 litri - 70 lei
0,35 litri - 38 lei

6. Rizling de Moldova 0,7 litri 42 lei 35 lei
0,35 litri 30 lei 25 lei

7. Rizling de Ramna 0,7 litri 42 lei 35 lei
0,35 litri 30 lei 30 lei

73  SJANCS, Uzinele și Domeniile Reșiţa, nr. inv. 1605, dosar nr. 21/1932, f. 77. 
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Anexa 2

Meniuri din bucătăria românească şi bănăţeană la restaurantul Oltenia74

Meniuri
Bucătărie românească

Clasa I Clasa II
Ciorbă, legume cu 
friptură şi cu salată, 
prăjitură

Ciorbă, legume cu carne (de trei ori pe săptămână); rasol 
cu sos (de două ori pe săptămână); friptură (de două ori 
pe săptămână), prăjitură

Bucătărie mixtă (Banat)
Clasa I Clasa II

Supă, friptură cu salată, 
prăjitură, sau paste 
fierte

Ciorbă sau supă, legume cu carne(de trei ori pe săptă-
mână); rasol cu sos (de două ori pe săptămână); friptură 
(de două ori pe săptămână), prăjitură

Cina pentru bucătăria românească şi mixtă
O friptură cu salată á la 
carte, prăjitură

legume cu carne sau friptură cu salată á la carte, prăjitură

74  Ibid., dosar nr. 20/1932, f. 52
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Anexa 3 

Lista de preţuri la restaurantul Oltenia75

Denumire produs

Preţ 
ianu-
arie 
1933

Preţ
octom-

brie
1933

Denumire produs

Preţ 
ianu-
arie 
1933

Preţ
octom-

brie
1933

Ciorbă de pasăre 10 lei 8 lei Brânză olandeză 14 lei 12 lei
Ciorbă de viţel 8 lei 7 lei  Lica dessert 12 lei 10 lei
Borş rusesc 7 lei 6 lei Brânză de burduf 16 lei 12 lei
Ciorbă fasole 5 lei 4 lei Brânză York - 14 lei
Supă de văcuţă 5 lei 4 lei Sardine/cutie norm. 50 lei 40 lei
Salată de bouef 15 lei 15 lei Ringle 30 lei 25 lei
File de peşte 12 lei 12 lei Portocale/1 buc. mare 10 lei -
Sărmăluţă de foi de vie 12 lei 12 lei Mere/1 buc. 3 lei -
Macaroane cu brânză 10 lei 9 lei Compot de fructe 

fierte
8 lei 8 lei

Creieri cu ou 10 lei 10 lei Compot francez 15 lei 15 lei
Ochiuri la capac 8 lei 8 lei Lămâie 5 lei 5 lei
Caşcaval la capac 16 lei 15 lei Svarţ 7 lei 7 lei
Jumări / 2 ouă 10 lei 10 lei Cafea turcească 10 lei 10 lei
Ouă la pahar / 1 ou 4 lei 4 lei Cafea cu lapte 9 lei 8 lei
Caşcaval pane 16 lei 15 lei Ceai cu rom şi/lămâie 12 

lei/10 
lei

12 
lei/10 

lei
Creieri cu rinichi 22 lei 20 lei Pâine 2 lei 2 lei
Viţel cu fasole verde 20 lei 18 lei Salată 5 lei 5 lei
Pilaf de pasăre 22 lei 20 lei Vin alb Barbosu 1 kgr. 26 lei 26 lei
Diferite legume fără 
carne

8 lei 8 lei Vin alb UDR 31 lei 31 lei

Liptauer garnisit 16 lei 12 lei Spriţ de vin/mare 8 lei 8 lei
Pasăre la tavă 30 lei 27 lei Spriţ de vin/mic 5 lei 5 lei
Pasăre pane 30 lei 27 lei Chablis 0,70 lt. 61 lei 65 lei
Viţel la tavă 22 lei 22 lei Burgund sur 0,70 lt. 61 lei 65 lei
Friptură de porc 24 lei 22 lei Frunză de tei o,70 lt. 61 lei 65 lei
Muşchi la grătar 28 lei 24 lei Cabernet 0,70 lt. 61 lei 65 lei
Miel la tavă - - Tramin 0,70 lt. 61 lei 65 lei
Miel pane - - Rizling de Moldova 

0,70 lt.
30 lei 65 lei

75  Ibid., dosar nr. 24/1933, f. 12, 41.
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Denumire produs

Preţ 
ianu-
arie 
1933

Preţ
octom-

brie
1933

Denumire produs

Preţ 
ianu-
arie 
1933

Preţ
octom-

brie
1933

Șniţel natur 26 lei 25 lei Rizling de Ramna
0,70 lt.

30 lei 65 lei

Șniţel vienez 26 lei 25 lei Champanie extra 300 lei 300 lei
Șniţel parizian 26 lei 25 lei Champanie crem rose 250 lei 250 lei
Antricot cu smântână 24 lei 22 lei Vin Malaga 1kgr. 120 lei 120 lei
File amestecat 26 lei 23 lei Liquer 245 lei 245 lei
Ham and eggs 25 lei 23 lei Cognac 196 lei 196 lei
Piree de mazăre cu 
friptură

20 lei 20 lei Rom I A 1 kgr. 196 lei 160 lei

Varză cu carne 18 lei 15 lei Țuică caise 132 lei 132 lei
Legume cu carne 18 lei 16 lei Apă minerală Phoe-

nix/mare
22 lei 22 lei

Chiftele marinate 20 lei 18 lei Apă minerală Phoe-
nix/mică

16 lei 16 lei

Ardei umplut 18 lei 16 lei Apă minerală Malnas 30 lei 30 lei
Sarmale 18 lei 15 lei Bere/ 1 ţap 7 lei 7 lei
Creer pane 24 lei 22 lei Bere/1 halbă 12 lei 12 lei
Muşchiuleţ de porc 28 lei 24 lei Bere/ regală 5 lei 5 lei
Tocană de viţel sau 
porc

18 lei 16 lei 1 sifon mare 8 lei 8 lei

Limbă cu tomate 20 lei 20 lei 1 sifon mic 4 lei 4 lei
Omlete soufle 22 lei 22 lei
Nisetru marinat 55 lei -
Clătite/1 buc. 5 lei 5 lei
Tortă 1 buc. 8 lei 8 lei
Prăjituri (1 buc.) 4 lei 4 lei
Șuncă 100 gr. 18 lei 15 lei 
Salamă 100 gr. 18 lei 16 lei
Ementhaler 16 lei
Eisamer 16 lei
Pasate conserve 40 lei
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Anexa 4

Preţul băuturilor pentru restaurantul Oltenia în 193376

VINURI VĂRSATE
Denumire produs Cantitate Preţ
Vin de ziuă 1/litru 38 lei
Vin alb de masă U.D.R. 1/litru 22 lei
Vin alb de masă de Ramna 1/litru 22 lei
Rizling vechi de Moldova Nouă 1/litru 30 lei
Rizling vechi de Ramna 1/litru 30 lei
Șpriţ de vin 0,3/litru 6 lei
Șpriţ de vin 0,2/litru 4 lei

VINURI U.D.R.
Vin alb de masă 1/litru 26 lei
Rizling vechi de Moldova Nouă 0,7/litru 31 lei

0,35/litru 21 lei
Chablis 0,7/litru 55 lei

0,35/litru 30 lei
Burgund sur 0,7/litru 55 lei

0,35/litru 30 lei
Frunză de tei 0,7/litru 55 lei

0,35/litru 30 lei
Cabernet 0,7/litru 55 lei

0,35/litru 30 lei
Tramin 0,7/litru 55 lei

0,35/litru 30 lei
Moldoviţa 0,7/litru 40 lei

0,35/litru 25 lei
DIFERITE BĂUTURI

Lichior: Cherry, Brandy, Vanilie, Triple Sec, Griotte, 
Cacao

1/litru 215 lei

Lichior: Bergamotte, Bitter braun, 1/litru 100 lei
Vin Malaga 1/litru 120 lei
Coniac 45% (Zwaek) 1/litru 150 lei
Rom 45%(Zwaek) 1/litru 95 lei
Rom pentru ceai (Zwaek) 1/litru 150 lei
Țuică de prune UDR (vărsat) 1/litru 30 lei
Țuică de prune şi de piersici UDR 1/litru 35 lei

76  Ibid., dosar nr. 24/1933, f.4.
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Tescovină UDR (vărsat) 1/litru 35 lei
Tescovină UDR 1/litru 40 lei
Rachiu de drojdie UDR (vărsat) 1/litru 53 lei
Rachiu de drojdie UDR 1/litru 55 lei
Bere Brăgădiru Regală 6 lei

Halbă 13 lei
Țap 8 lei

Apă minerală Phönix (sticlă mare) - 22 lei
Apă minerală Phönix (sticlă mică) - 16 lei
Apă minerală Malnas - 30 lei
Sifon (sticlă mare) - 8 lei
Sifon (sticlă mică) - 4 lei
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Anexa 5 

Meniu pentru abonaţii restaurantului Oltenia 193677

Angajaţii UDR Musafirii UDR
Prânz Clasa I 

1. Ciorbă sau supă sau asietă
2. Friptură, după alegere, cu salată 
sau legume
3. Desert (prăjitură sau compot sau 
fructe sau cafea neagră)

Clasa I
Prânz şi Cină
1. Ciorbă sau supă 
2. Asietă
3. Friptură după alegere cu salată 
sau legume
4. Desert
(prăjitură sau compot sau fructe)
Cafea neagră

Clasa II
1. Ciorbă sau supă 
2. Friptură după alegere cu salată 
sau legume, cu restricţia că pasăre 
se serveşte numai de două ori pe 
săptămână
3. Desert: (prăjitură sau compot sau 
fructe sau cafea neagră)

Cină Clasa I
1. Ciorbă sau asietă sau desert
2. Friptură după alegere cu salată sau 
legume

Clasa II
Prânz şi Cină
1.Ciorbă sau supă sau asietă
2.Friptură după alegere cu salată 
sau legume
3.Desert
(prăjitură sau compot sau fructe)
Cafea neagră

Clasa II
1. Friptură după alegere cu salată 
sau legume cu restricţia că pasăre 
se serveşte numai de două ori pe 
săptămână

77  Ibid., dosar nr. 13/1936, f. 43.
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Anexa 6 

Meniu pentru abonaţii cu preţ la restaurantului Oltenia 193678

Angajaţii UDR Musafirii UDR Musafirii ocazionali UDR
Prânz şi Cina cu 
abonament

Prânz şi Cina cu băuturile 
incluse 

Prânz şi Cina cu băuturile 
incluse 

Preţ/lună Preţ/zi Preţ/zi
Clasa I 1500 lei Clasa I 220 lei Clasa II 100 lei

Clasa II 1250 lei

Prânz şi Cina fără băuturi 
incluse

Prânz şi Cina fără băuturi 
incluse

Preţ/zi Preţ/zi
Clasa I 150 lei Clasa II 75 lei
Prânz cu băuturile incluse Prânz cu băuturile incluse
Preţ/zi Preţ/zi
Clasa I 110 lei Clasa II 55 lei
Prânz fără băuturi incluse Prânz fără băuturi incluse

Preţ/zi Preţ/zi
Clasa I 75 lei Clasa II 45 lei
Cina cu băuturile incluse Cina cu băuturile incluse
Preţ/zi Preţ/zi
Clasa I 110 lei Clasa II 45 lei
Cina fără băuturi incluse Cina fără băuturi incluse
Preţ/zi Preţ/zi
Clasa I 75 lei

Clasa II 30 leiAbonament fără băuturi 
incluse
Preţ/lună
Clasa II 1650 lei
Abonament cu băuturi incluse
Preţ/lună
Clasa II 2400 lei

78  Ibid., f. 59. Băuturile pe zi pentru musafirii UDR la clasa I sunt: vin Rizling UDR –de 0,7 l. şi 
apă minerală de 1 litru; iar la clasa II: vin de masă 0,5 l. şi 1 sticlă sifon
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Anexa 7 

Lista de preţuri la restaurantul Oltenia pe 1933 şi 193679

Denumire produs Preţ octombrie 1933 Preţ octombrie 1936
Ciorbă de pasăre 8 lei 8 lei
Ciorbă de viţel 7 lei 7 lei
Borş rusesc 6 lei 7 lei
Ciorbă fasole 4 lei 7 lei
Supă de văcuţă 4 lei 6 lei
Salată bouef 15 lei 12 lei
File de peşte 12 lei 15 lei
Sărmăluţă de foi de vie 12 lei 12 lei
Macaroane cu brânză 9 lei 12 lei
Creieri cu ou 10 lei 12 lei
Ochiuri la capac 8 lei 6 lei
Caşcaval la capac 15 lei 15 lei
Jumări / 2 ouă 10 lei 10 lei
Ouă la pahar / 1 ou 4 lei 4 lei
Caşcaval pane 15 lei 15 lei
Creieri cu rinichi 20 lei 20 lei
Viţel cu fasole verde 18 lei 18 lei
Pilaf de pasăre 20 lei 20 lei
Diferite legume fără carne 8 lei 6 lei
Liptauer garnisit 12 lei 15 lei
Pasăre la tavă 27 lei 30 lei
Pasăre pane 27 lei 30 lei
Viţel la tavă 22 lei 24 lei
Friptură de porc 22 lei 24 lei
Muşchi la grătar 24 lei 26 lei
Șniţel natur 25 lei 26 lei
Șniţel vienez 25 lei 26 lei
Șniţel parizian 25 lei 26 lei
Antricot cu smântână 22 lei 22 lei
File amestecat 23 lei 24 lei
Ham and eggs 23 lei 25 lei
Piree de mazăre cu friptură 20 lei 18 lei
Varză cu carne 15 lei 18 lei
Legume cu carne 16 lei 18 lei

79  Ibid., dosar nr. 24/1933, f. 12; dosar nr. 13/1936, f. 10.
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Denumire produs Preţ octombrie 1933 Preţ octombrie 1936
Chiftele marinate 18 lei 22 lei
Ardei umplut 16 lei 20 lei
Sarmale 15 lei 12 lei
Creer pane 22 lei 22 lei
Muşchiuleţ de porc 24 lei 26 lei
Tocană de viţel sau porc 16 lei 16 lei
Limbă cu tomate 20 lei 22 lei
Omlete soufle 22 lei 20 lei
Clătite/1 buc. 5 lei 6 lei
Tortă 1 buc. 8 lei 8 lei
Prăjituri (1 buc.) 4 lei 4 lei
Șuncă 100 gr. 15 lei 16 lei 
Salamă 100 gr. 16 lei 16 lei
Cârnaţi cu hrean şi pâine - 10 lei
Mititei (1 buc.) - 4 lei
Brânză olandeză 12 lei 12 lei
 Lica dessert 10 lei -
Brânză de burduf 12 lei -
Brânză Ementhaler - 20 lei
Sardine/cutie norm. 40 lei -
Ringle 25 lei -
Compot de fructe fierte 8 lei 8 lei
Compot francez 15 lei 20 lei
Lămâie 5 lei -
Svarţ 7 lei 8 lei
Cafea turcească 10 lei 8 lei
Cafea cu lapte, unt şi miere - 14 lei
Ceai cu rom şi/lămâie 12 lei/10 lei 14 lei/10 lei
Pâine 2 lei 2 lei
Salată 5 lei 4 lei
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Anexa 8

Meniul din Restaurantul Oltenia urmare a vizitei 
Comitetului Central U.G.I.R. din 192880

80  colecţia foto MBM, nr. inv. 11689.
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Anexa 9

Cooperativa de consum și producţie “Munca”, Reșiţa
Declaraţie81

Subsemnatul……………………….. domiciliat în orașul Reșiţa, Str. ………, 
No………, muncitor al societăţii UDR. Secţia ….No, de marcă…….declar prin 
prezenta că mă învoiesc, fără a fi ulterior întrebat să cesionez, din salariul meu 
global ce-l am la Soc. UDR, pe luna…….. în favoarea Cooperativei “Munca”.

În acest scop autorizat Soc. UDR. să facă reţinerea cuvenită pentru achitarea 
sumei de Lei…… adică Lei…………………… Mai departe, o autorizez de a vărsă 
în mâinile susnumitei cooperative, pentru stingerea completă a datoriei mele.

În fine declar că nu voiu putea face nici o revenire asupra acestei cesiuni, fără 
a cere adeziunea în scris a Cooperativei.

Drept care am semnat prezenta declaraţie, în faţa a doi martori astăzi în 
Reșiţa la ……………. 193……..

Martor: Declarant:
…………… ………………….
…………… 

81  “Cooperativa de consum şi producţie Munca, Reşiţa,” în Glasul Muncitorului Român, II, 6 
(Reşiţa, 19 august 1934): 2.
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Strada Mihai Viteazu, Reşiţa unde se găsea restaurantul 
Oltenia (colecţia foto MBM, nr. inv. 13358)

Magazinul de textile al UDR de pe strada Principesa 
Elisabeta (colecţia foto MBM, nr. inv. 13358)
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Alexa Bocean, concesionar al restaurantului Oltenia între 
1932–1936 (colecţia foto MBM, nr. inv. 28074).

CONSUMPTION AND COSTS IN THE SHOPS OF REŞIŢA’S IRON 
WORKS AND DOMAINS WITHIN THE INTERWAR TIMES

Abstract

At the end of World War I, industrial units from the territories united to Romania, as 
those ones in Banat were, focused on a direction able to make them performing in relation 
with the external market.

The shareholders of Reşiţa’s Iron Works and Domains made efforts to set up connected 
commercial units in order to increase their revenues and to coagulate the human resource 
by ensuring an easy access to most needed mass products. So under Reşiţa’s Iron Works 
and Domains direction they set up a chain of mass consumption shops in the main locali-
ties of the region, and also several coffee houses and restaurants. Two of those units func-
tioned in Reşiţa, known as “Economatele UDR” [RIWD’s Economat/ Ecconomic Stores], 
and a restaurant named “Oltenia”. Reşiţa’s Iron Works and Domains profited about all the 
urban specific lines that, correlated with a developing strategy in suit with the areas specific 
features and succeeded to forge in Reşiţa the needed insignia to penetrate into the elite of 
industrial centers.


