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CUVINT INAINTE

Prezentarea ceramicei din Sasciori! se alatura studiilor, din ce in
ce mai numeroase, intreprinse in ulfimii ani cu prioire la aceastdi tema
in fara noastrd 219,

Sdsciorii reprezintd, in istoria ceramicei, cel mai mare centru de
olarit rominesc ce a dainuit pina in zilele noastre in sud-estul Transil-
paniei si se afld pe calea disparifiei. Tocmai de aceea, ne-am propus sa
dim la iveald unele date ale cercetdrilor efectuate de noi in cadrul
Muzeului Brukenthal cu ocazia completarii materialelor din colectiile
sale de ceramica, in anii 1954—1955.

Am staruit, pe cit posibil, pe linga aspectele etnografice si tehnice,
asupra calitafilor artistice ale vaselor, mai ales in ceea ce privegte
formele acestora, penfru a cunoaste mai bine specificul zonei si viafa
oamenilor de aci. , ,

Cercetarile noastre se sprijini prea pufin pe documente istorice,
izooarele de acest ordin fiind destul de limitate, iar datele altor
stiinfe (geografia, lingoistica s. a.) sint si ele insuficiente peniru valea
Sebegului. Din analiza acestor elemente se poate afirma totusi céd

! Sdsciorii sint o comuni in raionul Sebes, regiunea Hunedoara.

* Fl. Bobu Flovesct, Ceramica neagri. Studii si cevcetiri de istoria artei. nr. 1—2,
Bucuresti, 1954.

3 luliu Bielz si. Cornel Irimie, Date necunoscute despre un centru de olari din Ocna
Sibiului. Studii §i cercetiri de ist. artei, nr. 3—4, Bucuresti, 1954.

* Kés Kdroly, Cahlele din Ciuc. Studii si cercetiiri de ist. artei. nr. 1—2. 1954.

5 Radw Florescu, Un tip ceramic necunoscut din veacul al VI-lea. Studii si cercetiri
1e ist. artei, nr. 3—4, 1955,

® Radu Florescu. Note despre oliria smiltuiti din see. X--XI. Studii si cercetiiri de
st. artei, nr. 1—2, 1956.

? P. Petrescu si P. Stahl, Ceramica swmniltuiti romincasci din Transilvania. Studii
si cercetari de ist. artei, nr. 1—2, 1956.

8 P. Petrescu si P. Stahl, Ceramica din Hurez! E.S.P.L.A. 1956.

® H. Hoffmann, Din istoria si tehnica artei ceramice sisesti din sudul Transilvaniei.
Sibiu, 1956. )

1 B. Slitineanu, P. Petrescu si P. Stahl,. Ceramica romineasci. ES.PL.A., 1958.
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4 Cornel Irimie gi Herbert Hoffmann

olidritul de aci mdasoard o vechime si o continuitale de citeva sute de
ani, faplt demonstrat parfial prin documente?!, dar mai ales prin
izvoarele indirecte (onomasticé, terminologia uneltelor, tradifii, obice-
iuri efc.) care ne sugereaza o filiafie cu ceramica epocii daco-romane.
Din aceste cauze, studiul nostru s-a intemeiat in primul rind pe
observatii directe facute la fata locului, pe informafii date de ultimii
olari si pe analiza pieselor intrate in colecfiile muzeului de la Sibiu.

Produsele ceramicei din Sasciori, ca orice materiale ale culturii
populare, sint ele insele, prin numiri, forme, ornamente si prin functia
lor, documente istorice. Dindu-le la iveald, ne-am propus si aducem o
condributie, cit de modesta, la sirul studiilor despre ceramica din fara
noastrd, penfru a ajuta sintezelé viitoare, care nu sint posibile -fard
cercetlari. monografice preliminarii. .

-

1 $t. Metes, Viata agrari, economici a Romtnilor din Ardeal si Ungaria. Docu-
meate contemporane. Vol.. I, 1508—1820. Bucuresti, 1921, in care la pag. 149 citim in
conscripfia urbaria'd a satului Si3sciori: .,Iu hotarul nostru de oale, pamint se aflla bun,
pentru . care sint multi olari care se crescheduesc cu oale“. - : i
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‘Capitolul . T

‘DESPRE COMUNA SASCIORI SI VALEA FRUMOASEL:
ASEZARE SI CARACTERISTICI GENERALE

Sésciorii ocupd un loc aproape central in zona socio-economica ce
formeazd {inutul Sebesului. Acesta este delimitat spre nord de linia
Muresului si, urmind de la est spre sud si vest, de cumpdna apelor ce
desparte bazinul Sebesului de cel al Tirnavelor, Cibinului, Lotrului,
Jiului transilvinean si al Riului Mare sau al Cugirului, dupd deter-
mindrile unuia dintre cercetitorii care-] cunosc sub acest aspect 1.

Comuna Si#sciori este agezatd cam la mijlocul vdii Sebesului, la
altitudine de 331 m, intre Sebesel, situat la o distan{d de 1 km pe riu
in jos de Sisciori, si Laz, care se afli pe vale in sus la aceeasi distanta.

Din punct de vedere geografic, localitatea se plaseazd in partea
unde riul Sebesului trecind din valea sa ingustd serpueste prin lunca
ce se intinde spre nord-est. Asezarea s-a ficut pe cursul viii Sebesului,
care, secole de-a rindul, a conslituit o legdturd intre Transilvania i
Oltenia. Acest lucru il atestd in primul rind drumul ce stribate Carpatii
pind la Novaci 2, si — apoi — urmele unor aseziri strivechi in neolitic
(in vale sau in apropierea ei, la Petresli, Tartdria, Cilnic ete.), cit si
ale unor cetdfi dacice, cum ar fi cea de la Capilna3, nu departe de
Sasciori, in sus, pe valea Sebesului, sau cetatea de pamint de la Laz
din perioada conviefuirii romino-slave, atit de bogatid in urme. docu-
mentare (la 1440 Lazul este-numit in nemteste ,,Slawendorf“)4.

. .Gh. Pavelescu, Asezirile din Valea Sebesului. Comunicare tinuti la sesiunea
stiintifica S.S.LF., filiala Sibiu, martie 1957. Lucrare in manuscris.

2 Circulatia ‘pe “intreaga vale a Sebesulun, de-a lungul apei, a inceput -de fapt
numai dupd 1870, cind s-au fidcut amenajiri pentru exploatirile forestiere. Pini atunci
drumurile au fost numai. pe plalun (Loman, Cipilna etc.). De ex. Valea Jiului era legati
prin asa numitul drum al sirii, care venea peste Virful lui Patru si trecea peste Loman,
Sdsciori §.a.m. d. pind la Ocna Sibiului.

3 C. Daicoviciu, Siebenbiirgen im Altertum. Bucuresti, 1943, p. 65.

4 E. Petrovici, Continuitatea daco-romani si slavii. In revista ,Transilvania®, 1942.
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[3 Cornel Irimie §i Herbert Hoffmann

In evul mediu, acest drum a cunoscut o circulatie intensd, datorita
cireia a crescut si orasul Sebes la rangul de centru comercial si megte-
sugiresc !. Cu mult inaintea venirii sasilor, acest drum avea o impor-
tantd mare pentru legdtura pe care o ficea cu Alba-lulia, pe vremea
aceea unul dintre cele mai importante, daca nu cel mai important centru
al Transilvaniei .

Pentru prima oara Sisciorii apar in documente la 1345 sub denu-
mirea de Nogolahfalu (Nagyolahfalu), deci sub denumirea de marele
sat rominesc, ca proprietate a grofului Nikolaus von Petersdorf. Tot
la 1345 trece in proprietatea grofilor din Cilnic. Date in legdtura cu
arhitectura cetitii de la Sasciori si denumirea ei de ,castrum Petri®,
c¢it si denumirea de ,villa de sub castro Petri“ pentru satul Sebegel
indicd faptul cd o asezare inchegatd, in locul pe care-l ocupid S#sciorii
astizi, este mai tinara decit aceea a Sebesului #7®.

La sfirsitul sec. XIV localitatea este enumeratd intre proprietitile
lui Johann de Losoncz, iar in 1464 apare pentru prima oard sub denu-
mirea de Schekohuor (Sésciori). In a doua parte a sec. XV exista o
cearti aprigi pentru aceastd posesiune intre Domkapitel si familia
grofului din Vingard, Geréb. La 1575 Stefan Batori doneaza Sasciorii
si Sebegelul judelui criiesc Simon Galus si sfatului Sebesului pentru
ajutorul dat in lupta de la Szentpal °.

Sidsciorii rdamin astfel, pind la 1848, un mare ceniru de populatic
romineascd, cu .iobagi scdunasi“ si cu ,iobagi de domn*8, cu o viaja
neschimbatid, menfionatd rareori in documente, numai atunci cind se
schimbau stipinii sau cind urgii mari se abiteau pe capul oamenilor
de aci. Nici dupi aceea, in capitalism, viata nu s-a schimbat in bine.
Ceea ce este sigur, e faptul ca multe sute de ani, de pe timpul cind

nu exista nici un fel de document despre ei, oamenii din valea

o

inc

Y Fr. Teutsch, Die Burgen des Unterwaldes. Sibiu, 1889, 26 pp.

2 Th. B. Streitfeld, Die Sastschorer Burg. In Siebenbiirgische Vierteljahrschrift. 1939.
. % K. Horedt, O contributie la istoria epocii prenatale a voevodatuluj transilvan.
Anuarul Institutului de Istorie Nationali din Cluj, IX; 1944, p. 430—448.
4 K. Horedt, Sidsiebenbiirgische Grenzburgen, Siebenbirgische Vierteljahrschrift,
1941, 64, p. 16—29.
5 K. Horedt, Zur siebenb. Burgenforschung. Siidostforschungen, 1941, p. 576—614,
- & A. Amlacher. Wanderungen in Mihlbachgebirge. Jahrbuch des siebenb. Karpathen
Vereins, 1889, 9.
7 Die Schenkung der Giterantheile in Szaszcsor, Sebeshély und Sugag an der
Magistrat von Mihlbach durch den Fiirsten Stephan Bathory im Jahr 1575. In Program

des evangelischen Untergymnasiums in Mihlbach und der damit verbundenen Lehr-
anstalten. Hermannstadt, 1856.

8 St. Metey, op. cit., p. 147.
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Ceramica din Sdsciori 7

Sebesului au dus un trai asemdndtor. Cei din Sasciori — prin pozifia
ce o aveau, la limiia dintre munte si ses — faceau legitura intre cele
doui zone: documentele mentioneazi ci la Sisciori era si tirg anual
vestit 1.

Pentru a infelege viata oamenilor din Sisciori, trebuie deci si
cunoastem, cel putin in mare, caracteristicile viii Sebesului, ale locurilor
si oamenilor de pe riul Sebesului §i de pe afluentii lui, dintre care
amintim Frumoasa si Bistra. De fapt, riul si afluentii lui isi merita
aceste nume de basm prin incadrarea lor in peisajul minunat ce se des-
fasoara tot mai bogat cu cit urci spre izvoare §i pind dai de Obirsia
Lotrului, unde se face legatura cu vechea tard romineasca.

Aseziri sint putine in valea superioard a riului. Din sus de S&sciori
se afli Lazul, Capilna, Sugagul si Dobra, toate pe firul apei, dar —
cele din urmd mai cu seamd — cu gospodariile rasfirate pe zeci de
kilometri, pe platformele si coamele muntilor ca pe vremea dacilor,
avind in vale nuclee mai recente, care servesc de centru administrativ-
cultural.

In afard de satele din valea propriu zisi, spre zona etnograficd de
aci graviteaza satele din valea Secasului (Cut, Cilnic, R&hau, Deal) si
cele din valea Pianului (Purcirefi, Strungari, Pianul de Jos, Pianul
de Sus, Vintul de Jos).

In ceea ce priveste ocupatiile, trebuie s& amintim in afard de agri-
culturd si de viticultura, lemniritul si cirbunaritul, in trecut, si —
pentru satele din sus de Sdsciori — pastoritul si cresterea vitelor mari,
care s-a intins si s-a dezvoltat foarte mult in dauna padurilor, populatia
pastorald statornicindu-si stipinirea, deseori prin conflicte indelungate
sl aprige, pe o suprafatd tot mai mare.

Se pare chiar cd satele din zona pastoralid ..s-au format treptat in
perioada feudald si s-au ndscut in urma conflictelor dintre pastori si
agricultori, prin permanentizarea locuintelor temporare pastorale (a
colibilor)“ 2,

Astidzi, pastoritul de formd sezonier-pendulatorie, pe 3—4 trepte,
constituie ocupatia de bazad pentru satele din susul riului Frumoasei,
pe lingd care exploatarea lemnului si chiar prelucrarea lui (ex. in
fabrica de hirtie de la Petresti) se aldturd ca ocupatie principald pentru
camenii de aci (cei din Laz la plutire pe riu, cei din S&sciori la scos
lemnul din riu, cu t#iatul ocupindu-se moti veniti de pe la Abrud si

! De altfel, la Sasciori se tine pind azi tirg siptiminal de bucate §i vite §i un tirg
anual, de tard, toamna, numit si .tirgul oilor*, vestit pentru vinzarea oilor turcane.
? Gh. Pavelescu, op. cit., p. 14.
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Ceramica din Sdsciori 9

muncitorii din Maramures). Agricultura si — intr-o micd masura viti-
cultura — constituie pentru alte sate, cele din jos si de pe dealurile
miirginase, de asemenea ocupatii proprii. Pe linga acestea, am putea
numi o serie de alte ocupatii anexe, indeletniciri, industrii si megte-
suguri {irinesti, cum ar fi apicultura, pescuitul, spdlatul aurului, piua-
ritul 3, oldritul si dogiritul, ultimele practicate in special la S&sciori.

Meritd si fie amintite ca indeletniciri care au dus la realizari cu
caracter artistic, in afard de ceramica, sculptura in lemn, arta textilelor,
dar mai cu seami iconografia cu creafiile consacrate in istoria artei
populare rominesti, prin icoanele pe sticli de la Laz 2

Zona Vaii Sebesului, prea pufin cercetatd pind acum si aproape
de loc cunoscutd din punet de vedere etnografic, cit si al unor creatii
populare specifice, isi asteapti monografia ei, care n-ar trebui sia in-
tirzie prea mult, pentru a putea surprinde in plin procesul transfor-
marilor economice si sociale. In aceastd transformare complexd, oliritul
de la Sasciori reprezinta un moment semnificativ. In acest sens trebuie
considerate materialele pe care le prezentdm in acest studiu.

Capitolul IT

TEHNICA CERAMICEI DIN SASCIORI
Materia primi

Olarii de la S#sciori folosesc pentru produsele lor, ca materie
primd, pdmint din patru locuri. Din ,,Dos“, o parte de hotar a satului,
orientata spre nord-est, se aduce cea mai mare cantitate de pamint. La
aceasta se adauga, in functie de vascle ce vor fi produse, piminturi din
»Cilungi®, un ,pamint slab“, ce ..permite si iasid apa®“, pentru a obtine
»hirbul mai poros®. Din ,Pliie{i” se scoate si se aduce un pamint
»coclios”, ce nu lasi si transpire vasele si care in form3 pur nu este
indicat pentru cane (cum numesc sisciorenii vasele in form3 de ulcior).
Acest pamint din ,,Pldiefi“ este tare si, neamestecat, ar produce mici
explozii, ,pusca®, ne spune olarul Ion Nazarie. Cel mai bun pentru vase
de api este cel din ,Gaura lupului® de lingd Petresti. In general, lutul
care prezintd ,salbd®, adici vinisoare galbene, nu e bun.

ot C. Irimie, Pivele si viltorile din Mirginimea. Sibiului $i de pe valea Sebesului.
Sibiu, 1956.

2. Gh, Pavelescu, Contributii pentru cunoasterea picturii pe sticli la rominii din
Transilvania, in Apulum — Buletinul Muzeului din Alba Iulia, vol. I, 1942.
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10 Cornel Irimie si Herbert Hoffmann

Locurile acestea sint proprietatea unor siateni care primesc de la
olari, drept plati pentru materia priméa scoasi din locurile lor, anual.
cite douid ..ferdele” de griu.

Pamintul se gaseste la o adincime de circa 20 cm si se prezinta sub
forma unui strat gros de 1. m. Amestecarea paminturilor din diferite
locuri este necesara peniru a obtine vase de calitate si care astfel in
timpul modelarii si al arderii sa nu
se diformeze. Sdsciorenii fac oale
extrem de rezistente la foc. Grija
mare a olarilor de aici este tocmai
de a face un amestec bun, pentru
ca ,pamintul sa iasa tare“, adica
oala cruda sia nu .,se moaie“, si nu
.urle”, cum spun olarii, iar in cup-
tor sd& nu crape la ars.

Pregitirea lutului

Pentru scoaterea lutului de
oale se descoperid mai intii stratul
de pamint bun, se incarca in saci
tesutl in casa, iar acestia se pun pe
cal. Un sac contine aproximativ trei
ferdele de pamint, iar un cal poate
purta doi saci. Pentru o transd de
vase nu se aduc mai mult decit doi

Fig. 5 saci, deoarece o cantitate mai mare
s-ar usca si n-ar mai putea fi folosita.

Proportia de paminturi in amestecul materiei prime se face astfel:
doi saci din ,,Ciungi“ cu sase din ,,Pldieti®.

Urmeaza curdfirea pdmintului. Se intinde pe jos un tol de cinepa,
iar deasupra se aseazi pamintul adus. Acesta se stropeste cu api, pind
ce se imbibi, jar pe urma se aduna, prin ridicarea marginilor folului.
Intervine apoi ciocanul de lemn. Este un ciocan propriu zis (lung de
26 cm — 13 cm — 8 em, cu o coadd de 57 cm), care se foloseste ca un
»mai”, batindu-se cu el masa de pamint de pe fol. Prin aceste batai se
obtine o pastd in formd de roatd, ce se pune .in dungi“, adici se
ageazd pe cant. Olarul se aseazi in fafa ei transversal cu axul acestei
rofi si incepe sd taie felii sybtiri cu ajutorul unei cufitoaie (un cutit
indoit, facut din fier de coas3 si prevazut cu doud cozi ce au rol de

https://biblioteca-digitala.ro / https://www.brukenthalmuseum.ro



Ceramica din Sdsciori 11

minere), pentru a scoate impurititile (paie, pietre, radacini) din pasta
moale a pamintului. Feliile tiiate cu .cufitoaia“ se aduna bulgar, care
se moaie in apa, se scurg si se depun intr-un ciubir sau intr-o lada,
undg se lasd sd dospeasca, adica se pun la ,,dobeald”. Se scot dupd cite-
va ore pe folul intins pe jos. care fereste masa de pamint sa prinda praf

Fig. 6

sau impuritati si se calca apoi cu picioarele. Astfel, tot intinzind cu cal-
clile, se obtine un strat de aproape trei degete. Din nou pasta se aduna.
ridicind folul de la un capit in asa fel incit stratul se face sul. Acest sul
se taie jos pe fol cu sirma felii groase, care se pun pe ..grumeza“ ver-
tical, una peste alta, si din ele se rupe .. dupd cum trebuie oala“, spun
olarii. Se fac apoi cu mina bulgéri, care la rindul lor se friminta in asa
fel incit aerul patruns in timpul baterii si amestecérii si fie eliminat.
Cu amindoud miinile se stringe bulgirul lungindu-l, se prinde cu amin-
doud miinile una deasupra celeilalte, se rupe si se trinteste o bucati
peste cealaltd si iar se alungeste, stringind cu miinile. Dupa ce in felul
acesta o buna cantitate din pdmintul pregitit a fost transformati in
bulgiri, se trece la lucrul la roata,

https://biblioteca-digitala.ro / https://www.brukenthalmuseum.ro



12 Cornel Irimie si- Herbert Hoffmann

Roata de olar folosita in Sdsciori este roata primitiva, fara instalatii
suplimentare (rulmenti etc.). Ea se compune din discul de ‘sus numit
fedeu®, de obicei lucrat la strung (la cele mai vechi cu toporul i fire-
zul) din lemn de carpen, si discul de jos, roata propriu’ zisd, numitd
sbutucul® si axul de fier numit ,fus®, ce leagd cele doud discuri intre
intre ele. Diametrul fedeului este
de 27/12 cm, iar al butucului
'48/8 cm.

Formarea vaselor pe roata

Lucrul la roati are urma-
toarele faze:

— olarul se asazd la roata
si 0 pune in miscare cu ajutorul
piciorului drept, pe cind cel sting
sti rezemat pe puntea de lemn a
mesei, de care este prins axul
acesteia;

— cu mina dreaptd, trin-
teste, printr-o miscare bruscad,
bulgirele de pamint pe discul
superior al rotii;

— cu amindoud minile, strin-

54 gind masa de pamint spre cen-
Fig. 7 trul fedeului, centreazi cantita-
tea de lut, deoarece bulgirele tre-
buie pus ,in cumpani®, adica exact la mijloc. Se obtine astfel un con
inalt, neregulat; ,ridici pimintu“ — spun olarii la aceasta fazi;
Cu degetele mari ale miinilor apasd pe virful conului, impingindu- l
in jos, .dai la vale® zic olarii, ca sd se indese bine pamintul;
— se obtine astfel punctul de pornire pentru peretii vasului; v
— cu mina dreapta olarul netezeste apoi suprafata vasului in inte-
rior, in timp ce stinga rdspunde miscarilor ei in exterior: ,faci fundu®;
— ,.intinzi pinza la oald“ — definesc olarii faza aceea in care cu
o mind induntrul vasului si cu cealaltd in exterior se inalta p‘eretu tot.
largind si intinzind consecutiv;
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- ‘Ceramica din Sdsciori 18

— cind peretele s-a subtiat intervine ,cheptianusul®, din lemn mai
fin, fag sau nuc, care netezeste peretele modelat si ajutd la formarea
piciorului: ,faci gardinu® sau ,parcanu”. ,Cheptinusul”, este o placa
dé lemn subtire de cca. 3—4 mm, de formi trapezoidald, cu o gaura la
ml]loc, al cdrei capdt ingust pre- '
zintd o scobiturd de forma sﬂuetel
plclorulul de vas;

‘<~ vasul se apropie de forma
sa’ flnlta, -degetele ambelor miini
miodileazd ,buza®, iar cu o fisie
de piele ingustd de 4 cm gi lungd
de 15 cm se netezeste suprafata;

— ceramica din Sasciori fiind o
ceramicd rosie, nesmilfuiti, orna-
mentarea ei se face partial, pe vasul
crud, inainte de a-l usca sau a-l
zvinta. '

Ornamentele se fac cu huma
de fabricd, care e albi, cea de la
Valea Beiului din Sebesel fiind gal-
bena si cu ajutorul unei pensule
(»pomociu®) din par de porc. Ames-
tecul de huma cu apa se face intr-un
vas, de obicei un hirb, turnind
apa peste o cantitate de humi si
mestecind cu un lemn, ,cum mes- Fig. 8
teci-crobu daca faci clatite”, explica ‘

Ana Drighici. Unii nu stiu bine amesteca, de aceea ei pun sare, fara ca
aceasta sa aiba o functle chimica in amestec. Sarea ,,macloseaza huma,
ca si nu ,urle®, adicd ingroasi huma ca sd nu curgad ,paraua”.

‘Ornamentarea propriu zisi se face cu pensula trigind una sau
doux linii cu vargarul, peste care intervine cu degetul, in timp ce roata
se invirteste si transform3 aceastd linie in zig-zag.

- — In fine, vasul este gata pentru a fi scos de pe roatd. Cu ajutorul
unei sirme de capetele cireia sint legate niste buciti de cirpa pentru -a
fi mai usor de minuit, se taie fundul vasului de pe roati si vasul se
scoate. Pentru a evita diformarea vaselor cu fundul lat, se foloseste
lopata, o scinduricd din lemn de brad, 38/8 cm subtire, c1ophta la un
capat in forma de miner. Vasul se pune apoi la uscat.
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14 Cornel Irimie si Herbert Hoffmann

Uscarea vaselor

Pentru depozitarea vaselor in vederea uscarii, olarii au in casa sub
tavan o serie de polite din scinduri, pe care se asazi vasele terminate.
Dupa ce s-au zvintat vreo douid ceasuri, se aplicii toartele — acolo unde
este nevoie — si se asaza din nou
pe polita, unde stau o sdptamina la
uscat. A doua zi vasele se intorc
cu fundul in sus, deoarece intre
timp marginea buzei s-a uscat des-
tul pentru a nu se mai diforma, iar
fundul ar ramine umed.

Arderea

Cuptoarele folosite la Sas-
ciori ‘pentru arderea wvaselor sint
cuptoare simple, tronconice, fara
gratar. Peretele lor e inalt de
125 cm, fiind construit din cdaramizi
si tencuit cu pamint, numit ciuru-
iald. Jur imprejur, la o distan{d de
circa 40 cm, peretele cuptorului e
incins cu doui cercuri de fier care-l
cuprind si nu permit criparea in
timpul arderii. Pe fundul cuptoru-
lui se giseste ,temeiul”, o ridici-
turd rotundd de pamint cu diame-
trul de 75 cm si inaltd de 14 cm.
intre temei si peretele cuptorului

Fig. 9 rimine un canal sau sant circular,

, lat de cca 20 cm, unde .joaca focul®

si pe unde se introduc lemnele crucis ..ca si meargd focul printre oale®.

Cuptorul are doud guri de foc, iar inaintea gurii se giseste vatra

formatid de doud ciir8mizi puse pe lat, in stinga si in dreapta deschi-

zaturii.

Peretele este intrerupt intr-o parte de o deschiziturs numita ,.gura®,
care face posibild o incércare mai comodd a cuptorului.

Incircarea se face in felul urmétor: pe marginea temeiului se asaza

un rind de vase mici cu gura in sus, proptite cu gura in ,foalele” sirului
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urmétor de oale mai mari, care se asazd culcate si care se sprijina cu
pintecele de peretele cuptorului. Vasele agezate culcat se vird cu fundul
unul in gura celuilalt, formind o roats. Pe mijlocul temeiului rdmas gol
se ageazd de asemenea, tot roatd, vase bigate unul in celdlalt. iar cele-
lalte vase se aseazd in acelasi fel in straturi suprapuse.

Deasupra, dupi ce s-a zidit ,gura“, se pune un strat gros de hir-
buri: ,,coperim cu hirbe si nu iasi focul” (Ion Nazarie). Este deci un
strat izolator, nu numai termic, in vederea pastrarii cdldurii in interio-
rul cuptorului, dar si pentru a feri constructia in care se afld cuptorul
de fliciri sau scinteile ce astfel ar putea produce incendii.

Pentru ardere, se folosesc de preferinta lemne de fag, dar uneori si
esente moi. Lemnele uscate se crapd la grosimea de trei degete, lungi
pinid la 1 m, dimensiune ce se gaseste de obicei la lemnele cumpaérate cu
stinjenul.

Focul se face prima dati. afara, inaintea gurii cuptorului, introdu-
cind numai capetele incrucisate ale unor lemne in gura cuptorului. In
[aza a doua, dupi o incalzire prealabili a cuptorului, capetele lemnelor
se bagd tot mai mult induntru, iar cind focul trebuie sid-si atingd tem-
peratura maximii, lemnele se introduc pini la refuz in interiorul cup-
torului. patrunzind adinc in canalul ce rdmine liber intre perete si
temei.

Prima ardere dureaza circa 6 ore. Prin ea vasele se ,rosesc”. Ea se
face de obicei ziua. Dupa ce s-a ars un cuptor de vase, el este descoperit,
lasat sd se riceascd si vasele se scot afard. Cele care prezinta crapituri
marunte sau giduri produse de corpuri organice carbonizate in pasta
vasului se separd si se lipese cu ,circheali”, un pimint rosu care se
gaseste in coasta ,,Curgan® de pe valea Beiului de linga satul vecin,
Sebegel. Acest pimint are calitatea de a se ,,topi* la o temperaturd ]oasa
si de a umple porozititile sau fisurile respective.

Smiltuirea

Dupa prima ardere urmeaza smalfuirea. Olarii din Sasciori numesc
toatd acliunea, inclusiv arderea a doua, ..jmeltuire”. Sméal{uirea se face
numai in interiorul vaselor §i la buzi, turnind in vasul respectiv o can-
titate de smalf si clatind peretii cu acest lichid. Peretii uscati ai vasului
absorb apa din suspensiunea in care se afli smaltul, iar substantele
minerale se depun in porozititile peretelui interior, formind un strat
subtire care in timpul arderii a doua se va topi si va inchide porii.

Amestecul folosit pentru smiltuirea vaselor in interior se numeste
smalt rogu. Este un oxid metalic adus de la Baia Mare, care se piseazi
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16 Cornel [rimie §i Herbert Hoflmann

cu o piatrd intr-un blid de lemn, apoi se cerne, se amestecd cu nisip din
wPojera® (un loc din pidurea Sisciorenilor lingd comuna Deal), de ase-
menea pisat si cernut. Dupa aceasta se trece prin risnita de smalf, care
este 0 moara primitivd compusi din doud pietre, una in forma de vas i
cealalti in form3 de roatd ce se roteste in interiorul primei, macinind
prin greutatea ei grauniele smaljului.

. La buzi, vasele se smaltuiesc cu smalt verde de arama, acesta for-
mind un strat mai gros, ceea ce face ca buza vasului si fie mai netedd
si mai plicutd cind bei din el. Acest smalt introduce, pe lingd substan-
{ele ce le contine smal{ful rosu, oxid de cupru, care se obtine prin coace-
rea unor ramasife de arama cumpérate de la {iganii cildarari. Pe aceste
rimisite se stropeste apid si se pune sare, apoi totul se introduce in
cuptor, unde arama se cojeste, adici siraturile de oxid se desprind.
Aceste coji se ,chiseazd”, se cern cu sita si se trec de asemenea prin
risnitd. Cantitatea de oxid de arama inirodusd in suspensia de smal}
este o lingurd de oxid la unul sau doua kilograme de smalf rosu. Smil-
juirea de data aceasta se face cu ,matduzul®, o pensuld mai groasa
decit ,,pomociul®. Vasul se {ine cu mina stingd si se miscd rotindu-l,
plimbind totodatd pensula imbibata cu smal{ pe marginea vasului.

A doua ardere a vaselor presupune aceeasi incircare a cuptorului
ca si la prima. Deasemenea se zideste i se acoperd cuptorul. Doar in
ceea ce priveste ridicarea temperaturii existi o deosebire, cici de la
inceput se face focul mai mare si se inainteazi mai repede spre tem-
peratura maximd. Cind focul arde bine, ,el se duce ca serpele® (Ion
Nizarie), pind ce ,cuptorul se cionti®, adici temperatura mare din
interior face ca aerul cuprins in cuptor si rdbufneasci pe gurile de
foc. Atunci jarul si cenusa se trag afari cu un dirg de fier, cuptorul
»rasufld® si se continud mai departe cu focul. Dupi ricirea cuptorului,
produsele se scot si se depoziteazd in podul casei sau in guri in vederea
desfacerii, ori se incarcd direct in carute.

In general, numarul operatiilor este destul de mare: ,de zece ori
pui mina®, spun olarii, care intr-adevir trec lutul de cel putin zece ori
prin miini pind cind vasele sint gata.

Capitolul Il

FORMELE, TIPURILE DE VASE SI ORNAMENTICA LOR

Vasele pe care le produc olarii din Sasciori se folosesc in principal
peniru fiert si pentru pistrat lichide, cit si pentru gatit. De aceea for-
mele pe care le au vasele de S#sciori sint in concordanii cu destinatia
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si cu necesitdfile vietii de toate zilele pe care ele le satisfac. Si aceasta
in legiturd cu modul de viaia si cu ocupatiile din zon&, in care cresterea
vitelor si pastoritul 1si pastreaza un loc important, in special pe vale
in sus, spre Sugag, Jina, Poiana Sibiului sau spre vest la Loman,

Purcireti ete.

Oala

Cea mai mare cantitate din vasele pe care le produc sisciorenii sint
oale. Acestea, din punct de vedere al capacitiiii, sint de mai multe

feluri: oala de cop (2 litri), oala de ,sfartar” (un
sfert de ferdela — 5 litri), oala de ,fele” (juma-
tate ferdela — 10 litri), iar de la oala de o fer-
deld numiia de doud ,chierii cu capacitatea de
20 litri, se trece la multiplele acestuia, adica Ia
patru, sase chierii, ceea ce corespunde la 40—60
litri. Acestea din urm& nu se mai lucreazi decit
foarte rar astdzi, deoarece producerea lor este
foarte anevoioasa si cererea este mai rara. Olarii
trebuie s& lucreze fiecare oald mare din mai
multe piese care se suprapun, iar cel care lucrea-
za este obligat sa se bage la un moment dat cu o
buna parte a corpului in interiorul acestui vas
pentru a netezi peretii interiori, in timp ce roata
se pune in miscare de citre sotia olarului.
Silueta generald a oalelor se prezinti la pi-
cior cu acelasi diametru sau ceva mai mare decit
deschizdtura gurii; de la picior perneste intr-o
linie lin&, evazindu-se putin spre exterior, un corp
sferic, alungit spre picior si gurd, cu diametrul
maxim la o treime a iniltimii sale de la baza.
Diametrul cel mai mic il are la punctul in care
corpul propriu zis al vasului trece spre git. Gura
este formatd dintr-o margine pufin ridicata ver-
tical, din care porneste buza evazatd mai accen-
tuat in afara. “Toartele late, aseminatoare cu o
banda si relativ subtiri, pornesc de la diametrul
maxim ridicindu-se aproape vertical in sus pina
la indltimea vasului, mai cu seami la oalele mari.
Aici ele sint brusc indoite, aduse spre gura si
lipite de buzid, formind astfel un unghi aproape
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drept. Oalele mici au o singura toartd, iar de la 5 litri in sus au toate

cite doua toarte.

Herbeca

Un alt vas, folosit si pentru gitit, este herbeca. Acesta are fundul
lat (circa 15 cm), peretii inclinati, dar uneori si verticali, corpul ugor

Fig. 84

Fig. 85

t.g. 36

I.g. 87

bombat, buza bine desprinsi de restul vasului,
evazatd spre exterior, cu o margine pufin ridi-
cata. Toarla porneste de jos, de la fundul vasu-
lui, se ridici oblic, de asemenea, pinad la in&lti-
mea buzei si se prinde de gura. Capacitatea
acestui tip de vas este de circa 1,50 litri.

Herbeca cu trei picipare

Este un alt vas, folosit insa special la fiert
pe vatra. Ea este o variantd a herbecei simple.
La forma descrisd mai sus, de data asta mari-
mea fiind de obicei mai redusd, se adaugi trei
picioare ce se subjiazd si sint mult indoite ina-
fara. Ele sint lipite de fundul vasului. ,,Doamnele
zic lab&se, noi 1i spunem herbeci“ — spune Naza-

"rie loan.

Hirgaua

Este un vas pentru fiert lapte, de o forma
inspiratd din aceea a vaselor de metal emailate,
ca un fel de cratiti. Are fundul destul de lat,
perefii nu prea inal{i, aproape verticali, iar la
gurd — lipite —doud toarte rotunde. Exista si
hargaud cu o toartd. Capacitatea variazi intre
3—-5 litri.

Sprijinitoarea-pliznitoarea

De fapt este o tigaie lunguiatd cu sectiune transversald de juma-
tate de cerc, intr o parte infundati cu un perete vertical de care se
leaga toarta orizontald, iar cealaltid parte, putin fuguiati, trecind
intr-un fel de cioc pentru scurgerea zemii de la fripturd. Vasul se folo-
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seste in special pentru gatitul verzei cu carne. Aceeasi forma am intil-
nit-o la Ocna-Sibiului. Este un vas niiscut din imitarea celor ori-

senesti L.
Cana cu ciort

Este un ulcior de apa cu corpul bombat, ce
porneste dintr-un fund lat, ce se adund la gitul
care formeaza diametrul minim, evazindu-se din
nou spre o gurd bilobata, nunita ,,gura cu ciort®.
Cei doi lobi se cheama ,,ciortul dinainte” si ,,cior-
tul dinapoi®. Toarta porneste ceva mai sus de la
diametrul maxim al corpului si este legati de
baza lobilor, formind un unghi drept. In inte-
rior, intre gurd si git, se giseste o placd perfo-
ratd de mai multe ori, ca un fel de ciur, iar ing-
untrul vasului o bild sau doud de lut, al cérei
rost este de a ajuta la curajitul vasului, nepermi-
tind ca pe pereti si pe fund si se depuni impu-
ritati din apa.

-

Cana cu ciort si tita

Este de fapt o altd variantd de canid ce se
lucreaza la Sasciori, avind o gurd rotunda,
emisferica, cu o buzi putin rasfrintad in afara si
previzutd si aci cu ciur, iar toarta — de data
aceasta de forma semicirculard — este facuta in
gen de tub prevézut cu o ,{itd“, prin care se bea
apa din ulcior. Acest vas se lucreazi in diferite
marimi, de la capacitatea de 0,5 litri pind la
2—73 litri. Aceasti cand are o variantd, numitd
~cidnutd“, cu aceleasi elemente, dar dimensiuni
reduse si se foloseste mai ales de cétre copii.

Cinceaua

Canceauile sau cinceauile sint vase ficute
special pentru clientela din valea Sebesului,
populatie ce se ocupd cu cresterea vitelor mari
si a oilor, cit si cu prelucrarea produselor din

! Iulius Bielz si Cornel Irimie, op. cit., passim.
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din lapte. Pentru transportul laptelui se cereau vase care au fost reali-
zate in aceastd forma speciali numiti cinceaud. Vasul seamana, prin
silueta lui, cu oala de fiert numiti ,,de sfirtar”, numai ca la gura vasul
este mai strimt. Canceaua nu este smalfuita in interior, pentru ca sa se
poate pastra laptele rece.

Cinceul de castraveti

Este un vas f&cut cu scopul de a conserva in el castravetii murati
in timpul iernii. Interiorul lui este smalfuit rogu, iar buza cu smalf
verde. Silueta vasului este aceea a unui glob
alungit, cu fundul destul de lat, gitul strimt si
drept spre gura. Buza este delimitata printr-un
sianfulef si netezita cu pielea. Toartele, asezate
orizontal, se gisesc aplicate pe diametrul maxim
al corpului vasului, avind deci forma de urechi,
iar de-a lungul lor pe mijloc o incizie nu prea
: adincd, facutd cu scop ornamental. Capacitatea
Fig. 41 acestor vase este in jurul a 5 litri.

Canceul de otet

Se aseamdna cu canceul de castraveti numai prin forma corpului
foarte bombat. La gurd vasul se stringe insia mai mult, iar buza se
apropie prin forma ei de buza ulciorului cu gurid circulard. Cum il
aratd chiar numele, vasul se foloseste pentru prepararea si conservarea
ofetului. Gura strimta serveste tocmai pentru ca vasul si fie infundat.

Oala pentru muls capre

Este un vas specific acestei zone, si el la rindul lui impus de cere-
rea clientului. De la baza ingustd, vasul se deschide dintr-o dati for-
mind un corp foarte bombat care, de la diametrul maxim, trece aproape
direct la partea gurii formata dintr-o buzd larg evazata, ce se desprinde
foarte accentuat de rotunjimea perefilor. Toarta
ce porneste din aceastd buzi este lati si trece
oblic spre jumé&tatea vasului, lipindu-se de pere-
tele lui. Vasul de obicei este smalfuit si serveste
la mulsul caprelor, asa cum il aratid numele.
Forma lui si in special silueta ce i-o implineste
toarta, ne reaminteste forma unor vase striavechi,
Fig. 42 chiar din zona aceasta.
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Cupa cu chisc i

Este un vas de biut vin la ospefe, in forma unei cupe bombate, cu
gurd largi si a cirei buzd trece intr-un cioc prin care se bea, pe unde vine
,sorbul®, zic olarii. Toarta, viguroasd, nu pleacd
din buzi, ci de mai jos, fiind asezata lateral fata
de chisc si nu in diagonalad. Aceste vase se cum-
parau in special pentru nunii gi ospefe si se
spargeau dupd folosire. De asemenea, la tirguri,
cirpinisenii serveau vin cu ele, iar clientul dupa
ce s-a servit le spiargea. Satul Carpinis este cel
mai mare sat viticol din apropiere, impreuna cu
Riahdul. Astdzi cupa cu .chisc® a disparut din
productia curentd a olarilor din Sisciori. Ea se
face numai la comand& speciala. Fig. 43

Blidul

Produse intr-o cantitate mai redusi decit
oalele, blidele de S&sciori se caracterizeaza pri-
tr-o siluetd specifica, cu o bazi lata si care pare
silueta turtita jos a oalei de muls caprele.

Olarii din Sésciori mai fac si vase ale ciaror forme nu sint curente
i care variaza de la olar la olar, fiind inspirate in parte din siluetele
vaselor de metal, confectionate in fabrici. ,

Fig. 44

Oala pentru patrunjel

Un fel de cilindru inalt, din lut, cu diame-
tru de circa 20 cm, al carui perete, din cind in
cind, este intrerupt de un orificiu rotund cu dia-
metru de 2 cm, tdiat cu briceagul in pasta crudia
a vasului. Prin aceste gauri se introduc radacini
de patrunjel, apoi vasul se umple cu pamint si
se pune pe pervazul ferestrei, unde ramine toata
iarna, si de unde se aprovizioneazd gospodina cu
verdeatd pentru gatit. Vasul este rosu in intre-
gime, deci nesmaltuit. Fig. 45

& ol ol ol e
Strecuritoarea pentru paradai

Este un vas cu fundul mie, cu peretii bombati aproape ca o jumitate de
sferd, marginea superioara pufin aparentd si o toartd mica, oblicd. Pere-
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tele cit si partea de jos a vasului se perforeazi
cind pasta vasului este incd moale si vasul e
crud. Rostul acestei forme de vas corespunde
necesititii pentru care a fost creat, aceea de a
Fig. 46 folosi la strecurarea pastei de bulion.

Oala de fiert vin

Accasta este de fapt o pilnie folositi la butoaie, in timpul fermen-
tirii vinului si e formati din doud piese, o pilnie propriu zisd, com-
pusd dintr-un tub ce se ingusteazd conic in sus si in jos §i un capac in
form# de cupi, cu trei tiieturi semicirculare la marginea gurii. Capacul
se asazd cu gura in jos deasupra deschiziturii superioare a pilniei si se
toarnd api. care formeaza un dop cu sistem de sifon. Oala de ficrt vin
este smaltuitd atit in interior cit si in exterior.

~ Vasul pentru adipat puii

Format dintr-un fund drept, circular si o
parte superioard in formd de calota sferica, in al
cirei perete la 2 cm de fund se taie deschizi-
turi rotunde prin care pisirile beau apa intro-
dusd in vas.

Pusculita

Are forma de pard rasturnatd, cu un virf
{uguiat deasupra. Intr-o parte are o taieturd
pentru introducerea banilor.

Tipologia formelor de vase

Considerind in ansamblu tipologia pe care
ne-o oferd vasele de Sasciori, din punct de vedere
al formelor, s-ar putea preciza urmitoarele cate-
gorii: vase inalte, vase de tip intermediar, vase

Fig. 48 joase si vase de format special, determinate de
functiunile cirora le sint destinate. .

Vasele inalte sint de obicei (de sfirtar, de ferdeld, cinceul de
casirave{i) in mod necesar mai incdpitoare peniru a rdspunde func-
tiunii lor de recipient cu volum amplu si avind ca atare o form# ovoi-
dald cu boltitura larga.
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Canceul, in special, tinde spre ovoidalul pur, ceva mai subtiat
spre gurd si mai larg la bazd. Curbura coboari lin, amplificindu-se
spre diametru §i descrescind spre fundul vasului. Cele douid toarte,
aplicate orizontal, marcheazi cu doud accente viguroase zona mediand

a vasului,ingrenindu-i parci
profilul, dar adiugindu-i o
notda de echilibru in plus,
care accentueaza soliditatea
si stabilitatea lui.

Spre deosebire de can-
ceu, care in absenta toartelor
ar putea parea de o forma
mai avintatid si mai zvelta,
oalele sint mai pintecoase,
cu rotunjimi invoalte, care
tind spre forma sfericd. Pon-
derea lor masivd nu alte-
reazi insi puritatea cali-

Fig. 49

graficd a curbelor armonios conduse. Toartele aplicate cu o foarte fina
diferentiere de nivel la inal{imea buzei, par si se prelungeascd din
gura vasului, cu care fac un singur corp, urmarind o directie rectilinie
si fringindu-se in unghi de 90 grade pentru a poposi apoi pe soldul

vasului. Dar pentru a evita
asperilatea colfurilor ascu-
tite, olarul rotunjeste virful
unghiurilor, cum se vede la
oala de ferdeld. Alteori gitul
vasului e mai strimt, curbura
mai sinuoasi si toartele usor
evazate la baz& dau impresia
cd urca intr-o perfectd ar-
monie, pentru a se indoi §i
a se impreuna cu gura lul

Apropiatd ca siluetd de
celelalte oale descrise, oala
cu cop se deosebegte de ele

Fig. 50

prin prezenta unei singure toarte care vine cu o ugoara sinuozitate
verlicald si se curbeaza, descriind o mi¢8 meandrd in vecinatatea gurii
terminate la partéa opusd intr-un fel de cioc discret.
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Céinile pastreaza in genere profilul ovoidal si se gituie apropiindu-se
de gurd, cu exceptia cancelei care, subjiindu-se cu temperanfd, pre-
zinti o gurd mai largd cu profilul marcat de doud linii circulare supra-
puse. Cana cu ciort si {i{d se ingusteazd mult la git, marcind zona gurii
prin doud porfiuni treptate, crescinde, toarta evoluind din cea inferioara
si aviniindu-se pe raza unei rotunjimi, care ii permite sa se armonizeze

Fig. 51 Fig. 52

cu linia vasului. Alteori, de exemplu la cana cu ciort, buza vasului e
lobati si se desfdsoard in linia vioaie a unui ritm variat.

Vasele de tip intermediar se distrug prin tendinta accentuati de
a-si diminua indl{imea fird a-si modifica substantial amploarea diame-
trald, sacrificind astfel verticalismul lor in favoarea unui orizontalism
subliniat in genere de gura extrem de evazati a recipientului, care
depidseste in mod vizibil lirgimea bazei. Peretele vasului urci oblic
descriind o curburi brusci pe raza mici, ce se gituie de o parte in ciocul
gurii, de alta in linia toartei usor iniltate, care coborind urmeazi inde--
aproape linia oblici a profilului. Similard, dar oferind o silueti con-
struitd pe baza legilor unei severe simetrii, strecurdtoarea pentru paradii
isi completeazd orizontalismul prin prezenfa toartelor rectangulare,
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frumos rotungite la punctul unde se fring pentru a avea oblic spre
peretele vasului, pe care tind sa-l intilneasca.

Herbeca cu trei picioare si-a degenerat curburile spre linia dreapta,
tinzind spre forma tronconica, turburata doar de ciocul si toarta unghiu-
lard si sprijinitd pe un trepied, ale cdrui picioare asemandtoare unor
virgule, ingrosate spre fundul
vasului, se curbeaza subtiindu-
se spre extremitdfi. Desi nifel
greoi, vasul nu e lipsit de o
oarecare elegantd si aminteste
vechile vase trepiede etrusce.

Vasele joase sint turtite, in
genere tronconice. Prinire ele
se numdra in primul rind bli-
dul cu baza largd si peretele
oblic care se fringe brusc, pen-
tru a se ingusta usor spre
gurd. Curbura a disparut aici
aproape cu totul si este in- Fig. 53
locuitd de preferinti de linia
dreapts, care imprimd un farmec mai auster profilului. Herbeca nu
neagd caligrama curbei, dar o atenueazd la maximum pind la forma
rigidd si greoaie, lipsitd de orice gratie a recipientelor scunde, turtite,
cunoscute sub denumirea de hirgaua.

Forma vaselor speciale este determinatd de functiunea pe care o
indeplinesc. Pusculifa se rotunjeste aproape sferic in porfiunea supe-
rioard, pentru a se termina intr-un virf rotund si el, care ii accentueazi
forma de bulb. Vasul pentru pui depiseste abia forma semisferici,
boltindu-si circular peretii, care sint ajuraii prin orificiile rotunde
dispuse alternativ. Oala pentru patrunjel prezintd o form3 oarecum
bizard, pufin obisnuiti, ingenioasd insi prin adaptarea ei la functiune.
Baza este extrem de larga, peretele urcd drept, aproape perpendicular,
descriind o imperceptibild curburi, care se termini brusc in gura dintati a
vasului. Corpul vasului e in intregime perforat de mici orificii rotunde dis-
puse pe registre paralele, dintre care cele doud superioare mai apropiate.

Repertoriul formal al acestor vase prezinta profiluri variate, care
se disting prin caligrama rotunjimilor armonioase, mai ales in cazurile
In care reproduc modele strivechi, suferind doar usoare modificiri de
adaptare locald. Alteori oferd profiluri originale, care imprimi& o
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amprenti specificd acestor vase. Cele din urmd, desi mai greoaie, nu
sint complet viduvite de o notd de eleganid, pe care le o confera {inuta
vasului. In ambele cazuri insi, vasele de Sasciori oglindesc o sensibilitate
esteticd reald si o preocupare sus{inutd pentru a echilibra componentele
vasului, conferindu-i un ritm, o armonie si o continuitate de linii, din
care derivd o anumitd {rumusete a lor.

Ornamentarea vaselor

Din punct de vedere al tehnicii de realizare a ornamenticii, oldria
de S&sciori se imparte in doud grupe: aceea cu ornamente ob{inute prin
culoare si aceea cu ornamente aplicate. .

Cel mai mult oldria din Sisciori este ornamentatd prin aplicarea
unei materii albe, o humi, pe pasta crudi a vasului, si care, in urma
arderii, ii dd un efect de accente albe, un alb liptos, pe fundul rosu-
cardamiziu al vasului.

Pentru obtinerea acestor ornamente, olarul se foloseste de doud
unelte: pomociul, o pensuld subtire si ascutiti, din pir de pore, cu care
se trage una sau mai multe dire paralele de humi pe peretele vasului,
— si virgarul sau fusul, un instrument de lemn de form# ascutit-conica,

Fig. 54 Fig. 55
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tesit pe doud fete ca un fel de limbd, cu care pe dira albi, ldsatd de
pomociu, se trag o serie de vargi paralele.

Un alt mijloc folosit pentru ornamentare este chiar degetul olarului,
care — plimbat alternativ in sus si in jos — produce linii de zig-zag,
vargi late cu margini ondulate.

Ornameniele folosite de
olarii din S&sciori sint realizate
o parte in culoare, numindu-se
de citre olari ,flori® si o parte
in relief.

In mare, cele de culoare
pot fi grupate in ornamente
liniare, geometrice si in orna-
mente de inspirajie diferita.
Din toate acestea, amintim
virgile de pe corpul si giiul
vaselor, asezate paralel si fi-
cute cu virgarul, ornamentul
in formd de fisie cu margine
ondulatd, si un ornament cu
prelungiri in gen de limbi,
asezate vertical pornind de le
gitul vasului in jos. Apoi, spi-
rala in forma de S, simpla sar
inconjurata de puncte, lini:
inconjuratd de puncte, cruce:
cu un brat lung si trei scurte
floarea {acutd cu un punct ir
centru si un numér de punctr
asezate circular, rinduri dc
puncte asezate in linii para-
lele, verticale, grupate pe por-
fiuni si in sfirsit crucea cu
brate de aceeasi lungime, cu
c¢ite un punct intre fiecare pe-
reche de brate etc.

Ornamentele in relief, care formeazi cea de a doua grupi de orna-
mente din punct de vedere al tehnicii, nu au numai un rol estetic, ci st
unul functional, in structura vasului. Pricipalul din aceste ornamente
este briul alveolar, care inconjoard corpul vasului si intireste peretii
mai ales la vasele mari, in genere la cele care depdsesc capacitatea de

Fig. 57
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10—15 litri. El se obtine prin lipirea unei fisii subfiri de lut moale
pe vasul zvintat, apasindu-se succesiv cu virful degetului. Se aplica
mai multe briie paralele. Amprentele degetelor lasd urme in forma de
elipsd, iar efectul general este acela al unui lant insirat. Alte elemente
ornamentale sint un fel de incizii in pasta crudd a vasului, ca niste
adincituri imprimate cu virful degetului pe sau linga toarte.

"Tot ornamentafie poate fi considerat si felul in care este dispus
smaltul la diferitele vase. In general porfiunile smilfuite se afla la guri
si pe toarte, dind asifel vasului, pe linga coloritul rosu-alb al lutului
ars, accente de nuanid verde inchisa.

Capitolul 1V

CITEVA CONCLUZII CU PRIVIRE LA NUMARUL $I
VIATA OLARILOR, DESFACEREA PRODUSELOR, CREDINTE SI
SUPERSTITII, PERSPECTIVE

Din cele expuse se pot trage citeva concluzii.

In primul rind, trebuie mentionat faptul cd oldritul a inflorit la
Sasciori mai ales in feudalism. El a continuat pind in epoca moderni,
mergind insd treptat spre disparifie pe masuri ce capitalismul aducea
schimbiri in felul de trai al oamenilor si pe misuri ce produsele de
fabricd inlocuiau vasele de pimint. '

Putem afirma apoi cu toatd certitudinea cd Sidsciorii au fost
ultimul mare centru ceramic rominesc din sud-estul Transilvaniei, o
mare parte a locuitorilor satului fiind in trecut olari, din mosi stramosi,
si aprovizionind cu produsele lor, cautate pentru faptul ca erau foarte
rezistente la foc, localititi de pe o mare intindere teritoriald. Acesti
olari practicau mestesugul lor permanent, avind o materie primi de
buni calitate in lutul aflat pe hotarul lor sau nu departe de acesta, spre
deosebire de cel alb de la Sebes si Petresti, din care nu se pot face vase
pentru gitit pe foc. Ei aveau apoi lemn pentru ars in cantitifi mari si
oarecum la discretie, in pddurile ce coborau pini la marginea satului
din toate directiile.

Am incercat si reconstituim lista gospodirillor unde au existat
olari, cu ajutorul celor mai batrini dintre ei, al unor delegati ai Sfatului
Popular si al unori intelectuali localnici 1.

Ilie Drighici, niscut in 1875. Nicolae Petra, nascut in 1909.
Stefan Petra, niscut in 1878. Ion Fofeldea, niscut in 1913.
Gheorghe Munteanu, niscut in 1891. Maria Petra, ndscutd in 1915.

Ion Nazarie, ndscut in 1893.
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Din aceasti reconstituire reiese ci au existat gospodarii de olari,
din care cele mai multe in Uli{a Mare 8, apoi in partea satului numita
Sub gradini 14, in Piriul Rosu 8, in Z&voi 11; apoi la Pod 1 §i — in
fine — cite una Ciatre Lunci, 4 Pe Vale in Sus, 2 in Lender si 1 Peste
Riu . E interesant de subliniat faptul c& mestesugul oldritului a fost
parasit total tocmai in Ulifa Mare si Piriul Rosu, deci tocmai in centrele
cele mai puternice, unde se pare cid olarii au trecut mai repede la alte
ocupalii, agricultura si lemnarit. Au ridmas olari, pina in zilele noastre,
cei mai saraci, numai Sub Gradini (Gheorghe Munteanu, mort si el
in 1956, Ion Nazarie, Ilie Fofeldea si Ion Pagtulea) si in Zdvoi (Iacob
Muntcanu si Nicolae Petra), dintre care continud si practice oldritul ca
ocupatie principald, dar nu exclusivd, Nicolae Petra, iar ca ocupatie
secundard Ion Nazarie (care are o micd vie si un joagir), Ion Fofeldea
(care are si el vie, dar lucreazd si la plutit lemnul pe riu) si Tacob
Munieanu (care de asemeni lucreaza la plutit lemnul). Majortiatea celor-
lal{i olari care au pardsit mestesugul practicd pufind agricultura si viti-
culturd, sursa principald de existen{a constituind-o insi munca la plutit
lemnul. Cei ce si-au schimbat ocupatia aratd cd au facut aceasta din
cauza nerentabilitafii meseriei si a concureniei produselor de fabrica.
Formele noi si superioare de productie inldturd formele vechi, care devin
Inapoiate si deci anacronice. Este una din legile bine cunoscute ale
dezvoltdrii economice.

In general olarii de aici sint oameni siraci si muncitori, cu firea
deschisd, bine priviti de consiteni si bucurindu-se de un renume bun
in opinia satelor si comunelor din jur. Se infelege c& relatiile olarilor
cu zonele invecinate, cit si cu satele din imediata apropiere a Sasciorilor,
au fost diferite: mai intense si frecvente cu cele vecine si mai rare cu
cit depértarea era mai mare. Aceste relatii erau in functie de proce-
deele de desfacere a produselor lor si au evoluat spre stingere, pe
masurd ce ne apropiem de prezent. Acesie relalii, in trecutul mai inde-
partat, in special pind la desfiinfarea breslelor in Transilvania, purtau
pecelea condifiilor grele in care-si duceau viaja olarii, care erau iobagi
si numai ingrddi{i de restrictii bine cunoscuie puteau sd-si desfacd
marfa in tirgurile traditionale. Calitatea vaselor din Sisciori le ficea s&
fie cdutate si si invingdi astfel de multe ori restriciiile amintite.

Pina de curind, atita vreme cit marfa de Sisciori se producea in
cantititi insemnate — cu miile de bucd{i anual —, desfacerea produ-
selor se {dcea in mai multe feluri. Se obisnuia si se comande vase mari,

! Vezi, in anexi, situatia gospodiriilor in care au existat sau mai existd olari in

comuna Si3sciori, raionul Sebes.
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oale de 2—3 chieri pentru fiert sarmale, cit si cupe cu chisc pentru
ospete, nunti, parastase elc.

Astfel in comunele de munte, nasii si neamurile cumparau de Pasti,
pentru tinerii casatoriti in dulcele Criciunului, oale de marimi diferite
(de 3 sfirtare pind la cele de 2--3 cupe).

La cimpie (Drasov, Cunja, Vingard, Spring), oamenii cumparau in
special oale de o mier{d (10—12 litri) pentru gitit la botez.

In unele comune existau grupuri de femei, care cumparau oale de
brie (de la 10 litri pind la 40 litri), pe care le inchiriau celor care aveau
nevoie pentru ospefe, contra unei sume. Femeile care ficeau parte. din
asociatia respectivd nu pldteau chirie.

La inmormintari, groparii primeau fiecare cite o oald ,de doud
cupe®, de care era legatd o cirpa de merinde cu un snur negru in semn
de doliu.

Pentru parastase, cei din Sugag, Purcareti, Richita, Strungari, -Jina
si alte localitd{i din Marginimea de Sus, comandau cini de apa pina la
trei cupe.

Pentru Pasti, oamenii care pliteau pastele (pistenii) cumpé&rau oale
de 4 cupe, care le rimineau epitropilor dupd impartirea pastilor.

Tnainte vreme, cind se ficea vin mult, sisciorenii puneau butea in
car si o corfa cu oale de un cop si chiar mai mari, ieseau apoi in drumul
Cacovei sau la margine de sat si vindeau vinul cu oali cu tot, celor care
treceau si care trinteau oala de pamint dupd ce beau.

In mod curent, olarii din Sasciori duceau marfa lor la tirgurile din
Sésciori, Sebes, Alba-Iulia, Oristie, Drasov, Micrcurea, Sugag, Poiana
Sibiului, Vinful de Jos si Cugir, iar unii mergeau pini la Siliste. La
tirg se uneau mai mul{i olari si plecau cite 4—12 cirute odati. In
gencral, olarii aveau directiile si localititile preferate, fiecare altele,
fard a se concura. Zonele principale erau cea a Viii Sebesului si a Viii
Secasului, deservind atit populatia romineasca cit si pe cea s#seasca,
si care se ocupd mult cu viticultura. Sagii de aci cumpirau mai ales
cani §i oale de ficrt sarmale, tot pentru nunti, de ex. cei din Berghin,
care pind in vremea noastrd cumpéard oale mari de doud feldere si o
micria (40—50 litri).

Marfa se desficea pe schimb in naturd, in zona agricold pe cereale,
dind vase pentru o canlitate de griu sau porumb cit corespundea
aproape capacitafii vasului. In zona pastorald, ca de pildd la Sugag
si Jina, se dddeau oalele si pe brinza si Iina. Tinutul in care se ficeau
deplasdri cu cidruta in mod curent este regiunea cuprinsi intre Vintul
de Jos si Miercurea, comunele in jurul Albei-Iulii si satele de pe Secas.
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in aceste localitati, olarii aveau gazde care mijloceau vinzarea, lasindu-
se mar[a si ridicindu-se cerealele strinse, gazda pastrind un stoc per-
manent de vase.

Comerciantii din satele din jur comandau adeseori unul sau doud
cuptoare de vase, comandd ce convenea olarului, deoarece dintr-odata
isi plasa o cantitate destul de mare de produse. Acesti ,boldasi” des-
{aceau marfa cum si unde vroiau ei.

Fig. 59

Pind acum 10 ani, olarii din Sasciori mergeau cu cite 5—12 carute
la Sugag, Poiana, Jina, la Pasti, Iniltare (Ispas), Rusalii, cu oale pentru
pomeni i nunti.

Inainte de primul rizboi mondial, veneau oameni chiar de la
Talmaci si de citre Figiras si cumpirau oale de la Sisciori, ca si le
treacd pe la Turnu Rosu in Vechiul Regat.

Veneau si tigani cu cirutele, ca cei dinspre Figirag, care cumparau
vase, pentru a le revinde, de obicei pe produse sau zdrente.

Qalele se inciircau in cirutd, ambalindu-se cu paie, punindu-se
un vas cu piciorul in gura celuilalt, iar spre a se evita frecarea se intro-
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duceau alte paie. Vasele se agsezau pe latul cosului carutei in straturi
alternative cu straturile de paie, iar deasupra se legau cu o funie. ,,Dacd
vezi ci tirgul e bun, atunci descarci cdruja; daci nu, scofi numai o
parte®, zic olarii.

Pretul curent al vaselor de Sasciori era in octombrie 1957, pentru
oale de 3 sfirtare 3 lei, pentru oala de cop era 4 lei, cea de 3 feli
5—6 lei, de 2 cupe S lei, de 3 cupe 9 lei. Oalele care au doua virgi albe,
au pretul ceva mai mare, de pildd oala de 3 cupe — 10 lei, cea de
4 cupe 12 lei, de 6 cupe 14—15 lei, de 8 cupe 16 lei, de 10 cupe 18—20 lei,
de 15 cupe 25 lei, de 20 cupe 30—40 lei. Oalele cu briuri si doud virgi
au de asemenea alte prefuri. Astfel, oala de o felderd 50 lei, iar cea
de 3 mierte 80 lei.

Pe bucate se dau socotindu-se in general dupd pretul griului si
porumbului. Astfel, cele cu o vargd se dau fie odati pline cu porumb,
sau umplute cu griu pini la vargi, iar cele cu doui vargi, pind la varga
de sus. La fel, oalele cu briuri si cu doud virgi se umple cu griu pini la
briul de sus, sau pina la guri cu porumb.

Superstitii si credinte legate de olirit si de viata olarilor au existat
si aci, ca pretutindeni. Ele au disparut in cea mai mare parte inaintea
olaritului. Cele citeva, ce se mai stiu, sint spuse de olarii mai batrini,
ca un fel de amintire. Jon Nazarie ne-a poveslit unele in legituri cu
drumul spre tirg: ,,daci-mi iesea popa il b&trin, turnam acasi, nu ma
mai duceam la tirg“ — si, la fel: ,daci iesea cineva cu vase pline (cu
apd de la fintind, de ex.; n. n.), mi intorceam ci stiam cid n-o si fie
tirgu bun.”

Ilie Draghici, cel mai biatrin dintre olarii din S#sciori, tot despre
norocul la tirg povesteste: ,Atunci cind ai pui mici, si iei pene de la
ei si sd le pui in buzunar, ca asa si si bati cumpiritorii la tirg®, sau
»sd iei colac de la stolnic, cd zice ci e bun la tirg“. Tot el, ne-a relatat
o superstifie in legdturd cu strigoii: ,pentru strigot faci o oald pe stinga
(invirtind roata invers, n.n.) §i numai rosie (nesmiljuitd, n.n.), asa-i leacu
pentru cine stricd vacile. Tei urind de la vacd si pui in oald, inchizi
usile si fierbi pe foc. Atunci, vine sirigoaica si strigi. La noi o vint, si
mama n-o vrut si scoale pe Ilie, ci o bitea.”

Este vorba de credinfe si superstifii cunoscute, in alte variante, in
mai multe parti. Ele se referi — asa cum se poate vedea din material —
in special la norocul olarilor la tirg, dar §i la rodul vacilor si al oilor,
Iucru explicabil in aceasti zond, caracterizatd printr-o puternica tra-
difie pastorala.
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Din toate aceste date si materiale, se poate conchide pe buna
dreptate ca olaritul din S&sciori a raspuns unor necesititi in cadrul
modului de viaja din epoca feudala si anterior ei. Cit de vechi este aci
acest mestesug este greu de afirmat, desi se poate spune ca el este de
indelungati si neintrerupti traditie. Forma unor vase (cum ar fi oala
de muls capre, cana cu ciort, oalele 5. a.), cit si unele elemente (de ex.
profilul toartei la herbecd si hirgaud), ne duc cu gindul spre vasele
descoperite la Cilnic !, sau la unele forme ale ceramicei romane 2.

Prin forma lor si prin functia sociali, cireia le erau subordonate,
produsele olaritului sdsciorean ne ajuti si intelegem si s caracterizim
o epocd indelungati a populatiei de aci. Aceasta se indeletnicea in
principal cu cresterea vitelor mari si cu oieritul, care constituiau sursele
de bazd pentru hrani si imbriciminte. Locuia in case construite din
lemn, la inceput cu o singurd incdpere si cu vatrd mare, liberd, apoi cu
ocolul patrat si celelalte forme, care pot fi incid studiate pe viu in
special in catunele Sugagului (Ar{, Birzana, Jidostina, Virtoapele,
Curdta 5. a.). La fel portul de facturi dacici, striveche, ca si unele
obiceiuri, care par a fi tot ramaisite ale acestora.

‘Vasele de lut satisficeau toate nevoile gospodariei, pentru gitit si
pentru pastrat si transportat lichidele.

Gama acestor vase a evoluat si ea o datd cu transformirile inter-
venite in modul de trai. Anumite vase au disparut sau sint pe cale de
disparitie (ca de pilda herbeca cu picioare care se folosea la gatit dea-
supra jarului, pe vatra liberd, sau oalele mari folosite pentru gitit
varza la ospete si pomeni, sau cupele cu chisc pentru b&ut vin). Schim-
barea arhitecturii caselor, a felului sobelor, cit si schimbarile in obi-
ceiuri, ori chiar in felul de alimentatie, au determinat in mod direct
disparifia unor tipuri de vase. Pe de alti parte, au apdrut vase noi,
mai multe si mai variate, imitind adesea pe cele de fabrici si ciutind
sd raspunda acelorasi nevoi ca si acestea (de ex. plisnitoarea).

Trebuie si subliniem in mod special faptul ca unele vase de Sasciori
au calititi si avantaje fatd de vasele de metal. Ele pastreazi apa mai
rece decit alte vase, din cauza porozititii, care permite o continui eva-
porare si care la rindul ei produce sciderea temperaturii. La fel, trebuie
sa spunem ca oala pentru fiert varzi cu carne, si mai recent

! Fr. Roth, Das nordische Steinzeitdorf von Kelling. Ausgrabungen des Forschungs-
instituts bei Kelling im Gebiet Bergland. In ,,Deutsche Forschung im Siidosten“, nr. 2,
1942. Sibiu, p. 199—214.

? Eva Bonis, A csaszirkori edénymiivesség termékei Pannonidban. (A terra szigil-
latdkon kiviil). I. A korai csdszérkor anyaga. Budapesta, 1942.
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sarmale, di un gust special mincirii si de aceea cel putin la craciun
si la pasti fiecare gospodina fierbe varzd in astfel de oale, chiar daci
in iimpul anului nu le foloseste. Aceleasi oale se folosesc la fiert fasolea
la pomeni, in post. De asemenea, laptele fiert in oale de pamint sau
acrit in ele, are un gust special.

In fata acestui proces istoric, normal, in care se situeazd olaritul
din Sasciori, atitudinea cercetitorului nu poate fi alta decit aceea de
a cunoaste datele problemei in mod obiectiv si de a le reda ca atare.
Incercirile ce se fac, in anii din urmi, de a se reinvia o serie de meste-
suguri, producind lucruri utile, chiar si pe linia olidritului popular, ar
putea indemna organele din aceasti zoni la o analizd a posibilitaiilor
de valorificare a materiei prime si a olarilor de aci. Aceasta, cu atit
mai virtos cu cit nu departe de Sisciori — la Petresti — a existat intre
cele doud riazboaie mondiale un atelier ceramic artizanal al asociatiei
~Sebastian Hann Verein“ care ficea marfi si pentru export, iar astdzi
existd in Sebes-Alba si la Petresti cite un atelier ceramic al Comraiprod-
ului care lucreaza o serie de forme simple pentru desfacere si consum
curent.

Cunoasterea stiintifici a datelor etnografice si a calitdtilor artis-
tice ale vechiului olarit din S&sciori, impreunate cu studii economice
in cadrul zonei, precum §i cu studii tehnice, ar putea veni in sprijinul
unor astfel de inifiative, rezultatele stiin{ifice de ordin teoretic insem-
nind, astfel, nu numai o contribufie la istoria culturii populare, ci si
la valorificiri de ordin practic.
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SCURT GLOSAR

Arti (ars, lat. arsum). Catun al comunei Sugag.

Birzana (v. slav. bruzu: repede). Cdtun al cornunei Sugag.

Blid (v. slav. bliudu: vas). Vas de pAdmint de o formd caracteristicd, lucrat de olarii
din Sasciori (vezi desenul).

Boldag (boldd), boltas (boltd), it. volta: ziddrie in formd de arc. Negustor.

Bute (lat. pop. buttis: bute, butie). Vas mare de lemn, in formd de ciubdr, in care
se transportd strugurii, mustul sau vinul.

Cinceaua, cinceauile, cinceu (ung. kancsé: cand, urcior, cdug). Vas de pamint pen-
tru pastrat laptele.

Cheptinug (picptinus, diminutiv, lat. pecten: pieptene). Unealti de lemn, de formd
trapezoidald, cu care se netezeste suprafata vasului $i se dd o anumitd formd picioru-
lui acestuia.

Chierii. Unitate de mésurd, reprezentind 10 litre (doud chierii — 20 litre, kgr).

Chisc (plisc, cf. slavicul pljuskati: a plescdi). Este un cioc, ca o prelungire a buzei
la unele cini si cupe de pamint, care face ca lichidul (vin, lapte) sd curgd mai bine
la turnat. Vezi §i ,sorb“.

Chiseazi (piseazd; lat. pinsare, pisare: a pisa). Piseazi.

Se cionti (a ciunta, ciunti, cf. it. cionco: mutilat; ung. csonk: buturugd). Se taie,
temperatura scade §i flicdrile cuptorului de oale dispar.

Ciort (cf. ruteanul ciort: drac). Partea de sus de la gura c#nii sau ulciorului.

In Ciungi (ciung, cf. it. cionco: tdiat, mutilat; ung. csonka: ciung). Parte de hotar
pe terenul comunei Sisciori.

Ciuruiali (de la ciur; lat. cribrum). Pdmint pregitit si folosit pentru tencuirea
cuptoarelor de oale.

Circheald (cirpeald, de la a cirpi; v. slav. krupiti). Lut moale cu care se cirpesc
vasele cripate.

Coclios (cf. lat. catillus: tavd; v. slav. kotilu: lighean de arami). Pimintul e coclios,
adica lutos si dens.

Cop (cf. ung. kopii: putinei). Se spune oald de cop, adicid de doi litri.
Corfi (lat. corbis; sas: korf: paner, cos). Cos impletit din nuiele.
Crobu (crop, crob, v. slav. kropu: cald). Crobu — sau ciuruiala — pentru clétite.

Cumpiini (v. slav. kampona: cumpini). Pus in cumpini, adici axa: pe centrul rotii
olarului.

Cupd (lat. cuppa: vas, pahar larg). Se spune oali de o cupd, doui si mai multe
cupe. —_

Curdtd (de la lat. curane: a curiti; icf. curdturd: loc defrisat). Loc de hotar la
Sugag, unde sint agezidri sezoniere, §i unde a fost inainte pddure ce s-a curdtit, prin
ardere §i defrisare.

Cutitoaie (derivat din cufit; lat. cotitus, subst. cotem: cute, gresie de ascufit). Unealti
de fier in formd de cutit indoit, folositd de olari pentru tdiat lutul.

Dirg (drigl, driglu; cf. bulg. draglecu, druglec: darac). Unealti de fier cu care
olarii trag jarul §i cenusa din cuptorul de vase.
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Dobeali (de la dobd: tobd?) Se pune la dobeald, adicid la dospit.

Fedeu (ung. fedd: capac). Roata de sus, sau discul superior, pe care se formeazd
vasul.

Fele (ung. féle, fél: jumZtate). Oali de fele, adicd de jumatate ferdelda, echivalent
deci cu 10 litri.

Ferdeli (sas. fyrdel: sfert). Unitate de misurd pentru bucate, o ferdeld fiind echi-
valenti in zona Sebesului cu 20 litri.

Firez (ung. fiiresz: fierdstrdu). Fierdstriu mare sau mic.

Foale (lat. follis: burduf). In sens de pintece, folosit de cétre olari pentru a de-
semna partea mai bombatd a vaselor.

Gardinu (cf. goticul gards: curte; albanezul garth; slavicul gradu: zid, ingrdditurd;
germ. gargel: margine). Acest termen care denumeste in mod curent o unealti de
dogar, desemneazd si locul scobit unde se incastreazi fundurile butoiului. Olarii
folosesc acest termen pentru a desemna partea de jos, profilatd, de la fundul
vaselor.

Grumezd (cf. lat. grumus; alb. grumas). .Fste o masi de scindurdi lingd roata
olarului, pe care acesta isi pune la indemind bucitile de lut pentru prelucrat.
Gura cuptorului (lat. gula coctorii) e o deschizdturd in peretele acestuia, prin care
se incarcd mai usor vasele citre virf si care se zideste apoi.

Gurgan (lit. gorgan, turc. kurgan: movild). Numire de loc pe hotarul comunei
Sebesel, lingd Sasciori.

Hirgaui (lit. hirgdu; ung. dialectal kirgé: oald; sirb. hrg: tigvd). Vas de lut in
formd de cratita.

Herbecii (in Banat hirbeicd: un fel de cratitd de lut sau de tuciu; derivat din hirb).
Vas de lut, in forma de cratitd, insd cu toartele pornind de jos de la fund.

Hirbul (hirburi, hirbe: bulg. hirb). Se foloseste in sens de pasti arsi si poroasd,
ca si in sens de bucati de oald sparta.

Jidostina. Citun al comunei Sugag.

Jmeltvire (smiltuire, de la smalf, neogrec smalton, germ. Smalte, Schmalte). Se
foloseste in loc de smilfuire, dar la Sisciori §i pentru smailtuire si a doua ardere a
vaseior ce se face tocmai pentru a fixa si arde smal{ul metalic.

Labidge sau laboge (ung. labos: tigaie). Numire veniti prin intermediul orasului si
care inscamni cratitd.

Mai (lat. malleus, it. maglio: ciocan). Uncaltd de lemn ce se foloseste pentru bitut
rufele i, prin analogie, se spune asa §i ciocanului de lemn al olarului.

Miclogeazi (de la macld, lat. macula: patd). Folosit de olari in sensul de ,ingroasi
huma“. _

Mitiuzul (pol. motovaz, rutean motuz, rus. motoveaz: fir, legdturd). O pensuld
groasd ce se foloseste pentru intins smaltul.

Mierté (mertd, mirtd; v. slav. merica: mdsurd). Unitate de masuri; se spune oald
de o mierta = 10 litri (10 dimirlii = !/, child).

Muma (din lat. vulg. mamma). Mama.

Parcanul (pol. rut. parkan; ung. parkiny; gard, cadru, margind). Vezi gardinu, adici
marginea profilati a fundului de vas.

Pidraud (para, turc. para: ban mic). Folosit, prin asociere, pentru a desemna scur-
gerile de humi, cind e prea moale, pe peretii vaselor.

Piridii (paradaisi: germ. dialectal: Paradeis). Rosii.

Pléicti (derivat din plaiu, lat. vulg. plagius). Numele unei pir{i din hotarul Sis-
ciorilor, de unde se scoate un anumit pidmint de vase.

Pliznitoarea (plesnitoare, de la v. slav. plesnati). Vas de lut, imitind forma cratitelor
lunguiete din tuci lucrate de fabrica.

Pojera (de la pojar?). Parte din hotarul comunei Sisciori, de unde olarii scot un
nisip fin ce-l1 folosesc in amestecul pentru smalf.
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Pomociu (pdmituf, ung. pomocs). Pensuld din pidr de porc folositdi la ornamentat
vasele cu angoba.

Risufld (rds+sufld, lat. sufflare). Folosit in sens de ribufneste cdldura cuptorului,
care astfel se riceste.

Rogesc (de la rosu, lat. rosens). Schimbarea culoarei vaselor, prin arderea in cuptor.
Sfartar sau sfirtar (derivat din sfert, rut. cverti, v. slav. cetvrutu: sfert). Vas de un

sfert de ferdeld, egal ca volum cu 5 litri.
Sorbul (din verbul lat. sorbere, lat. vulg. sorbire). Vezi chisc.

Stolnic (v. slav. stoliniku, de la stol: masd). Obicei in legdturd cu pomana mortului,
cind se face colaci anume.

Serpele (lat. serpes). In loc de sarpele, folosit de citre olari pentru a arita mai
plastic felul in care ies limbile de foc din cuptorul de oale incins (ca serpele).

Temeiul (neogrec temelion, turc., sirb. temel). Partea de jos, pe pdmint, a cuptorului
oldresc.

Topi (v. slav. topiti: a topi). Olarii spun ci un anume fel de pimint se topeste
la foc. N o
Titd (lat. titia). Orificiu pe toarta cdnii (ulciorului) si prin care curge lichidul, din
vas, putindu-se astfel bea, sau suge cu usurintd.

Tol (ncogrec tsuli: covor, cergi). Tesdturd de cinepid folositi de olari, in munca
de preparare a lutului de oale; pe {ol se bate lutul, cu tolul se aduni etc.

Vargarul (derivat din vargd, lat. verga). Unealti de lemn, in form3 de fus, tesit la
un capit, folosit pentru ornamentat vasele.

Virtoapele (hirtoapele, v. slav. vrutupu: pesterd), Catun al satului Sugag, asezat pe
coaste ripoase si unde — probabil — a fost asezat satul mai inainte.

Urle (lat. pop. urulare, lat. clas. ululare: a striga, a urla). A urla la vale: a curge.

https://biblioteca-digitala.ro / https://www.brukenthalmuseum.ro



Fig.

Fig.
Fig.

Fig.
Fig.
Fig.
Fig.
Fig.
Fig.

Fig.
Fig.
Fig.
Fig.
Fig.
Fig.
Fig.
Fig.
Fig.
Fig.
Fig.
Fig.
Fig.

Fig.
Fig.
Fig.
Fig.
Fig.
Fig.

Fig.
Fig.

Fig.

G N

11:
12:
13:
14:
15:
16:
17:
18:
19:
20:
21:
22:

23:
24:
25:
26:
27:
28:

29:
30:

31:

LEGENDE LA ILUSTRATIILE LUCRARII
»CERAMICA DIN SASCIORI“

Olarul Gh. Munteanu lucrind la roati (in oct. 1953, cind avea 62 ani).

:- Vedere partiali a Sasciorilor, privit de la cetate.

Vedere a Sasciorilor cu drumul ce duce in dreapta spre Cacovita. (Foto Gh.
Pavelescu, 1987).

Zona Sebesului si tirgurile la care mergeau olarii din Sisciori.

Mécinatul pamintului cu valtu.

Desenul rotii de olar: A fedeul, B butucul, C fusul.

Roati de olar.

Unelte pentru pregitit pamintul: 4 sapia, B cutitoaie, C ciocan de lemn.
Unelte folosite la fasonat*vasele si pentru ornamentat: A virgarul, B chepti-
nusul, C lopdtica.

Alegerea bulgarului.

Asezarea bulgarului pe fedeu.

Se centreazd si .rtdici pimintu™.

oDai la vale, ca si se indese pimintul §i .faci fundu oalei®.

Formarea peretelui oalei.

Peretele se inal{d si se ,intinde pinza la oala”.

Cu icheptinusul se face piciorul vasului §i se netezesc peretii.

Se face varga alba cu ,pomociu®“. '

Cu degetul, in timp ce oala se invirteste, se di o formi de zig-zag vargii.
Se aplici toarta.

Olarul Petra Nicolae face, din doi bulgiri, o oali mare.

Peretii vasului au crescut din primul bulgar.

Dupd ce a pus de o parte acest perete, face altul, peste care asazid si lipeste
pe cel diniii.

Oala capiti forme.

Oala e gata, cu vargi cu tot.

Asa arati oala, in bratele olarului, care o duce la zvintat pe polita.
Vase de Sasciori lucrate de olarul Gh. Munteanu, in 1953.
Sopronul in care e addpostit cuptorul.

Cuptorul. Plan-sectiune: A temeiul, B inelu, C peretele, D fereastra sau gura
pentru asezat oalele, E cerc de foc, G carimidi, H canalul de foc.
Cuptorul, vedere generala.

Se vede gura pe unde se agazi oalele de deasupra, §i care se zideste cind cup-
torul e incdrcat gata.

Oali de cop (2 1} dupa inv. Muzeului Brukenthal, Nr. C 10 (inalt 20,6 cm,
diam. cel mai mare 16,4 cm, baza 11 cm).
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Oali de sfirtar (5 L), dupa inv. M. B. Nr. C 8 (inalt 28,4 c¢m, diam. cel mai mare
21,4 cm, si baza 13,6 cm).

Oali de ferdeld (20 1), dupi inv. M. B. Nr. C 316 (inalt 39,6 cm, diam. cel
mai mare 36 cm, baza 21 cm).

Herbecd, dupi inv. M. B. Nr. C 7 (inalt 8,4 cm, diam. cel mai mare 17,6 cm).
Herbeci cu trei picioare, dupi inv. M. B. Nr. C 22 (inalt 15 cm, diam. cel
mai mare 18 cm, baza 14,6 cm).

Hirgaua cu o toarti. dupid inv. M. B. Nr. C 13 (inalt 10,8 cm, diam. cel mai
mare 20 cm, baza 16,8 cm).

Hargaua cu doui toarte, dupi inv. M. B. Nr. C 4 (inalt 10 cm, diam. cel mai
mare 22,8 cm, baza 20 cm).

Cand cu ciort, dupd inv. M. B. Nr. C 17 (inalt 28 cm, diam. cel mai mare
18,6 c¢m, baza 12,4 cm).

Can3 cu ciort si titd, dupd inv. M. B. Nr. C 16 (inalt 28, 4 cm, diam. cel mai
mare 19 cm, baza 12 cm).

Cianceaua, -dupd inv. M. B. Nr. C 15 (inalt 264 cm, diam. kel mai mare
19 cm, baza 12 cm).

Canceul de castraveti, dupid inv. M. B. Nr. C 19 (inalt 27,4 cm, diam. cel mai
mare 21 cm, baza 12 cm).

Oala de muls capre, dupid inv. M. B. Nr. C 28 (inalt 14 cm, diam. cel mai
mare 19,5 cm, baza 9 cm).

Cupi cu chisc, dupi inv. M. B. Nr. C 21 (inalt 15,6 cm, diam. ce] mai mare
11,6 cm, baza 8,4 cm).

Blid, dupd inv. M. B. Nr. C 27 (inalt 6 cm, diam. cel mai mare 19 cm, baza
12 cm) , A
Qali pentru patrunjel, dupa mv M. B. Nr. C 20 (malt 22 cm, diam. cel mai
mare 19 cm, baza 15,4 cm).

Strecuritoare pentru piridii, dupi inv. M. B. Nr. C 6 (inalt 12 cm, diam. cel
mai mare 18 cm, baza 11 cm).

Vas pentru addpat puii, dupia inv. M. B. Nr. C 25 (inalt 12 cm, diam. cel mai
mare 17 cm, baza 16 cm).

Pugculitd, dupi inv. M. B. Nr. C 28 (inalt 18 c¢m, diam. cel mai mare 10 cm,
baza 7 cm).

Trei oale de Sasciori.

Patru vase (hirgau, oali, cani cu ciort §i cinceaud).

Oali de ferddld cu patru brie aplicate, vizuti de sus.

Cinceu de castraveti, la care se observid bine profilul sferic perfect si' sub bazd
doud briie sgrafitate.

Olarul Fofeldea Ilie cu familia, in fata unei serii de vase lucrate de el.

Cani cu ciort si titd ornamentati cu briie albe de angobi §i cu semn oliresc.
Alti cand cu ciort §i ti{d, in care intervine ca ornament o linie oblici pe corpul
vasului si cu puncte jur fmprejur.

Ornamente din linii punctate paralele de-a lungul corpului vasului, intre briiele
albe, cercul §i o cruce oblica.

Ornamente geometrice strivechi pe sub ciortul cinii, pini la toarti dedesubt.
Planul vetrei comunei Sisciori cu ulitele §i gospodiriile oliresti din trecut.
Tirg de vase la Sisciori in 1937 (Foto Pavelescu Nr. 4824).
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Case-gospodirii in care au existat sau mai existi olari
Nr Nr.
ot |7 Proprietarul actual Olar vechi pe curte Observatli
* | vechi | nou
1 17 17 | Mihu Miron, agricultor Ilie a Badii, bunic
Pe piriul Rogsu
2 98 | 109 | Pastu Todor, plutag Petra §tefan
3 99 | 110 | Bogdan Lazir, zidar Lungu Simion
4 | 112 | 121 | Ghibescu Ioana, agric. (are | Scortea Vaisilie, olar (fliciu
o fati cHsitoriti pe curte) | mai vechi, necisitorit), a
ldsat curtea fratelui sau, Ion
Scortea, care n-a fost olar si
care a dat-o lui Vasile Ghi-
bescu in schimbul unei gri-
dini, in altd parte
5 | 114 | 128 | Curiban Ion, pensionar (fost | Cristca Ion, bunicul sotiei
factor postd)
6 | 116 | 125 | Bodea Ilie, agricultor Onea lui Hohoi (Batrinu),
- unchiul sotiei
7 | 124 | 182 | Radu Iom, pensionar — sti | Sivan Stefan
la Oravita — (casa este in-
chiriata)
8 | 127 | 185 | Cernat C-tin, plutas (Dinu | Cernat Toma, stribunic
Basii)
Megsteri de cabale
9 | 148 | 156 | Dogaru Vasile, plutas Ana lui Maxim Cernat
Str. Bisericii
10 | 167 178‘ Capitd Mairina, vaduva Anghel Ioan, tatil adoptiv
al sotului
Pe vale
11 | 174 | 185 | Patrug Danil, plutag Roman Todor (Todoru Sta-
) ) nii), s-a ficut schimb de curte
12 | 181 | 190 | Bogdan Ion (a lui Gligor), | Sivu Vesa, steibunic
agricultor
Mesteri de cabale
13 | 181 | 200 | Roman D-tru, timplar Bogdan Nicolae (a Chivii),
unchiul sotiei
14 | 204 | 215 | Salomia Vitu, toarce la oa- | Tovu Vigi (lovu a Chirenii),
meni tatil ei
Ulita Mare
15 | 207 | 218 | Ungureanu Simion, plutas Gh. a lui Trif Ungurean,
. unchiul sotiei — nu este
7 . ruda lui
16 | 208 | 219 | Drighici lon, zidar, om de | Codd Andronic (Miici), un-
serv. la Sfat chiul siu
. Aici au fost
17 | 209 | 220 Ca'ta Avrimut, muncitor fa- { Cioran Nicolae, tatil 3 gazde intr-o
brica cherestea Oprean Nicolae, ginere curte §i au fi-
Maturar Nicolae cut 2 schimburi
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Nr.
Nr.
. | echi | nou Propriefarul actual Olar vechi pe curte Observafil
Ulita Mare
18 | 210 | 221 | Bogdan Rafila, viaduvi de | Cioran Toma, fiul
rizboi (lingd Avramut — | Filauia Nicolae, care a vin-
fost intr-o curte) dut curtea
19 | 212 | 228 | Cita Gheorghe, plutas Cretu Macarie, tatil
Cretu Ion, fiul
— schimb de casi
20 | 214 | 225 | Dogaru Vasile, plutas Dogaru Ion, bunic
Dogaru Vasilie (Vasilci), tati
21 | 221 | 282 | Draghici D-tru, plecat Codi Ioan, unchiul sogiei
Comainici Maria, sotia
22 | 225 | 285 | Ungureanu Ion, muncitor fa- | Ungurean Maxim, bunic
brica cherestea
23 | 226 | 286 | Naziric Vasile, plutay Ionu Gh. a lovii
24 | 228 | 238 | Ciorogar Ion, oier Criciun Gligor (Dura Roat)
925 | 281 | 241 | Cernat Ion, plutag Cernat Ion (a lui Pavel),
. tatil sdu
26 | 234 | 244 | Aleman Ilie, agricultor (so- | Radu Ilie, socrul lui Aleman
crul lui Drigici Ton, presed. | Ilie
Sfat.)
27 237 247 | Driaghici Gh., pluta$ Anca Ion, bunic
28 | 238 | 248 | Cristea Vasile, plutag Isac Ion (Onea Iui Isac),
bunicul sdu
29 | 241 | 251 | Pastulea Patru, olar, agric. | Pastulea Andronic, bunic
(nu lucreazi) Pastiilea Matei, tatil
80 | 248 | 253 | Nichit Radu, agricultor Milintin Nicula
31 | 245 | 255 | Petra Stefan, olar 79 ani — | Criciun Stefan au fost 4 case
nu lucreazi Arion Nicolae cu 4 numere
intr-o curte
La Pod
32 | 254 | 264 | Aleman Elisaveta, agric. | Curiban Nlccllae_
(Veta lui Traian) — lingi (curtea cumpirata)
Ilie Curiban
Sub gridini
33 | 256 | 266 | Aleman Dumitru, timplar Mirion Miron
34 | 263 | 273 | Fofeldea Ilie, olar, plutas — | Ignat Ion, tatil
nu mai lucr-azi Ignat Dimian, fiul
] Dignienutului Ion
351265 | 275 Hé;ggan 'Vfasi.le, muncitor | Ignat Onichie, tatd
fabrica de hirtie Ignat Gheorghe, fiul, care a
schimbat curtea cu a lui
Hategan din Sugag
36 | 268 | 279 | Fofeldea Ion, olar, mai lu- | Fofeldea Alexandru, tatil siu
creazd
37 | 269 | 280 | Suci Ion, plutas, agric. Vesa Moise, bunic
88 | 272 | 283 | Dogariu Aron, muncitor la | Sandru, olar ungur
fabrica de hirtie
39 | 273 | 284 | Oprenescu Ion, plutas, vie Oprenescu Ton, tatil
40 | 275 | 286 | Petrijor Vasile, muncitor la | Gavrils Radu, bunicul sotiei
fabrica de hirtie
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N Nr.
crlt" Proprietarul actual QOlar vechi pe curte Observatii
* | vechi | nou
Sub gridini
41 | 279 | 290 | Nazirie Ion, olar, 64 ani (a | Néizirie Ion, bunicul
lui Gravila) — nu mai lu- | Nazirie Simion, tatal
crcazia
42 | 283 | 294 | Dumbravi C-tin, plutas, gi- | Onea Nuti, tacil adoptiv al
nerele lui Cioca Pitru, de- | lui Cioca Pitru
cedat
43 | 290 | 301 | Ignat Elisaveta, agric., vi- | Ignat Constantin — zis Cin-
duva ceu (Constantinu Tii) —
Constantinu Oarbii, sotul ei
44 | 292 | 803 | Drighici Ilie (a lui Andro- | Draghici Ilie (a lui Andro-
nie), 82 ani, cel mai bitrin | nie, dupi numele socrului
olar, de la carc am luat | siu, Andronie Dogaru, carc
informatiile a avut curtea)
45 | 285 | 304 | Cioca Ion, muncit. fabr. de | Ch. Petra a lui Stefan (a
hirtie {fost loc viran—propr. | Florii) — nu este ruda
olar Drighici Ilie)
46 | 298 | 305 | Anghel Vasile, agricultor Anghel Vasile, tatal
Lender
47 | 297 | 309 | Pastulea Ion, olar, lucreazi | — pe loc viran —
48 | 299 | 310 | Munteanu Ion, nu lucreazi | Munteapu Gheorghe, tatil
Zdvoi
49 | 300 | 311 | Drighici Vasile, olar, pre- | Lazir Ivan, unchiul sotiei
sed. cooperativa sale
50 | 301 | 312 | Simion Gavrild, muncitor la | Munteanu Varnava (Nava
fabrica cherestea Muntean), socrul siu
51 | 306 | 317 | Munteanu Yacob, olar si | Lazir Ivan, care s-a mutat in
muncitor la joagdr, dar lu- | curtea de la nr. 800 (Dra-
creazi i olaria ghici Vasile)
52 | 307 | 818 | Bogdan Raveca, agricult. Oprean Mihaila (Hila)
53 | 808 | 819 | Mihu Ion, olar, plutas — | — p-a fost curte de olar —
nu lucreazi oliria
54 | 310b| 324 | Cioca Ilie, plutas Coda Maftei
55 1 312 | 826 | Vesa Ana, casnici (Celic | Tonu lui Moise Vesa, sotul ei
Vasile, sotul nepoatei — cis.
pe curte, muncit. fabr. hirtic)
56 | 318 | 828 | Petra Veta, ziliecs (mama | Vesa Iacob, tatil ei
lui Petra Nicolae)
57 | 315 | 829 | Radu Justin (Augustin), pl{:- Ilie Bogdan (a lui Nicolae
tag, paznic de vite si hotar | Lenderean), socrul siu
58 | 316 | 330 | Petra Nicolae, olar, care Iu- | _ [ost gradind —
creazid
59 | 317 | 881 | Drighici Ana, casnici (Cer- | Ton Draghici (& lui Domni-
nat Vasile, plutas, ginerele | ca), sotul ei
ei) :
In lunci
60 | 325 | 338 | Vesa Nicolae, plutas Vesa Pavel, tatdl siu
Ulita Mare
61 | fird numir | loc viran (pe coly) Ungl)u'eanu Ion (Ionu lui
Uisii
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DIE TOPFEREI IN SASCIORI

(Auszug. Ubersetzung von Juliana Dancu)

VORWORT

In der Geschichte der ruméanischen Keramik begegnen wir in der
Gemeinde Sisciori dem bedeutendsten Zenirum der Topferei, das
sich bis in unsere Tagc erhalten hat, jedoch auch schon im Absterben
begriffen ist. Unsere Abhandlung ist in erster Linie das Ergebnis un-
miitelbarer Beobachtung an Ort und Stelle, die durch wertvolle, von
den letzten Topfern erhaltene Daten erginzt wurde. Ferner boten die
in die Sammlung des Brukenthal-Museums aufgenommenen interes-
sanien Erzeugnisse aus Sidsciori Gelegenheit zu eingehender Analyse.

1. Kapitel

'UBER DIE GEMEINDE SASCIORI UND DAS FRUMOASA-TAL:
GEOGRAPHISCHE LAGE DER SIEDLUNG UND ALLGEMEINE
CHARAKTERISIERUNG

Sasciori ist inmitten des Miihlbicher Gebietes — das eine soziale
und wirtschaftliche Einheit bildet — beinahe zentral gelegen. Im Norden
wird dieses Gebiet vom Lauf des Mieresch (Mures) -begrenzt, von Osten
gegen Siiden und Westen trennt die Wasserscheide die Miihlbécher
Ebene von dem Kokelgebiet, der Zibinsebene und der des siebenbiirgi-
schen Schiels (Jiul) und des GroBen FluBes oder Cugir.

Geographisch gesehen liegt Sasciori dort, wo der Miihlbach aus
seinem engen Tale heraustritt und sich durch die nach Nordwesten hin
gebreitete FluBaue schlingelt. Die Siedlung ist dem Verlaufe des Miihl-
bachtales gefolgt, des Flusses, der durch Jahrhunderte die Verbindung
zwischen Siebenbiirgen und Oltenien herstellte. Dies bezeugt vor allem
-die StraBe, die durch die Karpaten bis nach Novaci fiihrt und ferner
die Spuren alter Siedlungen aus neolitischer Zeif etwa in Petersdorf-
‘Petresti im Miihlbachtal oder seiner nichsten Umgebung Titdria und
Kelling. Zu erwéhnen sind ferner die dakischen Burgen, wie die von
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Cipilna, fluBaufwarts unweit von Sdsciori, oder die Erdburg von Laz
aus der Zeit ruminisch-slawischer Gemeinschaft, die so reich an
geschichtlichen Funden ist (um 1440 wurde Laz ,.Slawendorf“ genannt).

Im Mittelalter hat diese StraBe einen regen Verkehr erlebt, so daR
in dieser Zeit die Stadt Miihlbach zu einem Mittelpunkt fiir Handel und
Gewerbe heranwuchs. Lange vor der Einwanderung der Sachsen kam
dieser StraBe groBe Bedeutung zu, der Verbindung wegen, die sie mit
Karlsburg (Alba- Julia) herstellte, damals einer der Mittelpunkte Sieben-
biirgens.

Die erste urkundliche Erwahnung Sisciori fdllt in das Jahr 1345
unter dem Namen Nogolahfalu (Nagyoldhfalu), mit der Bedeutung,
groBes ruminisches Dorf als Besitzung des Grafen Nikolaus von
Petersdorf.

Ende des 14. Jahrhunderts wird die Ortschaft unter den Besitzun-
gen Johann de Losoncz aufgezihlt und 1464 tritt zum ersten Male der
Name Schekohuor (Sasciori) auf. In der zweiten Hilfte des 15. Jahr-
hunderts entsteht zwischen dem Xarlsburger Domkapitel und der
Familie des Grafen Geréb aus Vingard ein heftiger Streit um den Besitz
des Ortes. 1575 schenkt Stefan BAathori Sasciori und Miihlbach dem
Kénigsrichter Simon Galus und dem Miihlbicher Rate, zum Dank
fiir die im Kampfe von Szentpal geleistete Hilfe.

Bis 1848 bleibt Sésciori eine groBe ruminische Siedlung mit ,,Leibei-
genen des Stuhles” und ,,Leibeigenen des Fiirsten”, mit immer gleichem
Leben und Treiben, wird selten in Dokumenten erwihnt und das nur,
wenn es seine Herren wechselte, wobei die Kosten groBer Orgien von
den Leuten hier getragen werden muBten. Aber auch spiter, in kapita-
listischen Zeiten, haben die Lebensbedingungen keine Wendung zum
Besseren erfahren.

Sicher ist, dap viele Hunderte von Jahren, zur Zeit, da sie noch
in keinem Dokument erwihnt waren, die Bewohner des Miihlbach-
tales ein dhnliches Leben fiihrten. Die Leute von S&sciori verbanden
dank der Lage ihrer Gemeinde an der Grenze zwischen Gebirge und
Ebene, diese beiden Gebiete durch den Handel. Urkunden erwihnen,
daB in Sasciori weithin bekannte Jahrmirkte abgehalten wurden.

Unter den frilhen Beschidftigungen der Bewohner muf auBer
Ackerbau und Weinbau noch Holzwirtschaft und Kéhlerei erwihnt
werden und — fiir die Dérfer oberhalb von Sasciori — Hirtenwesen
und Viehzucht, die 2um Schaden der Walder groSe Ausdehnung erfuh-
ren und sich lebhaft entwickelten. Die Hirtenbevélkerung erkéampfte
sich durch langwierige und heftige Kimpfe die Vorherrschaft iiber ein
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sich stetig erweiterndes Gebiet. Es ist sogar anzunehmen, daB die
Gebirgsdorfer des Gebietes, wo das Hirtenwesen verbreitet war, in der
Zeit des Feudalismus allmihlich entstanden sind, indem die Schafzucht
treibende Bevilkerung ihre Sommerwohnungen, die Berghiitten, zu
stindigen Siedlungen ausbaute, um so den stetigen Reibereien mit den
Ackerbauern zu entgehen.

Neben den Haupibeschiftigungen der Bewohner kann noch eine
Reihe zusdtzlicher Erwerbszweige aufgezihlt werden; Bienenzucht,
Fischfang, die bauerliche Industrie und das Handwerk, wobei wir an
das Walkmiihlengewerbe und die Goldwéscherei denken — an Topfe-
rei und Béttcherei, besonders in Sasciori.

2. Kapitel
DIE HERSTELLUNGSWEISE DER TOPFEREIEN IN SASCIORI

Das Rohmaterial

Die Topfer von Sdsciori verwenden zur Herstellung ihrer Waren
als Rohmaterial den Ton, der an vier verschiedenen Orten gewonnen
wird. Aus einem bestimmten Teil des Gemeindehatterts ,Dos“ genannt,
wird die groBte Menge der Tonerde gebracht. Dieser wird. je nach
Bestimmung der zu formenden GefiBe ein Lehm aus ,Ciungi®, aus
magerem Boden beigemengt, da dieser das Wasser durchsickern l#Bt
und somit einen pordsen Ton ergibt. Aus ,,Pldieti” wird ein zdhklebriger
Lehm gewonnen, der das ,Schwitzen“ der GefidBe verhindert und der
in reiner Form fiir ,,Kannen“ (cane), wie die Topfer GefidBe in Krug-
form nennen, nicht geeignet ist. Der Lehm von Pliieti ist fest und hart,
so daB er ungemischt leicht zerspringen wiirde. Den fiir Wassergefifie
am besten geeigneten Ton finden die Topfer im ,,Wolfsloch” (,,Gura
lupului®) bei Petersdorf-Petresti. Ein solcher der mit gelben Adern
»salbd®” durchzogen ist, eignet sich im allgemeinen schlecht zur
Topferei.

Die Topferware von Sisciori ist auBerordentlich feuerfest. Das
Bestreben der Topfer geht dahin, eine gute Mischung des Lehms zu
treffen, damit dieser fest wird, der Topf beim Formen nicht , weich®
wird, nicht einsinkt und beim Brennen im Ofen nicht springt.

Die Bearbeitung des Lehms

Bei der Lehmgewinnung wird zunichst so weit gegraben, bis man
auf die geeignete Erdschicht des Bodens sté8t. Die Lehmklumpen
werden in hausgewebte Sicke verstaut und diese auf dem Pferderiicken
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nach Hause gefiihrt. Ein Sack faBt etwa drei Viertel Erde und ein
Pferd kann bei einem Transport zwei Sicke tragen. Fiir eine Partie von
GefiBen werden nicht mehr als zwei Sack Lehm gebracht, damit die-
ser nicht trocknet und wertlos wird.

Darauf folgt das Reinigen. Eine grobe aus Hanf gewebte Decke
wird auf den Boden gebreitet und der Lehm draufgelegt. Die-
sen besprengt man mit Wasser. bis er sich vollsaugt, dann wird er
zusammengeballt, indem man die vier Deckenzipfel hochhebt. Nun
beginnt die Arbeit mit dem Holzhammer, der die Form eines gewdhn-
lichen Hammers hat (25 em lang, 13 und 8 cm breit, mit einem Stiel
von 57 cm Linge), indem man den Lehm auf der Decke klopft, bis er
die Gestalt einer radformigen dicken Paste annimmt. Dieses ,Rad®
hebi der Topfer auf die Kante, stellt sich selbsi quer davor und schnei-
det mit dem Rundmesser .cutitoaie“ diinne Scheiben davon ab. Aus
diesen diinnen Scheiben konnen leicht alle Fremdkorper, Steinchen,
Stroh usw. entfernt werden. Die Scheiben werden dann zu Klumpen
gepreBt, diese in Wasser geweicht und in ein Schaff zum Abliegen
gegeben. Nach einigen Stunden werden die Lehmklumpen wieder auf
die Decke gebracht, welche sie vor Berithrung mit Staub und Schmutz
bewalrt, dann werden die Klumpen mit den IiiBen wieder zu einer
Masse breit geireten, die eingerollt wird, indem der Topfer die Decke
an zwel Zipfeln hochhebt. Diese Lehmrolle schneidet er mit einem
Draht auf der Decke in dicke Scheiben und legt diese auf den Topfer-
tisch eine auf die andere. Von diesen Klumpen wird dann jeweils
soviel abgerissen, als die besiimmte GroBe des Topfes erfordert.

Die Tépferscheibe in Sasciori ist noch ganz primitiv, ohne weitere
technische Verbesserungen. Sie besteht aus der oberen Scheibe ,fedeu®
genannt, die heute meist gedrechselt wird, friiher mit Sige und Axt
aus WeiBbuchenholz geformt wurde, ferner aus dem unteren Trittrad
~butucul” genannt, und der eisernen Verbindungsachse ,fusul®. Der
Durchmesser der oberen Scheibe betragt 27,12 cm. der des unteren
Rades 48,8 ecm.

Das Formen der Gefiile

Die Arbeit an der Topferscheibe verldauft in folgenden Phasen:

— Der Meister setzt sich an die Topferscheibe und setzt mit dem
rechten FuB das Rad in Bewegung, wihrend der linke auf dem holzer-
nen Steg des Tisches ruht, an welchem die Achse der Topferscheibe
belestigt ist.
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— Mit der rechten Hand wirft der Topfer in ausholendem
Schwung den Lehmklumpen auf die obere Scheibe.

—- Mit beiden Hidnden die Lehmmasse umschlieBend, 21eht er sie
genau auf die Mitte der Scheibe, um den Klumpen ,,ins Gleichgewicht™
zu bringen, also genau auf das Zenirum der Scheibe. So entsteht eine
hohe, unregelmiBige Kegelform: Der Lehm wird aufgezogen.

— Mit beiden Daumen wird die Spitze des Kegels eingedriickt, um
den Lehm gut zusammenzupressen.

— So erhilt man den Ausgangspunkt fiir die Wande des Gefdﬂes

— Die rechte Hand des Topfers gldaitet dann die innere Wand des
GefiBes, wiahrend von auBen die Linke die gleiche Bewegung aus-
fiihrt; es wird der Boden geebnet.

Der Lehm wird bis zur endgiiltigen GrioBe des Topfes gedehnt.
IFine Hand im Inneren des GefiaBes, die andere an dessen AuBenseite,
wachsen die Wiande durch abwechselndes Ziehen und .Dehnen.

— Sind nun die Winde diinner geworden, werden sie mit dem
Topferkamm aus Buchen- oder NuBholz geglittet. Dieser dient auch
zum Formen des Standringes (,,gardinu® oder .,parcanu®). Der Topfer-
kamm isi ein 3—4 mm diinnes, trapezformiges Holzplittchen, an sei-
nem schmalen Ende hat es einen Ausschnitt, der dem Profil des Stand-
ringes entspricht.

— Das GefdB niahert sich seiner endgiiltigen Form. Die Finger
beider Hdande formen die Lippe und dann wird die Oberfliche mit
einem schmalen Ledersireifen (4 cm breit und 15 cm lang) geglattet.

— Da die Erzeugnisse von Siasciori Irdenware aus rotem Ton sind,
werden sie teilweise im Rohzustand verziert, bevor sie getrocknet sind.

Zur Verzierung wird fabrikmiBig erzeugte, weiBe Tonerde ver-
wendet, da die von Sebesel im Beiutale vorkommende gelb ist. Sie wird
mit einem dicken Pinsel aus Schweinsborsten aufgetragen. Die eigent-
liche Verzierung besteht aus einer oder mehreren Linien, die mit dem
kegelformig spitzen Holzchen ,virgarul” gezogen werden. Bei fort-
gesetzter Drehung der Topferscheibe werden die Linien mit dem Fin-
ger zu einem Zickzackband gewischt.

— Nun ist das Gefi# fertig und wird von der Topferscheibe ab-
gelost, indem ein feiner Draht zwischen der Scheibe und dem GefaB-
boden durchgezogen wird, Damit die groBen GefiBe beim Abheben
nicht deformiert werden, nimmt der Topfer eine kleine, flache Holz-
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schaufel zu Hilfe, ein diinnes Tannenholzbrettchen, dessen eines Ende
einen geschnitzten Griff hat. Dann werden die GefdBe zum Trocknen
gestellt.

Das Trocknen der Gefille

Im Hause des Topfers sind unterhalb der Zimmerdecke etliche
Bretterborde angebracht, worauf die fertigen GefiBe zum Trocknen
gestellt werden. Nach etwa zwei Stunden werden, wo es notig ist,
den leichtgetrockneten GefiBen die Henkel angefiigt, danach stellt der
Topfer sie zuriick auf den Bretterbord, wo sie innerhalb einer Woche
ausirocknen. Am zweiten Tag werden die GefiBe mit dem Boden nach
oben aufgestellt, damit dieser nicht feucht bleibt; da inzwischen die
Lippe ausgetrocknet ist, die Winde sich gefestigt haben, kann die
Form nicht mehr beschidigt werden.

Das Brennen

Die Brenniéfen von Sisciori haben eine einfache, stumpfkeglige
Form und besitzen keinen Rost. Die Ziegelwinde des Ofens (125 cm
hoch) sind auBen mit L.ehm verschmiert. Rundherum ist der Ofen mit
Eisenbindern in Abstinden von 40 cm gebunden, die das Platzen der
Winde wihrend des Brennens verhindern. Am Grunde des Ofens
belindet sich eine kreisférmige Erhohung, ,,temeiul®, mit einem Durch-
messer von 75 cm, 14 e¢m hoch. Zwischen dieser und der Ofenwand
verlauft der Feuerkanal, eine kreisformige Vertiefung von 20 cm
Breite, in welchen die Holzscheite kreuzformig eingelegt werden, damit
die Flamme leicht durchschligt und zwischen die GefiBe dringt. Der
Brennofen hat zwei Feuerungen. Vor dem Ofenloch sind seitlich zwei
Ziegel der Breite nach aufgestellt, die eine Art von Herd bilden.
An einer Stelle wird die Ofenwand von einem Fenster, ,,gura®, unter-
brochen, welches das Einlegen der GefiBe in den Ofen erleichtert.

Das Einlegen geschieht folgendermaBen: An den Rand der runden
Erhshung am Grunde des Ofens werden kleine GefiBe mit der Offnung
nach oben aufgestellt, darauf wird waagerecht eine Reihe groBerer
Topfe gelegt, deren Bauch sich an die Ofenwand lehnt. In der Reihe
der flachgelegten GefdBe wird immer der untere Teil des einen in die
Offnung des darauffolgenden gesteckt, so daB sie einen Ring bilden.
Auf den leeren Raum in die Mitte der Erhéhung wird ein weiterer
Ring von ineinandergesteckten Topfen gelegt. Die iibrigen GefiBe
werden in gleicher Weise in mehreren Schichten iiber der untersten
aufgestapelt. Wenn das Fenster ,gura®, zugemauert ist, wird die obere
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Schicht der GefdaBe mit zerschlagenen Topfen und Scherben bedeckt,
die das Durchschlagen der Flammen verhindern.

Zum Brennen wird mit Vorliebe Buchenholz verwendet, mitunter
auch Weichholz. Die getrockneten, meterlangen Scheite werden etwa
dreifingerdiinn aufgespalten. Nur mit einem entziindeten Ende werden
sie in die Feuerung gesteckt und allméhlich vorgeschoben. Wenn das
Feuer.am stirksten sein soll, riickt man die Scheite vollends in den
Feuerkanal.

Das erste Brennen wird meist tagsiiber vorgenommen und dauert
elwa sechs Stunden, bis der Ton sich rot {arbt. Ist ein Satz von GefiBlen
gebrannt, werden die Scherben abgedeckt, damit die GefiBe auskiihlen
und herausgenommen werden. Solche, die kleine Spriinge aufweisen
oder von verkohlten Holzteilen beschadigt sind, werden beiseite gestellt
und spater geflickt.

Die Glasur

Die GefdBe werden nur im Inneren und auBen an der Lippe
glasiert, indem die fliissige Glasur hineingeschiitiet und umgeschwenkt
wird. Die trockenen GefdBe saugen das Wasser, in dem die Glasur
gelost ist, ein, die Minerale setzen sich in den Poren der Wande ab,
bilden eine diinne Schicht, die beim zweiten Brennen schmilzt und die
Poren schlieBt.

Die zur Innenglasur verwendete Mischung heit ,,rote Glasur®. Sie
besteht aus einem Metalloxyd, das von Baia-Mare gebracht, in einer
Holzschiissel mit einem Stein zerstoBen und fein gesiebt wird. Dieser
Staub wird mit ebenfalls gestoBenem und gesiebtem Sand aus ,,Pojera“
gemischt (ein Ort im Gemeindewald unweit das Dorfes Deal), darauf
mahlt der Topfer diese Mischung in einer primitiven Handmiihle, die
aus zwei Steinen besteht, deren einer ausgehohlt ist, der andere rad-
formige dreht sich in der Vertiefung des ersten Steines und zermahlt
durch den Druck seiner Schwere die noch kérnige Glasur.

Die Lippe der GefaBe wird mit griiner Kupferoxydglasur bestri-
chen. Beim zweiten Brennen werden die GefidBe genau wie beim ersten
Male in den Ofen eingelegt, dessen Fenster der Topfer wieder ver-
mauert und die oberste GefidBreihe mit Scherben bedeckt. Das zweite
Brennen geschieht bei viel hoherer Anfangstemperatur wie das erste
Mal, die rasch zur Hochsitemperatur gesteigert wird. Dem ausgekiihl-
ten Ofen werden dann die fertigen Erzeugnisse entnammen und auf
dem Dachboden oder in der Scheune aufgestapelt, manchmal sogar
direkt in die Wagen verstaut, die sie zu Markte fiihren.
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3. Kapitel

DIE EINZELNEN GEFASSTYPEN, IHRE FORMEN UND
VERZIERUNGEN

Die in Sasciori erzeugten GefiBe dienen vornehmlich als Koch-
geschirr und zum Aufbewahren von Fliissigkeiten. Thre Formen sind
zweckentsprechend, den Erfordernissen des tiglichen Lebens angepa8t.

Topfe

In Sasciori werden hauptsdachlich Topfe hergestellt. Threm Fas-
sungsvermogen nach gibt es verschiedene GroBen: Zweilitertopfe (cop),
solche, die das Viertel eines Viertels, also fiinf Liter fassen (,.sfartar®),
Zehnlitertopfe (oala de ,fele”), der Zwanziglitertopf wird .de doua
chierii“ genannt, in der weileren GroBenfolge sind die Topfe nach
dieser Einheit ,.chieri® berechnet: vier und sechs ,.chieri“, was 40—60
Litern entspricht. Diese groBen Topfe werden nur noch sehr selten
gemacht, da das Herstellungsverfahren miihselig und die Nachfrage
gering ist.

,Herbeca* (Kasserolle)

wird ein anderes GefdB genannt, das auch als Kochgeschirr dient. Es
hat einen weiten Boden (cca 15 em), seitlich auswirts geneigte oder
auch gerade aufsteigende, leicht gerundete Winde. Die Lippe ‘st
deutlich vom Gef&dBkorper abgesetzt, nach aussen verbreitert, mit einem
kleinen erhobenen Rand. Der Henkel beginnt unmittelbar iiber dem
Boden, steigt bis zur Hohe der Lippe gerade auf, wo er schrig abbiegt
und am oberen Rand befestigt ist. Das GefaB faBt etwa 1,50 Liier.

»Herbeca cu 3 picioare“ (Grapen aus Ton)

ist ein GefadB, das ausschlieBlich zum Kochen auf offenem Herd beniitzt
wird, eine Abart der einfachen ,herbeca”. Es ist kleiner als diese und
hat drei stark nach auBen geschwungene FiiBe, die sich nach unten zu
verjingend, am GefdBboden angebracht sind.

»Hirgaua“ (Milchkasserolle)

ist ein GefdaB zum Kochen der Milch, seine Form gleicht den emaillier-
ten Metallkasserollen. Der GefdBboden ist weit, die fast senkrechten
Wiinde nicht allzu hoch, an dem oberen Rand sind zwei runde Henkel
angebracht. Es gibt auch Formen der ,hirgaua® mit einem Henkel.
Sie hilt 3—5 Liter.
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»Sprijinitoarea‘ -— | Pliznitoarea* (Bratpfanne)

Dies ist eine lingliche Pfanne mit halbkreisformigem Querschnitt,
an einem Ende von einer geraden Wand abgeschlossen, an der ein
waagerecht abstehender Henkel angebracht ist. Die andere Seite lduft
in einer halsférmigen Verengung aus, die zum AbgieBen des Braten-
safies bestimmt ist. Das GefdB wird meist zum Kochen des Krautes
mit Fleisch beniitzt. Die gleiche Form haben wir in Salzburg (Ocna-
Sibiului) vorgefunden; sie ist aus der Nachahmung stddtischer Formen
entstanden.

»Cana cu ciort” (Wasserkrug)

ist ein dickbauchiger Wasserkrug mit breitem Boden und stark ver-
jingtem Hals, der, nach oben zu erweitert, in die urspriinglich kreis-
[ormige Offnung auslauft, die in der Mitte zusammengedriickt, eine
doppelte Ellipsc ergibt. deren eine vorne schnabelartig zugespitzt ist.
Dieser GefdaBmund wird ,ciort” genannt. die vordere Ellipse ..ciortul
dinainte”. die riickwiirtige .ciortul dinapoi. Etwas unterhalb der
weitesten Ausdehnung des Leibes beginnt der Henkel. Er ist recht-
winklig und miindet in den Hals des Kruges ein. Innen, zwischen Mund
und Hals, ist oft eine durchlocherte Tonplatite eingefiigt, eine Art Sieb.
Im Innern des Kruges sind 1—2 Tonkugeln eingeschlossen, die zur
Reinigung des GefiBes dienen, indem sie das Ansetzen im Wasser
geloster Unreinheiten an den Winden verhindern.

».Cana cu ciort si {ita“

ist eine Abart des eben beschriebenen Kruges. Der GefiBmund ist
halbkugelformig mit leicht nach auBen erweiterter Lippe. Zwischen
Hals und Mund hat auch dieser Krug die siebartige Tonplaite. Der
runde rohrenformige Henkel ist mit einer Trinkwarze versehen. Dieser
Krug wird in verschiedenen GroBen hergestelli. mit einem Fassungs-
vermogen von 0,5 bis zu 2 und 3 Litern.

,,Cinceaua*

Diesen Namen fiihrt eine Art groBer Kriige, deren Beschaffenheit den
besonderen Erfordernissen der Bewohner des Miihlbachtales angepa8t
wurde, die sich vorwiegend mit Vieh- und Schafzucht und der Her-
stellung von Milchprodukten befassen. Zum Transport der Milch
benotigt man ein GefiB, dem die ,.ciinceaua“ genannte Form entspricht.
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Thre Silhouette gleicht dem ,sfirtar* genannten Kochtopf, mit dem
Unterschied, daB die obere Offnung des Milchkruges viel enger ist.
Er ist inwendig unglasiert, um die Milch kiihl und frisch aufzube-
wahren.

Der Gurkenkrug (cincejul de castraveti)

ist zur Aufbewahrung der fiir den Winter eingelegten sauren Gurken
bestimmi. Inwendig ist er glasiert, die Lippe hat griine Glasur. Das
Profil des Kruges ist eiférmig, mit breitem Boden und engem Hals,
dessen Winde gerade zum Mund des GefiBes aufsteigen. Die Lippe
ist durch eine ringformige Vertiefung gekennzeichnet und wurde bei
der Herstellung mit dem Leder geglittet. Die seitlich abstehenden ohren-
formigen Henkel sind da angebracht, wo der GefaBbauch die weiteste
Rundung aufweist. Entlang der Henkel, etwa auf deren Mitte, verlauft
ein nicht zu tiefer Einschnitt als kleine Verzierung. Der Gurkenkrug
faBt 5 Liter Fliissigkeit.

Der 'Essigkrug (canceiul de otet)

gleicht der eben beschriebenen Form nur mit dem bauchigen Leib:
Der Mund ist enger, die Lippe gleicht dem Krug mit halbkugelfor-
migem Mund. Wie schon der Name sagt, dient der Krug zur Bereitung
und Aufbewahrung des Essigs. )

Der Topf zum Ziegenmelken

ist auch eine Eigenschopfung dieser Gegend, gleichfalls durch die
besonderen Bediirfnisse der Bewohner entstanden. Von dem schmalen
GefaBboden aus wolben sich die Wande sehr stark nach auBen. Von
der groBien Wolbung des Leibes verengen sie sich fast unmittelbar zur
Offnung mit breit ausladender Lippe, so daB die betonte Rundung der
Wiinde augenfillig ist. Der flache Henkcl geht von der Lippe aus und
411t schriag auf den Bauch des Topfes.

»Cupa cu chisc”

ist ein schalenformiges GefaB, bei Gastméhlern zum’ Weintrinken ver-
wendet, mit weiter Offnung, deren Lippe in einen Trinkschnabel
iibergeht. Der kraftige Henkel setzt seitlich vom Schnabel unterhalb
der Lippe an. Diese Trinkschalen wurden vorwiegend fiir Hochzeiten
und Gastmahler gekauft und zu Ende des Festes zerschlagen.
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Schiisseln

werden in Sdsciori in geringerer Menge hergestellt als die Topfe. Sie
haben eine charakteristische Form mit breitem Boden, ihr Profil gleicht
dem eines breitgedriickten Ziegenmelktopfes.

Der Petersilientopf

ist eine Art hoher Zylinder aus Lehm von etwa 20 ecm Durchmesser, des-
sen Winde in groBeren Abstinden von runden Offnungen (2 em Durch-
messer) unterbrochen sind, die mit dem Messer aus der feuchten Lehm-
wand geschnitten wurden. Durch diese Offnungen steckt man Peter-
silienwurzeln in den Topf, der dann mit Erde gefiillt, ans Fenster
gestellt wird. Wintersiiber wichst daraus griines Petersilienlaub, das die
Hausfrau zum Kochen braucht. Der Topf isi unglasiert, ganz aus
rotem Ton.

Sieb zum Durchpassieren der Tomaten

Dies GefiaB hat einen kleinen Boden, fast halbkugelférmig gewdlbte
Winde mit wenig markiertem Rand und einen kleinen schrig-
gestellten Henkel. Im unteren Teil des GefidBes sind die Wande durch-
locht worden, solange das GefaB roh und feucht war.

Giirtrichter

besteht aus zwei Teilen: einem Trichter, dessen 'Wand nach oben zu
konisch verjiingt ist und nach unten in eine enge Rohre ausldauft, ferner
aus einem schalenartigen Deckel mit drei halbkreisformigen Ausschnit-
ten am oberen Rand der Offnung.Das in- und auswendig glasierte GefdB
wird bei der Arbeit an den Fassern zur Zeit der Weingirung gebraucht.

TrinkgefiB fiir Kiiken

Es hat einen runden Boden mit einer halbkugelférmigen Woélbung
dariiber. 2 cm iiber dem flachen Boden sind kreisformige Offnungen
'al_ls'der Wand geschnitten, durch welche die Kiiken das Wasser trinken.

Die Sparbiichse

Ihr oberer Teil ist kugelférmig, lduft in eine knopfartige Spitze aus,
wihrend die Wand dem Boden zu eingezogen ist. An einer Seite befindet
sich ein schmaler Einschnitt, durch den die Miinzen hineingeworfen
werden.

https://biblioteca-digitala.ro / https://www.brukenthalmuseum.ro



54 Cornel Irimie §i Herberi Ho[[mann

Die Formtypen der Gefille

Nach ihrer Form kénnen die GefidBe der Topfer von Sasciori in fol-
gende Kategorien eingeteilt werden: hohe GefidBe, solche mittleren
Formats, niedrige GefiiBe und solche mit besonderen Formen. die
ihrer Zweckdienlichkeit angepaBi sind. Hohe GefédBe sind fiir ge-
wohnlich Fiinflitertopfe (oale de sfirtar) und Gurkentopfe, die, um
ihre Bestimmung zu erfiillen, notwendigerweise ein groBes Fassungs-
vermogen haben miissen, woraus sich die eiférmige Gestalt und starke
Wolbung des Bauches ergibt.

GefiBe mittlerer GréoBe sind dadurch gekennzeichnet, daB ihre
Héohe verringert ist, ohne jedoch wesenilich den Umfang des Leibes zu
verkleinern. Sie haben demnach nicht mehr ein hohes Format, sondern
sind in die Breite entwickelt. Die obere Offnung ist stark nach auBen
erweiterl und in augenfilliger Weise viel breiter als die Basis des
GefaBes.

Niedere GefiaBe sind breit gedriickt, meist, trapezformig. Zu ihnen
gehort vor allem die Schiissel mit breitem Boden, schrag nach auBen
verlaufenden Winden, die sich in einem betonten Winkel nach innen
biegen und gegen den oberen Rand hin verengen. Die Rundung ist hier
fast ganz verschwunden, durch grade Linien ersetzt, die dem Profil
cine sirenge Schonheit verleihen.

Zu den Geligen, deren besondere Form ihrer Bestimmung ent-
spricht, gehort die Sparbiichse. Thr oberer Teil ist beinahe eine voll-
kommene Halbkugel und lauft in eine knopfartige Spitze aus, was die
Zwiebelform des GefdBes betont. Das TrinkgefaB fiir Kiiken iiber-
schreitet nur leicht die Halbkugelform, seine rundgewdlbten Wande
sind von kreisformigen Ausschnitten durchbrochen. Der Petersilien-

topf hat eine etwas ausgefallene Form. die jedoch seiner Bestimmung
vollig angepaBt ist.

Die Verzierung der Gefille

Hinsichtlich der technischen Ausfiihrung der Verzierungen kénnen
die GefaBe von Sasciori in zwei Gruppen geteilt werden: die eine umfaBt
mit Farbe verzierte GefaBe, die andere solche mit Reliefapplikationen.

Zum Bemalen der der ersten Gruppeé angehorenden GefiBe wird
in Sasciori meist eine weiBe Tonerde verwendet, mit der-die rohen
Lelmwénde der GefdBe bestrichen werden. Nach dem Brennen
erscheinen die milchig weiBen Verzierungen als lebhafter Kontrast
auf dem ziegelroten Grund der Wande.
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Zur Ausfiihrung dieser Verzierungen beniitzen die Topfer zwei
Werkzeuge: einen feinen, spitzen Pinsel aus Schweinsborsten (pomociu)
miil dem die weiBen Parallelstreifen rund um das GefiB gezogen werden
und ein keilspitziges an zwei Seiten zungenarlig abgeflachtes Holz,
mit dem iiber die parallelen Pinselstreifen Querstriche gezogen werden.
Ofi zeichnet der Topfer sogar mit dem Finger, indem er ihn abwech-
selnd hinauf und hinunter bewegi, breite Zickzackstreifen auf die
GefiBe. Die in Farbe ausgefiihrten Verzierungen nennen' die Topfer
»flori“ — Blumen.

Diese sind zum Teil geometrische Muster, zum Teil Stilisierungen
beliebiger Formen. Darunter erwihnen wir die mit dem keilspitzigen
Holzchen ,viargarul” gezogenen Streifen um den Hals und Bauch der
GefaBe, die bandartigen Verzierungen mit welligem Rand und Streifen
mit senkrechtgestellten zungenartigen Ausliufern um den Hals des
GelaBes. Ferner die S-formige Spirale, die manchmal mit Tupfen um-
geben wird, einfache Striche mit Punkten umgeben, das Kreuz mit drei
kurzen und einem langen Arm, die Blume aus kreisformig angeordneten
Punkten mit einem Tupfen in der Mitte, senkrechte Punktreihen, die
parallele Linien bilden und das Kreuz mit gleichlangen Armen, mit je
einem Punkt dazwischen.

Die Reliefverzierungen der zweilen Gruppe haben nicht nur dsthe-
tischen Wert, sondern erfiillen eine bestimmte Aufgabe in der Struktur
des GefiaBes. So wird der auBen angefiigle Lehmstreifen mit Fingerein-
driicken besonders bei groBen, 5—10-Litertopfen angewendet, um den
Wianden mehr Festigkeit zu verleihen. Die feuchten Lehmstreifen
werden in mehreren parallelen Reiben um das getrocknete GefiB
gelegt und mit Fingereindriicken verziert.

Auch die Art, wie die Glasur auf den verschiedenen GefifBien
angebracht ist, kann als Verzierung gelten. Meist ist der Henkel und
der obere Rand glasiert. AuBen erscheini die Glasur als dunkelgriiner
Farbfleck, kontrastreich auf dem hellen Rot der weiBverzierten Ton-
gefdBe.

4. Kapitel

, EINIGE SCHLUSZFOLGERUNGEN UBER DIE ANZAHL
UND LEBENSBEDINGUNGEN DER TOPFER, DEN WARENABSATZ,
DEN ABERGLAUBEN UND DIE MOGLICHKEITEN FUR
DIE ZUKUNFT

Das Topferhandwerk in S&sciori ist in der Zeit des Feudalismus
aufgebliiht. Es hat sich bis in unsere Tage erhalten, ist aber infolge
der Verdanderungen in der Lebensweise der Menschen, die der Kapita-
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lismus mit sich brachte, im Absterben begriffen. In dem MaBe wie die
fabrikmaBigen Produkte die irdenen GefaBe verdringten, ist das,
Topferhandwerk zuriickgegangen.

Mit Sasciori verschwindet die letzte groBe Topfersiedlung Siidost-
sichenbiirgens. Ein groBer Teil der Bewohner hat sich- friiher mit
Topferei beschaftigt, das Handwerk wurde vom Vater auf den Sohn
vererbt. Die Topfer von Sasciori belieferten mit ihren wegen der Feuer-
festigkeit beliebten Erzeugnissen Ortschaften, die iiber ein weites
Gebiet verstreut waren. Diese Topfer pflegten das Handwerk als
dauernde Erwerbsquelle. Sie hatten auf ihrem Gemeindehattert oder
in niichster Ndhe einen guten Boden, der ihnen hochwertiges Roh-
material lieferte, zum Unterschied von der weiBen Tonerde, die man
bei Sebesel und Petersdorf-Petresti findet, und die zur Herstellung
von feuerfestem Kochgeschirr ungeeignet ist. Die bis zum Rande des
Dorfes vordringenden Wilder rings um Séasciori lieferten den Topfern
das zum ,Brennen” notwendige Holz.

Wir haben den Versuch unternommen, eine Liste der Gehofte
aufzustellen, wo friiher Topfer gewohnt haben. Die meisten konnten
wir in der ,ulifa mare” (GroBe Gasse) feststellen, dann in anderen
Teilen des Dorfes... ,in paraul rosu“.. ,in zdvoi“... ,la pod“

. »citre luncd®, ... ,pe vale in sus®,... ,,in lender®,... und ,peste
riu“ genannt. Interessant ist die Feststellung, daB gerade in den am
dichtesten von Topfern besiedelten Teilen: ,,ulita mare” und ,,pariul
rosu” das Handwerk am friihesten ausstarb. Es scheint, daB hier die
Topfer frither als anderswo zu andern Beschaftigungen wie Ackerbau
oder Holzwirtschaft iibergegangen sind. Es sind die drmsten Topfer,
die bis in unsere Tage ihrem Handwerk treu blieben. Die Mehrzahl
der Topfer, die das Handwerk auflieBen, betreiben ein wenig Ackerbau
und Viehzucht, die Haupterwerbsquelle ist jedoch die HolzflsBerei.
Alle, die das Topferhandwerk verlieBen und sich anderen Beschif-
tigungen zuwandten, erkldren, daB die Konkurrenz der fabrikmiBig
hergestellten Waren sie dazu gezwungen habe, da das Handwerk sich
nicht mehr bezahlt mache.

Bis in die jiingste Vergangenheit, solange die jahrlichen Erzeug-
nisse von Sasciori noch nach Tausenden von Stiicken gezihlt wurden,
geschah der Warenabsatz auf sehr verschiedene Weise.

Es war iiblich, die groBen GefiBe 40—60-Litertopfe zu bestellen, wie
auch die Weinschalen, die bei Hochzeiten und Gastmihlern verwendet
wurden.

In den Gebirgsdorfern war es iiblich, da8 Trauzeugen und Ver-
wandte eines vor Weihnachten jungvermihlten Paares diesem ~zu
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Ostern Topfe aller GroBen kauften (von dem 60-Litertopf bis zum
kleinsten von 2 Litern).

In Dorfern der Ebene (Drasov, Cunta, Vingard, Spring) kauften
die Leute besonders 10—12-Litertopfe, ,oale ‘de o mierta“, in denen
dic bei Taufen iiblichen Speisen gekocht wurden.

In einigen Gemeinden gab es FFrauen, die gemeinsam die groBeren
10—490-Litertopfe kauften, um sie bei Hochzeiten gegen Entgelt zu
vermieten. '

Bei Begriabnissen bekam jeder der Totengriaber einen Topf (oala
de 2 cupe), an dessen Henkel ein gewebtes Tuch-zum Zeichen der
Trauer mit einer schwarzen Schnur gebunden war. Die Leute aus
Sugag, Purciirei, Rachita, Strungar, Jina und anderen Gemeinden der
~Marginimea Sibiului®, bestellten frither zu Totenfeiern eine bestimmte
Art von Wasserkriigen (oale de 3 cupe).

Zu Ostern kauften die Bauern, die die bei Osterbrauchen der
orthodoxen Kirche iiblichen Gaben"bezahlten, Kriige (pind la 4 cupe),
die nach dem Austeilen der Osilergaben den kirchlichen Sachwaltern
verblieben. v

War in fritheren Zeiten eine reiche Weinernte gewesen, luden die
Bauern von S#sciori WeinfdBer auf ihre Wagen, dazu einen Korb
Kriige von 2 Litern (un cop) und noch groBere. Sie fuhren damit auf
den Weg, der nach Cacova fiihrt, oder auch nur bis ans Ende des
Dorfes und verkauften den Wein samt Kriigen, die man, nachdem der
Wein ausgetrunken war, fortwarf.

Zu allen Mirkten, die in Sasciori, Sebeg-Miihlbach, Alba-Iulia-
Karlsburg, Orastie-Broos, Drasov, Miercurea-ReuBmarkt, Sugag, Po-
jiana-Sibiului, Vintul de jos, Cugir und sogar in Siliste abgehalten
wurden, fiihrten die Topfer von Sisciori ihre Waren und boten sie
zum Verkaufe feil. Meist taten sich mehrere Topfer zusammen und
fuhren gemeinsam mit'4——12 Wagen zum Markt, wobei die einzelnen
Gruppen mit Vorliebe bestimmte Markte besuchten, s¢ daB sie sich
gegenseitig keine Konkurrenz machten.
¢ 'Die wichtigsten Absatzgebiete waren das Miihlbach- und Secas-
Tal, 'wo sowohl  die ruminische' wie. die sdchsische Bevolkerung
beliefert wurde und alle, die sich vornehmlich mit Weinbau befaBten.
Die Sachsen dieser Gegend kauften vor allem Krauttopfe. Die Sachsen
aus Blutrot-Berghin zum Beispiel kauften bis in unsere Tage die groBen
40—60-Litertopfe (oale de doui ferdele si o mierid).

+ Die Waren wurden im Tauschhandel verkauft; in den Gegenden,

wo Ackerbau getrieben wird, gegen Getreide. Fiir einen Topf gab man
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so viel Getreide, als das GefidB hielt. In den Gebirgsgegenden, wo die
Schafzucht zu Hause ist. — etwa Jina — erhandelte man die GefaBe
auch gegen Kise und Wolle. RegelmiBig fuhren die Topfer von Sasciori
ihre Wagen mit Ware beladen in das Gebiet zwischen Vintul de Jos
und ReuBmarkt (Miercurea) die Gemeinden um Karlsburg (Alba-Iulia)
und die Dorfer am Secas{luB. Hier hatten die Topfer ihre Vertrauens-
leute, die den Verkauf vermittelien und stindig einen Stock Ware auf
Lager hatten. Von Zeit zu Zeit holten die Topfer das statt Bezahlung
angenommene Getreide ab.

Vor dem ersten Weltkrieg kamen Hiandler sogar von Talmesch
und aus der Fogarascher Gegend um Ware nach Sasciori, die sie dann
durch den Rotenturmpa8 ins ruminische Altreich fiihrten.

Von Fogarasch kamen auch Zigeuner mit ihren Wagen nach Sasciori
und kauften Ware ein, um sie andernorts gegen Lumpen und alte Klei-
der einzutauschen.

Wie iiberall, hat es auch in S&sciori viele Arten von Aberglauben
gegeben, die sich an die Topferei kniipften. Aber auch sie sind groBten-
teils verschwunden, noch ehe die Topferei im Aussterben begriffen war.
Die wenigen noch erhaltenen werden von den alien Tépfern wie Erin-
nerungen aus fernen Tagen erzihlt. Einer von ihnen, Ioan Nazarie. hat
uns erzahlt: ,Wenn ich zum Markte fuhr und der alte Pfarrer mir in
die Quere kam, kehrte ich um und ging nicht mehr zum Markt,“ oder
»wenn jemand mir mit gefiillten Kriigen entgegenkam, kehrte ich nach
Hause zuriick, denn ich wuBte, daB es keinen guten Markt geben
wiirde.” Ilie Draghici, der ilteste der Topfer von Sisciori, erzihlt eben-
falls iiber das Gliick beim Verkauf: ,Wenn du kleine Hiihnchen auf
dem Hofe hast, sollst du ein paar Federn von ihnen in die Tasche
stecken, denn so wie die Hithnchen werden sich die Kdufer um deine
Waren schlagen.” Der alte Drighici sagt auch iiber die, die ,umgehen
und bésen Zauber verhdngen: ,Fiir die bosen Zauberer (strigoii) muBt
du einen Topf ,von links’ machen (das Rad in umgekehrter Richtung
drehen), er soll nur rot sein (also unglasiert), das ist das Mittel gegen
jene, die die Kiihe behexen (daB sie keine Milch mehr geben). Du tust
Urin von der Kuh in den Topf, schlieBt die Tiiren und kocht ihn
am Feuer. Dann kommt der bose Zauberer und schreit.”

Es ist hier die Rede von bekannten Aberglauben in neuen
Varianten, die auch in anderen Gebieten vorkommen. Sie beziehen
sich, wie aus oben Gesagtem hervorgeht, auf das Gliick beim Markte,
aber auch auf den Milchsegen der Kiihe und das Leben der Topfer,
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was in dieser Gegend. wo seit alters her viel Viehzucht betrieben wird,
nicht wundernimmt.

~ Aus den Ergebnissen unserer Forschung gelangen wir zum Schlussc.
dag die Topferei in Sisciori den Erfordernissen der Lebensweise
schon in feudaler Zeit entsprochen hat, ja sogar noch friiher. Wie alt
dieses Handwerk sein mag. liBt sich schwer sagen, obwohl es erwie-
senermaBen eine lange und ununterbrochene Tradition hat. Die Form
einzelner GefaBe z. B. des Topfes zum Ziegenmelken, der Krug mit der
Offnung in doppelter Ellipse, bestimmte- Topfe oder etwa das Profil
des Henkels der GefdBe herbeca und hirgaua lassen uns an GefiBe
denken, die bei Cilnic-Kelling ausgegraben wurden. oder erinnern an
Formen romischer Keramik.

Bestimmte GefaBformen haben sich gleichzeitig mit Veranderungen
der Lebensweise entwickelt, andere sind verschwunden oder im Awus-
sterben begriffen (z. B. die Pfanne mit FiiBen — herbeca cu trei picioare
— die ausschlieBlich zum Kochen aul offener Kohlenglut diente.
oder die groBen Krauttopfe fiir die Hochzeiten und Gastméhler und
die Schalen zum Weintrinken.

Die Verinderungen in der bauerlichen Architektur, die neue Be-
schaffenheit der Ofen, der Wandel im Brauchtum oder gar in der
Anwendung der Lebensmittel hatte die unmittelbare Verianderung
einiger GefaBtypen zur Folge. Andererseits sind viele neue verschiedene
Formen entstanden, die oft das fabrikmaB8ig hergestellte Geschirr nach-
ahmen, um den gleichen Erfordernissen zu entsprechen wie letzteres
(z. B. die Bratpfanne — plisnitoarea).

Es muB besonders erwihnt werden, daB einige GefidBe aus Ssciori
den fabrikmiBigen Erzeugnissen gegeniiber bhestimmte Vorziige besit-
zen. In ihnen bleibt das Wasser kilter aufbewahrt, weil die porosen
Winde eine dauernde Verdunstung begiinstigen, was ein Sinken der
Temperatur bedingt. -Die Topfe von Sasciori geben dem darin gekoch-
. len Kraut mit Fleisch einen besonders guten Geschmack. Darum kocht
jede Hausfrau zum mindesten zu Weihnachten und Ostern ihr Kraut
in diesen Topfen, auch wenn sie das ganze Jahr hindurch nicht be-
niitzt werden. Auch zum Leichenschmaus und in der Fastenzeit wer-
den Bohnen darin gekocht. Auch die in diesen Topfen gekochte oder
abgestandene saure Milch hat einen besonderen Geschmack.

. Die in den letzten Jahren unternommenen Versuche, alte Hand-
werke wieder neu aufleben zu lassen. mit dem Bestreben, niitzliche
Gegenstinde herzustellen, auch auf dem Gebiet der. bauerlichen Top-
ferei, konnten die fiihrenden Organe dieser Region anregen, die Mog-
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lichkeiten der Topfer von S&sciori und.ihres wertvollen Rohmaterials
eingehender zu untersuchen.

Dies um so mehr als in der Zeit zwischen beiden Weltkriegen unweit
von Sasciori in Petersdorf (Petresti) eine dem Sebastian Hann-Verein
unterstellte kunstgewerbliche Werkstitte fiir Keramik bestanden hat;
die Exportwaren herstellte. Heute erzeugt in Miihlbach (Sebes) und
Petersdorf (Petresti) je eine Werkstdtte fiir Keramik einfache, zum
tdglichen Gebrauch bestimmte Formen.
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2U- DEN ABBILDUNGEN

TSpfer G. H. Munteanu beim ,.Drehen® (Oktober 1953 1m Alter von 62 Jahren).
Teilansicht von Sisciori, von der Burg aus gesehen. .
Ansicht von S#sciori mit dem rechts gegen Cacovita fithrenden Weg. (Foto Gh.
Pavelescu, 1937). _
Karte des Miihlbicher Gebietes und der von den Topfern aus Sisciori be-
lieferten Mirkte.

Beim ,Lehmmahlen” mit der Lehmwalze.

Zeichnung der Tépferscheibe: A Drehscheibe, B Trittrad mit FuBbedienung,
C Achse.

‘Tépferscheibe.

Gerite zur Bearbeitung des Lehms: 4 Haue, B Rundmesser, C Holzhammer.

Werkzeuge zum Glitten und Verzieren der GefdRe: A spitzkeiliges, zungen-
férmig abgeflachtes Holz zum Streifenziehen, B Topferkamm, C Holzschaufel.

Beim Auswihlen des Lehmklumpens.

Aufsetzen des Klumpens auf die Tépferscheibe.

Zentrierung des Lehmklumpens und ,Aufziehen des Lehms®.

.Niederziehen und Eindriicken* des Lehms, wobei der Topfboden entstehit.
Das Formen der Topfwand.

Aufziehen und Dehnen der Topfwand.

Mit dem Topferkamm wird der Standring geformt und die Wand geglattet.
Mit dem Borstenpinsel ,pomociu® wird der weiBe Streifen um den GefdBhals
gezogen.

Bei fortgesetztem Drehen wird der Streifen mit dem Finger zu eihem Zickzack-
band verwischt.

Anfiigen des Henkels.

Aus zwei Lehmklumpen formt Tépfer Petra Nicolae -einen groBen Topf.

Aus dem ersten Lehmklumpen ist die Wand aufgezogen.

Diese Wand wird beiseite gestellt, eine zweite geformt und die erste drauf-
gesetzt,

Der Topf gewinnt Gestalt.

Der Topf ist fertig, auch schon mit dem Streifen geschmickt.

Auf beiden Armen wird der Topf zum Wandbrett getragen und zum Trocknen
aufgestellt.

‘Tépferware aus Sisciori, 1958 von Topfer Gh. Munteanu angefertigt.

Der Schopfen, in dem sich der Brennofen befindet:

‘Brennofen. Plan und Querschnitt. 4 Herd, B Ring, C Ofenwand. D Fenster

zum " Einstellen der GefdBe, E Eisenbinder, F Feuerung, G Ziegel, H Feuer-
kanal. -
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69 Cornel Irimie st Herbert Hoffmann

Abb.29: Gesamtansicht des Brennofens.

Abb. 30: , Fenster® das vor dem Brand zugemauert wird.

Abb. 81:  Zweilitertopf (a.d. Inv. des Brukenthal-M. Nr. C 10, 26,6 cm hoch, 16,4 cm
groBter Durchmesser, 11 c¢m Durchmesser des Standrings).

Abb. 32: 5.Litertopf (oala de sfirtar) (a.d. Inv. des Brukenthal-M. Nr. C 8, 234 .cm
hoch, 21,4 cm groBter Durchmesser, 13,6 cm Durchmesser des Standrings).

Abb. 838: 20-Litertopf (oala de chieri) (a.d. Inv. des Brukenthal-M. Nr. C 316), 89,6 cm
hoch, 36 cm groBter Durchmesser, 21 cm Durchmesser des Standringes.

Abb. 34: Grapen (herbecd) (a.d. Inv. des Brukenthal-M. Nr. C 7), 8,4 c¢m hoch, 17,6 cm
groBter Durchmesser.

Abb. 35: Grapen (herbeca cu 3 picioare) (a.d. Inv. des Brukenthal-M. Nr. C 22), 15 cm
hoch, 18 cm groBter Durchmesser, 146 c¢m Bodendurchmesser.

Abb. 36: Hargaua — Milchtopf mit einem Henkel (a.d. Inv. des Brukenthal-M. Nr.C13),
10,8 cm hoch. 20 c¢m gréBter Durchmesser, 16,8 c¢m Bodendurchmesse.r.

Abb. 37: Hirgaua — Milchtopf mit zwei Henkeln (a.d. Inv. des Brukenthal-M. Nr. C 4),
10 cm hoch, 22.8 cm groBter Durchmesser, 20 cm Bodendurchmesser.

Abb. 38: Henkelkrug (cani cu ciort) (a.d. Inv. des Brukenthal-M. Nr. C 17), 28 cm

' hoch, 16,6 ¢m gréBter Durchmesser, 12,4 c¢m Bodendurchmesser.

Abb. 39: Henkelkrug mit Trinkwarze (cani cu ciort si titd) (a.d. Inv. des Brukenthal-M.
Nr. C 16), 28,4 cm hoch, 19 cm groBter Durchmesser, 12 ¢cm Bodendurchmesser.

Abb. 40: Weithalsiger Henkelkrug (a. d. Inv. des Brukenthal-M. Nr. C 15), 26.4 ¢ hoch.
19 cm groBter Durchmesser, 12 ¢cm Bodendurchmesser.

Abb. 41: Gurkentopf (a.d. Inv. des Brukenthal-M. Nr. C 19), 274 cm hoch, 21 cm

. groBter Durchmesser, 12 cm Bodendurchmesser.
Abb.42: Topl zum Ziegenmelken (a. d. Inv. Brukenthal-M. Nr. C 23) 14 cm hoch,
* 19,5 c¢cm groBter Durchmesser, 9 ¢cm Bodendurchmesser. )

Abb. 43: Kleiner Henkeltopf mit Schnabel (a.d. Inv. des Brukenthal-M. Nr. C 21),
15,6 em hoch, 11,6 cm gr68ter Durchmesser, 8,4 cm Bodendurchmesser.

Abb. 44: Schissel (a.d. Inv. des Brukenthal-M. Nr. C 27), 6 c¢cm hoch, 19 cm grdBter
Durchmesser, 21 cm Bodendurchmesser. : ‘

Abb. 45: Petersilientopf (a.d. Inv. des Brukenthal-M. Nr. C 20), 22 cm hoch. 19 c¢m
grofter Durchmesser, 15,4 ¢cm Bodendurchmesser. ’

Abb. 46: Siebtopf fiir Tomaten (a.d. Inv. des Brukenthal-M. Nr. C 6), 12 cm hoch,
8 cm groBter Durchmesser, 11 c¢m Bodendurchmesser.

Abb. 47: Das TrinkgefdB fiir Kuken (a.d. Inv. des Brukenthal-M. Nr. C 25), 12 cm
hoch, 17 c¢m groBter Durchmesser, 16 cm Bodendurchmesser.

Abb. 48: Sparbiichse (a.d. Inv. des Brukenthal-M. Nr. C 28). 18 cm hoch, 10 cm groBiter
Durchmesser, 7 c¢m Bodendurchmesser.

Abb. 49: Drei Topfe aus Sasciori. .

Abb. 50: Vier GefdBe (Hirgaua, oala, cani cu ciort §i cinceaua).

Abb. 51: GroBer 5-Litertopf (oala de sfirtar) mit vier applizierten Lehmringen.

Abb. 52: Gurkentopf mit auffallender Kugelform und 2 Rillen um den Hals.

Abb. 53; Tépfer Fofeldea Ilie und seine Familie vor einer Seric von ihm erzeugter Gefige.

Abb. 54: Henkelkrug mit Trinkwarze (cani cu ciort si titd) mit weiBen Ringen und
Topferzeichen geschmiickt. , T

Abb. 55: Henkelkrug mit Trinkwarze (cani cu ciort.gi titd), zwischen den weiBen Ringen
schmiickt ein Schréigstreifen von Punkten umgeben, den GefdBbauch. =

Abb. 56: Verzierung aus punktierten Parallellinien zwischen den weiBen Streifen entlang
des GeféBleibes, daneben Punktkreis und schriges Kreuz.

Abb. 57: Uralte geometrische Ornamente um den GefiBhals bis unter den Henkel.

Abb. 58: Plan des Dorfes Sisciori mit den StraBen und Anwesen der Topfer.

Abb. 59:

Tépfermarkt in Sdsciori im Jahre 1937 (Photo Pavelescu Nr. 4824).
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CUPRINSUL

Cuvint inainte

.

Capitolul 1. Despre comuna Sisciori si valea Frumoasei: agezare §i caracteristici
generale

Capitolul Il. Tehnica ceramicei de S#sciori .

Capitolul I11. Formele, tipurile de vase si ornamentica lor

Capitolul 1U. Citeva concluzii cu privire la numirul si viata olarilor, desfacerea
produselor. credinte si superstitii, perspective

Scurt glosar

Legende 1la ilustratiile lucririi ,Ceramica din Sasciori”

Anexe

Text german prescurtat

Legende la ilustratii, in limba germani .
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