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TACAMURI

Elisabeta Mihut

Incd din timpurile preistorice omul a folosit cutitul cu lama din bronz si lingurile,
nigte cupe din dovleac, scoici, sau din tulpind de copac sculptatd, ca ustensile la prepararea
hranei.

In Egipt, Grecia si Roma antic3, cutitele i lingurile erau confectionate din metale
pretioase precum: aurul, argintul si fildesul.

Dupa 1200, datoritd dezvoltirii breslelor s-a impus necesitatea dezvoltirii normelor
estetice mai mult decit inainte. Astfel lamele cutitelor devin curbate §i ornamentate, iar
manerele au incrustatii din chihlimbar, fildes §i pietre pretioase.

Din Evul Mediu si pani la inceputul Renasterii, cutitul a continuat s fie principalul
ustensil folosit la sevirea mesei. Cutitele de masi originale erau folosite cate doud, cu unul
se tiia mancarea, cu celilalt, bucitile tiiate erau duse la gura.

Alt tacdm implementat pentru a fi folosit la sevirea mesei §i numai de arstocratie era o
spatula platd, cunoscutii ca ,,presentoir” cu ajutorul cireia gazda impértea portile de mancare
in onoarea musafirilor.

Incepand din Evul Mediu lingurile erau oferite in dar la diferite ocazii.

In anul 1450, in Anglia se realizau celebrele linguri cu apostoli, realizate in seturi
de cate treisprezece, cu ornamentele terminale ilustidndu-i pe Invititor si cei doisprezece
Apostoli. Acestia pot fi cunoscuti dupa emblemele pe care le poarta.

In jurul anului 1500, aristocratia italiana folosea furculitele, la impartirea mancirii, iar
mai tirziu pentru a substitui mancatul cu mana. Aceastd moda a fost adoptat prima dati in
Franta §i Anglia, apoi pe parcursul a doui secole, s-a rispandit in toatd Europa.

Charles I, a adoptat méncatul cu furculita in timpul exilului din Franta, urméand ca
acesta sa fie practicat i in Anglia dupa Restauratia din 1660.

Primele furculite aveau doi dinti ascutiti, in 1667 au ap#rut cele cu trei dinti, §i in
1674, cele cu patru dinti.

Furculifele aveau diferite forme gi stiluri atat la manere cét si la dinti, §i de cele mai
multe ori ficeau parte dintr-un seviciu.

Tot acum lingura face tranzitia de la ustensila folositd In buc#tirie la cea de tacim
folosit pentrut a manca. Primele linguri aveau cupa curbati in form# de smochini, cu coada
subtire §i hexagonala, de obicei terminaté cu o protuberanti rotunjita care era adesea aurita.
Dupi forma ménerelor si-au luat numele diferite tipuri de linguri.

In perioada 1660-1760, manerul lingurilor era curbat in aceasi directie cu bolul. Astfel
de ménere stiteau in echilibru atunci cind erau agezate cu cupa In jos, dupa cum era obiceiul
timpului. Lingurile din aceasti perioad3 erau prin urmare decorate intotdeauna pe dosul
cupei i al cozii. Dupa 1760, a aparut obiceiul sa se ageze lingurile cu faa concava in sus,

asa incét capetele erau rasucite in jos, cu toate decoratiunile pe fata cozii. Cupele au capitat
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atunci forma de ou, forma care se intilneste si azi.

O mare amploare a avut-o forma ménerelor tacdmurilor lucrate cu modelul , trifid”.
Acest model provenea dintr-un model englezesc mai vechi §i mai simplu a cérui tija era
evazatd si crestatd. Forma trifida a evoluat pani la sfarsitul secolului 17 intr-un model mult
mai simplu.

Tot acum se dezvolti lingura cu coadi trifida si dantelarie, o variantd populara a celei
originale, care avea lucritura in volute pe dosul pirtii concave.

Furculitele de masd, de obicei aveau doi sau trei din{i gt urmau si ele stilul trifid.

In aceast? perioadd mesele erau puse dupi moda franceza, cu furculitele agezate cu
partea dorsald in sus ca s& se vada stemele si blazoanele proprietarilor.

In secoul 17, au inceput sa se produci intens seturi de tacdmuri asortate care din pacate
nu au rezistat intacte pana in prezent. Primul model de tacdmuri asortat intr-un serviciu a
purtat numele de ,,Hanovra”. Cutitele din acest serviciu aveau capatul rotunjit §i rasfrant in
afar, cu o creastd care strabatea toat partea frontali a cozii.

Incepand cu anul 1760, modelul Hanovra a evoluat in modelul ,,vechi englezesc”.
Acesta avea un capiit simplu, rotunjit, curbat n jos, nu in sus, care finea seama de noua moda
de agezare a tacdmurilor pe. masi cu fafa in sus.

O dati cu evolutia obiceiurilor legate de servirea mesei, serviciile din argint au devenit
tot mai populare. Acum apar serviciile din argint aurit, din ce in ce mai apreciate care erau
folosite la servitul deserturilor.

In jurul anului 1742, Thomas Boulsover din Sheffild, Anglia, descopera un proces
prin care argintul i arama fuzioneazi dind nastere unui nou metal, cunoscut sub numele
de ,Sheffield Plate”. Acest nou metal fiind mult mai ieftin a redus considerabil pretul
tacAmurilor, si a facut posibild proliferarea extraordinari a stilurilor si formelor dupa 1800.
Astfel stilurile: ,husk”, | feater-edge”, , king's” si ,,quen’s” erau numai citeva dintre cele mai
populare care s-au dezvoltat in Anglia. Familiile aristocrate, aveau de cele mai multe ori,
monograma sau blazonul imprimate pe seviciile de masa.

Minerele lingurilor i furculitelor au devinit gradat usor curbate fiind adaptate
functionalului. Astfel in Anglia curbura “pistol- grip” era tot mai populara.

Tot acum, in Franta, ménerele cutitelor erau confectionate din porfelan pictat ca
cele care provin din fabrica Saint Cloud iar in Rusia s-au dezvoltat ménerele din email. La
inceputul secolului 20, ménerele ajung si fie confectionate din sidef, fildes si abanos.

In anul 1840, Elkington a patentat, in Anglia, procesul galvanizirii obiectelor din metal
comun cu argintul. Acest procedeu a fost preluat rapid de citre firma francezd Christofle.
Descoperirea lui Elkington a dus la revolutionarea producerii in masa a tacAmurilor ieftine,
destinate in special hotelurilor si cluburilor selecte.

Printre stilurile cele mai dezvoltate de la sfargitul secolului 18 si inceputul secolului
19, s-au numirat modelele ,,vioard” si cel al ,reginei”. Ménerele tac@murilor decorate cu
modelul ,,reginei” aveau cozi specifice si erau decorate cu scoici si frunze in volute,

Serviciile de argint erau vAndute in cutii cu despartituri adecvate fiecarui tacm si
capitonate cu materiale din catifea colorata.

Incepéind cu secolul 19 apar noi tipuri de ustensile folosite la sevirea mesei cum sunt:
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polonicele, strecurdtorile de ceai, foarfecile de téiat struguri, paletele de peste, lingurile de
zahdr etc. Tot acum multe dintre obiectele de bazi sunt mai elaborate in ceea ce priveste
utilitatea, unele fiind transformate.

In secolul 20 transformiérile §i inovatiile aduse tacAmurilor au continuat, s-au
intrebuintat noi metale precum otelul inoxidabil, §i s-a urmarit In acelasi timp si simplificarea
stilurilor.

Tipuri de tacAmuri:

Lingura —tip de ustensil format dintr-un bol oval, rotund uneori, cu maner care variaza
in functie de lungime, curburd si stilul decoratiilor.

Lingura de stopit carne - este un tip de lingura care are aceeagi forma cu lingura
uzuald dar mult mai mare, cu ménerul intre 46- 60 cm.

Ligurita de ceai - este un tip de linguritd cu lungimea de la 3 - 6 cm, la 5-7 cm,
care era utilizats la masurarea cantitafii de ceai. Primul tip de lingurita de ceai s-a folosit la
maisurarea ceaiului folosit ca medicament pentru tratarea unor boli. Avea dimensiuni mici ca
sé incapd in cutiile de ceai S-a Intrebuintat incepénd din 1770, folosirea ei s-a rispéndit la
mijlocul sec. 18, cfind cutiile de ceai au luat locul borcanelor de ceai. Unele cutii de ceai aveau
un orificiu suficient de mare ca sé incapd lingurita de misurare a ceaiului. Cupa linguritei
avea diferite forme: de scoic#, de lopétics, de frunza, de arip de pasare, de floare, de inima,

multe dintre ele fiind poleite total sau partial. Unele cupe erau alungite, in forma de triunghi
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si perforate pentru a fi folosite §i pe post de strecuritoare. Existau cazuri cénd acestea aveau
un cadru de argint fncrustat cu pietre de jad sau fildes. Majoritatea linguritelor de ceai aveau
manerul scurt, uneori sub forma unui inel, sau figural i de obicei erau marcate.

Lingurita de cafea - tip de linguritd de mici dimensiuni, de aproximativ 10 cm,
folositd la amestecatul cafelei in cani. Unele cupe erau poleite, altele aveau manerul din
email.

Lingurita de desert - tip de linguritd de méarime intermediari intre cea de ceai §i cea
de sup3, folosita pentru desert si dulciuri. Uneori cupa era aurita pentru protectie, dar si din
ratiuni estetice. Era decorata dupa stilurile contemporane ale tacdmurilor.

Lingurita de ou - tip de lingurit de mici dimensiuni de aceeasi forma cu lingura
uzuali avand cupa ugor alungiti §i auritd pentru protectie impotriva decolordrii, (reactie pe
care o produce oul pe argint).

Lingura de sos - tip de lingura folosita pentru servirea sosului sau a sucului de carne
din platou in farfurie. Este diferita de polonic sau linguroi, cu un méner lung §i cupi adanca,
de forma circulara sau ovali.

Lingura de ceai rece - tip modern de linguri cu cupi ovald, mic3. Coada lunga de 20
cm. Era utilizatd pentru amestecatul ceaiului §i altor bauturi servite in paharele inalte.

Lingura de miduvi — tip de linguri folosita la extragerea maduvii din oase. formata
dintr-un bol conventional, un c3us lung, ingustat care era utilizat la extragerea maduvii din
oase.

Lingurita de sare - tip de linguriti de dimensiuni reduse. De obicei avea forma unei
linguri uzuale, cu bol oval sau circular. Mai tarziu, bolul este in forma de scoic, inimi,
sau lopata.

Lingura de servire - tip de linguri medie cu lungimea intre 33 - 38 cm, folositd la
servirea salatelor, impreun3 cu furculita de sevire.
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Lingura strecuritoare — tip de lingura de lungime medie cu bolul perforat. In functie
de perforatiile de pe caug avea diferite intrebuintiri:

Lingura cu perforatia pe toatd suprafata bolului era folosita in uzul cotidian dar si-n
cel ecleziastic la strdngerea impuritatilor din vinul de comuniune (aceasta trebuia s aiba
insemnele religioase).

Lingura cu perforatia numai pe o jumatate a bolului era folositd la strecurarea
semintelor din vasele de punch, la stringerea florilor de tei din ceai sau la inlaturarea spumei
cand se preparau dulciurile.

Lingura cu bolul impértit in doua de un separator median si cu perforatiile de forma
unor linii verticale era folositd la inlaturarea crnii din supa.

Lingura de supé — tip de lingurd de dimensiuni mici cu bol circular, folosita la
sevirea cremelor de legume.

Lingura de tocani — tip de lingurd cu bolul larg §i manerul lung, folosita la servirea
tocdnitei din castron in farfurie.

Lingura de mas3 - tip de lingura de dimensiuni mari cu cu o capacitate de trei ori mai

’ Linguﬁta cu maner "Apostol”. Sec.XIX.

mare decat a celei de desert, cupa ovala.

Polonicul — tip de ustensil folosit la transferul unui lichid dintr-un vas in altul.
Minerele polonicelor erau confectionate din lemn, argint si urmareau diferite forme si stiluri.
Bolurile de obicei erau circulare, ovale sau ovoidale, cu cioc pe o parte sau pe ambele parti.
Unele polonice aveau atgat pe maner un mic cérlig, folosit pentru a fi suspendate de supiera.
In sec.18 unele polonice erau confectionate din monezi sau aveau inserati o monedd in
interiorul cupei.

Tipuri de furculite:

Furculita este un tip de unealti utilizata pentru servitul si manipulatul méancarii, este
formata dintr-un maner drept care are atagat intr-un capdt un corp plat cu doi sau trei dinti.

Furculita uzuald este formati dintr-un maner §i patru dinti ascutiti si se foloseste
fmpreund cu cutitul,
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Furculita de antreu — tip de furculitd de dimensiuni mai reduse dacat cea uzuala.

Furculita de peste - tip de furculiti folositd impreuna cu cutitul de peste. Are de
obicei trei sau patru dinti neascutiti, cei din exterior sunt usor curbati §i ascutiti.

Furculita de cartofi - tip de furculitd cu sase dinti ascutiti. Au aparut in secolul 16
in Anglia, §i de multe ori se obtineau din transformarea unor linguri.

Furculita de salati - tip de furculitd de dimensiune medie cu trei sau patru dinti,
folositd impreuna cu lingura de salatad la servitul salatei din salatiera in farfurie.

Furculita de stridii - tip de furculita folosita la servitul stridiilor, scoicilor, etc.

Furculita de inghetati — tip de furculita folosita la sevitul inghetatei, serbetului si
deserturilor in general. Are forma unei linguri cu extremitatea causului bifurcata.

Furculita de servit — tip de furculita folosita impreuni cu lingura de servit, la servitul
mancirii din platou in farfurie. Este mai lungé decat furculita uzuala si are trei sau patru
dinti plati, ascutiti la varf. Dintii laterali sunt ascutiti si curbati spre exterior.

Furculita de transare a ciirnii - tip de furculitd de dimensiune mare, folositd la
tinerea bucitii de carne atunci cand se taie pe platou pentru a fi servitd. Are doi dinti lungi,
subtiri, ascutifi la varf gi curbati spre exterior.

Furculita de prijit pdine - tip de furculitd cu doi sau trei dinti, folositd la prijitul
feliilor de pdine pe foc deschis. Manerul lung de 50 cm, din lemn, este fixat de furca, cu
ajutorul unui inel de care uneori este atagat un carlig pentru a fi suspendat céand nu este
folosit. Acest tip de ustensil a aparut la sfarsitul sec.18, in Anglia.

Furculita de muréturi - tip de furculitd cu doi sau trei dinti, cei din exterior au
viarfurile ascutite.

Furculita linguri — sau lingura furculiti este o combinatie dintre lingura si furculiti.
A apirut la inceputul secolului 16, dar cele care s-au pastrat dateazi din  secolul 17, si
inceputul secolului 18. Erau folosite la servitul fructelor zaharisite, uneori in acelasi scop se
foloseau lingura si furculita. '

Tipuri de cutite:

Cutitul - tip de unealt3, folosit la tiiatul §i servitul méancarii, format dintr-un méner
care are atasat la un capit o lami subtire. Cutitele au fost realizate in diferite stiluri si
marimi.
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Cutitul uzual — tip de cutit de dimensiune medie, cu lami dreapt si ugor ascutit,
utilizat de obicei alituri de furculita.

Cutitul de antreu - tip de cutit de dimensiune mai mica decat cel uzual dar cu aceeasi
forma.

Cutitul de peste - tip de cutit folosit impreuna cu furculita de peste. Are lami lata,
curbati, sau ondulatd, neascutiti si uneori decoratd prin gravare cu motive vegetale.

Cutit de steak - tip de cutit cu lama subtire, usor curbata si varf ascutit.

Lopiticd de unt - tip de cutit
de dimensiuni mici folosit la intinderea
untului pe paine. Este format dintr-o
spatuld latd cu varful ascutit si ménerul
rotund, din fildes sau sidef. A fost utilizat
la iceputul secolului 18.

Cutit de fructe - tip de cutit de dimensiuni reduse. De obicei era din argint, si avea
manerul din sidef, sau carapace de broasci testoasd si lama subtire, usor curbati cu varful
ascutit. Uneori aceasta se pliaz in méiner ca cea de la briceag. Este utilizat la curitarea
fructelor de coaja.

leta pentry unt

Cutit de branzi —tip de cutit, cu lama curbata, folosit la taiatul branzeturilor. Are de
obicei varful curbat spre exterior §i bifurcat.

Cutit de tiiat carnea — tip de cutit de dimensiuni mari, folosit impreuni cu furculita
de carne la tdiatul fripturii. Are lama ascutitd, usor curbata, cu varful indoit spre exterior.

Cutit de cununie, nuntd — tip de cutit pereche, care incepand din secolul 16 si pana
la sfarsitul secolului 17, era daruit la casitorie de mire, miresei. Fiecare cutit avea céte o
invelitoare previzutd cu agitioare pentru a fi purtate de miri la cingitoare. Manerul era
confectionat din argint, fildes, chihlimbar, abanos etc, si era inscritionat cu numele mirelui,
anul casatoriei si de cele mai multe ori cu un motiv simbolic (porumbel, inima). Ulterior
casatoriei unul dintre cutite era transformat in furculita.

SUMMARY

Table suits have been in use for centuries, yet the habit of handling them has a varied
history, differing acording to area and epoch. Throughout its history, mankind has invented
an astonishing amount of objects connected to the simple act (and custom) of eating. The
article presents types of table weare that can be found in the collections of the Municipal
Museum of Bucharest.
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