
Frigoriferele comunale ~in su~-solul Balei-C~ica 
DE 

~ICOLAE LĂN t CEA~U 
fnginer la Primăria ornşului Bucureşti 

Noile frigorifere instalate în sub-solu l halei Ghica din Bucu
reşti au fost proectate în Jegătură cu fabrica comunal~ de ghiaţă i) 
pentru a putea a avea o sală comun ă a maşinelor, cu acelaş per
sonal de supraveghere, şi în acelaş timp cele două compresoare se 

pot ajuta reciproc. 
Aceste frigorifere servesc la păstrarea cărnei nevîndute în 

hala propriu zisă pentru a putea pune pedeoparte publicul la a
dăpostul pericolului de a consuma carne alterată, iar pe de altă 

parte pentru a se evita pierderile materiale pe care le încearcă mă
celarii prin alterarea cărnei, cari pierderi se traduc printr'o mărire 
simţitoare a preţului c ă rnei. 

Proectul frigoriferelor a fost studiat de servici ul tecnic în 
două alternative. 

1° Frigoriferul să fie amenajat în parter astfe l ca fiecare mă
celar să aibă. îndărătul prăvăliei sale camera frigoriferă. Aceasta 
dispoziţie foarte lt·snicioasă pentru măcelari , condu(e, din cauza 
marilor pierderi de frig la o instalaţie frigorifica importantă şi prin 
urmare costisitoare ; ea mai prezintă şi dezavantajul unei utilizări 

puţin raţionale a halei propriu zisă . Din aceste motive s'a părăsit 

aceasta so luţie care ar fi convenit măcelarilor însa ar fi însemnat 
pentru comună învestirea unui capital foarte mare şi poate rectu · 
cerea veniturilor hălei, de oarece numărul celulelor destinate vîn 
zarei s'ar fi micşorat . 

2° Frigoriferul să fie amenajat în subsol, care de altfel pînă 

acum era puţin utilizat (exceptînd tăierea provizorie a mieilor şi 

1
) A vedea articolul d-lui fnginer G. R oiit din Bttletinitl Societtiţei 

Politecnice Anul XXV[[ No. 7. 
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care a tăzi e face la abator in o hală' mare am najată pentru a

cest cop : în acea ta variant hala propriu zi ă rămîn p ntru 

vînzarea în detaliu. iar aproximativ jumătat din ub I a fi a-
menajat pentru fri g rifer care urmează a • c n trui în d ua 
taje, cealaltă jumatat va ervi entual p ntru un r taurant-be-
rarie . Avînd în ved r'- vantagiil unui r dus a unei 
utili ză ri mai raţion a le a halei a h tărît ad luţiuni 

Prima parte a in talaţiunei t astăzi c mpl rminat , i pu 

in exploatare. 
ln privinţa i ternului racir i avind în veder xp ri en ţ l fă-

cute la abator dat preferinţ i ternului răcir i printr'un cur nt 
de aer care convine mai ale p ntru pa tr r a carnei. Condi ţi a 

en ţi a lă pentru buna conservar t a rul din fri rifer a nu 

ie in contact cu alt aliment , pa trîndu- e curat; de aceia pen-
tru carne şi o uă~ prevăzut două circuite de aer eparate unul d 
al tul. Pentru alimentele di er e e t uficient r ă cir dir cta prin 
serpentine , i tem de alt fe l mai economic. 

După cum am pu acea ta instalaţie c n truin du·se în le · 
gătură cu fabrica de ghia ţă in talată în bune condi ţiuni d ca a 
Ril'di11g1·r după istemul cu acid carbonic 'a cerut ac l eiaşi firme 
ofertă punîndu ·i·se în vedere un program analog ca la abator cu 
condi ţiunea specială în ă , ca aerul dintr un fr igorifer să nu pătrundă 
în celelalte sali. 

ln ce priveşte răcitorii , s'a previ\zut r ăcito ri de aer cu vapo · 
r izaţie directă cari au un randament mai ridicat de cit r ac itori in
di recţi prin apa sarată. 

ln prima etapă s'a construit : 
290,5 m. p. suprafaţă de frigorifer în a lţimea fiind de ci rca 3.10 m. 
Această suprafa ţă se repartizează astfel : 
197 m. p, pentru carn e temperatura fiind de 20_ 4o 

4 7 m. p. » diverse » » 

46,50 m. p. » ouă 11 » 

Acesta in s ta l a ţi e în cepută în toamna anului 
plect termin a tă şi pusă în fun cţiune i il Mai 1912. 

)) 10_20 

>l+o,s, o.s0 
1911 a fost corn-

ln a doua e tapă se va construi circa 192 m. p. sup rafa ţă de 
frigorifer pentru carne şi eventual 90 m. p. suprafaţă de frigorifer 
pentru alimente diverse dacă se va' s imţi nevoia în timpul exploa
tării actualului frigorifer. 

Descrierea instalaţiuni : . Inainte de a descrie in s t a l aţiunea pro-
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priu zisă vom reaminti aci principiul maşinelor frigorifice cu acid 
carbonic. 

Orice instalaţiune cu acid carbonic cuprinde : 
1) Comoresorul 
2) Condensatorul 
3) Evaporatorul 

Pentru instalaţiunile mai importante ca instalaţiunea noastră. 

mai exista şi un al patrulea aparat intercalat intre condensator şi 

evaporator şi care aparat este racitorul de acid carbonic lichid. 
Compresorul, care este o pompă refulanti'.'l şi aspiranta cu dublu 

efect, aspira vapori de acid carbonic din refrigerent (evaporator) li 
comprima la circa hO 65 atmosfere şi ii reguleaza 1n serpentinele 
cor.densatorului unde sub influenţa simultar1ee a presiunei şi a apei 
reci care curge incontinu, acidul carbonic devine lichid. Treclnd pe 
urma în racitorul de acid carbonic temperatura sa devine aproape a
ceiaşi ca şi a apei reci şi urmind tranvcrseaza ventilul de regu
lare care proporţionează intrarea acidului carbonic în serpentinele 
rt:frigerentulni. Refriguentul este aci un tub cu aripi 1n care acidul 
carbonic se evaporează luînd toata căldura necesara din camera 
aşa numita <<răcitor c!e aer». Acidul evaporat este din nou aspirat 
de compresor astfel ca fie lichid, fie gazos parcurge un ciclu neîn
trerupt. 

Rezultă dar ca odată maşina pusa in mers, funcţionarea ei 
numai are nevoie de acid carbonic afara de micile pierderi ce se 
produc prin legăturile tuburilor a căror etanşeitate nu este ab
solut complecta. Aceste pierderi se inlocuesc la circa de 2 3 luni. 

' lustalaţ11111c11 111l'ta11ică. (A se vedea planul înstalaţiunei pe 
planşa XXXlll). frigoriferul cuprinde o sala pentru păstrarea camei, 
o camera pentru alimentele diverse, o sală pentru oua precum 
şi doua camere mici de tranziţie tot pentru oua. Spaţiul nece
sar acestor săli precum şi aparatelor necesare pentru răcirea 

aerului reese din desenuri. Răcirea camei şi ouălor se face prin 
răcirea indirecta a aerului cu ajutorul unui refrigerent cu aer 
uscat şi evaporaţie directa a acidului carbonic. Refrigerentul de aer 
pentru carne este aşezat într'o camera speciala şi compus din doua 
sisteme similare de evaporaţie alipite şi fiind puse în acţiune sau 
oprite după nevoie, prin intermediarul unui mecanism cu clapet. 

Dizpoziţiunea refrigerentului pentru oua este la fel cu prece
denta dar aci cele dc1uă sisteme sunt suprapuse pentru a putea 
re::luce spaţiul disponibil. 
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Această separa ţiune a celor două sisteme a fost prevăzuta 

pentru a putea elimina în mod intermitent un a din jumătăţi cură

ţind astfel de zăpadă serpentinele acestei diviziuni. 
Localul destinat alimentelor diverse este răc it direct prin ser

pentine cu aripi şi fixate pe tavan . 
Curentul de aer în sălile de ouă şi carne este obţinut prin 

două ventilatoare electrice în l egătură cu conducte de ae r, în lemn , 
pentru a putea o bţine reînoi rea aerului necesar; în să lil e de răc ire 

a fost stabilit un ventilator special care introduce aer proaspăt 
parte în sala pentru carne, parte în camera pentru alimentele di
verse şi astfel ca umiditatea aerului sa s condenseze direct pe 
tuburile de vaporizaţie. Cele două camere de tranzi ţi e pentru oua 
sunt prevăzute cu aparate de în că lzit pentru ca eventual iarn a să 
se poată menţine temperatura de circa 7°-8° în inte rioru l lor; r ă

ci rea acestor două camere se face printr'c· conductă aspiran tă care 
antrenează aerul localului în aparatul refrigerent de unde o a doua 
conductă îl aduce răcit în aceste camere. 

Pentru a obţine frigoriile nece are o nouă instalaţie a fost fă
cuta paralel cu inst a laţiunea fabricei de gh iaţă . 

F{9A12 PrA?Ss-e e7..ul<fZ~a! .rumf1r..eJor.u.lui., 
d ,e, aacl .ca.room.c,,. 

Un al doilea compresor 
de a c eiaş i dimensiune şi de 
circa 100.000 fri gorii oră a 

-fost montat pe ace iaşi axă 

a volantului de asemenea 
noul condensator cu acid car · 
bonic a fost legat cu răci

torul J e acid carbonic şi cu 
conducta de apă care din 
cauza mărirei a fost schim
bata şi înlocuită printr'o ţeava 
de 150 m,m. 

Toate conductele de jonc-
/,.., ţiune cu acid carbonic sunt 

astfel dispuse ca sa se poată 
întrebuinţa alternativ primu) 
sau al doilea compresor, fie 
în frigoriferul propriu zis, fie 
pentru fabrica de ghiaţă, sau 

chiar se poate întrebuinţa un singur compresor pentru cele două 
instalaţiuni. 
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1-iirţa 111<1/rÎc"(. fabrica de ghiaţil este acţionata printr'un mo
tor electric de 90 cai efectivi (la 220 volţi) şi care a fost al imen
tat, pîna la punerea în funcţiune a frigorilerelor, dela reteaua Socie
taţei de Gaz şi Electricitate. Astazi Centrala electrica a comunei 
fiind în exploatare s'a legat hala Ghica printr'un cablu special per 
miţînd astfel o economie importanta in productiunea frigului şi a 
gheţei. 

l\lotorul a fost instalat dela început in vederea complect<1rL·i 
fabricei de ghiaţa prin actualele frigorifere astfel ca astazi acelaş 

motor acţioneaza ambii compresori fiecare producind un maximum 
de circa 100.000 frigorii. 

Pentru transmisiune a fost nevoie de a stabili suporturi apro· 
!)riate pentru a preveni vibraţiunile ce se produc. 

Cltidirm. Pentru a asigura efectul frigorific s'a prevazut o i

zolaţie suficienta cu pluta şi sgura astfel cum reese din detaliul 
(fig. No. 3) pentru camera racitorului de aer. 

Pentru a se putea menţine o curaţenie ireproşabila, absolut 
necesara unei bune furh:ţionari a frigoriferului. s'a prevazut îmbrăca
rea pereţilor, pînă la 2,00 m. înălţime, cu placi de gresie smălţuite 

cari permit o spalare repede şi lesnicioasa, deasemenea pentru 
pardoseala s'au prevazut placi riglate, care pedeoparte împiedica 
alunecarea, iar pedealta parte se spală cu uşurinţa neabsorbind u
mezeala. 

Trehue să mai menţionam ca s'au prevăzut celule pentru fri
goriferul de carne şi diverse, cu uşi, cari se închid şi deschid cu 
uşurinţa, analoage cu acelea instalate în frigoriferul dela abatorul 
comunal. 

Pentru a arata caracteristicele instalaţiunei reproducem aci da
tele şi încercările cari au servit 12 întocmirea procesului verbal 
de recepţie provizorie. 
1) Data în cercarilor 21 Iunie 1912 
2) Durata observaţiunilor dela orele 9.45 a. m. ptna la ora 11 .15 a.m. 
3) Temperatura mijlocie a apei la intrare în condPnsator+15°.00 
4) » m )) I) )) eşire din » +21°.45 
5) Numărul mijlociu de învîrtituri al compresorului pe 

minut ........... . 
6) Presiunea mijlocie din diagrame . . • . . . . . . 
7) Diametrul pistonului compresorului . . . . . . . 
8) » tijei » (numai din partea capacului) . 

105 .00 
24 .8 kg.m. 

110 m/m. 
50 m/m. 
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Sala mare a frigoriferului pentru carne. 
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9) Suprafaţa mijlocie a pistonu lui . . . . 5.21 c.m 2 

1 O) Cursa pistonului. . . . . 330 m/m. 
11) Presiunea mijlocie pe uprafa ţa pi tonului 24.177 kg.m. 
12) Viteza mijloc ie a pi tonului . . . . 1.1 m/ c. 
13) Forţa indi cată în cai putere . 2 .22 
14) Temperaturil e mijlocii în hala mare d carne + 0.12 
15 i1 » » » mica >> ». + 2°. 2 
16) Temperaturile mijlocii în ala de ouă . + 0

• 4 
17) » > > de diver + 4°. 4 

Este de ob ervat ca temperatura de 0 .4 şi 4°. în a.Iii de 
ouă şi diver e s' obţinut cu uşii desch i e t r ali de ar 
ce în tot timpul încercărilor se cot a aliment fri orif r. 
18) Calorii împrumutate de apa . . . . . col ri pe ră. 

19) Echivalentul termic al fo rţei. 

compre orului în calorii 32,22X 37= 20.500 cal rii . 
20) Caloriile utile ale fri goriferului 12 .000-20.500= 1 O . 00 fri go ri i. 
21) Temperatura conden a ţ ii Cot . . +22°.25 c re puncte presi

unei 62 atmo fere . 
. - 9°. 4 corespunde presi

unei 27 5 atmo fere 
Pentru a menţine regi mul , a fo st ne voie ca servind u .. ne de 

acelaş compresor şi în acelaş timp a scoate ghia ţă de oarece toat 
fri gorii le nu erau absorbi te de in s t a laţia fri goriferului. 

22 » de evapo1aţie Co 11 • 

Garanţii l e date prin scri soarea casei care făcea parte inte
grantă din con tractul cu No . 64278/20037 /911 erau de 100.000 
frigorii la o temperatura de evaporaţie de 10° cu o consumaţie de 
18,00 metri cubi de apa pe oră la o temperatură exterioa ră de 
+ 13°, avînd în vedere că randamentul instalaţiei a fost de 108 .500 
fri gorii şi c ă apa de condensaţie avea 15° adică 2° mai mult ceea 
ce revine 8°/o în plus pentru frigori ile produse şi 16°/o în plus 
pentru cantitatea de apă, astfel că pentru ace i aş producţiune de 
fri gorii am fi avut la o temperatură de 13° a apei exterioare o 
con sumaţie de apă de 16,8 m. c., pe oră în loc de limi ta superi 
oară prevăzută de 18 m. c. apă pe oră. 

Compresorul nu întrebuinţeaz ă de cit 32 cai în loc de 35 cai 
prevăzuţi. 

Pentru toate celelalte garanţii nu s'a putut verifica într 'o sin
gură încercare de cit în timpul exploată rii şi se va ţine seam ă la 
recepţiunea definit i vă ce urmează a se:> face după şease luni. 

https://biblioteca-digitala.ro



682 --

Pentru facerea acestor încercări au fost însărcinaţi din partea 
comunei autorul acestor rînduri, iar din partea firmei L. A. Reidinger 
d. inginer şef Di11gler. 

După rezultatele procesului verbal asupra încercărilor de re
cepţie provizorie, condiţiunile stipulate in contract fiind pe larg 
îndeplinite, instalaţia s'a considerat recepţionată în mod pro
vizoriu. 
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