MESTESUGUL DE TURTA DULCE
SI FORMELE DE TURTA DULCE
CA OBIECTE DE ARTA POPULARAX
L\ SECUII DIN TRANSILVANIA

Zoltin Székely

Una dintre cele mai interesante ramuri ale
mestesugurilor, care reflectd indcosebi arta deco-
rativa si talentul sculptural al poporului este mes-
tesugul de turtd dulce. Acest mestesug, cu un
trecut destul de indepértat, a inceput si decada
in primele decenii ale secolului nostru. Mestesugul
a fost loarte putin studiat mai ales in partea sud-
estici a Transilvaniei, locuitd de secui, unde
produsul lui e numit ,turtd sicuiasci®.

In cele ce urmeazi avem inlentia si prezentim
acest mestesug, pe baza materialului existent in
colectia Muzeului din Sf. Gheorghe si a cercetérilor
efectuate pe teren Ia mestesugarii care incd mai
exercita aceastd meseric in dilerile centre ale jude-
fului Brasov si Mures.

Din punct de vedere istorie, cercetitorii care
s-au ocupat cu aceastd problema, sint de pirere ci
originea acestui mestesug se poate pune in legitura
cu obiceiurile care au fost in uz la popoarele antice
(evrei, greci, romani etc.) si este legat de cult!
Romanii jertleau la altar si turtd (libum). Roma-
nul ficea promisiune zeititilor (vota facere) cind
cerea ceva, oferind dilerite obiecte intre care figu-
rau si forme de turte, iar in cazul indeplinirii
dorinfei [dcea libatiunea (vota reddere). Din lumea
anticii acest obicei a trecut si in lumea crestina.

In epoca feudali, ca o mostenire din cultul
antic, au fost conlectionate obiecte votive din
pastd [dinoasd sau din ceard care au fost vindute
cu ocazia sirbatorilor religioase si a pelerinajelor.
Din aceastd cauzi s-a [ormat pirerea ci mestesugul
de turtd dulce a fost inventat de ,cdlugiri“. Din
corturile vinzitorilor de turtd dulce, mai ales in
Ungaria, unde catolicismul a fost mai puternic,
n-au lipsit pind in ultimul timp diferite obiecte
votive numite ,ofer” (de

la cuvintul german

LJ.F abian: A mézes kaldes (Turti dulce), Néprajzi
értesitd, 1913, XIV, 89. A magyarsig targyi néprajza, II,
371.
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DIE PFEFFERKUCHENBACKEREI

UND DIE KUCHENMODELN

ALS VOLKSKUNSTGEGENSTANDE
DER SZEKLER AUS TRANSSILVANIEN

Zoltan Székely

Ein iberaus cigenartiger Gewerbezweig, in dem
sich mehr als sonstwo die Verzierungskunst und
das bildnerische Talenl des Volkes widerspicgelt,
ist die Pfleflferkuchenbickerei. Dieses Gewerbe,
dessen Ursprung ziemlich weit in der Vergangen-
heit zuriickliegt, geriet schon zu Beginn unseres
Jahrhunder(s in Verfall. Es wurde sehr wenig cr-
forscht, vor allem nichtl im sitdéstlichen, von Szek-
lern bewohnten Siebenbiirgen, wo sein Erzeugnis
»ozeklerkuchen® genanrt wird.

Im IFolgenden heabsichligen wir, dieses Gewerbe
aul Grund des in der Samnmlung des Kreismuseums
von Sf. Gheorghe vorhandenen Materials zu be-
schreiben, sowie auf Grund von Gelédndelorschungen
bei Pfefferkuchenbickern, die dieses Gewerbe auch
heute noch in verschiedenen Ortschalten der Kreise
Brasov, Mures u. a. ausiiben.

Die I<orscher, die sich mit der Geschichte dieses
Gewerbes beschiftigten, sind der Ansicht, daBl sein
Ursprung mit den Gebriuchen der Vélker des Al-
tertums, der Juden, Griechen, Rémer usw. zusain-
menhéngl und an deren religiosen Kult gebunden
war.l Die Rémer oplerten am Altar auch Kuchen
(Libum). Wenn ein Romer von seinen Gottheiten
elwas forderte, machte er ihnen Versprechungen
(vota flacere) und bot verschiedene Gegenstéinde
an, darunter auch verschiedene Arten von Kuchen,
und wenn ihm dann sein Wunsch in Erfiillung ging,
brachte er das Opler, die Libation (vota reddere).
Dieser Brauch des Alteruins wurde dann von den
Christen iibernommen.

Im Mittelaller wurden — ein Uberrest des Kultes
aus dem Altertum — Volivgegenstinde aus Mehl-
teig oder aus Wachs hergestellt und anlaBlich der
religiosen Feiertage und der Wallfahrten zum Ver-
kauf angeboten. Aus diesem Grund kam es zu der
Ansicht, die Kunst des Pfelferkuchenbackens sei
eine Erfindung der ,Ménche”. In den Zelten der
Pieflerkuchenverkiufer fehlten bis in die neueste
Zeit. vor allem in Ungarn, wo der Katholizismus
stirker war, niemals verschiedenc Votivgegen-
stinde, die ,,oler” (nach dem deutschen Wort Opfer)
genannt wurden. Die Bevélkerung kaufte sie und

LJ., Fahian, A mézes kalics (Der Pfelferkuchen),
Néprajzi értesito, 1913, X1V, 89, A magyarsag largyi nép-
rajza, 11, 371,
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Opler = jerila), cumpirate si depuse in biserici
de citre populatie cu ocazia pelerinajelor. Aceste
obiecte votive au fost executate de mestiesugari,
cu ajutorul tiparelor facute din lemn, dar mai ales
din ceara.

Dupé cercetirile intreprinse, se pare cd meste-
sugul de turtd dulce in sud-eslul Europei este de
origine germani. In prima jumitate a secolului
al XVII-lea apare ca mestesug independent, mem-
brii primei bresle a acestui mestesug, infiintata
la Bratislava in anul 1619, liind germani.? Proba-
bil cd urmele acestui mestesug in legiturd cu con-
fectionarca lumindrilor au existat si mai inainte,
fiinded in cursul feudalismului moraritul si albi-
naritul au avul un rol importanl in economia
feudala. Pind in secolul al XVIII-lea acest mestle-
sug a cunoscul o mare dezvoltare.

Pe lingd produsele cu caracter bisericesc, se
lucrau si piese cu caracler profan, bucurindu-se
de preferinta sitenilor cit si a ordsenilor.?

Pe baza analizei formelor de turtid dulce, se
poale constata, cd acesl mestesug patrunde in
Transilvania citre sfirsitul secolului al XVIII-lea,
prin intermediul mesterilor germani.t O datd mai
veche nu se poate stabili, fiinded documente si
studii referitoare la acest mestesug deocamdata
lipsesc. Nu sint cunoscute nici date care si con-
firme cd mestesugarii au format bresle. IForma
specific secuiasci a mestesugului se pare ca are o
origine striveche.?

In Transilvania si mai ales in judetele Brasov
si Mures, mestesugul de turta dulce se poate studia
pe baza tiparelor vechi care s-au pistrat in colec-
tiile muzeelor cit si pe baza materialului specilic
local actual, asa numita ,turti secuiasci®. Ne vom
ocupa la inceput de formele de turtad dulce care se
afla nu numai in regiunea secuiasci, ci si in restul
teritoriului Transilvaniei.

Muzeul din SI. Gheorghe pistreazi in colectia sa
16 buciti de forme de turtd dulce (Nr. de inventar
2878 —2889; 2906 —2911). Dupi condica de inven-
tar aceste [orme au [ost confectionate la Cluj si o
parte au fost in posesiunea mesterului Iréhlich
Maxi, [abricant de turtd dulce din Cluj, ajungind
a‘poi in posesiunea mestesugarului Polgar Maté din
Sl'_._Gheorghe, care in anul 1915 le-a donat Muzeu-
Iui de aici. Aceste date ne indica faptul cid formele
de turtd dulce, despre care vom vorbi mai jos, in

! Gh. Kemény, Mézeskaldesok, Magyar Népmiivészet,
1925, 1V, 1. A magyarsag targyi néprajza, 1. 375.
o0 37Gh. Kemény, o.c., A magyarsag targyi néprajza,
. 378.
4 Faragoli mézeskalicsformdk (Tipare sculptate de turti
dulce), Lxpozitia In Muzeul-Bakonyi din Veszprém, p. 5.
50.¢,p.7.
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stellte sie bei den Wallfahrten in die Kirchen.
Diese Votivgegenstinde wurden von Handwerkern
mit Hilfe von IFormen aus Iolz, vor allem aber aus
Wachs, hergestellt.

Die Pleffer- und Honigkuchenb#ckerei im Sid-
osten Europas scheint, soweil erforschl, deulschen
Ursprungs zu sein. In der ersten Hillte des 17.
Jahrhunderts, im Jahre 1619, taucht in Bratislava
die erste Zunfl dicser Handwerker auf, deren erste
Mitglieder Deutsche waren.? Wahrscheinlich gehen
dic Spuren dieses Gewerbes, das auch mit der
Kerzenherstellung zusammenhéngt, noch weiter
zuriick, denn in der Wirtschaft des Mittelalters
spiclten die Miillerei und die Bienenzucht cine
bedeutende IRolle. Die Pfefferkuchenbickerei er-
reichl im 18. Jahrhundert cinc Bliitezeil. Ihre Er-
zeugnisse haben nicht mehr nur religidsen, sondern
auch weltlichen Charakter und werden von der Be-
volkerung in Stadl und Land sehr geschitzt3,

Auf Grund der vorhandenen IFormen zum Honig-
kuchenbacken li3t sich feststellen, daB dieses Ge-
werbe gegen Ende des 18. Jahrhunderts in Trans-
silvanien aulkam; vor allem beweisen dies die
Honigkuchenformen, deren Herstellung deutschen
Handwerksmeislern zugeschrieben wird.4 Eine fri-
here Datierung ist nicht moglich, weil es Doku-
mente und Studien iber dies Gewerbe vorldufig
noch nicht gibt. Ebenso isl nicht belegt, daB die
Handwerker Ziinfte gebildet hiitten. In seiner [ir
die Szekler eigenliimlichen Form scheint dies Ge-
werbe sehr alt zu sein.®

In Tianssilvanien und vor allem in den Kreisen
von Brasov bis Mures ist die Erforschung der Plef-
ferkuchenbéckerei moglich auf Grund der alten
Kuchenformen, die in den Sammlungen der Museen
erhalten sind sowie aul Grund der eigentiimlichen,
gegenwirtig dort erzeugten IKKuchen, der sogenann-
ten ,,Szcklerkuchen”. Wir befassen uns zuerst mit
den Honigkuchenlormen, die nicht nur im Szekler-
gebiet, sondern auch im dbrigen Transsilvanien zu
finden sind.

Das Kreismuseum in Sf. Gheorghe hat in seiner
Saminlung 16 Exemplare von Kuchenmodeln (In-
ventarnummer 2878 —2889, 2906 —2911).

Laut Inventarverzeichnis sind diese Formen in
Cluj hergestellt worden und waren teilweise Eigen-
tum des Meisters Maxi Frohlich, Pleflerkuchenbik-
ker in Cluj. Spaler wurden dic Formen Eigentum
des Meisters Polgar Maté in S[. Gheorghe, der sie
im Jahre 1915 dem Museum schenkte. Diese Anga-
ben weisen daraul hin, dafi der Typus von Honig-
kuchenlormen, von dem weiler unten die Rede sein
wird, in Transsilvanien und im Szeklergebiet von
deutschen Handwerkern erzeugt wurde. Das wird
auch durch eine Honigkuchenlorm bestétigt, die
der Verlasser kiirzlich von der sechzigjihrigen Ehe-

2 Gh. K em é ny, Mézeskaldcsok, Magyar Népmilvészel,
1925, 1V, 1. A magyarsag targyi néprajza, I, 375.

3 Gh. Kemény, aa.0., A magyarsag targyi néprajza,
11, 378.

4 Faragolt mézeskaldcsformdk (Geschnitzte Pfefferkuchen-
formen), Ausstellung im Bakonyi-Museum in Veszprém,
S. 5.

5a.a.0. S. 7
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Transilvania si in regiunea secuiasci sint creatii
ale meslesugarilor germani. Acest [aptl e conlirmat
si de o [ormi de turtd dulce, achizitionald nu de
mult de subsemnatul de la sotia Iui Domahidy
Gheorghe, labricantd de turtd dulce din Tirgu
Mures, in virsta de 60 de ani. IForma de turtéd dulce
a lost mostenitd de la métusa ei, sotia lui Zeiltler
tol [labricant dulee. Iormele
pastrau cileodatd si numele celui care le-a labricat.

Tosil, de turta
In partea dreapti, superioard, a formei, la care ne
referim apare gravat: ,Adoll Posch, 1859,
Turta dulee este [acutd din faind si din micre
bine incalzitd (nu fiarti). La 6 kg [aind se adauga
10 oud, scortisoard pisald, nucad {amiioasi rasa,
cardamont si 5 kg miere ricorité, dupa ce e [liltrata.
Compozitia se friminlid bine si se lasd citeva zile
in repaus. Dupi aceea se adaugid 5 kg natron si
2 virfuri de cutil salalicale volatile.
care

In ziva in
ultimele adausuri esle necesar sd se
treacd si la copt, [iinded altfel isi schimba culoa-
rea.

i Coacerea se [ace pe plici cu cadru de lemn pe

se [ac

care sc presara [dind si se coace in cuplor nu prea
incins. Inainte si dupi coacere turta ¢ unsd cu
lapte si cu albus. (Dupi reteta datd de sotia meste-
sugarului Gh. Domahidy din Tg. Mures).

Turtele dulei erau modelate dupé dilerite forme
de turta dulce, care ne intereseazi mai mult din
puncl de vedere ectnografic. Aceste forme erau
de mesterii de turtd dulee
purlind denumirea de ,lemn de bitut“, si avind
ca reprezentari obiecte religioase si profane.

Nici in colectiile muzeelor din judetele Brasov
si Mures si nici la mesteri n-a fost gasit deocam-
datd, nici un model cu subiect religios, ca Sfinta
Treime, sfinti etc. In alte tiri ale Europei ca de
exemplu in Ungaria aceste forme ajung la remar-
cabile realiziri artistice.®

confectionate chiar

Tiparul de turti dulee este facut din lemn de
esentd lare avind grosimea de 2,5—4,5 cm de
obicei din lemn de pir. In lemn ¢ sculplati forma
turtei si ornamentele. Tiparele mai groase au
model pe ambele fete. Sculptarea formelor cere o
oarecare dibacie, mai cu seami ci exisld o mare
varielate a lor.
adevarate

Unecle sint simple, altele aling
valori artistice.

Forma cea mai obisnuitd e cea rotundéa, care se
numeste ,forma din Debretin“. Ea imitd forma
piinii fiind cea mai veche.? Intre formele din
colectia noastrid nu existd nici un exemplar rotund.

8 J.Fabian, o.c, 92, lig.1,5. Gh. Kemény, o.c.
fig. 1, 2.

?"J.FAbian, o.c. 93, A magyarsag tdrgyi néprajza,
11, 371.
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Trau des Domahidy Gheorghe angekaull hat, die
Honigkuchenbéckerin in Tirgu Mures ist. Diese
Form hal sie von ihrer Tante geerbt, der Ehelrau des
Zeiltler losil, die e¢henfalls Honigkuchenbickerin
war. Die IFormen tragen tibrigens manchmal auch
den Namen ihres Herstellers. In diese IForm ist
rechts oben eingeschnitzt:  Adoll Posch, 1859.«

Der Honigkuchen wird, wie schon sein Name
sagl, aus [einem Mchl und stark erhilzlem (nicht
gekochtem) Honig hergestelll. Zu 6 kg Mechl wer-
den 10 Eier, gemahlener Ziml, geriebene Muskat-
nuf}, Kardamon und 5 kg abgekiihlier, vorher
filtrierter Tlonig dazugegeben. Die Masse wird gut
geknelel, dann 1d61 man sie einige Tage rasten.
Daraul werden 5 dkg Speisesoda und 2 Messerspit-
zen Iirschhornsalz dazugegeben. Am scelben Tag
mufl} der Teig auch gebacken werden, weil er sich
andernlalls verfarbt. Der Kuchen wird im mil-
telstark geheizlen Olen, aul Platten mil Rahmen
aus Ilolz gebacken, die vorher mit Mehl beslreut
werden. Vor und nach dem Backen wird der Kuchen
mil Mileh und Eiweill bestrichen. (Laul Rezept
von der Gallin des Meisters Gh. Domahidy in Tirgu
Mures.)

Gelormt wurden die Plelferkuchen, die auch noch
Lebkuchen genannil werden, mit Hille besonderer
Formen, dic uns vom ethnographischen Standpunkt
aus mehr heschiftigen. Diese Modeln wurden vom
Backermeisier selbst gefertigt, sic werden als
»Schlagholz bezeichnet und sind kunstvolle Holz-
schnitzarbeiten, die religidse oder weltliche Ge-
genstédnde darstellen.

Weder in den Sammlungen der Kreismuseen von
Covasna-Brasov oder Mures, noch bei den Kuchen-
bickern wurde bisnoch ein Modell mit reli-
gidsen Themen, wie z. B. die Dreifaltigkeit, Bilder
von Heiligen usw. gefunden. In anderen Lindern
Europas, wie z. B. in Ungarn gibt es solche in itber-
aus kunstvoller Form.®

Die Pflelferkuchenform ist aus 2,5—4,5 em dik-
kem Hartholz, gew6hnlich Birnbaumholz, gefertigt.
Die Kuchenform und ihre Verzierungen sind ins
Holz geschnitzt. Die [Formen aus dickerem Holz
sind beidseitig bearbeilet. Das Schnitzen der For-
men, die sehr verschiedenartig sind, erfordert eine
gewisse Geschicklichkeit; einige IFormen sind ein-
fach, andere aber sLellen richlige Kunsiwerke dar.

Am gebrauchlichsten ist die rundeIForm, die ,,De-
breziner Form* (debreceni) genannt. Sie ahmt die
Form des Brotes nach und ist am 4ltesten.? In un-
serer Sammlung gibt es kein rundes Exemplar, da-
fir sind zwei rechteckige, verzierte IKuchenformen
darunter.

Die Mafle der einen sind: Linge 18 cm, Breite
15 cm und Stirke 2,5 cimu; die Verzierung besteht
aus Blumenmotiven. In der Mitte ist, umgeben
von stilisierten Blattern und Rosetten, eine Tulpe
geschnitzt. Das Blumenornament ist von einem
Schnurgeflecht eingefa3t, das seinerseits mit Ro-

¢J. Fabian, aa0.,92,Abb.1,5.Gh. Kem ény,
a.a.0.,Abb. 1,2,

7J.Fabidn,aa.0., 93. A magyarsag targyi néprajza,
11, 371.
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In schimb existd doud forme de colac, dreptunghiu-
lare, ornamenlate.

Una dinlre acesle forme, lungad de 18 em, lata
de 15 ecm si groasd de 2,0 cm. este ornamentata
cu motive [lorale. La mijloc are sculptati o lalea
intre frunze si rozete stilizate. Ornamentul {loral
¢ incadratl de o impletiturd — snur impodobit — la
rindul ei cu rozete. In alardi de aceastd impletitura
mai existdi un cadru compus din proeminente
lunguicte asezale unele lingd altele. Pe latura
slingd sint sculptate doud litere: P. K. (Nr. inv.
2288. Pl. II/1). Dupi ornameniele [lorale, se
pare cé ¢ confeetionatd de un mester maghiar.

Cealalti formi, lungéd de 24 c¢m, lata de 13 em,
si groasi de 3 cm, esle ornamentatd cu dreptun-
ghiuri, fmparfile in 12 casele mici dreptunghiu-
lare, ornamentate cu motive [lorale stilizate (Nr.
inv, 2889, Pl. I1/3). Sub aceste doud forme au
fost confectionate turte cu migdale.

Tot forme stravechi sint cele care reprezinta
pipusi, [iind probabil ramisite ale ritului jertli-
rii, care a [osl in uz in lumea antica.

Cea mai primitivd dintre forme este aceca care
reprezintd o pipusd cu miinile in scutec. Ochii,
nasul si gura sint reprezentate in mod primitiv,
numai prin proeminenfe. Trupul e acoperit cu
creslituri in forme de semilune asezate in sir. Are
o inlatisare de idol primitiv. Pe latura cealalli se
afla o alta formd dreptunghiulard ornamentati
cu rozete, alcituind o cununi incadraté sus si jos
cu proeminente lunguete asezate unele lingé altele.
Dimensiunile: lungimea de 13 cm, latimea de
7,5 cm, grosimea de 3 cm (Nr. inv. 2909. Pl. I/6).

Alle doua tipare reprezintd forme mai evoluate
si mai artistice. Unul lung de 13 cm, lat de 5,2 cm
si gros de 5,5 cm; reprezintd o pipusd in scutec,
impodobita cu flori stilizate. Pe latura stinga
apare gravat: I. P. Celalalt, lung de 33 cm, lat de
13 ¢cm si gros de 3 cm, reprezinti tot o pipusi cu
un scutec impodobit cu {lori stilizate, care sint ase-
zate unele sub altele (Nr. de inv. 2879, 2881.
Pl 117,1).

Pe o singurd forméa cu lungimea de 36 cm, lati-
mea de 12 cm, si grosimea de 4,5 cm (Nr. inv.
2880. Pl. I/4), o papusi este reprezentati cu bra-
tele incrucisate pe piept. Trupul e impodobit cu
forme geometrice de plasd si cu spirale.

Ca o caracteristica este [aptul ca fiecare pépusa
are ciifa si se observi la picioare infiasurarea scute-
cului. In colectia Muzeului din Sf. Gheorghe se
afld o singurd forma de turta dulce care reprezinta
o mind omeneascd (minuse). Are urmétoarele
dimensiuni: lungimea de 30 cm, litimea de 13 cm,
si grosimea de 4 cm, fiind decorati tot cu ornamen-
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sellen verziert ist. Aufler diesem Geflecht ist noch
einc Einfassung vorhanden, dic aus linglichen,
ancinandergercihien Vorspriingen besteht. Auf der
linken Seite sind zwei Buchstaben eingeschnitzt:
P. K. (Inventarnummer 2288. Tafel II/4). Nach
den Blumenornamenten zu urteilen, scheint der
Hersteller der IForm ein ungarischer Meister zu sein.

Dic Mafle der zweiten sind: Liinge 24 cin, Breite
13 cm und Stérke 3 em. Die Verzierung hesteht aus
Rechtecken, die in 12 kleine, rechteckige Kasetlen
eingeleilt sind. Diese kleinen IFelder sind mit sti-
lisicrten Blumenmotiven verziert (Inventarnum-
mer 2289. Tafel 11/3). Mil diesen beiden IFormen
wurden Mandelkuchen hergeslellt.

Ebenlalls uralt sind dic IFormen, die Puppen
darstellen und wahrscheinlich Uberbleibsel des in
der antiken Well iiblichen Oplerrituals sind.

Am cinfachsten ist die Form ciner Puppe, deren
Hinde unter dem Wickel stecken. Die Augen, die
Nase und der Mund sind auf primitive Weise, nur
durch Vorspriinge dargestellt. Der Korper ist mit
halbmond[érmigen, aneinandergereihien IKerben
bedeckt. Die I‘orm hat das Ausschen cines primi-
tiven Idols. Aul der Riickscile belindetl sich eine
andere rechteckige IForm, die mit einem Rosetten-
kranz verzierl isl, der oben und unten von lingli-
chen, ancinandergereihien Vorspriingen eingela3t
ist. Mafle: Linge 13 cm, Breile 7,5 em, Stérke 3 cm
(Inventarnummer 2909, Tafel 1/6).

Zur selben Kalegorie gehdren zwei andere Idor-
men, die schon entwickelter und kunstvoller sind.
Dic eine, deren Lénge 13 ¢m, Breite 5,2 cm und
Stirke 5,5 em ist, stellt eine mit stilisierten Blii-
ten verzierte Wickelpuppe dar. Aul ihrer linken Seite
ist eingeschnitzt: I. P. Die andere, dic 33 cm lang,
13 e¢m breit und 3cm dick ist, stellt ebenfalls eine
Wickelpuppe dar, diec mit stilisierten, iibereinan-
der liegenden Bliiten verziert ist (Inventarnummer
2879, 2881. Tafel 1/7,1). Beieiner einzigen Puppen-
form sind die Arme iiber der Brust verschrinkt.
Der Korper ist mit einem Netz geometrischer IFigu-
ren und mit Spiralen verziert. Die Mafle: die Linge
36 cm, die Breite 12 cm und die Stirke 4,5 cm (In-
ventarnummer 288", Tafel I1/4).

Bemerkenswerl ist, daf3 jede Puppe eine IHaube
hat, und daB man an den Beinen sehen kann, wie

der Wickel gelegt ist. In der Sammlung des Mu-
seums von Sf. Gheorghe belindet sich eine einzige
Honigkuchenform, die einc menschliche Hand
(einen Handschuh) darstellt. Thre MaBe: sie ist 30 cm
lang, 13 cm breit und 4 cm dick. Sie ist ebenlalls
mit Blumenornamenten verziert, mit Rosen und
mit Eicheln (Inventarnummer 2908. Tafel 111/3).

Die Puppenlormen und die Formen menschlicher
Gliedmaflen, wie die Hand, sind uralter Herkunft
in der menschlichen Kultur und werden als Votiv-
gegenstiinde betrachtet. Die kinderlosen Frauen,
die sich ein Kind wiinschten, die Gldubigen, die
irgend ein Leiden hatten, zum Beispiel an der Hand,
stellten bei ihren Wallfahrten eine Puppe oder die
Figur einer Hand in die Kapelle. Dieser Brauch
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te florale, cu roze si cu ghinde (Nr. de inv. 2908.

Pl 111/3).

FFormele de papusi si formele care reprezinta
membre omenesti (de ex. mina) sint de origine
veche in cultura omeneascd si sint socotite ca
obiecte votive. Femeile care aveau si doreau copil,
credinciosii care sufereau de ceva, de ex. la mina,
asezau o papuse sau o figura de mina in capela, cu
ocazia pelerinajelor. Acest obicei a [ost in uz si
este cunoscut in ctnogralie.8

Un tipar [oarte [recvent e modelul conleclionat
in forma de inimi. Acecastd forma isi are insemna-
tatea ci, fiindcd exprimd sentimente de iubire si
de credintd.® Intre acestea, una care se afli in
colectia Muzeului din Sf. Gheorghe este un ¢xem-
plu reusit, care este decoratd cu dilerite semne sim-
bolice ale credintei. In cadrul impletiturii florale,
intre doi porumbei se alli o inimd dedesubtul
careia apare inscriptia: *18:A:IKX L:S:13* doua
miini legate cu cétuse si cu un lacit. Dimensiunile
formei sint: lungimea 25 cm, latimea 22 cm, gro-
simea 4 cm (Nr. de inv. 2883. Pl I111]]).

O alta formd, tot de inimd, lungid de 18 cm, lata
de 13 cm, si groasi de 3 cm, ¢ facutd in acelasi
cadru de impletiturd si exprima tot un simbol de
credintd, [olosind motive florale. Dintr-o inima
se ramificd o lalea cu lormi stilizatd. Pe latura
dreapld ¢ graval: A.+IK.

Pe [ata cealaltd a lormei ¢ sculptat un model
de medalie de vitejic cu stema Ungartei si cu
inscriptia: DIE KOENIGS CRO NE VON UN-
GARN (Nr. de inv. 2887. Pl. 11/1).

Un tipar de turtd dulce in forma de inimé, lung
de 21 cm, lat de 17 cm, si gros de 4 em (Nr. de
inv. 2886. Pl. I11/2), cu un cadru de impletitura
florali, este decoral cu un vultur cu doua capete
execulat in mod stilizat. I.a mijloc, in scutul ste-
mei sint doui litere: A K. Este o reminescenta
din timpul imperiului habsburgic.

Aceste trei forme de turtd dulce au [osl conlec-
tionate de un mester al carui nume incepe cu lite-
rele A I., probabil in primele decenii ale seco-
Iului al XIX-lea.

Un motiv preferat este [igura husarului cu sau
fard cal. Unilorma husarului si harnasamentul
calului dau prilejul ca mesterul si-si arate talentul
de sculptor prin diferite ornamente. Nu numai
figura husarului dar si a calului e decorata, chiar
si padmintul pe unde piseste calul ¢ umplut cu
motive florale. In colectia Muzeului din Sf. Gheor-
ghe sc afla 3 bucati de [orme. Una lunga de 30,5 cm,
latd de 13 cm si groasi de 4 cm, reprezintd un
husar [dra cal. Unilorma ca si padmintul unde sta
prezintd ornamente (Nr. de inv. 2910. Pl. I/3).
E caracteristici forma strimba a picioarelor care
indicd un céldret stind in picioare. Cele doud
forme de turti dulce care reprezinta pe husari
cilare sint si mai bogat decorate. Inféfisarea lor e
aceea cu sabia scoasid din teaci si cu calul in fuga.
Una este lungd de 28,5 cm, latd de 19,5 cm si
groasd de 4 cm. Este mai simplu decoratd (Nr.
de inv. 2906. P1. I/2). Forma cealaltd este lunga de

8 A magyarsag targyi néprajza, I1. 421.
8 J.Fabian, a.c, 91.
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wurde voin Volk gepflegt und ist der Ethnographie
bekannt.8

Uberaus beliebt ist die Herzform. Diese Form hat
ebenlalls ihre eigene Bedeutung, sie ist Ausdruck
von Gefiihlen der Liebe und der Treue .® In der Samin-
lung des Museums von Sf. Gheorghe findet sich
eine solche schoén gearbeilete Form, die mit
verschiedenen symbolischen Zeichen der ‘Treue
verziert ist. Zwei Tauben sind von einem Blumen-
geflechl umgeben und zwischen ihnen ein Herz.
Darunter steht die Inschrilt *18:A:K L:S:13* mit
zwei Hinden, die durch IFesseln und ein SchloB
aneinander gebunden sind. Die MaBe: Lange 25 cm,
Breite 22 cm, Stirke 4 cem (Inventarnummer 2885.
Tafel 111]1).

Eine andere Model, ebhenfalls herzlormig, weist
das gleiche Gefleehi als Einlassung aul und stellt,
ebenfalls mit Hille von Blumenmotiven, ein Symn-
bol der Treue dar. Aus cinem Herzen wichst cine
verzweigle, stilisierte Tulpe. Dic MaBe: ILange
18 cm, Breile 15 em und Stérke 3 em. Aul der rech-
len Seite ist eingravierl A.-4K.

Aul der Riickseile der Form ist das Modell ciner
Tapferkeitsmedaille mit dem ungarischen Wappen
und der Inschrift DIE KOENIGS CRO NE VON
UNGARN cingeschnitzt (Inventarnummer 2887.
Tafel 11]1).

Eine andere herzfdrmige. ebenfalls mit Bliilen-
gellecht umrahmte Plelferkuchenform ist mit einem
stilisierten Doppeladler verziert. In der Mille, aufl
dem Wappenschild, sind die Buchstaben: A K cin-
graviert; die Lange isl 21 cm, die Breite 17 ¢m und
die Stérke 4 em (Inventarnummer 2886. Tafel 111/2).

Diese drei Honigkuchenlormen sind von einem
Holzschnitzer gefertigt, dessen Initialen A. K.
waren. Die Zeit der Herstellung [dllt wahrschein-
lich in die ersten Jahrzehnte des 19. Jahrhunderts.

Ein sehr beliebtes Motiv ist die Figur des Husa-
ren mil oder ohne Rofl. Die Uniform des Husaren
und das Geschirr des Pflerdes boten dem Holz-
schnitzer Gelegenheit, scin Talent durch ver-
schiedene schéne Ornamente unter Beweis zu stel-
len. Nicht nur die Figur des Husaren sondern
auch die des Pferdes ist verziert, sogar der Boden
unter den Pferdehufen ist mit schdnen Blumen-
motiven bedeckt. In der Sammlung des Museums
von SI. Gheorghe befinden sich 3 solche Stiicke.
Die eine Form ist 30,5 cm lang, 13 cm breit und
4 cm dick und stellt einen Husaren ohne Pferd dar.
Die Uniform und der Boden, auf dem der Husar
steht, sind schén verziert (Inventarnummer 2910,
Tafel 1/3). Charakteristisch sind die krummen
Beine des Reiters.

Die beiden Kuchenformen, die reitende Husaren
darstellen, sind noch reicher verziert. Die Reiter
sind mil gezogenem Sibel aul trabendem Pferd
dargestellt. Dic eine Model hat [olgende Malle:
sie ist 28,5 cm lang, 19,5 cmn breil und 4 cm dick.
Ihre Verzierung ist cinfacher (Inventarnummer
2906. Tafel I/2). Die andere Form ist 38 cm lang,
27 cm Dbreit und 4,5 cin dick; sie ist reicher verziert,
vor allem was die Blumenmotive betrifft. Oben

3 A magyarsig targyi néprajza, II, 421.
" J. Fabian, aa. O, 91,
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38 cm, latd de 27 cm si groasd de 4,5 cm. E mai
bogat decorati decit ccalaltd, mai ales in privinta
motivelor [lorale. In partea dc sus, la stinga, sint
gravate numerele 26, iar in dreapta: ADOLF
POSCH 1859 (Nr. inv. 4954).

Acesle forme aratd modelul general, care se
giseste intre produsele mestesugarilor de turtd
dulce.® In colectia muzeului judetean din Brasov
se afld si un model de cal, fard caliret (Nr. inv.
270), cunoscut in Ungaria (Dunantiul).ll.

Tot in legiturd cu grupa husarilor trebuie sa
insiram si formele care reprezintd armele lor, ca
pistoale si sabii. Aceste obiecte sint in legatura cu
viata haiduceascd si cu viata de soldat.

IForma de pistoale aratd un tip cu capsi care a
fost. intrebuin{at in cursul secolului al XIX-lea.
Acestea sint decorale cu motive florale stilizate,
ior constructia pistolului e redatd cu o mare minu-
tiozitate. O formi cu lungimea de 27 cm, lafimea
de 13 cm si grosimea de 2,5 cm, e decoratdi pe
teava cu [runze de sileii (Nr. inv. 2883. Pl. 1V/]1).
FForma cecalalti lungd de 30 cm, latd de 13 cm si
groasi de 4 cm, pe lingd motive de frunze si de
flori e decoratd pe teavd cu motive mai striavechi
cu frunze de acant (Nr. inv. 2907. Pl. IV/3).

[Formele de siibii reprezintad un tip uniec, diferita
fiind numai decorarca Minerul la toate se
termind cu un cap de animal si imita forma curba
a sabiilor de cavaler husar. Una are dimensiuni

lor.

mai mari (lungd de 52 cm, latd de 13 em si groasa
de 5,5 cm). Pe partea cealaltd a formei ¢ sculptata
o ligurd care reprezintd o pipusa (Nr. inv. 2779).
IForma ¢ decorati cu puncte, cu rozete, cu semiluni
care sinl asezale pe lama impartitd cu linii orizon-
tale alcituind mai multe pitrate. Intr-un pitrat
sint gravate doud litere: I, 1. (Pl. IV/4).

Cealaltid formé de sabie are lungimea de 39,5 cm,
litimea de 13 cm, si grosimea de 3,5 cm. Aceasta
picsd ¢ mai bogal decoratd. Minerul se termina tot
cu cap de animal, iar din punct de vedere al decoru-
lui lama ¢ tot fmpértitd in mai multe patraté. In
primul se alld douii litere: F. M. in al doilea
flori stilizate: lalea si roze. In al treilea patrat sint
semne magice: soarele, steaua, strugurele, pestele,
etc. (Nr. de inv. 2878. Pl. 1V|2). Alfara de acestea
mai sint reprezentate incd multe obiecte care au
atras atenfia poporului, ca de exemplu vioara, etc.
Forma care reprezintd un fel de vioara, are dimen-
siuni mai modeste, e lungi de 24 cm, lata de 13 cm
si groasd de 2,5 cm, [iind decoratd tot cu motive
Ilorale (Nr. inv. 2884. Pl. 11/2).

10 A magyarsag (drgyi néprajza, 1, 375, fig. 1120,
1 Gh. Kemény,o.c, pl. 17,
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sind diejenigen, die menschliche

ist links die Zahl 26 eingravierl, und rechts
ADOLIF POSCH 1839 (Invenlarnummer 4934).
Diese IFormen entsprechen dem allgemein iiblichen
Modell, das unter den Erzeugnissen der Plelfer-
kuchenbicker zu [inden ist.® In der Sammlung
des Kreismuseums in Brasov belindet sich das Mo-
dell cines reiterlosen Pferdes (Nr. 270), das aus
Ungarn bekannt ist.!

Ebenlalls in Verbindung mit der Gruppe der
Husaren sind die [Formen zu erwihnen, die Walfen
darstellen, wie Pistolen und Sibel. Diese Gegen-
stinde hiingen mit dem Haiducken- und Soldaten-
leben (dem Militirdienst) des Volkes zusammen.

Die Pistolenlormen stellen cine Pistole mit Ziind-
hiitchen dar, die im 19. Jahrhundert in Gebrauch
war. Sie sind mit stilisierten Blumenmotiven ver-
ziert und die Pistolenteile sind mit peinlicher Ge-
nauigkeit wiedergegeben. Eince der IFormen ist
27 cm lang, 13 cm breit und 2,5 cin dick und ist
aul dem Lauf mit Weidenblattern verziert (Inven-
tarnummer 2883. Tafel IV/1). Die andere Form ist
30 em lang, 13 cm breit und 4 em dick. Am Lauf
ist sie nicht nur mit Bliatier- und Bliitenmotiven,
sondern auch mit dlteren Motiven, mit Akanthus-
blattern verziert (Inventarnummer 2907. Tafel
1V}3).

Die Sibellormen stellen ein und dieselbe Sibel-
art dar, nur ihre Verzierungen sind verschieden.
Bei allen ist der Knaul des Grifles als Tierkopf
ausgebildet, und die Form der Sdbel ahmt die ge-
schwungene IForm der Husarensédbel nach. Eine der
Formen hat gréBere Mafle: sic ist 52 cm lang, 13 cm
breit und 5,5 em dick. In die Riickseite der Form
ist eine Puppenfligur geschnitzt (Inventarnummer
2779). Die Form ist mit Punkten, mit Rosetten,
mit Halbmonden verziert, dicauf die Klinge gesetzt
sind. Diese ist durch waagerechte Linien geleilt,
so daBl mehrere Quadrate entstehen. In cinem die-
ser Quadrate sind zwei Buchsltaben cingraviert:
F. 1. (Tafel 1V/4).

Die andere Siabelform hat lolgende MafBle: Linge
39,5 cm, Breite 13 ecm und Stirke 3,5 em. Dieses
Stiick ist reicher verziert. Der IKnaul des Grilfes
ist ebenfalls als Tierkopl ausgebildet und was die
Verzicrung betrillt, ist die Klinge ebenfalls in meh-
rere Quadrate geteilt. Im ersten befinden sich zwei
Buchstaben: F. M. Im zweiten belinden sich stili-
sierte Blumen: eine Tulpe und Rosen. Im dritten
Quadrat sind magische Zeichen, die mit dem Aber-
glauben des Volkes zusammenhiingen, wie: die
Sonne, ein Stern, eine Traube, ein Fisch usw. (In-
ventarnummer 2878. Tafel 1V/2). Aullerdem wer-
den durch die Pfeflerkuchenformen noch viele
Gegenstiinde dargestellt, die die Aulmerksamkeit
des Volkes auf sich gelenkt haben, wie zum Bei-
spiel die Geige. (Die Form, die eine Art Geige dar-
stellt, hat bescheidenere Mafe; sie ist 24 ¢m lang,
13 cm breit, 2,5 ¢m dick und ebenfalls mit Bliiten-

moliven verziert (Inventarnummer 2884. Tafel
11/2).
Eine besondere Gruppe von Plefferkuchenlormen

Gestalten in

10 A magyarsag targyi néprajza, 1, 375, Abb. 1120.
1 Gh. Kemény, a.a.O., Tafel 17.
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Intre lormele de turtd dulce grupa speciala
este cea a tiparelor care reprezinta [iguri cu port
tarinesc sau ordsenesc. Ele ne dau tinuta epocil
respective si a paturilor sociale in cadrul cirora au
fost confectionate. Uniforma husarului precum si
portul taranilor si al orasenilor dateaza de la slirsi-
tul sec. al. XVIII-lea si inceputul sec. al X1X-lea.
Este regretabil cd in colectia noastrd in afard de
husar, astfel de [orme, cu o singurd exceptie, nu se
gasesc. IForma care se afld in colectia muzeului
inlifiseazi portul femeiesc, care, in trasaturile lui,
nu reprezintid un port specilic popular sccuiesc, ci
mai mull un port tirdnesc care a [ost purtat in
Transilvania, dimensiunile formei fiind: lungimea
26 cm, latimea 10,5 ¢m, grosimea 4,5 cm. Iigura
e decorati cu motive [lorale puternic stilizate
(Nr. inv. 2882. Pl. I/5).

IFormele de turtid dulce enumerate sint aproape
identice cu formele cunoscute in Transilvania si
cu cele aflate in colectiile muzeelor din Ungaria,
mai ales in privinta subiectului si in ceea ce
priveste prelucrarea lor. In oragele mai mari ca
Arad, Cluj, Deva, Brasov, ctc. a fost exercitat
acest mestlesug de mestesugari specializati, dovada
ca in colectiile muzeelor din aceste orase se pastreaza
multe forme de turtd dulce. Astfe]l [ormele de
turtd dulce, ca a papusei, a vioarei, a pistolului,
a husarului, se gésesc si in colectia Muzeului din
Bragsov (Nr. inv. 262, 263, 264, 270). Un centru
vechi si important a fost si orasul Turda unde s-a
produs specifica ,turtd de la Turda®, care este o
rimisitad a turtelor de jertfal3, in forma de pépusa,
ilustrind dibdcia mesterilor in prelucrarea lemnu-
lui. Materialul insa pune mesterul citeodata in fata
unei greutdti pentru rezolvarea citorva probleme,
mai ales cind e vorba de sculplura unei figuri mai
complicate, ca de ex. husarul cu cal. Figura si
decorul sint gravate in negaliv redindu-se pozitiv
pe turti. Se observi c¢d mesterii lucrau dupa
sabloane, mai cu seama cind sculptau [iguri de om
sau de animale. Ornamentele nu sint bogate, dar
se observa ci fost luate unele elemente din
arta decorativa populard cunoscute din sculptura
in lemn a poporului. La obiectele care dau o
oarecare libertate in decorare, formele de
inimd, pentru umplerea cimpului cu decor se
observa ci cel care le-a sculptal a fost nu numai

au

ca

un bun desenator, ci si un sculptor talentat.
Aceastdi artd a sculpturii in lemn in relief,
prezintd si o oarecare naivitate in executare,

avind similitudini cu arta sculpturii in relief a
popoarelor antice (egipteni etc).

12 JJF4bian,o. c., fig. 24.
13 A magyarsag targyi néprajza 11, 370— 371.
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béuerlicher oder stadtischer Tracht darstellen. Sie
zeigen die Kleidung der verschiedenen sozialen
Schichten zur Zeit der Herstellung der IFormen.
Die Uniform des Husaren und die Trachten der
Bauern und Stiddter sind vom Ende des 18. undg
vom Beginn des 19. Jahrhunderts. Bedauerlich ist,
daB in unserer Sammlung auBer dem Husaren nur
noch eine einzige derartige Kuchenform vorhanden
ist. Diese Form stellt eine Frauentracht dar, deren
Kennzeichen nicht einer Volkstracht der Szekler
entsprechen, sondern mehr einer Bauerntracht, die
in Transsilvanien getragen wird. Die MaBe der Form
sind: Lénge 26 cm, Breite 10,5 cmn, Starke 4,5 cm.,
Die Figur ist it stark stilisierten Blumenmotiven
verziert (Inventarnummer 2882. Tafel 1/3).

Die oben erwiahnten Honigkuchenformen sind
sowohl denen aus Transsilvanien als auch denen aus
den Sammlungen verschiedener Muscen aus Un-
garn fasl gleich, vor allem was dic dargestellten
Gegenslinde und ihre Bearbeitung belrifft. In den
grofleren Stidlen, wie Arad. Cluj, Deva, Brasov
usw. wurde dieses Gewerbe von den Biickern aus-
geiibt. Ein Beweis daliir ist, daf} in den Sammlun-
gen der Muscen in diesen Stédten viele Plelferku-
chenformen erhalten sind, die denjenigen der Samnm-
lung in S[. Gheorghe gleichen. Plelferkuchen-
formen, wic die Puppe. die Geige, die Pistole, der
Husar, sind auch in der Sammlung des Museums
von Brasov vorhanden (Nr. 262, 263, 264, 270).
Alt und wichtig als Zenlrum der Kuchenbickerei
war auch dic Stadt Turda, wo als spezilisches
Erzeugnis der ,,’Turdaer Kuchen® hergestellt wurde,
ein Relikl der Oplerkuchen!?® in Puppenlorm. Die
Hersleller der Kuchenformen waren geschickt in
der Bearbeitung des Holzes. Der Rolstoll slellt
den Holzschnitzer jedoch manchmal vor Schwie-
rigkeiten, und er mull manche Frage lgsen, vor
allem, wenn es darum geht, eine schwierigere IForm
zu schnitzen. wic zum Beispiel den Husaren zu
Plerde. Die Figur und ihre Verzierung werden als
Negaliv geschnilzl, so daB sich die positive IForm
in den Kuchen abdriickt. Man merkt es den IXuchen-
formen an, daf3 die Holzschnitzer nach Schablonen
arbeilteten, vor allem bei Figuren von Menschen
oder Tieren. Die Verzierungen sind nicht reich,
man merkl jedoch, daB cinige bekanntle Ziercle-
menle aus der Holzschnitzkunst des Volkes iiber-
nommen worden sind. Bei den Gegenstanden,
deren Verzierung cine gewisse Ireiheit erlaubt, wie
zum Beispiel die Herzformen, bemerkt man an der
Verzierung der [reien Fliche, daB3 der Holzsehnitzer
nicht nur cin guter Zeichner, sondern auch cin ta-
lentierter Bildner war. Diese Holzschnitzkunst,
die in der Ausfithrung auch cine gewisse Naivi-
tit beweist, erinnert stark an die Reliefkunst der
antiken Vélker (Agypter u.a.).

Die Motive der Verzierungen sind iiberwiegend
Blumen, also verschiedene Bliilen, Rosen, Nelken,
aber auch Végel u.a.. im Zusammenhang mit dem
Alltagsleben und den Briuchen des Volkes. Die
Holzschnilzer, die diese Formen fertigten, taten es
dem Geschmack des Volkes entsprechend, infolge-

127, FaAbian, aa.-O., Abb. 24,
13 A magyarsig targyi néprajza. II, 370—371.
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Motivele de decoratie sint mai mult cele [lorale
(de ex. diferite flori, roze, garolite, Irunze, si altele),
care sint legate de viata de toale zilele si de obi-
ceiurile poporului. Mestesugarii care au lucrat
acesie forme le-au [dcul dupd gustul poporului,
prin rellectd
viata sufleteascd a paturii sociale, a {ardnimii si

urmare subieclul si ornamentele
a populatici ordasenesli cu arta lor decorativa carac-
teristica pentru sfirsitul feudalismului si inceputul
capitalismului.

Adevarate obiccle de artd populard cu motive
caracleristice sint acele ,lemne de batut®, simple,
cu care sint decorate turlele secuiesti.

In judetul Covasna, dintre centrele unde au fost
conlectionale turtele secuiesti cel mai vestit a
fost orasul Tirgu Secuiesc. Mestesugarii din acest
oras au [acut cele mai reusite turle si cu aceslea au
colindat regiunca vinzind marfa lor in tirguri si la
pelerinaje. Pentru lucrarea acestor turle e impor-
lanla Francisc din
1870, care a fost directorul Scolii Normale
Cristurul Secuiesce si care a seris urmiloarele:

insemnarea lui Kozma anul

din
~Materialul turtei secuiesti ¢ [dind de secard,
micre curatd si polasa. Cel care confectioncazi, la
patru cupe de miere adaugd atita apd incil canti-
talea sa lic 10 cupe; mai adaugéd 1/2 funt de potasi
si in acesta e [raimintal un obroc de [dind de secara.
Malerialul bine [rimintat e asezal in [orme, iar
apasat cu
bialul decoral, apoi lurla e coapta®.14

Modul de confectionare a turtei sicuiesti a ramas

de mijlocul supraletii lui e lemn de

acelasi si in zilele noastre. Acest mod de pregatire
a asigural gustul bun al turtei, care dacé e stropita
cu api si e incalzita putin, chiar dupa un an, are
acclasi gusl ca si turta proaspat coapta.

Acest mestesug e strins legat si de albinérit.
Mestesugarii achizitionau mierea necesari pentru
turtelor. In [iecare an in luna
seplembrie porneau la drum cu céarutele ca si-si
procure mierea din {rei judete: Odorhei, Tirnava
si Mures-Turda si se intorceau tocmai in noiembrie.
Ei adunau multe mii de kg. de miere, pc care le
cumpirau de obicei cu fagure cu tot. Ei lasau si se
scurgii o parte din miere pe care o vindeau; apoi
fagurele era spalat cu apd de micrea rimasa si
acest lichid (sirop) obtinut era folosit la facerea
turtelor dulci. Fagurele de ceard era presat si
apoi vindut sub acestd forma luminérarilor din
Brasov si Sibiu pentru confectionrea luminarilor.

Secara a fost un produs local i din ea ficeau rachiu
pe care il vindeau. Produsele au ajuns prin Brasov
si prin restul tarii.

conlectionarea

W Kozma, A Székelyfold (Tara
300—302.

Secuiaseci), 1879,

272

dessen widerspiegeln die dargestellten Gegenstinde
und ihre Verzierungen das geistige Leben der sozia-
len Schichl, der Bauernschalt und der Stadtbe-
vélkerung mit ihrer lir das Ende des Feudalismus
und den Beginn des Kapitalismus
stischen Ornamentik.

Echte Gegenstande der Volkskunslt mit deren
charakleristischen Motiven sind jene
»ochlaghdlzer®, mit denen die Kuchen
ler verziert werden.

Am berithmlesten unter den Ortschallen aus dem
Kreis Covasna, in denen diese Kuchen der Szekler
hergeslellt wurden, war dic Stadt Tirgu Secuiesc.
Die Bicker dieser Stadt machten die besten IKu-
chen und zogen damit durch die ganze Umgebung,
wo sie ihre Ware aul Mérkten und bei Walllahrten
verkauften. Dazu lese man, was IKozma I<rancisc,
Direktor des Seminars in Cristurul Secuiese, im
Jahre 1870 aufgezeichnel hal:

»Die Rohstoffe [iir die ISuchen der Szekler sind
Roggenmehl, reiner Honig und Pottasche. Zur
Herstellung des Kuchens wird zu vier Tassen Ho-
nig soviel Wasser hinzugeliigl, daf3 die Menge zehn
Tassen Dbelriaglt; dazu wird 1/2 Plund Pottasche
gegeben und dann ein Scheffel Roggenmehl hinein-

charakteri-

einfachen
der Szek-

geknelel. Die gut geknelele Masse wird in IFormen
gebracht; milten aul ihre Ober[lache wird ein ver-
zierles Schlagholz gedriickt; dann wird der Ku-
chen gebacken®,14

Aul die gleiche Weise werden die Kuchen der
Szekler auch heute noch hergeslelll. Diese Zube-
reilungsweise gibl dem Kuchen seinen guten Ge-
schmack, so da3 er, wenn er milt Wasser bespritzt
und cin wenig erwirmt wird, noch nach einem Jahr
den gleichen Geschmack hat, wie der [risch ge-
backenc.

Dieses Gewerbe ist auch mil der Bienenzucht
eng verbunden. Den fiir ihre Kuchen nolwendigen
Honig besorgten sich die Backer selbst. Alljéhr-
lich im September brachen sic mit ihren Wagen
auf, um sich aus den drei Kreisen Odorhei,
Tirnava und Mures-Turda den Honig zu besorgen,
und kehrten erst im November zuriick. Sie trugen-
viele tausend kg Honig zusammen, den sie ge-
wohnlich mit den Waben kauften. Einen Teil des
Honigs lielen sie zum Verkaul herausrinnen; dann
wurden die Waben mit Wasser gewaschen und
diese Fliissigkeit (Sirup) diente zur Herstellung der
Honigkuchen. Das Wachs der Waben wurde ge-
preBt und so den Kerzenmacherwerkstitten in
Brasov und Sibiu zur Verarbeitung verkauft. Der
Roggen wurde an Ort und Stelle angebaut, daraus

W T, Kozma, A Székelyfold, (Das Szeklerland) 1879,
300—302.

www.muzeulastra.com / www.cimec.ro



Dupia cunostinlele noastre actuale, acesti meste-
sugari n-au [ormatl bresle nici corporatiuni. Citeva
familii au exercilal meslesugul, care a fost moste-
nit din tata in fiu. In Tirgul Secuiese mestesugarii
locuiau in strada Movilei, cere din cauza micrei
adunate la familiile mestesugaritor de lurti dulee
a fost numild ,Movila de¢ mice™. Falkricanti de
turtid dulce in sccolul trecut la Tirgu Secuiesc au
fost Kovies FEmerie, Magcri Semuil si sotia lui
Boda Grigore. In SI. GlLcerghe au fest pastrate
numele meslcsugeriler vestili, ca solia Jui Kiss
Petru, Nagy Julisna, sotia lui Kiss Mibail, Gyarfas
Varvara, Magori RRozalia, solia lui Jancsé Toma,
venit din Tg. Secuicse. Acestia «u conleclionat
1 XIX-lea si la
inceputul sec. al XX-lea. La SI. Gheorghe exista

turtd dulce la inceputul sce. a

acum numai un singur mestesugar, Jancsé Marga-
reta, solia lui Szavuj Andrei, in virstd de 62 de
ani, care produce numai turle secuiesti.

Din punct de vedere etnografic si arlistic e
de Dhatut ¢ decorat
mijlocul turtei dulei. Tiparele sccuiesti reflecta
mai mull arta populard decil celelalte, care au

important lemnul cu care

fost facute de meslerii germani. Motivele orna-
mentale sintl mai simple, [iindcd [forma {urtei
secuiesti ¢ 1oldeauna rolunda, prin urmare posibi-
litatea de decorare ¢ redusi. La muzeul din Sf.
Gheorghe existi o singurd bucata de lemn de
batut decorati pe toate cele 6 fete cu motive
vegetale geomelrice, piesii care serveste numai la
decorul ornamental al turtelor si ale ciiror motive
sint legate de cele [olosite de secui in sculplurid in
lemn (porti, grinzi din casi).

In urma cererii noastre, Pall Francisc, invata-
torul pensionar din Borosneul-Mare, in virsta de
70 de ani, a donal Muzeului din Sf. Gheorghe lemnul
de batut despre care am facul mentiuni mai sus
(pl. V/1—=7). Acest tipar a apartinut fabricantei de
turti dulce, sotia lui Kiss Petru, Nagy Iuliana,
care a trait si a lucrat turte secuiesti in orasul
Sf. Gheorghe, in prima jumétate a sec. al XIX-lea
(1800 —1860). Tiparul e facut din lemn de par si
se observi greutatea cu care a fost sculptat de
mester. Pe fiecare [atd sculptald in negativ se
observa doui catlegorii de motive: intii este cadrul
care totdeauna csle un patrat sau un dreptunghi:
1. figura de ornamentat propriu zisd si 2. orna-
mentele partiale. Trei din [etele dreptunghiulare
sint decorale cu ornamente florale in cadru drept-
unghiular, care sint mai mult rozete. Pe a patra
laturd dreptunghiulard se afld o spirald decoratd
cu crestituri. Pe suprafetele de jos si de sus, care
sint patrate, se afld un decor floral executat tot
cu crestaturi; pe cealalta fati este infétisati o [loare
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wurde auch Branntwein hergestelll, ebenfalls zum
Verkaul. Uber Brasov kamen diese Erzeugnisse
auch weiler ins Land hinaus.

Unseres Wissens haben diese IHandwerker weder
ZiinIte noch andere Korperschaften gebildet. Das
Gewerbe wurde von einigen Familien ausgeiibt
und vom Valer dem Sohn vererbt. In Tirgu Se-
cuicse wohnlen die Kuchenbiécker in der Movilei-
StraBe (1ligelstrasse), sic wurde wegen des Ho-
nigs. der bei diesen Familien zusammengetragen
war, ,Ilonighiigel” genannt. Berihmie Pleller-
Lkuchenbédcker waren im vorigen Jahrhundert in
Tirgu Secuiesc Kovacs Emeric, Magori Samuil und
dic Ehefrau des Boda Grigore. In SI. Gheorghe
sind diec Namen der herithmten Biicker in Erin-
nerung geblichen, wie die I'rau des Kiss Petru,
Nagy Iuliana, die Irau des Kiss Mihail, Gyarlas
Varvara. Magori Rozalia, die I'rau des aus Tirgu
Secuiesce zugewanderlen Jancsé Toma. Diese buken
Hcnigkuchen Ende des 19, und zu Beginn des
20. Jahrhunderts. In SI. Gheorghe gibl es gegen-
wirtig nur cinen cinzigen Honigkuchenbicker,
Jancsé Margarela, die 62jdbrige Frau des Szavuj
Andrei, und diese bidckt nur Szekler Kuchen.,

Vom ethnographischen und kiinstlerischen Stand-
punkl ist das Schlagholz von Bedeulung, mit dein
der Honigkuchen in der Mille verziert wird. Die
Holzformen der Szekler widerspiegeln die Volks-
kunst stirker als die andern, von deutschen Hand-
werkermeistern hergestellten IFormen. Die Motive
der Verzierungen sind einfacher, weil die I{uchen
der Szekler immer rund sind, infolgedessen sind
die Mdéglichkeiten zur Verzierung geringer. Im
Kreismuseum in S{. Gheorghe belindet sich ein
einziges Exemplar eines Schlagholzes, das auf
allen seinen 6 Flichen mil geometrisch stilisierten
Pflanzenmoliven verziert ist. Das Stiick diente
nur zur Verzierung der IKuchen mil Ornamenten.
deren Motive mit den von den Szeklern in der
Holzschnitzerei  (Tore, Traghalken im Hause)
verwendeten verbunden sind.

Auf unser Ansuchen hat Pall Francise, ein 70-
jahriger Lehrer im Ruhestand in Borogneul Mare,
dem Museum in S{. Gheorghe dieses oben erwiihnte
Schlagholz ( Tafel V/1—7) iiberlassen. Diese Form
hat der Kuchenbéckerin Nagy Iuliana, der Ehe-
frau des Kiss Petru, gehort, die in der ersten
Hillte des 19. Jahrhunderts (1800-1860) in Sf.
Gheorghe gelebt und Szekler Kuchen hergestellt
hat. Die Form ist aus Birnbaumholz und man
sieht ihr an, daB der Meister seine Miihe hatte,
sie zu schnitzen. Auf jeder ihrer als Negativ be-
schnitzten Flichen sind zwei Arten von Motiven
zu sehen: in einem Rahmen, der immer ein Qua-
drat oder ein Rechteck ist, belinden sich erstens
die eigentliche verzierende Figur und zweitens
Teilornamente. Drei der rechteckigen Fliachen sind
innerhallb des rechteckigen Rahmens mit Blumen-
ornamenten, vor allem mit Roselten verziert. Auf
der vierten rechteckigen Seitenfliche befindet sich
eine mit Kerben verzierte Spirale. Aul der unteren
und der oberen Fliche, die quadratiormig sind,
besteht die Verzierung aus Bliiten, die ebenfalls
Kerben aufweisen. Auf der einen Fliiche sind zwi-
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redatd prin adinci puncte legate cu linii incizale
care pornesc dintr-un centru comun. Dimensiunile
tiparului: lung de 6 cm, lat de 4,5 cm. Cele patru
laturi dreptunghiulare, iar suprafetele de sus si de
jos sint patrate. Ornamentele sint gravate in
negativ. Acest lemn de bitut ¢ un adevirat obicct
de artd populari care reflectd stravechile motive de
decorare.

Originca acestora cred cd trebuie s-o cadutdm
in timpuri indepartate. Aceste ornamente sint
cunoscute de pe lizile de zestre, de pe birna spriji-
nitoare din casele secuiesti vechi, de pe portile
secuiesti (vorbind despre cele pe care ornamentele
sint sculptate si nu sint pictate, contemporane in
timp cu acest lemn de batut).

Prin urmare e evident cad piesa e lucratd de un
mester care a avut strinse legituri cu secui, adicd
a fost un taran secui.

In concluzie se poate constata cii formele de
turta dulce reflecti arta populari. Producéatorii
sint mesteri simpli dintre care unii dau dovada
de un talent de sculptor de prima mini, insa
acestia sint ordseni si traiesc intr-un mediu burghez.
Ei rivnesc sa satisfacd dorintele celor de la fara
si ale burgheziei. Din aceasti cauza géisim o varie-
tate atit de bogatd in formele de turti dulce si
ornamentele populare in decorarea acestor obiecte.
Dupa pirerea noastrd, caracteristicile populare
(tardnesti) apar la lemnul de batut, folosit pentru
turtele secuiesti care in simplitatea lui arata
instinctul decorativ al poporului creatorul multor
obiecte frumoase sculptate in lemn.

Lucrarea noastrd n-ar fi completd, dacd n-am
vorbi si despre situatia actuald a mestesugului de
turti dulce. La tirgul siptiminal, corturile pro-
ducitorilor de turtd dulce se afla cu produsele lor
totdeauna in mijlocul pietii. Insd turtele facute cu
tiparele vechi artistice au disparut cu totul. Tipa-
rele actuale sint forme degenerate ale celor vechi,
ca papusa, husarul si inima. Decorul sculptat este
inlocuit cu ornamente facute din sirop de zahar
colorat si cu hirtie coloratd .Pipusa s-a pastrat in
forme de piscot, iar de la husar a ridmas numai
calul, care e decorat cu o bucata de oglinda. Forma
de inimi s-a degenerat cel mai mult: pe lingi
flori artificiale [acute din sirop de zahar pe supra-
fata turtei mai sint lipite o bucati de oglinda si
hirtie tiparitd cu un text banal, de ex. sziv kiildi
szivnek szivesen (inima trimite cu plicere inimei),
Aceste obiecte au pierdut tot ce au avut din arta
populara.

Numai formele rotunde, asa numitele turte din
Debretin, au pistrat tradifia veche. Forma lor cea
veche, rotunda a fost pistrati si sint confectionate
in dimensiuni cu diametrul de 9, 15,20 cm si cu
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schen die BliilenbEitler Punkte geselzl; aul der
andern IFFliche isl cine Blile durch liel cinge-
schnitzte Punkte dargestellt. Diese Punkte sind
durch cingeschnitiene Linien mileinander ver-
bunden, die von einem gemecinsamen Mitlelpunkt
ausgehen. Die Mafle der IForm sind: Linge 6 cm,
Breite 4,5 em. Die vier Seitenflichen sind recht-
eckig, die obere und die untere Fliche sind Qua-
drate. Die Verzierungen sind als Negalive einge-
schnitzt. Dieses Schlagholz isl ein Erzeugnis ech-
ter Volkskunst, das uralle Verzierungsmolive wie-
dergibt. Deren Ursprung isl, meine ich, in ldngst
vergangenen Zeiten zu suchen. Die gleichen Ver-
zierungen sind von den Mitgi{ltruhen her bekannt,
von den Tragbalken der alten [Hiuser der Szekler,
von den Toren der Szekler (gemeint sind diejeni-
gen mit geschnitzten und nicht die mit aufgemal-
ten Verzierungen). Diese stammen aus der gleichen
Zeit wie unser Schlagholz; e¢s ist infolgedessen
offensichtlich, daf} dieses von einemn Holzschnitzer-
meister gefertigt wurde, der mit dem Volk der Sze-
klereng verbunden, also wohl ein Szekler Bauer war.

Als SchluBifolgerung laBt sich feststellen, daf
die Honigkuchenformen die Volkskunst wider-
spiegeln. Thre Hersteller sind einlache [olzschnit-
zer, von denen einige ein hervorragendes bildne-
risches Talent besaflen; diesc leblen jedoch als
Stadter in biirgerlicher Umgebung. Ihr Streben
ist, sowohl dem Geschmack des Volkes vom Lande
als auch dem der Biirgerschaft entgegenzukommen.
Aus diesem Grund ist die Mannigfaltigkeit der
Honigkuchenformen so grofl, weil ja sowohl das
Landvolk als auch die Stadtbevolkerung solche
Kuchen kaufte. Darum sind diese Gegenstinde
auch mit volkstiimlichen Ornamenten verziert.
Unseres Erachtens widerspiegelt sich die echte
Volkskunst in dem parallelepipedischen, fiir die
Kuchen der Szekler gebrauchten Schlagholz. In
seiner Einfachheit zeigt es, welchen Sinn fiir Ver-
zierungen das Volk besitzt, das viele schone Holz-
schnitzereien geschaffen hat.

Dic vorliegende Arbeit wire nicht vollstindig,
wenn wir nicht auch dariiber sprechen wiirden,
wie es gegenwirtig um das Gewerbe der Pleffer-
kuchenbicker steht. Auf den Wochenmirkten ste-
hen die Zelte der Kuchenbicker mit ihren Er-
zeugnissen immer inmitten des Marktplatzes. Hin-
gegen sind die mit den alten, kunstvollen Formen
verzierter Kuchen génzlich verschwunden. Die
heutigen [Formen sind verkiimmerte Abbilder der
fritheren, der Puppe, der Husaren, der Herzform.
Anstelle der geschnitzten Verzierungen sind Orna-
mente aus gefiarbtem Zuckersirup und buntem Pa-
pier getreten. Die Puppe ist in der Form der Bis-
kotten erhalten geblichen und vom Husaren ist
nur noch das Pferd iibrig, das mit einem kleinen
Spiegel verziert ist. Am meisten ist das Herz als
Kuchenform entartet: seine Oberfldche ist nicht
nur mit ZuckerguBblumen verziert, sondern es ist
auch ein banaler Text (Von Herz zu Herzen mit Lie-
be) auf einem bedruckten Stiickchen Papier darauf-
geklebt. Diese Erzeugnisse haben alles verloren,
was sie von volkstiimlicher Kunst an sich hatten.

Nur die runden Formen, die sogenannten De-
breziner Kuchen, entsprechen noch der alten Uber-
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PLLANSA 1. Forme de turtd dulce, TAFEL 1. Kuchenformen,
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PLANSA 11. Forme de turti dulce: TAFEL II. Kuchenformen.
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PLANSA III.Forme de turti dulce. TAFEL I111I. Kuchenformen.
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PLANSA V. Forme de turti dulce. TAFEL V. Kuchenformen.
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o grosime de 0,5 cin. Supralata lor e decoratd cu
ornamente [lorale ca, lalecaua sau rozetele inchise
in cunune de frunze, ceea ce indicd o oarecare
dibicie. Turta secuiascd se¢ mai fabrica in forma
ei veche rotunda, insi decorarea ei la supraflata
e mai simpla. La Tg. Mures producitoarea de turta
dulce, sotia lui Domahidy Gheorghe, in virsta de
70 de ani, lucreazi cu un lemn de batut, care are
un decor format din rozete. Motivul rozetei este
folosit in gencral si de ceilalt{i producatori de
turtd dulce, care mai confectioneaza turte secu-
iesti in judetul Mures.

Mestesugul de turta dulce se afla in decadere
incd de la inceputul secolului nostru. Produsele
sint facute dupa sabloane {ara simf artistic. Meste-
sugarii care inca exercitd mestesugul l-au invitat
in general de la tatdl lor, insd lucreaza fira mari
pretentii si fara pricepere artisticii, numai pentru
nevoile publicului. Numéarul mesterilor se micso-
reazd din an in an. Dupéd cit s-a putut stabili la
Sf. Gheorghe, la Tg. Secuiesc, la Tg. Mures, Reghin
lucreazd numai cite unul sau doi mesteri.

Pentru salvarea acestui mestesug, care in cursul
feudalismului a reprezentat o arta a sculpturii in
lemn, cu certa valoare artistic, purtind si pastrind
unele motive din arta populari, ar trebui si i se

acorde o atentie mai mare.

liclerung. Thre alte, runde IForm wurde beibe-
halten und sie werden in verschiedenen Gréflen,
mit Durchmesser von 9, 13, 20 c¢m und 0,5 cm
dick hergestelll. Thre Ober[liche ist mit Blumen-
ornamenten verzierl, zum Beispiel ciner Tulpe
oder Rosctten, die von Blidtterkrinzen umgeben
sind, und das verridl eine gewisse Geschicklich-
keit. Der Szekler IQuchen wird noch in seiner al-
ten, runden IForm hergestellt, dic Verzierung seiner
Ober(lache ist jedoch einfacher als [rither. Die
Kuchenbéickerin von Tirgu Mures, die siebzig-
jahrige Ehefrau des Domahidy Gheorghe, verwen-
det ein Schlagholz, das mil Rosetien verziert ist.
Dieses Rosettenmotiv wird im allgemeinen auch
von den andern Lebkuchenherstellern verwendet,
die gegenwirtig in den IKreisen von Tirgu Mures
bis Brasov noch Szekler Kuchen backen.

Das Gewerbe der Plefferkuchenbickerei ist schon
seit Beginn unseres Jahrhunderts im Niedergang.
Seine Erzeugnisse werden nach Schablonen ohne
kiinstlerischen Sinn hergestellt. Die Bicker, die die-
ses Gewerbe noch ausiiben, haben das Handwerk
im allgemeinen vom Vater erlernt, ihre Arbeit ist
jedoch anspruchslos und ohne kiinstlerisches Ver-
stindnis, eben nur liir die Bediirlnisse des Publi-
kums. Die Zahl der Backermeister nimmt von Jahr
zu Jahr ab. Soweit festgestellt werden konnte, ar-
beiten in S{. Gheorghe, in Tirgu Secuiesc, in Tir-
gu Mures, in Reghin nur noch jeweils ein oder
zwei Backermeister.

Der Wiederbelebung dieses Gewerbes, das in der
Zeit des IFeudalismus der Ausdruck einer Holz-
schnitzkunst war, die kiinstlerisches Niveau hat-
te und gewisse Motive aus der Volkskunst pflegte
und bewahrte, miiBle mehr Aulmerksamkeit ge-
schenkl werden.
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