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„Revoluţia ştiinţifică şi tehnică este 
de fapt un motor al devenirii generale care 
antrenează dezvoltarea producţiei, economia 
unei societăţi, modul de muncă şi de viaţă al 
oamenilor, cu reverberaţii care vor reanima şi 
celălalt motor important al devenirii, viaţa 

spirituală a omului şi a societăţii." 

(Mihai Draganescu - Informaţia materie,) 

Secolul al XIX-iea a însemnat pentru întreaga omenire o perioadă în 
care, sub aspectul dezvoltării ştiinţei şi tehnicii, s-au realizat progrese 
importante. Din nefericire, multe obiective şi obiecte cu valoare muzeală 
şi patrimonială, de mare însemnătate pentru istoria acestui domeniu, sunt 
supuse astăzi degradării, uneori distrugerii complete, din cauza nepăsării şi 

a necunoaşterii. 

Existenţa unei Fierbătorii de Bere cu caracter manufacturier, pe 
teritoriul oraşului Oradea este atestată încă din 24 iunie 1717, într-un proiect 
de contract privind îmbunătăţirea calităţii berii. Fierbătoria era situată în 
apropierea Cetăţii Oradea, fiind atât proprietatea oraşului cât şi a Capitlu
lui. 

La 25 mai 1719, Senatul oraşului Oradea cere Capitlului ca Fierbă
toria de Bere să fie arendată prin licitaţie, deoarece berarul făcuse investiţii 
în contul arenzii, inutile producţiei. 

La 20 august I 720 vine răspunsul: se aprobă arendarea fabricii pe 
timp de un an. 

În anul 1727 este atestată existenţa unei alte Fierbătorii de Bere, 
dincolo de pârâul Peţa, în localitatea limitrofă Selcuş, situată în partea de 
sud-est a oraşului Oradea. Fierbătoria ce aparţinea Episcopiei romano-
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catolice era de fapt o manufactură numită Braxa Dominalis. În clădirea ei, 
cu un singur nivel, se fierbea bere blondă şi bere neagră. 

Producţia industrială de bere la Oradea începe după anul 1850, 
prin înfiinţarea unei fabrici tot în localitatea Seleuş - posibil pe locul sau 
în imediata vecinătate a fierbătoriei de bere înfiinţată în anul 1727. 

În anul 1873 se ridică o clădire, având ca destinaţie iniţială prelu
crarea malţului, edificiu intrat în conştiinţa contemporanilor sub numele 
de Fabrica de malţ care, până la închiderea fabricii a îndeplinit funcţia de 
sediu al biroului comercial al SC Bere Malţ Oradea SA. 

În publicaţia sa, intitulată Nagyipari fejlodes Magyarorszagon (1867-
1900) - (Dezvoltarea marii industrii în Ungaria), Săndor Vilmos relatează 
despre societatea pe acţiuni Fierbătoria de bere "Hungaria ", înfiinţată în 
anul 1890. Este foarte posibil ca această fierbătorie să fi fost una şi aceeaşi 

cu cea de pe amplasamentul din Seleuş. 

La sfârşitul secolului al XIX-iea îşi face simţită prezenţa concurenţa, 

prin berea marca Dreher, care cucereşte şi piaţa orădeană. Tot în această 

perioadă fabrica se extinde cu un nou compartiment, cel al producţiei de 
gheaţă - aşa numita Fabrica de gheaţă. 

Anul 1908 aduce o altă schimbare în evoluţia fabricii de bere, prin 
asocierea acesteia cu Casa de Economii a comitalului Bihor, alături de care 
funcţionează până în anul 1914 în calitate de firmă asociată. 

În anul 1914, fabrica se transformă în societate pe acţiuni, primind 
numele: Fabrica de Bere din Oradea-Mare, şi intră în subordinea Casei de 
Economii. Principalul punct al obiectului de activitate era dezvoltarea in
dustrială a producţiei de bere. În această perioadă fabrica prepara numai 
bere blondă, întreaga producţie fiind valorificată, cu mici excepţii, în bu
toaie. 

Anii primului război mondial aduc şi ei schimbări în evoluţia fabricii 
orădene prin preluarea acţiunilor acesteia, în anul 1916, de către Banca 
Autohtonă din Budapesta. 

Mai apoi acţiunile sunt achiziţionate de către Fabrica de Bere "Dre
her-Haggenmacher" din Budapesta şi de către Casa de Economii din Cluj, 
tranzacţie care se încheie în anul 1922. În urma semnării contractelor, pe 
amplasamentul din Seleuş începe o nouă perioadă de expansiune şi reabil
itare în existenţa fabricii prin construirea unor noi clădiri uriaşe şi mod
erne, după modelul Fabricii de Bere "Dreher- Haggenmacher" din Budap
esta (foto l). 
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Foto I . Vedere generală a Fabricii de bere Oradea 

Dotarea cu utilaje moderne - cazane de fierbere, vase de depozitare, 
compresoare de amoniac şi linuri de fermentare - s-a realizat conform 
cerinţelor epocii, fabrica primind caracterul propriu-zis al unei întreprin
deri industriale. Cu o capacitate de producţie anuală de 165 .OOO hl, firma 
se situa printre primele cinci fabrici de bere din România acelor ani. Din 
dorinţa de a face faţă concurenţei, care devine din ce în ce mai acerbă, 

fabrica introduce noi sortimente de produse: berea neagră şi berea blondă 
îmbuteliate în sticle, cu calităţi şi denumiri diferite. 

Adunarea generală extraordinară desfăşurată la 5 Martie 1923 ia 
decizia schimbării denumirii firmei în Fabrica de Bere "Dreher- Haggen
macher" SA. 

Concomitent sunt aleşi şi noii directori în persoanele doctorului 
Teodor Mihali, a Dr. Aurel Lazăr - unul din mentorii Marii Uniri, a lui 
Dreher Jenă şi Oszkâr Haggenmacher. În acelaşi an firma închiriază 
Fabrica de bere "Nopcsa" din Aradul Nou. Întrucât instalaţiile şi utilajele 
învechite nu au corespuns cerinţelor epocii, fiind inutilizabile elaborării 
berii, subunitatea de la Aradul Nou a fost transformată într-o secţie de 
maltificare. 

' În perioada 1926-1927, producţia anuală a depăşit 50.000 hi. 
În anii marii crize economice de supraproducţie, printr-un nou efort, 

este achiziţionată Fabrica de bere din Aradul Nou, aflată deja în chiria 
societăţii, după cum am mai menţionat. Această subunitate a fost iniţial o 
întreprindere de sine stătătoare şi a funcţionat ca fabrică de bere, având 
începuturile în anul 1820. Fiind o unitate mai mică, se înţelege de la sine 
că activitatea acesteia era limitată, având mai mult oaracter de manufac
tură. Achiziţia se dovedeşte a fi neinspirată, aşa că în noiembrie 1931, 
datorită impozitelor mari care se aplicau întreprinderilor industriale, firma 
orădeană se vede nevoită să închidă sucursala din Aradul Nou şi să-şi 

limiteze producţia doar la sectorul din Oradea. 
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În anul 1932 marca de bere Dreher-Haggenmacher, produsă la 
Oradea, pătrunde vertiginos şi pe piaţa din Bucureşti. Aici, se bucură de 
o apreciere deosebită, în pofida faptului că Bucureştiul avea la acea dată 
mai multe fabrici de bere cu capacităţi de producţie cantitativ superioare. 

În perioada interbelică, Fabrica de Bere "Dreher- Haggenmacher" 
SA avea 100 de angajaţi, iar forţa motrică totală era de 330 cai putere. 

Anii de după Dictatul de la Viena despart provizoriu Ardealul de 
Nord-Vest de România. Documentele menţionează pentru această perioadă 
creşterea capitalului societăţii, explicaţia rezidând în faptul că, intraţi în 
sfera de influenţă a Axei, în plin război de expansiune a Germaniei, vic
torioasă în prima sa fază, berea era unul din produsele cerute de noua piaţă 
de desfacere germană. 

Dezvoltarea fabricii de bere orădene are urmări şi pe planul dez
voltării infrastructurii. Astfel, în vederea asigurării transportului de materii 
prime şi a produsului finit cu vagoanele de marfă tractate de locomotivele 
electrice ale Căilor Ferate Orăşeneşti, în anul 1942 se prelungeşte calea 
ferată a liniei de tramvai nr.4, de pe actuala arteră Dimitrie Cantemir până 
la Fabrica de Bere. 

În perioada aceleiaşi conflagraţiei mondiale, coşul de fum, din in
cinta fabricii este avariat, fiind dărâmat mai apoi în anul 1945, de un 
viscol. Tot în această vreme, sucursala de la Aradul Nou îşi încetează 

activitatea, Fabrica de bere din Oradea lucrând cu malţ livrat de la fabrica 
centrală, cu sediul în Budapesta. 

Finele celui de al doilea război mondial şi reintegrarea ţării prin 
revenirea Ardealului la România, precum şi intrarea acesteia într-un nou 
sistem, cel comunist, consfinţit de Marile Puteri la Yalta, şi-au avut 
consecinţele politico-economice, care s-au răsfrânt şi asupra existenţei 

Fabricii de bere din Oradea. 
Consiliul de administraţie întrunit în şedinţă la 3 mai 1946, hotărăşte 

reluarea producţiei la sucursala din Aradul Nou, prin repunerea în activi
tate şi exploatarea sectorului de producţie de malţ şi gheaţă. De asemenea, 
s-au realizat demersuri pentru aducerea la acelaşi nivel a capacităţilor uti
lajelor, fie prin forţe proprii, fie prin grija Direcţiei Generale Spirt, Bere şi 
Amidon. 

Transformările survenite, printre care naţionalizarea şi reforma 
monetară, îşi pun amprenta şi îşi impun consecinţele asupra evoluţiei în 
continuare fabricii. Obiectul activităţii, precum şi scopul propus de so
cietate în aceşti ani, constă în: fabricarea berii, a malţului, a diferitelor 
băuturi alcoolice şi răcoritoare, a sifonului, a gheţii şi a dulciurilor. 
(fig. 2) 
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Fig. 2 Pagini de reclamă pentru băuturi alcoolice şi dulciuri din al XVII-iea Calendar de 
buzunar al Fabricii de bere DREHER - HAGGENMACHER (anul 1943) 

Domeniului de activitate productivă i se mai adaugă, pe lângă cel 
comercial al valorificării propriilor produse şi acela al închirierii şi menţinerii 
în regie a unor unităţi cu profil de restaurante şi hoteluri. 

În anul 1950 are loc introducerea apei în fabrică din reţeaua oraşului. 
Această măsură a fost prima lucrare de îmbunătăţire după naţionalizare, în 
cadrul lucrărilor de investiţii. Manopera a fost executată în 16 zile, astfel 
încât la 27 aprilie 1950 fabrica avea posibilitatea de a folosi mai multă apă. 

În anul 195 l se aprobă proiectul de schimbare a alimentării utila
jelor de la curent continuu la curent alternativ. 

În anul 1953 se trece la construirea liniei de remiză. Ea începea de 
la capătul liniei de tramvai numărul 4, şi se întindea pe o lungime de 910 m, 
până în incinta fabricii, cu derivaţie spre sala de maşini . 

În iarna aceluiaşi an începe fabricarea extractului de malţ, altfel 
denumit diamalţ, un nou sortiment care, în perioada respectivă era fabricat 
doar la Oradea. Acest produs se întrebuinţa ca ingredient secundar la fabri
carea pâinii albe, îmbunătăţind calitatea acesteia şi reducând consumul 
de drojdie. Deoarece conţinea produsul maltoză, fabricile de produse 
zaharoase îl foloseau ca materie primă în producerea bomboanelor medici
nale. Instalaţia pentru producerea diamalţului sau a mustului concentrat 
cum se mai numeşte, realizată la Fabrica "Constantin David" din Bucureşti, 

a fost instalată la Oradea după o reparaţie capitală, executată la Întreprin
derea "Carol Klahre " din Bucureşti. 

Tot în anul 1953 s-a trecut la executarea unei noi pivniţe de 
fermentaţie secundară . Odată cu construirea noii pivniţe şi cea veche a 
fost utilată cu tancuri metalice, identice cu cele din pivniţa nouă. Budanele 
din lemn folosite în procesul de fermentare primară , sunt înlocuite şi ele 
cu linuri din beton armat. 
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Până în ianuarie 1955 cazanele din sala de cazane erau alimentate cu 
combustibil solid - cărbune adus de la Petroşani, jud. Hunedoara, mai 
apoi, prin trecerea la un sistem de încălzire cu combustibil lichid, cu păcură, 

a fost eliminată munca grea şi costisitoare. În urma montării instalaţiei -
procedură încheiată într-un interval de trei luni - începând cu 15 aprilie 
1955, cazanele încep să fie alimentate cu păcură. 

Pentru dotarea fabricii cu compresoare de amoniac, s-au achiziţionat 

de la Uzina "Tehno.frig" Cluj, două utilaje: unul de 100.000 Kcal /oră şi 

altul de 200.000 Kcal /oră, care au fost puse în funcţiune în anul 1958. 
Deopotrivă, a intrat în producţie un uscător de malţ, cu care s-a ajuns 

la atingerea cotei maxime de 2.000 t malţ /an. La unitatea anexă din Aradul 
Nou a fost amenajat un laborator specific pentru examinarea malţului, 
având astfel posibilitatea controlului calitativ al acestuia, imediat după 
fabricare. 

În anul 1972, Fabrica de Spirt şi Drojdie - Oradea este comasată 
cu Fabrica de Bere - Oradea, devenind un compartiment al acesteia -
denumirea unităţii productive în această perioadă este: Întreprinderea Bere 
Spirt şi Drojdie Oradea. Dintre sortimentele de bere produse în perioada 
imediat următoare amintim: "Berea Hipoglucidică" (fig. 3), "Bihor" (fig. 
4), "Sport", "Felix" (fig.5), "Stăncuţa", "Carpaţi" şi "Bucegi". 

Fig. 3, 4, 5. Etichete de bere 

În urma evenimentelor din decembrie 1989 economia de piaţă ia 
locul economiei planificate. Drept urmare şi în viaţa Fabricii de Bere au loc 
multiple modificări , apar noi sortimente de bere: "Iadolina", "Clasic", 
"Crişana Premium", "Crişana Favorit", "Crişana" bere brună specială, 

"Favorit". 
În cadrul licitaţiei organizate în data de 25 martie 1999, Fondul 

Proprietăţii de Stat vinde pachetul de acţiuni deţinut la SC Bere - Malţ 

Oradea. Societatea cu răspundere limitată Evro lmpex Oradea, acţionară 

a firmei Romexa SA Oradea, şi-a adjudecat cele 39% din acţiunile fabricii 
de bere, contra sumei de 4 miliarde lei. Societatea câştigătoare - Romexa 
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SA Oradea a fost înfiinţată în anul 1993, având drept obiect de actIV1tate 
producţia şi comerţul cu produse alimentare. Pe plan local s-a făcut remar
cată o întreprindere producătoare a ouălor surpriză Kinder. Pe lângă 
obligaţia păstrării timp de trei ani a obiectului de activitate - anume 
producerea berii - Romexa şi-a propus să deschidă noi linii tehnologice, de 
fabricat produse din ciocolată. 

Intenţia noului proprietar de a duce mai departe tradiţia producerii 
berii orădene a eşuat însă . Motivele au fost multiple: deşi capitalul social 
al firmei era de IO miliarde lei, datoriile se ridicau la 30 miliarde lei, iar 
la fiecare litru de bere, de o calitate îndoielnică, se pierdeau 380 lei. Chiar 
dacă, în mare parte, datoriile au fost lichidate, retehnologizarea ar fi • 
însemnat o investiţie de încă 30 miliarde lei, fără siguranţa amortizării, în 
concluzie un act sinucigaş. Cu atât mai mult, cu cât piaţa românească a 
berii fiind suprasaturată , era practic imposibilă o concurenţă cu firmele 
multinaţionale. 

În consecinţă, noul patron a hotărât să demoleze şi să dezafecteze 
întreg spaţiul şi să construiască în loc un centru comercial şi un altul de 
agrement. Operaţiunea de dărâmare a fostelor silozuri de malţ, prin implo
zie a demarat la 1 februarie 2001, orele 15 şi 11 minute. Clădirea secţiei 

fierbere a fost demolată prin metode clasice obişnuite . 

Costurile pentru realizarea centrului comercial şi agrement au fost 
estimate la o cifră deloc de neglijat: 150 milioane de dolari. 

În continuare, iată câteva din principalele utilaje, din păcate distruse, 
dar care de-alungul timpului au dobândit valoare muzeală. 

a) Cazan de plămădire sau fermentare 

Executant: Fabrica "GOGGL & SOHN" 
Miinchen , 
Datare: 1910 
Material : tablă neagră, cupru 

ţ Dimensiuni: D = 4.300 mm, h = 2.100 mm, 
V = 24 m3 

Masă: m = 4.000 kg 
Acţionare:electromotor, P=l OKW, Turaţia: 
N= 1.480 rotaţii/minut 

https://biblioteca-digitala.ro / https://mtariicrisurilor.ro



334 Ronald Hochhauser 

b) Cazan de zaharificare 

c) Cazan de filtrare 

Executant: Fabrica "GOGGL & SOHN" 
Miinchen 
Datare: 1910 
Material: cupru 
Dimensiuni: D = 3.200 mm, h = 3.200 mm, 
V= 12 ml 
Masă: m = 3.900 kg 
Acţionare: motor, P =2,8 KW, Turaţia : 

N = I .OOO rotaţii/minut 

Executant: Fabrica "GOGGL & SOHN" 
Miinchen, 
Datare: 19 I O 
Material: tablă neagră, cupru; site din bronz 
Dimensiuni: D = 4.250 mm, h = 2.500 mm, 
V= 26 ml 
Masă: m = 5.500 kg 

d) Baterie cu 12 robineţi pentru scurgerea mustului 

Executant: Fabrica "GOGGL & SOHN" 
Miinchen, 
Datare: 1910 
Material : jgheab - canal - din cupru 

Ca o curiozitate dar şi originalitate, menţionăm ca m anul 1943 
Tipografia "Grafika" din Oradea tipăreşte în limba maghiară "Calendarul 
de buzunar al Fabricii de bere DREHER - HAGGENMACHER". Alma
nahul consultat de noi , având file lipsă, este al XVII-iea, editat de firmă, 
în ordine cronologică . 

Pe lângă fotografia reprezentând un detaliu al Fabricii de bere din 
Oradea- Seleuş, indicatorul conţine: numerele de telefon ale diferitelor 
instituţii din Oradea şi Budapesta, mersul trenurilor, tarife poştale, un tabel 
caloric, un alt tabel indicând procesul calculului dobânzilor bancare, indica
tivele internaţionale la autovehicule din acea epocă, două tabele cu indi-
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catoare de circulaţie, un tabel cu capacităţile calorice ale diferitelor substanţe 
solide şi lichide, principalele unităţi de măsură, denumirea sistemului 
monetar străin, date indicând numărul populaţie de pe glob, marile oraşe 
ale lumii, adresa din Budapesta a reprezentanţelor diplomatice şi servici
ului paşapoarte, semănând cu agendele anuale tipărite astăzi. 

Fiind o publicaţie comandată de o firmă, este uşor de înţeles că ea 
conţine şi pagini de reclamă. Astfel, sunt recomandate cunoscutele sorti
mente de bere blondă: "Szent Gyorgy" ("Sfântul Gheorghe"), "Gazda" 
("Gospodarul"), "Kupa" ("Cupa"), "Koml6 Gyongye" ("Perla hameiu
lui"), bere blondă specială: "Szent Laszlo" ("Sfântul Ladislau "), "Oszi" 
("Toamna"), bere brună: "Titrul"(Pasărea Turul), "Herkules" ("Bercule''), 
"Koml6 Gyongye" ("Perla hameiului'') şi bere cu valoare nutritivă rid
icată suprasaturată cu malţ: "Bak" (" Ţapul''). 

Răsfoind cu atenţie calendarul, nu putem trece cu vederea tabelul cu 
temperaturile pivniţei de bere şi cel cu valoarile nutritive ale acestei licori, 
conform constatării şi recomandării profesorului Dr. K. von Noorden şi Dr. 
H. Solomon, ambii din Berlin. 

Interesante sunt şi textele publicitare, cuprinse în această miniagendă. 
Iată câteva dintre ele: 

- Calitatea berii DREHER - HAGGENMACHER este inegalabilă! 

- Berea DREHER - HAGGENMACHER este hrănitoare şi dătătoare 

de energie! 
- Berea DREHER - HAGGENMACHER = pâine fluidă! 
- Berea DREHER - HAGGENMACHER este bună, gustoasă, sa-

vuroasă! 

- Berea DREHER - HAGGENMACHER este băutura cea mai nobilă! 
- Sortimentele de bere DREHER - HAGGENMACHER conţin cele 

mai multe vitamine! 
- Cereţi pretutindeni bere DREHER - HAGGENMACHER! 
- Dacă vă este sete, cereţi bere DREHER - HAGGENMACHER! 
- Consumul sistematic de bere asigură o viaţă lungă! 

- Beţi întotdeauna bere DREHER - HAGGENMACHER! 

Studiul de faţă este rezultatul cercetărilor din ultimii cinci ani. De
parte de a fi putut relata întreaga istorie a evoluţiei şi involuţiei Fabricii de 
Bere din Oradea, intenţia noastră este de a completa actuala lucrare, pe 
măsura dobândirii de noi date, cu noi informaţii. 
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after 1850 

1873 

Summary 

in Sclcuş, actually the neighborhood "Nufărul" of the city Oradea, a 
factory is establishcd, starting this way thc industrial production ofbcer; 

a building is built, bcing initially dcsigncd for malt manufacturing; 

end ofXIX-Th ccntury the prcsence of thc becr produccd by thc "DREHER 
HAGGENMACHER" company is fclt on the markct; 

1908 -1914 

1914 

1916 

after 1918 

1923 

1932 

1948 -1952 

after 1952 

aftcr 1989 

is thc period whcn thc factory allics with thc Economy Housc of county 
Bihor; 

Takcs place thc transformation in sharcholdcrs company, under thc namc 
of" Oradea-Marc becr factory"; 

in thc middlc ofworld conflagration, thc sharcs ofthc company arc takcn 
ovcr by thc Local Bank ofBudapcst; 

aftcr thc First World War, thc sharcs ofthc company arc bought by thc 
" DREHER-HAGGENMACHER" factory of Kobanya-Budapcst and thc 
Housc ofEconomy of Cluj; 

thc company changcs it's namc in "DREHER -HAGGENMACHER 
bccr factory"; 
thc company also rcnts thc Aradul Nou bccr factory; 

thc "DREHER-HAGGENMACHER" bccr brakes in fast on thc market of 
Bucharest; 

thc nationalization ( 1948 Junc 11) as wcll as the moncy refoim ( 1952 
January 28), will lcavc it's marks in thc activity ofthc factory; 

during thc ycars of communism thc factory proposcs as objcct of activity; 
manufacturing ofbccr, malt, difîcrcnt alcoholic drinks, carbonizcd watcr 
and icc; 
thc ficld of activity grows with rcnting and kccping in function of somc 
units with restaurant and hotel prolilc; 

thc company changcs it's namc in "S.C Bcrc-Malt S.A"; 

Translatcd 
Izabela TICALĂ 
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