ORICEIURI PASTORALE DE PE TIRNAVE

de SANTA GICU

In subzona ctnografici Rupea, piastoritul si cresterea vitelor au consti-
tuil odinioara o ocupalic larg rispindita. De aceea, aici se poate vorbi despre
dezvoltarea unui pastorit agricol, cu un ciclu pastoral bine conturat. Acesta
incepe primavara, odata cu ,datul slinii“, »datlul oilor”, “impérlitul oilor” -
cum diferen{iat sc numeste in localitdtile cercetate, inainle de scosul oilor
pe holar. Angajarca prin licitatic a baciului inaugura pisloritul oilor satului
in comuna pina la 1 mai, cind erau scoase pe hotar.

Mutatul stinilor si strungilor in cimp sc ficea dupa secerat, procedeu
folosit in continuare pina toamna lirziu, cind cidea zdpada. Dupi ce sc impaér-
tcau oile, ele erau icrnate in gospodarii proprii, perioada ce se intindea pina in
primivara anului urmaétor, la ,datul stinii”.

In ccea ce privesle organizarea vielii pastlorale, putem spune ci baciul,
adica cel mai califical dintre pastori si in acelasi timp .sliapinul” ce raspundea
de intrcaga avere a obstii i de retributia copértasilor, era de obicei un om din
sat, rareori era angajat din alta parte. El avea in grija un cird de 400— 700 oi,
(sterpe si minzari) pentru paza cirora angaja un sterpar si 2—4 ciobani. Oile
cu lapte pasteau in locuri mai bune, iar sterpele erau tinute separat la piscut.

Cantilatea de produse ce se dadea copirtasilor, se stlabilea la datul oilor,
fiind de reguld 5 kg cas si 1—1,5 kg urda. Cantitatea de produsc data coparta-
silor depindea de¢ la sat la sat, in functie de calitatea pasunilor existente in
acele localitali. Bunioara in comuna [lomorod oferta ciobanilor, datorita
calitalii excepiionale a pasunilor, incepea de la 7 kg cas'si 1 kg urdi, ajun-
gind in anumili ani pina la 9 kg cas si 1 kg urda. Plala ciobanilor se ficea de
catre baci, in bani si natura.

Uneltele si tehnicile de prelucrare a laptelui au inregistat si aici forme
interesantc. Laptele muls in géleli din leinn (cca 10 géleli de la un cird la o
mulsoare) se strecura printr-o cirpad de in, mai apoi tifon in inchegatoare,
unde i se didea cheag preparat din rinzi de miel sau vifel (stomac de miel sau
vitel), piistrat in botite de lemn sau sticle. Dupad o jumitate de ora se aduna
casul cu mina, se scoate in tifon gi se presa cu greutatea (piatra de 10—20 kg), in
crinta facuta dintr-un singur lemn, fie facutad din scinduri. Casul se punea
apoi la teasc, apoi se aseza in stina pe polite, unde se lasa la uscat 2—3 zile.
Proprietarii erau periodic anuntati in sat de citre baci sa vina pentru a-si ri-
dica cotele cuvenite de cas. Din zarul scurs la crinta si la teasc se facea urda,
prin fierberea acestuia in cildarea de araméa. Urda se depozita in traistufe de
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pinza sau tifon. Surplusul de cas si de urda se vindea in piata Cohalmului
(in puline localitati din zona Rupea produsele se vindeau pe alle piete, de
exemplu cei din Bunesli isi vindeau produsele la Sighisoara) iar cu zérul
riamas sc¢ ingrasau poreii adusi la sliné.

Anumile aspecte care privese locurile de pasunal, ciclul si organizarea
vielii pastorale. dovedese mai mull, din punct de vedere jurisdictional c¢i
deriva si se pastreazd pind astazi din vechiul drepl de obste valah.

['n obicei pastoral cunoscut nu numai in zona noastra ci si in alle zone,
sub diferite denumiri ca: wnumirul oilor”, «alesul oilor”, .impreunatul oilor,
sintdrcalul mieilor”, la Rupea esle cunoscut sub denumirea de ,datul stinii”.

~Datul stinii” avea loc primavara pind la 1 mai. inainle de scoaterea oilor
pe holar. Stina (termen ce denumea oile satului) trebuja si fie data unui om
priceput, care sit cunoasci bine meseria, sa luereze cural si sa fie cinstlit cu
sitenii. In prezenta primarului satului, la primérie. se adunau sefii de veci-
natati, casierul, dijdierul si solicitan(ii pentru a licila slina. Accasla se dadea
accluia care luera mai bine-si mai curatl, dar si celui care asigura produse mai
multe in timpul varatului. De obicei erau alesi ciobanii cunosculi de citre
siteni si care ii asigurau ca le dau mai multe kilograme de cas si urda, rarcori
se intimpla ca stina sa fie dati unui necunoscut.

Odata alegerea facuta, primarul diadea ordin si sc bata toba in sat, si
se adune obstea satului la primaric, unde prin ridicarea de miini confirma
sau infirma pe cei propusi spre alegere. Ceremonia se sfirsea cu o petrecere
la hora satului sau la crismi, unde cel ales ca »baci” cinstea pe siteni. In unele
localitdli din zona Rupea, cel ales cinstea numai pe primar si pe sefii de veci-
nalati, pe sileni cinstindu-i numai la alesul oilor.

Un all obicei pastoral cunoscut este »masura laptelui” care avea loc la
Rupea de ,Sinziene” (in 24 iunie la jumatatea anului pastoral). De relinut
ci la Rupea aceasta datini, spre deosebire de alte localititi ca: Bran, Ifundata,
Sirnea din zona Branului, participau numai acei proprietari ale caror oi nu
dau cantitatca de lapte scontata, adica egala cu cea din cird. Ajunsi la locul
pentru méasura slaptelui” (la stind), proprietarii oilor mulgitoare, trebuiau
sa asiste la doud mulsori, la amiaza si seara (Ia mulsoarea de dimineati nu
ajungeau, deoarcce aceasta se ficea inainte de rasaritul soarelui). Dupa can-
titatea de lapte obtinut de la fiecare oaic. se stabilea apoi cite kilograme de
cas si urda ii revenea fiecarui proprietar (daci media cantitalii de lapte muls
de la oaia celui chemat era pe jumitate din media uneci oi din cird, atunci si
produscle date erau pe jumatate din cit a fost stabilit). De asemenea trebuie
retinut faptul cd spre deosebire de alte zone unde cantitatea de cas si urda
ce revine pe cap de oaie, se stabilea numai la masura laptelui, in zona Rupea,
in localitadli ca: IFiser, Bunesti, Rupea, Homorod, Crihalma, Ticusul Nou, can-
titatea de cas si urda ce revine pe cap de oaie se stabileste inci de la datul
stinii.

Dupa ce se termina masura laptelui, ciobanii cinsteau pe oaspeti cu lapte,
cag, urda si bulz, masa fiind completatd cu piine de casi, slanina, ccapi si
rachiu, aduse de siteni, la care se mai addugau si minunatele cintece cioba-
nesti, cinlale din fluier de cétre ciobani. La multe petreceri de acest gen se
incingeau jocuri fecioresti, unde ciobanii isi aritau maiestria intr-un fel de
intrecere (sint foarte vestite .ponturile” ciobdnesti).
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Tol cam in acelagi timp (mijlocul anului pastoral), cam in acedasi nola
de petrecere se desfasura | Lunsul oilor. o adevirati sarbatoare traditionala
la care participau toli proprielarii de oi. Toli salenii se¢ indreapld spre stina
satului, inarmati cu loarfeci de tuns oi (fic facute de tigaui fie cumparate)
pentru a-si lunde oile. Proprictarii de oi care nu stiausa tunda oile rugau si pli-
teau pe ciobani sa facd acest lucru, uneori platind chiar pe alli saleni. Dupa
ce se termina tunsul oilor, avea loc o petrecere care linca o zi sau doua. Cioba-
nii tadiau o oaie sau un cirlan iar satenii aduceau piine. rachiu. vin, si chiar
lautari.

Un ultim aspect al obiceiurilor pastorale cu participarea coleeliva a pro-
prictarilor de oi i a ciobanilor, cra alesul oilor. obicei pastoral cunoscul in
alte zone ca: Branul, sub denumirea de -rivisitul oilor”. Acesl acl are loe
toamna. tirziu dupd 29 septembrie sau l .San Mihai” sau «Sinvhai”. Ja §
noiembrie, cind ciobanii veneau cu oile in sat la ales. Alegerea oilor se [acea
dupa semnele facute primavara la scosul lor, in timp ce baciul incheia ultimele
datorii cu proprietarii de oi. Daca se intimpla ca in timpul anului pistoral
si se piarda o oaie din cird, atunci ciobanul era nevoil sa dea propriclarului
o alla oaie in locul celei pierdute (o cumpara sau o dadea din oile personale).
Daca oaia a fost mincata de lupi atunci baciul lrebuice sa arate proprietarului
pielea oii si capul cu urechile, adicd tocmai partile unde proprielarii isi insem-
nau oile. Daca baciul arata aceste semne atunci proprictarul era cel pigubit.

Alegerea oilor se transforma de fiecare dald intr-o pelrecere populara.
Inlilnirea siitenilor cu ciobanii care au lipsit multd vreme din mijlocul lor,
constituie un moment autentic de petrecere populard Llradilionala, dotala
din belsug cu veselie si produse culinare ca: brinza. cas, urda, bulz, {uica,
vin fiert, din fiecare cei prezenti cinstindu-se pentru anul rodnic care s-a scurs.
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HIRTENBRAUCHI: AUS DER KOKELGEGEND

(ZUSAMMIENEIFASSUNG)

Der Verfasser beschreibt in gedringter Weise, durch Vergleiche mit
den benachbarten Gegenden, die wichtigsten Hirtenbriuche aus der Kokel-
gegend und aus den Dorfern der Umgebung von Rupea (Reps). Nach der
Beschreibung der Briuche in ihrer kalendermiBigen Reihenfolge gelangt der
Verfasser zum SchluB, daB wegen der Ahnlichkeit der Formen und der Nihe
der Daten diesen Briduchen cine uralte Tradition zugrunde liegt, deren An-
fange nicht genau bestimmt werden kinnen.

Es werden folgende Briuche beschrieben: die Umsiedlung der Senn-
hiitten und der Hiirden, das Zihlen oder Auswihlen der Schafe, das »Milch-
messen”, die Schafschur, die Auflésung der Herden bei Einbruch des Winters.

Es wird gezeigt, wie sowohl die Hirten, als auch die anderen Dorfbe-
wohner in die Riten dieser Briuche cinbezogen werden. Dabei weist der Ver-
fasser auch auf andere Aspekte des Hirtenwesens in der Kokelgegend hin,
von denen viele besonders malerisch und uraltes Brauchtum sind.
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