MICI ARTISTI PRIN BUCATARIILE ISTORIEI

Florina Stefan

Programul de educatie muzeald "Mici artisti prin bucatdriile istoriei” 1-am
gandit a se adresa copiilor mai mici, cu varste cuprinse Intre 8 si 9 ani. Este varsta la
care copiii primesc frumosul in sufletele lor, este vérsta la care ei sunt avizi de
cunoastere, de exprimare, de a-si da frau liber creativitatii. Acest program a avut un
mare ecou in mediile scolare si familiale din care proveneau copiii participanti,
nemaivorbind de entuziasmul, nerdbdarea si implicarea lor directd. Pana la urma,
fiecare program de educatie muzeala este un alt fel de "joc”. Ii spunem “oc” pentru
ca este un fel de joaca” cu reguli (de fapt-o singurd regula-), ceea ce face ca joaca
sd devind joc. :) Normal cd noi, cand gandim si deruldm aceste programe ne
propunem niste obiective si suntem foarte rigurosi cu noi insine, astfel incat sa
parcurgem etapele programului, sa aplicam tehnicile de lucru, sd urmarim
indeplinirea obiectivelor...Dar toate acestea pe nesimfite, copiii nu trebuie constransi
de nimic, ei trebuie doar sa primeasca "bucuria descoperirilor” pe care le fac la
muzeu. Descoperirea lucrurilor noi, incarcate de un anume mister, le incurajeaza
mult exprimarea propriilor opinii, observatii, nedumeriri, curiozitdti. De fapt, despre
asta vorbim: sa incurajam copiii sa vorbeasca liber! $in acest sens, primul lucru pe
care il decidem, la prima noastrd intalnire, este ca: la muzeu avem o singura regula
de respectat, regula bunului simg!

In cadrul programului de educatic muzeald Mici artisti prin bucatariile
istoriei, am plecat de la obiectele de patrimoniu, apartinand inventarului
gospodaresc, aflate in muzeul nostru, am folosit informatiile furnizate de specialisti
in urma cercetarilor acestor obiecte si am creat in jurul lor, o poveste. Am adaptat
informatiile de specialitate si le-am transformat in mesaje simple, atractive, pentru a
fi percepute usor si placut de catre copii. Cand toate aceste informatii au devenit
“interesante” pentru ei, copiii le-au refinut si s-au bucurat de ele. Noi spunem cé au
“rdmas cu ceva” din trecerea lor pe la muzeu.

Din cele mai vechi timpuri, omul a devenit producdtor de bunuri datorita
cultivarii primitive a plantelor si cresterii animalelor. Fiind nevoit sa traiasca si sa se
hraneasca intr-un mediu care, de cele mai multe ori, ii era “prieten” dar i “dusman”,
omul a creat la Inceput obiecte care sd ii foloseasca si sa-i usureze viata. Deci,
obiectele create de om, i-au fost la inceputuri doar utile. Odata cu trecerea timpului,
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omul a simtit nevoia sa dea obiectelor create de el, pentru a-i fi utile, un aspect
frumos, ceea ce le-a definit ca fiind atat utile cat si estetice. A inceput sa decoreze,
sa Incrusteze, sa finiseze formele, sd coloreze...Acest proces s-a desfasurat In paralel
cu o continua perfectionare a uneltelor si a inventarului gospodaresc.

Oamenii si-au usurat mereu munca dar si-au bucurat, in acelasi timp, si
sufletul. Au fost creatori materiali dar si mari iubitori de frumos. Plecand de la
aceste adevaruri simple, de la aceste lucruri limpezi, valabile si in zilele noastre,
programul de educatie muzeala "Mici artisti prin bucatdriile istoriei” s-a dorit a fi o
cale de a redescoperi bucuria si linistea lucrurilor simple. Sentimentele, doar, sunt
singurele care au rdmas aceleasi de cind omul existd pe Pamant..Toate s-au
schimbat, toate au evoluat, toate s-au Tndltat si toate s-au prabusit...Dar: iubim la fel,
ne bucuram la fel, ne plangem durerile la fel. Sa nu ma intelegeti gresit: vorbesc aici
de ceea ce simtim nu de modul in care ne manifestam aceste simtiri...

in primele etape ale programului nostru am stat in muzeu si am observat
vasele de ceramicd create si folosite de locuitorii din zona orasului nostru,
Sighisoara, de-a lungul secolelor. Am povestit despre ele, le-am atins cu grija, le-am
simfit textura, le-am descris decoratiunile si motivele. Ne-am intrebat si ne-am
raspuns cand si cum le foloseau oamenii in gospodarie, am dezbatut si pana la urma
am concluzionat ce semnificatie aveau culorile, decorurile, formele, acestor vase.
Am inteles ca vasele din ceramica au fost create de mesterii olari, ca olaritul este un
mestesug aflat la mare cinste in trecut dar intdlnit foarte rar, astazi. Am aflat apoi ca
erau mesteri olari care au poposit pe aceste locuri, in Transilvania, atrasi de
frumusetile, linistea si oamenii buni de aici.

Am aflat ca in ceramica de uz casnic produsa in Ardealul de sud, s-a intalnit
in jurul orasului Sighisoara, pe o arie de raspandire foarte limitatd, doua produse
atipice, rare:

- un vas de apa cu orificiu pe maner, care a fost lucrat intr-o singura faza pe roata
olarului, nu in trei faze cum se obisnuieste

- tigai pentru carne si carnati (Wurstpfanne), care erau facute “la comanda”, cerute
de anumiti locuitori, olarului’'”

Se pare ca un mester olar, pe nume Wilhelm Albert Reinsch, nascut in anul
1860 in localitatea Ziesar, Bezirk (districtul) Magdeburg, (pe teritoriul Germaniei

! Document emis de Muzeul Raional de Istorie Agnita, inregistrat cu nr. 318/27.sept./1966, adresat
Muzeului Brukenthal, Sectia Etnografie si Arta Populara, tov.dr.Cornel Irimie, sef sectie, Sibiu,
semnat indescifrabil. Documentul (in copie) se afla si in fondul documentar al Muzeului de Istorie
Sighisoara, p.1
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de astazi), este autorul acestor doud articole de ceramica, neobisnuite in gama de
fabricatie a olarilor ardeleni. Dar sd cunoastem povestea acestui mester olar si a
vietii lui, atat de interesante si chiar palpitante:

"Wilhelm Albert Reinsch, in anul 1884 s-a angajat pentru 12 ani in coloniile
olandeze, in actuala Indochina, in armata coloniala. A servit pe insulele Sumatra si
Java, in diferite garnizoane, pe mare (la vanarea piratilor de mare si fluviu) dar si pe
uscat. Pana cand s-a Tmbolnavit si a trebuit sd pardseasca serviciul si coloniile, spre
a-si reface sanatatea. Auzind de climatul sdnatos din Ardeal, a venit pe aici,
poposind la Sibiu in anul 1895, unde s-a casatorit cu Eleonora Schimke, al carei tata
avea o tesatorie In comuna Senereus, aproape de Sighisoara. Eleonora lucra insa la o
matusd, pe care o ajuta In carciuma ei. Wilhelm Albert Reinsch lucra in acel timp ca
si calfa de olar la Sibiu - nu se cunoaste numele mesterului la care a lucrat-. Primind
o pensie de boalad de 200 coroane olandeze lunar, omul dispunea de o bazd materiala
destul de buna si s-a purtat cu gandul de a-si stabili familia la tard pentru a-si
exercita acolo, meseria sa. Incercirile in comuna Senereus, de unde era originari
sotia sa, nu au dat nici un rezultat, din lipsa de materii prime de buna calitate si de
lipsa lemnului de fag. Wilhelm Albert Reinsch si-a gasit conditiile optime la
Malancrav, langa Sighisoara, unde si-a cumparat o gospodarie si s-a stabilit. Aici i s-
au nascut doi copii, In anul 1899 si in anul 1904, si a lucrat pana ce a fost operat la
stomac. In meseria sa de olar, el a introdus cele doud obiecte noi: vasul de apd cu
orificiu pe maner lucrat intr-o singura faza pe roata olarului si tigaile pentru carne
si carnati, produse atat de cautate in localitatile din jurul Malancravului. Olarul
Wilhelm Albert Reinsch venea in acea vreme in repetate randuri la Agnita, la olarul
Mihail Jasch senior, tatal actualului mester olar Mihail Jasch junior. Aici, Reinsch a
facut numeroase demonstratii de lucru la care au participat cei doi mesteri Jasch, tata
si fiu.

In anul 1933, olarul Wilhelm Albert Reinsch a parasit Malancravul si s-a
stabilit in Stejarisul (Prostea) de langd Agnita, unde si-a cumparat o gospodarie si
unde si-a maritat una din fetele sale. In acest timp si pana la moartea sa, intervenita
in anul 1943, Wilhelm Albert Reinsch s-a ocupat insd, in majoritatea timpului, de
albinarit, posedand mai multe familii de stupi. Pana la moarte, Tarile de Jos, Olanda,
1-au trimis lui Wilhelm Albert Reinsch, cei 200 de Guldeni, rentd pentru serviciul
prestat in Armata Coloniald din Indochina.”?

2 jbidem, p.2
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Cele doua vase atipice in peisajul ceramicii transilvanene, constituie un
fenomen in productia ceramica a acestei zone si au fost introduse, iatd, de olarul
Wilhelm Albert Reinsch, foarte aproape de Sighisoara, la Malancrav.

Aceasta este una din povestile care i-au fascinat pe copii in cadrul acestui
program de educatie muzeala. Am mai avut povesti: despre fructele care cresteau in
zona Sighisoarei, de exemplu agrigele, despre gama larga de mancaruri si preparate
pe care sasii le gateau folosind aceste fructe. Am mai vorbit despre alimentele
simple si curate pe care oamenii le mancau, despre felurile de mancare din timpul
saptamanii si felurile speciale de duminica si sarbatori, de faptul ca inainte oamenii
mancau carne doar o data pe saptdmand, duminica, dar si de modul in care au
evoluat: alimentatia, manierele la masa, obiceiurile, igiena alimentara si bineinteles
evolutia veselei si a inventarului gospodaresc. Mereu “spunerea de povesti”,
fascineaza copiii si le trezeste curiozitdti, pe care noi ii incurajam sa si le exprime si
incercam sa le explicam, astfel ca ei sa inteleaga lucrurile in contexte si imprejurari
bine definite.

Una dintre tehnicile folosite cu succes in programul nostru a fost modelajul
in lut, foarte 1ubita de copii. Plecand de la povestile vaselor de ceramica, de la
obiectele descoperite in muzeul nostru, copiii au dat frau liber imaginatiei si au
recreat din lut, propriile vase, asa cum le-au vazut ei cu ochii mintii: farfurii,
ulcioare, canceie, plosti, cani... Au lasat vasele o sdptdimana sa se usuce si saptamana
urmatoare le-au pictat, dupa motivele descoperite pe obiectele de patrimoniu dar si
folosindu-si creativitatea, rezultatele fiind spectaculoase, asa cum se pot vedea in
fotografiile atasate.
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3 yer——
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Ultimele doud etape ale programului de educatie muzeala Mici artisti prin
bucatdriile istoriei le-am dedicat temelor: "Stop alimentelor nesandtoase!”, respectiv
"Dansul Vitaminelor”. Am imbinat demonstratiile practice cu lecturarea etichetelor
de pe produsele pe care le consumam, am Incercat sa identificdim E-urile si alti
factori cum ar fi: colorantii, aromele, conservantii.... Am invatat despre dependenta
si cum trebuie sd nu ajungem niciodata dependenti de lucrurile rele. Am invatat ce
efecte grave asupra organismului nostru poate avea consumul de alimente care
contin multe "chimicale”, de riscurile la care ne supunem consumandu-le. Profund
impresionati de toate acestea, elevii au lucrat individual si in echipe, pictand si
desenand o serie de lucrdri In care au personificat alimentele nesandtoase,
intruchipandu-le in personaje negative inspirate din desenele animate, familiare lor.
Cu toate aceste lucrari am montat impreund o expozitie inedita, in Sala de Expozitii
Temporare a Muzeului de Istorie Sighisoara. Nu in ultimul rand, am decis impreuna
sd fim atenti cand cumparam produse alimentare, sa citim etichetele de pe produse si
sd incercdm sa nu mai consumam ceea ce, de acum stim, ne face rau.

Apoi, la polul opus, am incheiat programul nostru, in saptdmana urmatoare,
cu o abundenta de fructe si legume, am facut sucuri, le-am baut, am inteles cum
fructele si legumele contin prietenoasele Vitamine, cum acestea ajungand in corpul
nostru ne dau ceea ce cu tofii avem mare nevoie, Energia! Si pentru a ne consuma
energia debordantd, am dansat si am cantat, am ras si cu regret am finalizat acest
program minunat. Anul viitor, in 2017, ne propunem o noud colaborare, intr-un alt
proiect, adaptat varstei si asteptim cu emotie noile provociri!?

3 Partenerii acestui program de educatie muzeal3, in anul 2016, au fost elevii clasei a lll-a B, Scoala
Gimnaziala “Radu Popa”, Sighisoara, profesor-invatator Angela Lupu, careia ii multumim pentru
colaborarea statornica cu institutia noastra.
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Kleine Kiinstler in den Kiichen der Geschichte
(Zusammenfassung)

Im vorliegenden Beitrag beschreibt die Autorin das Museumspadagogik-
Programm ,Kleine Kiinstler in den Kiichen der Geschichte welches das
Schéssburger Geschichtsmuseum in Zusammenarbeit mit den Lehranstalten der
Stadt veranstaltete. Den Teilnehmenden Schiiler wurden die sich im Museum
befindlichen Gebrauchsgegenstinde ausfiihrlich erklart. Zugleich wurden sie
angeregt, selbst dhnliche Gegenstdnde aus Ton zu gestalten. Es wurde zugleich tiber
ehemalige und jetzige Lebensweisen und Erndhrungsgewohnheiten diskutiert. Teil
eines umfangreichen auflerschulischen Bildungsprojekts, fand diese Aktion bei den
Schiilern groen Anklang.

Schliisselworter: Museumspéddagogik, Schissburg, Schule, Keramik,
Essgewohnheiten, auflerschulisches Projekt, Museum.

Cuvinte cheie: pedagogie muzeala, Sighisoara, scoald, ceramica, alimentatie,
proiecte extragcolare, muzeu
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