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Cuvant 1nainte

In 1997 renumitul arheolog, membru al Academiei Britanice, profesor Anthony
F. Harding, m-a invitat sa inifiem cercetari arheologice privind exploatarea preistorica a
sarii in Transilvania. Am acceptat cu entuziasm propunerea si in anii ce au urmat am
reusit sd descoperim vestigii arheologice ce au depasit cele mai optimiste asteptari. Cu
ocazia cercetarilor arheologice, vizitind mai multe zone salifere din Roméania, Ucraina,
Polonia, Slovacia, Austria si Bulgaria, am constatat ca in Europa de sud-est si centrala
numai pe teritoriul tarii noastre inca este vie civilizatia populard a sarii. Insa, spre
marea noastra surprindere, aveam sa aflam ca cercetarea etnograficd romaneasca a
neglijat aproape total acest domeniu. Doar in ultimii ani, unii arheologi, istorici,
lingvisti si chiar chimisti — nu §i etnografi ! — au efectuat cercetari de teren — mai mult
sau mai putin sistematice — in Moldova si Muntenia. In Transilvania, in ciuda faptului
ca tocmai n aceasta provincie se afla cele mai bogate resurse naturale de sare accesibile
exploatarii neindustriale, acest domeniu ramanea aproape total neexplorat.

Constienti de valoarea patrimoniului etnografic privind exploatarea sarii,
inclusiv de importanta acestuia pentru cercetarea arheologica, am inclus in proiectul
nostru si cercetari etnografice din estul Transilvaniei — zona principald de competenta a
Muzeului National al Carpatilor Rasariteni — privind civilizatia populara a sarii.
Semnatarului randurilor de fata i-a revenit sarcina coordonarii stiingifice si manageriale
a intregului proiect, Insa cei care au efectuat aceste cercetari au fost muzeografii de la
Muzeul National al Carpatilor Rasariteni: Andrea Chiricescu, Dorinel Ichim, Dorel
Marc, Livia Marc, Dan Buzea, Ivan Suciu, Adriana Bota si Mirela Cotruta. In cadrul
acestor cercetari, muzeografii au identificat, cercetat si documentat numeroase surse
saline, practici, atitudini si credinte referitoare la cele mai diverse aspecte ale
exploatarii neindustriale a sarii.

Era important ca datele achizitionate in cadrul proiectului sa fie documentate 1n
detaliu si cu exactitate. Sarcind deloc usoarda, avind in vedere volumul si natura
complexa a informatiilor, precum si instabilitatea echipelor de cercetare. Mai mult, toti
participantii la acest proiect aveau numeroase responsabilitdfi legate de activitatea
curentd a muzeului. Cea care pe parcursul anilor a gestionat, prelucrat, verificat si
sistematizat mii de fotografii, inregistrari audio si video, coordonatele etc., a fost
Andrea Chiricescu. Intenfionam sd publicam la finalul cercetarilor un raport de
cercetare semnat de toti participantii la acest proiect. Insd pe parcurs cei mai multi
participanti, din diverse motive, s-au retras din proiect si nu au putut sa participe la
redactarea acestui raport. Totodata, fostul muzeograf la Muzeul National al Carpatilor
Rasariteni, Dr. Dorinel Ichim — etnograful cel mai experimentat in cadrul proiectului si
care a contribuit Tn mod esential la realizarea cercetarilor — nu a acceptat sa colaboreze
cu ceilalti participanti la redactarea acestui raport si a produs un manuscris care punea
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accent pe interpretarea vestigiilor cercetate, fara ca acestea din urma sa fie redate
complet, riguros, exact §i cu menfiuni cu privire la contributiile tuturor celor care au
participat la cercetari. In asemenea conditii rezultatele cercetirilor noastre comune nu
puteau fi publicate. Drept urmare, am incredintat Andreei Chiricescu sé preia sarcina de
a Tmbina rezultatele cercetatorilor amintiti si de a finaliza raportul — integral si exact —
astfel incat informatiile culese cu acribie in cadrul cercetarilor de teren sa fie introduse
in circuitul stiintific In forma nealteratd. Sunt sigur cd analiza detaliatd a acestui
material imens, la fel ca si interpretarile lui stiintifice, nu vor intarzia si apara,
bazandu-se pe informatiile prezentate in acest volum.

In final, imi exprim gratitudinea tuturor celor care au contribuit la buna
desfasurare a acestui proiect. In mod special, ii datorez multumiri fostului ministru al
culturii, academicianului Razvan Theodorescu care a intervenit personal si decisiv ca
acest proiect sa beneficieze de finantarea rezonabila.

Valeriu Cavruc
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Capitolul 1.
Metodologia de cercetare si raportare

Bazinul Transilvaniei s-a format la sfarsitul perioadei cretacice si inceputul erei
paleogene, printr-o scufundare lentd si continud. Muntii din lantul Carpatic s-au format
prin orogeneza, pe rama Bazinului, care a fost acoperit de o mare de tip continental. La
marginea Bazinului se gasesc straturile sedimentare paleogene, directionate catre
centrul acestuia, fiind urmate de cutele diapire si aliniamentul zacamintelor de sare.
Centrul Bazinului Transilvaniei este caracterizat de prezenta zonei ,,domurilor
gazeifere”.'

Sarea din Bazinul Transilvaniei dateaza din era badeniana inferioara, existand
de circa 22 milioane de ani. Datorita evaporarii apei marii de mica adancime formata in
Bazinul Transilvaniei, straturile de sare precipitate au constituit depozite pe fundul
bazinului marin. Depunerile masive de argile, marne, gresii si alte sedimente grele din
erele geologice imediat urmatoare au fortat depozitele de sare sd migreze spre marginea
Bazinului Transilvaniei, majoritatea iesind la suprafatd sub forma unor cute diapire.
Zacamintele de sare sunt prezente cu precadere in partea axiald a anticlinalelor si de-a
lungul faliilor tectonice de la marginea Bazinului.”

Fenomenele de carst salin modeleazd zonele bogate in zicdminte de sare,
specifice fiind prezenta dolinelor, a poljelor sau a palniilor de dizolvare. Formatiunea
saliferda este situatd peste complexul ,tufului de Dej”, din partea inferioara a
Badenianului, prezentd pe marginea Bazinului. Formatiunea de Ocna Dejului,
purtatoare de sare, este raspanditd pe toate laturile Bazinului, in cute diapire (Ocna
Dejului, Turda, Ocna Mures, Praid. Sovata etc.).

Sarea se afla la adancimi variabile sub depunerile miocene, plasticitatea acestui
zacamant ducand deseori la modificarea reliefului de suprafatd, chiar si acolo unde
acesta se afla la mari adancimi, cauzand, de exemplu, ridicari ale unor terase, cum ar fi
cele de pe Valea Corundului.

Daca spre centrul Bazinului Transilvaniei sarea se gaseste la mari adancimi, pe
bordura montana aceasta apare la suprafatd, sau foarte aproape de suprafatd, pe un
aliniament diapir de mari dimensiuni, orientat pe directia SE-NV.’

Cercetarile etnografice demarate de MNCR au urmat directia sud-estica a
aliniamentului diapir, derulandu-se in judetele Bistrita, Mures, Harghita, Brasov si
Covasna. Chiar daca in judetele Brasov si Covasna nu sunt identificate zacaminte de
sare, intdlnim in izvoare scrise mentiuni cu privire la existenta unor surse de apa sarata
sau mineral-sdrata, care nu se gisesc in contact direct cu masivul de sare dar izvorasc
din depozitele argiloase acoperitoare ale acestora — brecia sarii. In aceste depozite apa
freatica, suprasaturata cu clorurd de sodiu, iese la suprafata datoritd nivelului hidrostatic
ascendent caracteristic acestor formatiuni geologice.

! Horvath 1998, p. 8.
? Idem, p. 10.
’ Chintauan 2002, p. 111.

https://biblioteca-digitala.ro



A. Tipologia surselor de sare

Tipologia surselor de sare a fost stabilitd pe baza cercetarii documentare si a
cercetdrilor efectuate anterior de colectivul proiectului, fiind completatd pe parcurs cu
informatiile obtinute in urma cercetarilor de teren. Astfel, s-a obtinut o clasificare a
surselor de sare, in functie de starea lor naturald (solida sau lichida, element principal
sau element compozit).

Al. Roca de sare
A2. Surse de apa sarata
A2.1. Izvoare de apa sarata
A2.2. Parauri de apa sarata
A2.3. Bilti de apa sarata
A2.4. Lacuri cu apa sarata
A2.5. Fantani de apa sarata
A2.6. Bazine artificiale cu apa sarata
A3. Namoluri sarate
A4. Saraturi (pasuni cu flora saliferd)

Pentru fiecare din zonele cercetate sunt prezentate toate aceste surse de sare,
care au fost identificate si repertoriate. Cercetarile de teren s-au derulat pornind de la o
serie de puncte bine cunoscute, anumite localitdti in care se cunosc si sunt documentate
exploatéri de sare sau fantani de apd saratd, ca mai apoi, pe baza informatiilor obtinute
pe teren, sd se identifice si alte surse de sare, cunoscute doar de localnici, sau
descoperite in mod direct de catre echipa de cercetare.

B. Istoricul cercetarilor etnografice — interviurile

Ca si oricare cercetare etnograficd, proiectul de fata si-a propus sa contribuie la
identificarea de legitati ale vietii sociale si ale fenomenelor culturale. Acestea pot fi
specificate in cadrul catorva dimensiuni ca de exemplu social, temporal, spatial,
tematic. Privind fenomenul sarii in dimensiunea lui sociald este nevoie de determinat in
primul rand rolul acestei substante in societate.

Din punct de vedere temporar-cronologic cercetarea noastra cuprinde
observatii culese in perioada anilor 2003-2008. Informatiile culese prin interviuri
etnografice, care apeleaza la memoria colectiva a persoanelor intervievate, se referd la o
perioada de pana la circa 150 de ani.

Din punct de vedere spatial cercetarea noastra cuprinde zona estului
Transilvaniei, acoperind zonele salifere din Bazinul Transilvaniei.
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Tematic cercetarea noastra se axeaza pe problemele legate de exploatarea
traditionala, pre-industriald a surselor de sare, abordand toate tipurile de iviri de sare din
arealul geografic sus-mentionat, si toate tipurile de exploatare, specifice fiecarei surse
de sare in parte, cat si utilizarea acestora in viata de zi cu zi, in trecut si in prezent.

Principiul separarii achizitiei de date de interpretarea analiticd a acestora.

Cercetarea noastra se bazeazd pe ideea separarii stricte intre documentatia
obiectivd a datelor empirice, pe de o parte, si interpretarea teoreticd a acestora, pe de
alta parte. Ca urmare si metodologia si metodele pe durata achizitiei de date si a
interpretdrii lor analitice se deosebesc. Achizitia de date este una concretd si de
orientare pozitivistd. Sistematizarea si analiza informatiilor acumulate, si nu in ultimul
rand - interpretarea acestora — sunt de o potriva de orientare hermeneutica obiectiva.
Acest raport prezinta in mod obiectiv rezultatele cercetarilor, fara a intra in detaliu si a
prezenta o analiza si interpretare a acestora, urmand ca acest lucru sa se realizeze intr-o
lucrare viitoare.

Pentru realizarea unei baze documentare credibile a cercetarii noastre, am
parcurs cateva etape de documentare si achizitie de date empirice, care pot fi Impartite
in patru categorii de baza:

1) Diagnosticul documentar, care a constat in identificarea de documente si
informatii necesare stabilirii arealului geografic si a localitatilor in care se va
derula cercetarea, stabilirii surselor de sare din acest areal documentate anterior
de alti cercetatori din diverse domenii (etnografie, arheologie, istorie, geografie,
geologie etc.), stabilirii informatiilor cunoscute si necunoscute legate de
tematica de cercetare abordatad, pentru verificarea si/sau completarea fondului
stiintific.

2) Observatiile din teren sunt cele ce se referd la realitatile pe care membrii
colectivului de cercetare le-au putut identifica si observa de sine statator, stand
la baza alcétuirii fiselor surselor de sare. Aceste observatii au fost posibile cu
ocazia unor deplasari in teritoriu, la planificarea cérora ne-am bazat de reguld
pe informatiile culese in cadrul diagnosticului documentar amintit mai sus.

3) Inregistrarile din teren (foto/video/audio) cu privire la sursele de sare si la
utilizarea acestora, conferd veridicitate informatiilor stiintifice culese prin
observatie libera sau prin intermediul interviurilor, completand totodatd fondul
documentar stiintific al Muzeului, fiind purtitoare nu doar de informatie
stiintifica ci si de patrimoniu material si imaterial valoros.

4) Interviurile din teren, reprezintd convorbirile unui membru al colectivului de
cercetare cu persoanele care ne-au putut livra informatii legate de subiectul
surselor de sare si a utilizérii lor. Raportul prezintd o parte din interviurile
realizate de colectivul Muzeului National al Carpatilor Rasariteni in timpul
campaniilor de cercetare etnograficd desfasurate In perioada 2003 — 2008.
Echipele de cercetare au fost formate din diversi specialisti, atit etnografi cat si
arheologi, istorici si conservatori, si din personal auxiliar. La realizarea
interviurilor au participat: Adriana Bota (2003), Ivan Suciu (2003), Dan Lucian
Buzea (2003, 2008), Dorinel Ichim (2005), Marius Danila (2005), Kinga Ugron
(2005), Marius Dombosi (2005, 2007), Andrea Chiricescu (2005, 2006, 2007,
2008). O echipa de cercetare alcatuitd de Dorel Marc si Livia Marc, a investigat
in perioada mentionatd exploatarea, comertul traditional si utilizarea sarii in
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zona Muresului Superior si pe Valea Gurghiului. Rezultatele sunt publicate
separat4.

Toate interviurile prezentate n acest raport au fost inregistrate audio,
apoi transcrise si, in anumite cazuri, traduse din limba maghiard in limba
romana. Transcrierea si tehnoredactarea interviurilor a fost realizata de Adriana
Bota si Ivan Suciu (2003), Monica Arseni, Mirela Muresan, Alina Olaru si
Andrea Chiricescu (2005 - 2008).

In campaniile de cercetare s-au folosit douia modele de chestionare.
Primul, structurat in 18 intrebari, deschise dar si cu raspunsuri sugerate, a stat la
baza interviurilor realizate in anul 2003. Cel de-al doilea, structurat in 28 de
intrebari deschise, Incorporand mare parte din intrebarile din primul model, a
stat la baza campaniilor viitoare, fiind mai mult un ghid de interviu pentru
cercetdtor decat un chestionar in sine. Acest model de chestionar a incurajat
persoanele intervievate in a oferi singure raspunsul, fard a se sugera raspunsuri
asteptate, pentru a se obtine un plus de informatie. Aceasta este o abordare
relativ dificila, facilitind posibilitatea devierii discutiilor in directii nedorite,
multe din informatiile oferite de persoanele intervievate neavand legatura cu
subiectul cercetirii. In acest fel insd s-a creat un cadru pentru o discutie aparent
libera, confortabila pentru persoana cu care se dialoga, coordonata ,,din umbra”
de cercetatorul care a condus interviul, obtindndu-se si multe alte informatii
relevante pentru alte subiecte de cercetare. Astfel a fost posibila si introducerea
de noi intrebari, raportate la situatia datd. Persoanele intervievate nu au fost
selectate dupa un criteriu anume, primele cu care s-a stat de vorba fiind acele
persoane care se aflau in apropierea sursei de sare: persoane care exploatau
roca de sare, care scoteau apa saratd din fantana, care se scidldau intr-un lac
neamenajat etc. sau persoane care administrau o casd ce addpostea o fantana,
acestea detinand cheia casei si cunoscand toate detaliile legate de fantand si
exploatarea sa.

Un element important in realizarea si valorificarea cercetarii noastre il
are etica vis-a-vis de persoanele intervievate. Elementul de baza a acesteia il
reprezintd protectia persoanei de eventuale daune, parvenite de pe urma
interviului. Astfel, in prezentul raport, numele persoanelor nu sunt furnizate in
intregime, acestea pastrandu-se insa in Arhiva Stiintifica a Muzeului.

Un alt element definitoriu al cercetarii este legat de teritoriul supus
investigatiilor noastre, care reprezintd o zond lingvisticdi mixtd, in care se
vorbesc atdt limba roména, cat si limba maghiara. Din aceastd cauza am acordat
o importantd deosebitd competentelor lingvistice ale membrilor colectivului de
cercetare, astfel Incat interviurile sa fie efectuate de vorbitori nativi ai limbii
materne a persoanei intervievate. Acest lucru a facilitat si inregistrarea si
documentarea denumirilor locale, a termenilor specifici, a regionalismelor
legate de sare si exploatarea acesteia, a toponimelor si hidronimelor.

4 Marc - Marc 2005.
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10.
11.
12.

13.
14.
15.
16.

17.

18.
19.

20.

21.
22.
23.

24.
25.
26.
27.
28.

Interviul utilizat in campaniile de cercetare din anii 2005 — 2008:

Care erau ocupatiile oamenilor din satul dumneavoastra in trecut, §i care sunt
acestea in prezent?

Spuneti-ne daca pe teritoriul localitatii se afla: izvoare sarate, fantani, bazine,
izvoare colmatate, namol sarat i sare gema

Cum identificati un izvor cu apa sarata?

Ce fel de plante cresc in zona fantanilor sarate si in jurul izvoarelor?

Cate izvoare i fantani de apa sarata sunt in sat si in imprejurimi?

Cunoasteti vechimea izvoarelor si fantanilor sarate?

Descrieti-ne fantanile cu apd sératad: tipologie, cand se fac, regimul de
proprietate (privatd sau obsteasca)

Cum se amenajeaza o fantana cu apa sarata?

Cu ce anume se scotea apa saratd din fantani?

Cum se transporta apa saratd acasa sau la stana?

In ce anume se depozita apa sirati?

Cand se poate scoate apa din fintana: dimineata, seara, duminica, mai multe
zile pe saptdmana?

Cunoasteti daca 1n satul dvs. au existat in exploatare mine de sare?

Cum se exploatau minele de sare?

Cum intrebuintati apa sarata?

Descrieti-ne procedeul de utilizare in alimentatie: cantitate (masura), combinata
cu apa, simpla, fierbere...

Folosirea sarii In conservarea alimentelor: legume, carne, produse lactate, alte
produse. Retete.

Au existat in localitate amenajari balneoclimaterice pe baza de sare, apa sarata?
Descrieti-ne procedeul de utilizare in tratamentul uman: bai, comprese, frectii,
gargara.

Descrieti-ne procedeul de utilizare in tratamentul animalelor: comprese, frectii,
spalari.

Intrebuintarea sarii pentru tratarea pieilor de animale (dubire). Retete

Ce obiecte se folosesc pentru: pastrarea sarii, fierberea sarii, alimentatie.
Comertul cu sare — trocul traditional — se practica, si daca da, pe ce rute? in ce
consta trocul?

Cunoasteti povesti despre intrebuintarea sarii?

Folosirea sarii in descantece, prognoza vremii (Anul Nou)

Varsarea sarii — prilej de galceava?

Obiceiuri in care se foloseste sarea: nastere, nuntd, inmorméantare.

Expresii utilizate in popor legate de proprietétile sarii.
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Capitolul 2.
Zonele salifere din estul Transilvaniei

Romaénia este una din tarile al carei subsol are cele mai mari cantitati de sare
din Europa, fiind identificate peste trei sute de masive de sare, acestea aparand atat in
interiorul cat si in exteriorul arcului carpatic. Unii specialisti considerd ca, datorita
calitatii deosebite a zacamantului din aceste masive, cat si datoritd conditiilor relativ
usoare de exploatare, tara noastrd este favorizatd pe globul paméantesc, sarea gema
aparand nu de putine ori la suprafatd, fiind astfel posibild si o exploatare de suprafata,
care nu necesita procedurile complicate care apar in cazul minelor de adancime.

Masivele de sare se ingira ca margelele de-a lungul lantului subcarpatic, pe
versantul sudic si de est, si in Podisul Transilvaniei. In Transilvania zicimintele de sare
apar in linie dreaptd, de la nord la sud: Ocna Sugatag, Ocna Dej, Turda, Ocna Mures si
Ocna Sibiului, In timp ce in partea esticd se intind salinele de la Praid, masivul acesta
intinzdndu-se si pe Valea Homoroadelor.

In urma cercetarilor documentare si de teren s-au conturat 4 mari zone salifere
in sud-estul Transilvaniei, 4 arealuri geografice, si anume: zona Bistrita — Nasaud
(localitatile Blajenii de Jos, Caila, Cepari, Dumitra, Figa, Mintiu, Saratel, Sdsarm si
Taure); zona Reghin — Valea Gurghiului (localitatile Ideciu de Jos, Jabenita, Gurghiu,
Orsova); zona Praid — Sovata — Corund (localititile Corund, Praid, Ocna de Sus,
Ocna de Jos, Sovata); zona Viii Homoroadelor (localititile de pe valea Homorodului
Mic — Lueta, Meresti, Jimbor, Mercheasa; localitatile de pe valea Homorodului Mare —
Comanesti, Martinis, Sanpaul; localitatile din zona de confluentd a celor 2 Homoroade
— Rupea, Racos). Acestora li se adaugd cercetarile efectuate in zona Covasna
(localitatea Olteni), unde s-au identificat cateva surse izolate de sare. Zona nu este
delimitata ca atare ca zona salifera, fiind 1n curs de cercetare.

Aceste zone s-au desprins din cadrul geografic general, captind atentia
cercetatorilor, datoritd prezentei a numeroase surse de sare, din cele mai diferite, de la
saraturi la izvoare, fintani, balti, lacuri §i chiar munti de sare. Din punct de vedere
etnografic ele au trezit anumite intrebari, referitoare in primul rand la modalitatile
populare de exploatare ale acestora, cat si la rolul pe care acestea il joacd in viata
comunitatilor in cadrul carora se regasesc.

Sursele de sare din arealul de lucru al cercetdrii noastre sunt foarte variate.
Acest fapt implica si modalitati diferite de exploatare a lor. Cu toate acestea, putem
vorbi cu sigurantd despre ,,unitate prin diversitate” n exploatarea populard a sarii in
zonele cercetate, subliniindu-se din nou caracterul unitar al culturii populare din
Bazinul Carpatic. In toate zonele cercetate au fost intAlnite toate tipurile de surse de sare
amintite n prealabil, subsolul avand aici enorme rezerve de sare, plasate relativ aproape
de suprafata, existand in popor chiar credinta ca aceeasi vana de sare leaga toate aceste
zone intre ele.

Cele 5 zone salifere sunt descrise in acest raport in functie de tipurile de surse
de sare identificate si cercetate, folosind tipologia determinata anterior, fiind Insotite de
transcrierea neprelucratad a interviurilor realizate pe parcursul cercetérilor. Informatiile
prezentate pe zone geografice sunt grupate in jurul localitatilor din care provin, care
sunt Ingirate dupa criteriul alfabetic, pentru o mai buna identificare si sistematizare.
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2.1. Zona Bistrita-Nasaud

Doua treimi din suprafata judetului Bistrita-Nasaud este acoperitd de dealuri si
depresiuni, brazdate si modelate de ape curgitoare. Diapirismul, ascensiunea sarii
inspre suprafata paméantului generatd de miscérile tectonice si depunerile de roci grele,
caracterizeaza si aceastd zona geografica. Bazinul Transilvaniei, din care face parte si
acest judet, include si acest sector, al diapirelor de sare, formatiuni salifere de varsta
badeniana.

Datorita alcatuirii geologice complexe judetul dispune de o rezerva bogatd de
ape subterane, ape minerale In majoritate sarate. Acestea apar la suprafatd cel mai
adesea sub forma unor izvoare, captate de localnici, amenajate si utilizate din cele mai
vechi timpuri. In apropierea zonelor muntoase roca de sare apare foarte aproape de
suprafata, sub forma unui aliniament diapir, care genereaza si formarea apelor sérate.

Concentratia de sare a apelor sarate difera de la o sursa la alta, in functie de
adancimea izvorului, a compozitiei masivului de sare pe care apa din subteran o
dizolva, dar si a puterii de eroziune a sursei de apd care spald masivul de sare. In
general, In zonele in care apar izvoare de apa sdratd, se intdlnesc si surse de sare la
suprafata sau foarte aproape de aceasta, masivul de sare aparand la zi.

Debitul mic al izvoarelor de apad saratd, caracteristic pentru aproape toate
izvoarele de acest tip intdlnite in Bazinul Transilvaniei, se datoreaza faptului ca
aliniamentele de cute diapire formeaza masive de sare in zone geologice caracterizate
de o slaba rezistenta, fiind vorba 1n general de soluri argiloase si nisipoase, care permit
deplasarea masivelor catre suprafata solului sub presiunea fortelor tangentiale si a
depozitelor care acopera straturile orizontale de sare. Formatiunile predominant
argiloase nu permit o circulatie buna a apelor ce dizolva sarea in cursul lor, astfel incat
debitul izvoarelor scade pe mésura ce acestea ajung la suprafata.

Izvoarele de apa saratd nu sunt singurele indicii ale existentei sarii in subteran,
acestea fiind uneori greu de deosebit de alte izvoare. Salinitatea apei este vizibila in
zilele secetoase, in care in imediata apropiere a izvorului se formeaza depuneri de sare
datorate evapordrii apei. In acelasi timp insi existi multe alte semne care atesti
prezenta sarii, respectiv a unui izvor sarat, de la eflorescente saline la plante specifice
mediilor salifere, de la namoluri sarate, de culoare neagra la alunecari de teren, de sol
nisipos si argilos, care conferd zonei un relief specific.

In unele zone se intalnesc sau sunt atestate si exploatari ale zacimintelor de
sare gema, 1n timp ce in alte zone roca de sare care apare la zi a fost si este exploatata
neorganizat, de catre localnici, o astfel de exploatare in aceastd zona nefiind
documentatd anterior acestui raport (exploatarea de sare de la Dumitra).
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2.1.1. Sat Blajenii de Jos, comuna Sintereag, judetul Bistrita-Nasaud

Tip: fantana de apa sarata, cu casa

Pozitionare GPS: A =299 m; E = 6 m; N =47°11,251"; E = 24°21,437"'

Forma de administrare: proprietatea comunei Bldjenii de Jos; este incuiata
Descriere sumara: fintana propriu-zisa este protejata de o constructie din lemn, in
plan patrat, de forma unei case monocelulare. Laturile au lungimea de 3,30 m.
Iniltimea peretilor este de 1,90 m. Acestia sunt construiti din barne masive de stejar,
folosindu-se partial tehnica amnarilor, la colturi fiind incheiati in cheutori.
Acoperisul este piramidal, in 4 ape, invelit cu tigle, care lipsesc pe alocuri. Streasina
de deasupra usii este mai larga, protejand astfel intrarea si fatada constructiei. Casa
fantanii are o usd de acces, incuiatd. Fantana propriu-zisa este dreptunghiulard in
plan, cu latura lungé de 1,72 m si cea scurtd de 1,27 m. Adancimea ei este de 4 m.
Peretii ei sunt captusiti pe adancime cu scanduri de stejar, inaltdndu-se deasupra
nivelului de célcare cu circa 0,20 m. Pe interiorul unei laturi este prevazuta cu trei
trepte, care asigura coborarea pand la nivelul apei

Datare: sfarsitul sec. XX, are peste 100 de ani

Stare de conservare: atit fantana cat si casa care o protejeazd sunt in stare de
conservare relativ buna

Alte observatii: fantana se gaseste pe locul numit de localnici ,,Saraturi”. Terenul
din jurul fantanii este nisipos, sarea aparand din loc in loc sub forma de cristale albe
si ndmoluri sarate. La limita dintre acest spatiu de saratura si terenul mlastinos din
apropiere apare din abundenta vegetatia specificad mediilor saline

Fotografie: Pl1. 01, P1. 02, PL. 06
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Localitate: sat Blajenii de Jos, comuna Sintereag, judetul Bistrita — Nasaud
Interlocutori: T. Nicolae, n. 1959; T. Grigore, n. 1930

Data: septembrie 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim

I: Care erau ocupatiile oamenilor din acest sat?

R: Agricultura.

I: D4 roade bune?

R: Domn’le, cine o lucrat bine, o iesit pana la 3000

I: In afara de agricultura?

R: Cu cresterea animalelor.

I: Pe teritoriul comunei dumneavoastrd se afla fantani de apa sarata, izvoare, lacuri,
namoluri?

R: Este, fantana, in locul numit Saraturi.

I: Cum se identifica un loc unde este un izvor sarat?

R: Iese, a aparut albeata, sare; acolo daca vrea oamenii sa sape, iasd fantana. Inca mai
este mai sus de o groapa, cand nu era. Adica noi o inchideam stiti, nu lasam intotdeauna
sd...luau oamenii si de acolo. Si acolo a fost o fantdna, dar s-a astupat, si cand erau
sasii, domnu’ nu ne lasa pe noi, cé-i a lor pasunea.

I: Si romanii?

R: Mai furam, mai luam din groapa aia. Dacé o puteam descuia, ca avea un lacat de
lemn. Si o mai deschideau, veneau ei cu boi la slatind, si le scotea, aveau haldu lung,
adica un jgheab mare, si 1i aducea la sare. Pasunea in sus a fost a lor. Cand se ducea cu
vite mergeau si le furau din trasti mere, si apoi, cd noi n-aveam atunci pus asa plantatii.
I: Cat de veche e fantana asta a sasilor ?

R: Apoi e veche, de cand o venit ei aicea, cand i-o adus Maria Tereza, de 800 de ani
poate ca.

I: Nu, Maria Tereza e de acum 250 de ani.

R: No pai atunci.

I: A cui proprietate este fantana?

R: Acuma pasunea, fantana e a satului, a primariei, ca e pasunea primariei.

I: Erau numai anumite zile de scos ap, pe vremea sasilor?

R: Nu stiu.

I: Dar acum, de cand e romaneasca?

R: Aveau si una romaneascd, da’ nu era asa de sarata.

I: Dvs. ati vazut cum se face o fantana de apa sirati?

R: Nu. Numai sagii stiu sa faca.

I: Cu ce se scotea apa din fantana?

R: Cu galeata. Cu un carlig.

I: Cu ce se aducea apa de la fantana sirati acasa?

R: Cu butoaie, de lemn cu ciubar, barbanta. Duceam noi si in budusca. De stejar, era
mai tare. Eu am cofad din lemn, eu is de 75 de ani §i asa am apucat-o, cu cercuri de
lemn. Da’ cada unde sar eu porcul, butoi, care-i mai larga 1i zicem cada. Cercurile erau
de lemn de stejar. O budeasca, era de strajarel subtire asa, fina.

I: La ce se foloseste apa sdratd in alimentatie?

R: Ca sare, la mancare, la muraturi.

I: Doamna, folositi apa sirata?

R: Da, la mancare, la muraturi, la varza
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I: La varza cata apa si cata sare?

R: Deci, o cautam asa cu lingura. Dupa gust. La muraturi asortate, acolo punem sare din
asta din comert, mare, neiodata.

I: Au existat aici namoluri sarate?

R: Erau inainte, $i mai mereau oamenii. Se dadea cu namol, pentru reumatism.

I: Cum se folosea slatina la tiiatul porcului?

R: Puneau slatind in cada si dupa aia puneau slanina si cérnurile. O tineam §i 6-7
sdptamani. Dupa aia o puneau la fum, in podul cérnii, pana se afuma. Apoi o puneam in
camara pe o ruda.

I: Slatina e buni in tratarea bolilor oamenilor?

R: N-am auzit.

I: Se ficea sare din apa sarata? Cum?

R: Faceai. Pdi da cum, noi, cand era in bute sau in cadd, cand luam slatina, sapam
slatina aia, din fund era, sare aproape juma de litru. Am auzit i pe soba care pun si
fierbe, si se evapora apa si se obtine sare fina.

I: Sarea asta, pe vremuri, se vindea 1n alta parte?

R: Noi nu vindeam nimic.

I: Animalele erau tratate cu slatina?

R: Nu. Pe spate animalele fac cosuri, si dacé le dau pe spate cu saramura de asta dispar,
mor larvele din ele.

I: Pieile se tibiceau cu slatina?

R: Nu, n-am avut tabacari.

I: Se facea calendarul cu sare? Cum?

R: Se face. Desfaci o ceapa, si in fiecare coajd pui o linguritd de sare, si o pui. E la
Craciun, 12 foi care reprezintd lunile anului. Daca o coaja era mai apoasa era luna mai
ploioasd, dacd era mai uscata, era luna mai... Cate bordeie atatea obiceiuri domnule!

I: La porci, la animale se didea slatini?

R: Da, la porci la viteii mici. Da’ acum, in mancare, in laturi, in halbe, 1i facea pofta de
mancare. La purceii de tdiat se punea ca sa fie matele albe.

I: La ce puneti slatini, la mancaruri?

R: La mamaliga, la ciorbe, la tocanitd. Numa’ solnitd la masi folosim. In rest folosim
apa saratd. La mamaliga, la o oala de 3 litri, cam 4-5 linguri.

I: De unde mai vin sa ia apa de la fantana?

R: Din jur din toatd comuna: Bldjenii de Sus, Ciila, Sintireag, Télpiu, Odorhei.

I: Taxa nu e?

R: Nu.
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2.1.2. Sat Caila, comuna Sintereag, judetul Bistrita-Nasaud

Tip: fantana de apa sarati, cu casa

Pozitionare GPS: A =303 m; E =7 m; N =47°08,721’; E = 24°20,725’

Forma de administrare: proprietatea comunei Sintereag; nu este Tncuiata sau pazita
Descriere sumara: fintana propriu-zisa este protejata de o constructie din lemn, in
plan dreptunghiular, de forma unei case monocelulare. Constructia este inaltatd pana
la nivelul fantanii propriu-zise, fiind astfel protejata si de inundatii, de eventuala
crestere a nivelului apei Paraului Sarat Fata-Sarii. Colturile constructiei se sprijina
pe bolovani de dimensiuni mari, respectiv pe piloni de lemn. Laturile lungi au
dimensiunea de 3,90 m iar cele scurte de 3,70 m. Iniltimea peretilor este de 3,20 m.
Acestia sunt construifi in tehnica amnarilor, din lemn de stejar. Acoperisul este
piramidal, in 4 ape, invelit cu placi de azbociment. Casa fantanii are o usé de acces,
pe una din laturile scurte. Podeaua lipseste pe alocuri. Fantdna propriu-zisa este
pozitionatd asimetric fatd de planul casei care o protejeazd, pe latura de nord a
acesteia. Peretii ei sunt captusiti pe adancime cu scanduri de stejar, indltdndu-se
deasupra nivelului podelei cu circa 0,50 m. Planul fantanii este patrat, cu latura de
0,70 m. Adancimea fantanii este de cca. 2 m

Datare: sfarsitul sec. XX, are peste 100 de ani

Stare de conservare: atit fintana cat si casa care o protejeaza sunt deteriorate

Alte observatii: se afla situatd in imediata apropiere a Paraului Sarat Fata-Sarii. Pe
vremuri era incuiatd, avea un program de functionare si un paznic, platit de obste,
care putea da o anumitd portie de apa sarata/cap de locuitor

Fotografie: PI1. 01, PL. 02, PL. 07, PL. 08, P1. 09 b
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Tip: Paraul Sarat ,,Fata-Sarii”

Pozitionare GPS: A =303 m; E=7m; N =47°08,721’; E =24°20,725’

Forma de administrare: proprietatea comunei Sintereag

Descriere sumara: paraul este situat la vest de satul Caila, curgand spre Valceaua
Cailei. El strabate intreaga zond denumitd ,,Valea Slatini”. Pe malurile paraului se
observa cristale de sare, rezultate Tn urma evapordarii apei. Din loc in loc paraul
balteste, natural sau in gropi special sapate de localnici, folosite ca surse de ndmol
sarat, pentru tratamente. Pe cursul sau paraul este alimentat de mai multe izvoare
Datare: nu este cazul

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: Este situat in imediata apropiere a fantanii de apa sarata, cu casa.
Este un afluent de stdnga al Vaii Sérata (Rosua); paraul cu apa sarata, balteste din
loc in loc, formand namoluri sérate si depuneri de cristale de sare. La suprafata
pamantului, in albia Paraului Sarat, se pot observa capete de la pari de lemn,
scanduri si alte materiale lemnoase. Arheologii, prin cercetarile efectuate, au stabilit
existenta in albia paraului, a unui sit de exploatare a sarii din epoca bronzului’
Fotografie: P1. 01; PL. 02; P1. 09

> Cavruc-Harding, 2008, p. 172
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Localitate: sat Caila, comuna Sintereag, jud. Bistrita-Nasaud
Interlocutor: F. Mihai, n. 1931

Data: septembrie 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim

R: Sunt urmasul celui care a fost slatinar, se zice, facea paza la slatind, cu salar de stat,
cu arma, cu toatd familia era acolo, si el dadea slatina cu portia la oameni.

I: Din ce traiesc oamenii din sat?

R: Au trait din agricultura, acuma merge slab. Pamantul nu mai e asa bun.

I: Cresc animale oamenii?

R: Da.

I: Dvs. cat pamant aveti?

R: Vreo 5 hectare. Nu traim din agriculturd. Am pensia, am lucrat la stat. Feciorul e
angajat la oras, nora angajata la oras.

I: Ceilalti oameni din sat?

R: Toti 1s pensionari. Toti au pensie, care nu au de la stat, au de la agricultura.

I: Pe teritoriul comunei se afld izvoare sirate?

R: Da, acolo se afla izvor sarat, si se si vede pe parau, este sare. Si se vede In anumite
locuri, unde nu creste iarba deloc, pentru ca arde sarea.

I: Este si vegetatie care creste pe sare. Ati vazut?

R: Sunt, mai putin. Nu stiu.

I: Fantani de apa sarata cate aveti?

R: Una.

I: E veche?

R: E veche. Nu stiu de cand, poate si de 100 de ani, ca e facuta din lemn.

I: Este vreun izvor, vreo fantani, care s-a colmatat, care s-a malit?

R: Este una care au facut-o sasii din Sigmir, au venit aicea si au sdpat o fantana, si apoi,
cand s-o dus sasii, s-o dus si fAntana.

I: Exista namol sarat? Unde?

R: Este, acolo, 1n jurul fantanii.

I: Sare gema exista?

R: Nu stiu, eu asa cred.

I: S-a extras sare de aicea?

R: Nu. Stiu povesti, ca-n timpul Primului Razboi Mondial veneau de la Moldova, sau ce
stiu eu de unde veneau, si noaptea, si sapau, si luau sare si duceau.

I: Cum identificati un izvor de apa sirati?

R: Pentru cé nu este iarba pe langa ea, este sarata.

I: Din ce sate vin si ia apa de la fantdna dumneavoastra?

R: Tau din toate satele vecine: Blajeniul, Sintireag, Sfantu.

I: In a cui proprietate este fantana?

R: E comunald. Acuma e comuna Sintireag, inainte a fost comuna Blajeni.

I: Si vin sa ia si cei din Sintereag apa?

R: Mai vin, dar acuma s-au mai domnit oamenii, stiti, ¢ sare, si nu prea. Pana acuma
duceau cu butile de nu aveai, trebuia sa mergi noaptea sa aduci.

I: Vi se spune ,,Slatinaru”, de ce?

R: Pentru ci eu is aicea maritat la casa femeii. Si bunicul femeii, si tatal femeii au stat
acolo, acolo s-a nascut. Pe vremea Austro-Ungariei a fost slatinar probabil ... ei au
purtat numele de KIS, si nu stiu daca dvs. stiti ca sunteti roman, ca ungurii au respectat,
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si dacd ai avut un nume unguresc ... acolo au stat cu casa, si ii platea salar. Parca numai
odatd pe saptdmana, nu pe bani, avea fiescare o portie de primit. Eu am in pod o
balercd, un vas de lemn, tot, ca sd nu il mance rugina, cu capac, si are doud gauri, pe
una bagai slatina, si pe alta iesea aerul.

I: Cu ce aduceati apa acasa?

R: Cu céruta, 1n spate.

I: Cat timp va tinea o balerci?

R: Apai eu 1s mai tandr. Pe vremea me se aducea cat trebuia. Numa’ ungurii dideau cu
portia slatina. Ca si acuma de exemplu. S-a terminat Primul Razboi Mondial, am trecut
la roméni, s-a sters asta. Fiecare a mers si si-o adus cu butea cat i-o trebuit. Au venit
ungurii iard, in 40, iar au dat-o cu portia. Da 1i da dupa membrii familiei, atatea portii.

I: Mine de sare au existat pe aici?

R: Nu stiu, n-a fost.

I: La ce se intrebuinta apa sirati?

R: La mancare. La facut de mancare. Eu stiu cand eram copil aduceam si saram si
mancarea la vaci. Ca nu prea aveau oamenii bani si cumpere sare si o puna, si sira
fanul. La facut mancare, la porc.

I: La porc, cum se facea la porc sldnina?

R: Pai o puneai 1n sare, si acum se face asa. O punea in slatind o saptamana, o scotea, se
scurgea si o punea la fum. Acolo o tine mult, in podul casei. Undeva la rece, in pod,
intr-o cdmara.

I: Se puneau si murituri?

R: Da, varza. Si in mamaliga noi puneam, punea mama o lingura, doud intr-o oala.

I: Puneati si carnea de porc la saramura?

R: Nu prea. O punea 1n slatina o zi, doud. Si apoi o scotea si o punea la fum.

I: Namol exista in jurul fantanii?

R: Este si acuma, si pacat cd nu face cineva ceva.

I: La ce foloseste namolul dla?

R: La nimic. Nu-I folosim. Desi au venit domni din Bucuresti de-au facut baie aicea si
s-au vindecat. Sinoi nu ne ducem sa facem o baie. Poate ca se mai da cate unul.

I: Slatina se intrebuinteaza la frectii?

R: Pai se intrebuinteaza.

I: La vitele bolnave la picior, se pune api sarati cu nimol?

R: Ori apa saratd, ori ndmol. Aia ménca raul si se vindeca.

I: Sila 0i?

R: Si la oi.

I: Cei bolnavi cu ciile respiratorii ficeau abureala?

R: Da, da. Puneau la foc si stau la aburul ala. Nu stiu, cd eu n-am facut niciodata. Ca eu
am fost cam sanatos.

I: Se trata reumatismul la picioare?

R: Au fost destui, c-au mers cu carul, au dus acasa cu butea namol, si s-o facut acasa.

I: Din slatina se scoate sare?

R: Se face. Facea mama pe soba. O punea, o fierbea, si se facea sare. Se facea multa, ca
e foarte saratd. O folosea si in casa, sau ne luam merinde mai mult, cd mai luam si sticle
cu slatina si plecam la lucru, pe hotar.

I: Dar ati dus sare din aceasta la schimb pe merinde?

R: Nu, cé aicea numai cu ungurii o fost restrictie.

I: Dar de ce era restrictie?
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R: Nu stiu, probabil Ungaria a fost saracd de sare, stiti? Asa banuim noi, §i s-0 mai
discutat. $i ei, cand au avut o mind de sare au pretuit-o, si de aia, ca sa nu se faca risipa.
Dar omul nu aducea numa’ cat i trebe.

I: Gargara se ficea? Pentru ce?

R: Se facea, cand il durea gatul pe om.

I: Se dubeau pieile de animale cu apa sirati?

R: Probabil, eu nu cunosc.

I: Deci nu s-a facut comert cu sare sau slatina?

R: Nu stiu. Poate s-a facut, ca tot mereu cand s-a dat ceva pe restrictie s-a facut si
comert, adica s-a vandut si la negru.

I: Obiceiuri cu sare?

R: Nu stiu.

I: Alte povesti?

R: Ei, stiu o poveste de la socrul meu, cd socrul meu a fost un om foarte destept, o
cunoscut limba ungureasca, c-a invatat la scoala la unguri, in Ungaria, c-a fost nascut
din 1888. Ne-a povestit ca ei au fost 5 fete si 1 baiat, el era baiatul, 4l mai mare. Sedeau
acolo, acolo aveau casa si animale si tot. Si mama zice, s-a dus in oras, in Bistrifa, pe
vremea aia mereau pe jos, drept asa e la 12 km pe platoul al mare Bistrita. Si i-o lasat sa
depene un tort, canepa. Eu, zice, am luat ghemul, si m-am dus cu el pana intr-un deal.
Da era iarbd, nu l-am mai putut strange ca sa-ncélcat n iarba.

I: De unde vine numele satului Caila?

R: Eu am auzit, nu stiu pe alta limba, pe franceza s-ar numi ,,sat stramb”. Desi satul
nostru e foarte drept, dar satul nostru a fost undeva pe hotar, si acolo a fost stramb, si
cand au parasit sasii satul, ca si biserica a fost sdseascd, a venit romanii de s-o instalat
aicea-n sat, in locul lor. $i de acolo probabil.
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2.1.3. Sat Cepari, comuna Dumitra, judetul Bistrita-Nasaud

Tip: fantana de apa saratd, cu casa

Pozitionare GPS: A =307 m; E= 6 m; N=47°13,27"; E = 24°24,996'

Forma de administrare: proprietatea satului Cepari, comuna Dumitra; este parasita
Descriere sumara: fantdna propriu-zisd este protejatd de o constructie din lemn
masiv, In plan dreptunghiular, cu latura lunga de 4,95 m si cea scurta de 4,97 m, de
forma unei case monocelulare. Acoperisul in 2 ape este invelit cu sindrila.
Constructia avea o singurid usd de acces. Iniltimea peretilor este de cca. 2,00 m.
Acestia sunt construiti din barne groase de stejar in tehnica blockbau. Pe peretii
laterali si pe peretele din spate este realizata cate o scobiturd dreptunghiulara, care
permite sa intre lumina naturald in constructia foarte bine etansata. Pe peretele din
fatd, in dreapta usii, la nivelul cotului, este un orificiu pétrat, prin care probabil se
descuia si se Incuia casa. Fantdna propriu-zisa este dreptunghiulard in plan, cu
laturile lungi de 2 m si cele scurte de cca. 1,60 m. Peretii ei sunt captusiti pe
adancime cu scanduri de stejar, inaltandu-se deasupra nivelului podelei de stejar cu
circa 0,50 m

Datare: are aspectul curent din anul 1946 (anul ultimei reparatii)

Stare de conservare: buna; apa sarata nu mai este folosita

Alte observatii: situatd iIntr-o zond rezidentiald a satului, In care astdzi se
construiesc vile. Este o constructie sdseasca. ,In anul 1943 casa de lemn avea un
cerdac cu un acoperis comun cu constructia. Aceasta era mai Tnaltd cu o grinda care
astazi lipseste. Din anul 1882 ea a apartinut lui Iohan Oher pana in 1948. Satul a fost
parasit de catre locuitorii sasi In anul 1946. Lucrarea 1n lemn era facuta de un mester
din Muntii Apuseni, Ruid Mot”®. Astizi se mai vad in fata casei urmele stalpilor
care sprijineau cerdacul, Infipte in pamant

. Fotografie: P1. 01; P1. 02; PL 10; P1. 11

® Breckner 1999, p. 57.
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Tip: fantina de apa saratd, amenajata partial

Pozitionare GPS: -

Forma de administrare: proprietatea satului Cepari, comuna Dumitra;

Descriere sumara: fantna propriu-zisa este amenajatd partial. Izvorul este captat
intr-un cofraj confectionat din barne de stejar, dreptunghiular in plan, cu latura lunga
de cca. 3,80 m si latura scurta de cca. 1,00 m.. Peretii sai sunt captusiti in adancime,
dar nu se poate distinge pana la ce nivel. Cele doua laturi lungi erau unite si in partea
centrald, de doua traverse pe latime, dintre care una nu s-a mai pastrat. Apa este
murdara, nefiind protejatd de impuritati, iar pe alocuri, la suprafata, a inceput sa se
formeze mitasea broastei. In jurul fantanii si in aval de aceasta se pot observa
cristale de sare, rezultate in urma evaporarii apei

Datare: nu s-a stabilit

Stare de conservare: degradata

Alte observatii: in imediata apropiere de fantana si la circa 10 m aval de aceasta se
afla doua balti cu ndmol sdrat, sare cristalizatd si urme de oxizi de fier. Prima este
alimentata din fantana, si se scurge in a doua, de unde firul apei curge mai departe la
vale, formand un mic pardias. in jurul fantanii si a baltilor se observd urme de
animale, in special de cornute. In timpul cercetarii (a. 2007) cateva vaci s-au oprit in
apropiere, pentru a linge sarea cristalizatd pe pamantul uscat

Fotografie: P1. 01; PL 02; P1. 12
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Localitate: sat Cepari, comuna Dumitra, judetul Bistrita-Nasaud
Interlocutor: C. Dochie, n. 1920;

Data: 15 septembrie 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim, dr. loan Chintauan, Florica Pop

I: Ce stiti de aceast fantana?

R: Ce sa stiu, ca daca nu e Ingrijitd, eu am scos un mat mort de acolo. M-am dus dupa
slatind sa aduc sa pui castraveti si o fost un mat cat un miel, atita ni. N-am mai adus,
nici n-aduc, nici nu-mi trebuie.

I: Cand a fost asta?

R: Apoi nu stiu ca-mi uitata-mi.

I: Cand erati copil, ce mai stiti de ea. Era incuiata?

R: A fost, cand a fost sasii, da’ de cdnd roméanii... A mai pus o usd, da au furat-o.
I: Cand au fost sasii aici, in ce zile se lua apa?

R: Sambiéta eu stiu.

I: Si 0 avea careva incuiata?

R: Asa era, da, da nu stiu bine, ca nu stiu de la inceput.

I: Dar acolo, cand lua lumea apa plitea?

R: Nu stiu.

I: Luau si din alte sate apa de la fantana?

R: Mai iau si acum. Din satele vecine.

I: La ce se foloseste apa sarati?

R: Pai pune la castraveti, la muraturi, pe fan, pe tuleni.

I: Dar dvs. o puneti la mancare?

R: Eu n-o0 pui, ca eu cumpar sare, ca mie mi-¢ scarba.

I: Dar nu ati pus mai demult?

R: De ani de zile.

I: Si in ce mancare mai puneati atuncea?

R: Eu numai la castraveti am pus.

I: La varza?

R: Nu.

I: Dar cand taiai porcul?

R: Nu, am adus de la Mintiu, sa pui slanina in slatina.

I: Si cat timp stitea slanina in slatina?

R: Apai statea de la Craciun si pana la Pasti aproape. Apoi o afumam acolo.

I: La afumitoare cat o tineati?

R: Cate o saptamana, doud, trei, patru, cat puteam si eu ca-s baba singura.

I: Daci te durea gatul, luai api de la fantana?

R: Nu, eu pui unturad veche cand ma doare gatul.

I: Dar ati ficut sare din apa?

R: Nu.

I: Dar daci dor picioarele?

R: Nu le pui, ca le lecuieste Dumnezeu, daca le lecuieste, daca nu le lecuieste Dracul.
I: La animale se di apa sirati?

R: Nu, tuleiele da... Mancarea-i sarata pe aici.

I: A fost si naimol aici?

R: Acolo, la Dumitra, acolo la gura paraului, acolo este baie. Este o groapa mare, merg
oameni, se bagd acolo si oamenii si femeile.
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I: Se dau cu namol?

R: Se dau, cum zice Costica cu jir ars.

I: Sare gema a fost pe aicea?

R: Nu, n-am vazut. Ce n-am vazut nu stiu.

I: Animalele betege la picioare, se tratau cu apa sirati?

R: Da eu nu stiu, cd n-am umblat de la o casa la alta sa vad care ce face. N-am auzit.
I: Se platea cand se lua apa de la fantana?

R: Nu stiu, n-am platit.

I: La fraimantat painea se punea apa sarata?

R: Eu n-am pus. Cata paine am framéantat eu, n-o frimantat nici o femeie de pe aicea,
da’ eu am pus sare. Nici la mdmaliga, ca n-am stiut cata sa pun.
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2.1.4. Comuna Dumitra, judetul Bistrita-Nasaud

Tip: fantana de apa sarata, cu casa

Pozitionare GPS: A =331 m; E=9m; N=47°13,683"; E =24°28,391'

Forma de administrare: proprietatea comunei Dumitra

Descriere sumara: fintana propriu-zisa este protejata de o constructie din lemn de
stejar, 1n plan dreptunghiular cu latura lungd de 3,00 m si cea scurtd de 2,50 m, de
forma unei case monocelulare. Acoperisul in 2 ape este invelit cu sindrila.
Constructia avea o singurd usa de acces. Indltimea peretilor este de 1,85 m. Acestia
sunt construiti din barne groase de stejar in tehnica blockbau. Fantana propriu-zisa
este patrata in plan, cu latura de 1,50 m. Ea ocupa aproape tot spatiul din interiorul
constructiei, fiind situata pe peretele din spate. Peretii ei sunt captusiti pe addncime
cu scanduri de stejar, inaltandu-se deasupra nivelului podelei de stejar cu circa 0,50
m. Adancimea apei in fantana este de 1,50 m. Pe scandurile care captusesc peretii
fantanii se observd depuneri consistente de sare cristalizatd, rezultate in urma
evaporarii apei. Sare cristalizata se poate observa si pe podeaua casei, cat si in jurul
constructiei propriu-zise, de la surplusul de apa sarata care se scurge in exterior
Datare: actuala constructie este relativ recenta; vechea fanténa a ars in anul 1978
Stare de conservare: buna

Alte observatii: situatd in zona numita de localnici ,,La Caramidarie”. Terenul din
jurul fanténii este nisipos, sarea aparand din loc in loc sub forma de cristale albe,
rezultate in urma evaporarii apei sarate. Inventarul fantanii cuprinde si cateva carlige
de lemn, confectionate din crengi bifurcate la capat, pentru a se agata galetile cu care
se scoate apa. Pe usa casei este afisat programul de distribuire a slatinii, in zilele de
luni, miercuri si vineri. De asemenea, se precizeaza ca pentru locuitorii din Dumitra
slatina se distribuie gratuit, In timp ce strdinii trebuie sd achite suma de 1.000
lei/litru. Se precizeaza numele si adresa administratorului fantanii, care detine cheia.
Anuntul este semnat de primarul comunei

Fotografie: P1. 01; PL 02; P1. 13; PL. 14
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Tip: roca de sare - mind de sare tdraneasca

Pozitionare GPS: -

Forma de administrare: proprietatea satului Dumitra

Descriere sumara: exploatare traditionald de roca de sare, in vecinatatea fantanii de
apa sdrata din comund, cu o tehnica si unelte simple. Dupa decopertarea terenului, in
roca de sare se realizeazd cu securea niste santuri, care delimiteaza dimensiunea
drobului ce urmeaza a fi extras. Santurile sunt sdpate la adancimea maxima péana la
care se poate ajunge cu securea. Pentru a desprinde bucatile de sare din roca se
pozitioneaza in aceste santuri, la baza bucatii ce urmeaza a fi extrase, un ic din fier,
denumit si pand. Icurile sunt de dimensiuni si grosimi diferite, in functie de
adancimea santului. Icul se ageazad Intr-o pozitie usor oblica si se stabilizeaza cu
ajutorul unui amestec de noroi umed si grunji de sare, dupa care se loveste cu putere
cu un baros greu de circa 15 kg. Astfel se inconjoara bucata de sare ce urmeaza a fi
desprinsa din stratul compact de sare gema. Cu ajutorul unui ic mai lung se forteaza
desprinderea drobului, nefiind importanta forma sau dimensiunea acestuia

Datare: 2007 — in curs de exploatare

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: situatd la circa 25 de metri de fintana de apd saratd, pe partea
stdngd a drumului

Fotografie: PI1. 01; P1. 02; PL 15
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Localitate: comuna Dumitra, jud. Bistrita Nasaud

Interlocutor: B. Maria, n. 1956;

Data: 15 septembrie 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim, dr. Ioan Chintduan, Pop Florica

I: Dvs. aveti grija de fantana?

R: Pai avem grija iarna, vara, cand suntem acasd, cand nu ne ducem de-acasa, vedeti
Dvs. cand vin oameni .....

I: Cat de veche e fantana?

R: Nu mai stiu, poate nici n-am fost pe lumea asta. Fantana-i de mult.

I: Alaturi vedem pamant ravasit cu urme de sare.

R: Scot oamenii sare pentru animale.

I: Cucescot?

R: Cu tarnacopul... cum merg la mina de ciatra, ce stiu eu, ciocane, icuri de fier

i: O vand, o dau undeva?

R: Nu cred c-o vinde. Aicea-s vreo 7 stine. Pai trebuie sare, vedeti Dvs.

I: Unde pun sarea la stani si o lingd animalele?

R: Au un fel de grivala, un suport, din crengi de copac.

I: Cand se da, toamna?

R: Nu, de primavara si pana toamna, ce vin oile, si s-aleg; primavara de la 1 Mai, 5
Mai, 10 Mai, depinde cum se face pana la 1 octombrie.

I: De ce au nevoie oile de sare?

R: Ca sa dea lapte mai mult; ca omul care manca sare.

I: Este aicea si namol?

R: Nu stiu.

I: E adéanca fantana?

R: E.

I: Din apa sirata de aicea s-a facut sare?

R: Nu cred, nu stiu; dacd aice a grunz de sare, sarea ne-o cumparam de la magazin...

I: Mancare nu faceti?

R: Nu. Mama a facut d-apoi eu stiu cate linguri punea la un ceaun de mdmaliga acolo?
I: La muraturi?

R: Nu stiu. Eu numai varza pun [cu saramura]. Eu la patru galeti de apa pun o galeata
de slatind. Iese bine; No sorbiluiesc deloc. Pun la fundul butoiului o gileata de slatina,
prima datd, pun patru de apa, si iar ii dau una de slatind. Si se amestecd, si atata-i de
bund varza

I: Dar sldnina cum o faceti?

R: Si slanina, tot in saramura asa o pui. Eu una, tai porcul, o dau cu sare si o bag la fum.
Apoi cand o cobor din fum, apoi o bag in slatini, ca sa nu se rancezeasca, si ieie ... si
std acolo pana se gata.

I: Carne de porc asa cu ciolan nu puneti?

R: N-am pus niciodata.

I: Daci copiii mici aveau bube pe corp, le punea apa sarati?

R: Nu, nu am de stire.

I: Dar daca gatul e umflat?

R: Aceea fac, si eu fac. Fac gargara de sare, de slatind. De 2-3 ori si gata mi-a trecut.

I: Abureala nu faceti?

R: Nu abureala facem din strop de fan.
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I: La picioare nu faceti baie?

R: Am auzit, dar nu. Am auzit ca-i bun si pamantul, namolul asta e bun pentru frecat,
pentru care au reuma de asta.

I: Daca animalul are o rana la unghie?

R: Mai asa punem ... slatina de-asta.

I: Daci are pe spate cosuri?

R: Nu, de cosuri ne dd domn doctor.

I: Cojocarii foloseau slatina pentru tabicitul pieilor?

R: Nu stiu, ca pe aicea n-au prea fost cojocari.

I: Oamenii care vin si ia de aicea apa plitesc ceva?

R: Nu, cd mai multi de-ai nostri. Strainii care vin, ii turndm inapoi, daca merg la domn
primar si-i aproba bine, daca nu.... mai multi nu mai vin.

I: Tarna e bun izvorul?

R: E bun, e bun intr-una.

I: Calendarul de ceapi se face?

R: Fac, cine stie sa faca.

Localitate: comuna Dumitra, jud. Bistrita-Nasaud
Interlocutori: N. Petre, n. 1964; B. Aurelia, n. 1959
Data: 20 aprilie 2007

Echipa de cercetare: Andrea Chiricescu

I: Ce faceti dvs. acolo?

R: Imi céstig existenta. Taiem cu toporul la sare.

I: Si la ce folositi sarea asta?

R: La animale.

I: Si o faceti calupuri, asa, o faceti bucati?

R: Da, uite aga [n.n. ne aratd un drob de sare de forma neregulata] numa ca acuma nu
am toate sculele la mine. Am niste pene, asa, dupa ce e taiat calupul din secure, bagam
penele si apoi dim la baros pand iese [n.n. calupul] apoi care cum vin cu oile ...
d[ar]apdi acum s-a cam terminat.

I: Asta e sare pentru animale?

R: Da, da este si comestibila, adici e ....

I: Nu mi se pare asa alba.

R: Este, da dupa ce ai scos un rand de deasupra, da pamantul dsta vine si curge apa ...
lucrez mai mult la pdmant ... este dupd randul asta, da mai trebuie taiat aici ca sa se
termine partea asta.

I: Vad ci este si apa acolo.

R: Este, ca se scurge din pamant [n.n. ne aratd dupa care bucati se gaseste sare ,,alba,
alba, ca faina de grau”].

I: Si cum faceti dvs., cu ce o scoateti pe asta, vad ¢ taiati cu toporul.

R: Numai cu toporul, cu secure.

I: Are un otel mai special?

R: Da.

I: Si dupa ce taiati cu toporul?

R: Bagam iar din astea ... i se spune ic ... dintr-un otel foarte dur.

I: Inainte se foloseau icuri din lemn?
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R: Din lemn la sare nu se poate, ¢ 0 munca foarte brutald asa, e foarte greu. Pe asta 1l
bagam aici [n.n. ne aratd unde se baga icul] si cu un baros de 20 de kile, pana 1l fixim
aici, cand prinde.

I: De cat timp sapati la sare?

R: De 2 saptamani.

I: De cati ani?

R: Ani sunt asa ... cand ieseau oile la deal, stinile, venea, sdpa cu excavatorul, cu
buldozerul éla ... atuncea programam na bun ... o munca foarte grea ... nu mai este unde
sd ma externalizez.

I: Acum ce faceti, taiati asta si ce faceti cu ea?

R: Acuma o tdiem si agteptdm pand vine unu [n.n. vreun cioban pentru sare de dus la oi]
I: Si cat luati pe un bulgare de sare?

R: 50 — 60 de mii.

I: Si lucrati destul ca sa il scoateti.

R: Ati vazut cum s-a surpat pamantul aicea ... asta daca ploud tot vine §i apoi lucri la
pamant mai mult ca la orisice ... si apoi vine i primarul §i te opreste ca nu-i voie ... ca
sd nu mai facem noi cum putem ca sa avem de-o pita ... ne e foarte greu, foarte greu ca
nu vin agtia din comuna, astia ca nu-s oile, da pana atunci pauza [n.n. oile sunt duse
acum la stana)].

I: Aici e zicamant in jos, nu?

R: Cred cd e, nu am mers mai jos cd nici eu nu m-am apucat de mult ... necazul si
sdrdcia ... aia m-a Tmpins §i pe mine. Am primit o bere de la cineva [n.n. ne arata sticla
de bere inainte de a lua o gurd] ... ¢ 0 munca foarte brutala ... foarte grea ... pai la secure
uitati-va [n.n. ne arata cat de greu este sa spargi sarea cu securea| atata sare ... asta o
adunam.

I: Asta marunta?

R: Da.

I: Si ce faceti cu ea?

R: O pun oamenii pe fan, la animale.

I: Dar nu folosesc si slatind pe fan?

R: Pe fan nu, ca inmoaie fanul ... care au luterne, trifoaie din astea cu fanare si arunca
asa [n.n. da un strat, cum se arunca)].

I: De ce arunci asa?

R: Pentru ca nu il inmoaie si nu mucegdieste, si il manca animalele mai bine. Noi toata
asta 0 adunam.

I: Deci cand face fanul se cauta?

R: Cand 1l baga in fanare fanul da un rand de fan unul din asta [n.n. de sare marunta)].
Eu cam pe 100 de kile de sare din asta daca primesc 50 de mii sunt mulfumit. Si cam sa
zic asa, intr-o zi dacd scot 200 de kile din aia [n.n. drob], dar trag bine cu nevasta cu tot

I: Pana pe la ce ord munciti asa?

R: N-am nici noapte noapte.

I: Si numai dvs. munciti la groapa asta?

R: Cu nevasta si copilul.

I: Alti oameni nu mai vin s munceasca?

R: Nu mai vin cd e o munca foarte grea ... sunt multumit pana la o buna zi, ca de la o
buna zi vine §i ne scoate .... Acuma vine apa, vedeti acolo, aici, imediat se porneste
pamantul, trei sa-1 dim cu lopetile, cu ména ... ce sd faci ... munca de ocnas ... ne
opreste si de la asta.
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n.n. ne intrerupe sotia cu o intrebare citre sotul sau: In 1946 esti nascut?

R: In 64. In 46? Inseamnid ca-s din primul rizboi mondial. Si asa am ramas ca din
primul razboi! [n.n. ne arata cum se foloseste icul] Na, acuma il fixdm, am luat barosul
... amu nu iese.

I: De ce puneti pimant acolo asa?

R: Pana sa nu sara.

I: Cate kg are barosul dla?

R: 15.

I: Nu-i greu?

R: Cam greu, da ... imediat o ia.

I: Incepe si crape ... ati obosit ... greu se scoate ... ila ce e ... tot ic €? [n.n. de data
aceasta nu ne-a raspuns, folosea o unealtd lungd din otel; a reusit sa desprinda o bucata
neregulatd] ... icul acela lung e folosit pentru a se introduce in sanfuri mai adanci taiate
intre drobii de sare [ ne arata cum se foloseste].

I: Daci plous aicea si va umple toata groapa ce faceti?

R: O scoatem afara cu giletile ... e 0 munca in zadar.

R: La animale, dacd o vaca sau un cal sau o oaie e muscata de sarpe sau asa ceva sunt
leacuri babesti, nici eu nu le-am apucat pe alea, dar sunt foarte bune. De exemplu, aici,
pe paraul asta sunt broaste multe, care nu au mild, eu unul nu as putea face o treaba din
aia, dar am vazut, babele s-au dus; era cineva cu caruta, cu doi cai, si avea ruda de la
carutd veche, s-a rupt in doud si au oprit caii In mal, si a intrat Intr-un cal, intr-o iapa asa
parca acum o vad. Si a venit acasa si batrana a zis asa: ,,hai ca-{i vindec eu calul”. O
bucatd mare s-a rupt asa [din pielea calului]. Imediat s-a dus baba a doua zi, a strans
niste broaste pe parau aici, le-a pus intr-un castron cu niste seu. Seul de oaie l-a pus
prima data de s-a topit, cd baba avea ea ... seul ala dupa ce s-a topit a pus broastele 1n el,
a facut pe rana. Calul ala a treia oara cand l-a [uns] deja s-a si prins. Dar sunt adevarate
niste lucruri care medicii din ziua de astazi ... lucrurile, unele, care au fost babesti, sunt
foarte adevarate.

I: Dar n-ati vazut niciodatid si se foloseascd ndmol sirat, sare, apd sirati pentru
vindecarea animalelor?

R: Stiti cum i, si cu namolul asta ... asta e foarte adevarat pentru, si pentru animale, dar
depinde daca are o infectie induntru animalul sau asa ceva aia nu ... dar daca e 1n afara
aia da. Dar stiti, nu ndmol ia din asta sau din ala. De exemplu ... nu tot ndmolul e bun
[n.n. ne aratd ndmol din sare, care are zgrun{i de sare] asta care a fost sdpat odatd si
aruncat, asta nu mai e bun.

D-na B. Aurelia

I: Ce faceti cu sarea aceasta? La ce se foloseste?

R: La animale, la o0i, au un stativ in care se pun bucati mai mari ... da nu stiu cum i zice
... este Tnalt, ca un cleste. Se pune si la padure, la animale, si la oi in comuna, la vaci, la
cai.

I: Daci li se pune un drob prea mare nu e prea multi sare pentru animale?

R: Nu, pentru ca ele ling ...
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2.1.5. Sat Figa, oras Beclean, judetul Bistrita-Nasaud

Tip: bazin artificial cu apa sarata

Pozitionare GPS: A =286 m; E = 5 m; N =47°09,767"; E = 24°12,251"

Forma de administrare: teren - proprietatea orasului Beclean; nu este pazit

Descriere sumara: bazinul construit din beton este dreptunghiular in plan, avand

latura lunga de circa 20 m, si latura scurtd de cca. 10 m. Pe cele doua laturi scurte

este prevazut cu scari de acces. Este alimentat de unul din izvoarele Paraului Sarat,

care se amesteca cu apa provenitd din precipitatii. Are o gura de scurgere, prin care

surplusul de apa se varsa in Paraul Sarat, care isi continua cursul

Datare: mijlocul secolului XX

Stare de conservare: deteriorat

7. Alte observatii: a fost construit pe locul vechilor béi, a unui bazin din lemn.
Vechile amenajari — cabine, dusuri etc. nu s-au pastrat. Este utilizat spontan, de
cunoscatori. Locul denumit ,,Ocna Turcului” se gaseste in apropierea vechilor bai,
in zona ce poarta toponimul ,,La Slatini”, aceasta fiind traversatd de un parau cu
apa sarata, care balteste din loc in loc, formand namoluri sarate, nainte de a se
varsa In bazinul artificial amenajat langd fintdna de apa saratd. La suprafata
pamantului, in albia Paraului Sarat, se pot observa capete de la pari de lemn,
scanduri si alte materiale lemnoase, amintite si in interviurile realizate cu
interlocutori din satul Figa. Arheologii, in urma unor cercetari sistematice, au
stabilit existenta urmelor de exploatare a sarii din cca. anul 3000 1.Hr. si pana in
perioada moderna’

8. Fotografie: PL. 01; PL. 02; P1. 16

W=

A

7 Cavruc-Harding, 2006; Cavruc-Harding, 2008, p. 152.
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A

Tip: fantana de apa saratd, amenajata

Pozitionare GPS: A =286 m; E =5 m; N =47°09,767"; E = 24°12,251"

Forma de administrare: teren - proprietatea orasului Beclean; fantana apartine
celor din Figa

Descriere sumara: situatd in imediata apropiere a Paraului Sarat. Apa este captata
intr-un tub circular de beton, cu diametrul de 1 m, grosimea peretilor tubului de 0,1
m. Adancimea fantanii este de 0,60 m. Buza tubului are o sparturd de forma
triunghiulara, care permite apei sa se scurga in Paraul Sarat cand fantana este prea
plind. Fantana este activa, fiind Inca utilizatd. Nu este pazita si nici Ingrijitd de un
administrator

Datare: sfarsitul secolului XX

Stare de conservare: deteriorata

Alte observatii: Locul denumit ,,Ocna Turcului” se géseste in apropierea vechilor
bai, 1n zona ce poartd toponimul ,,.La Slatini”, aceasta fiind traversatd de un parau
cu apa saratd, care balteste din loc in loc, formand ndmoluri sarate, inainte de a se
varsa in bazinul artificial amenajat langé fantana de apa sarata

Fotografie: P1. 01; P1. 02; PL. 17
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Tip: Paraul Sarat

Pozitionare GPS: A =286 m; E =5 m; N =47°09,767'; E = 24°12,251"

Forma de administrare: teren - proprietatea orasului Beclean

Descriere sumara: paraul izvordste de sub padure, dintr-un izvor cu un debit

relativ mare de apa saratd. El stribate intreaga zona denumita ,,L.a Slatini”. Pe

valea paraului se observa cristale de sare, rezultate In urma evaporarii apei. Din loc

in loc paraul balteste, natural sau in gropi special sdpate de localnici, folosite ca

surse de namol sarat, pentru tratamente. Pe cursul sdu paraul este alimentat de mai

multe izvoare.

5. Datare: nu este cazul

6. Stare de conservare: nu este cazul

7. Alte observatii: Locul denumit ,,Ocna Turcului” se géseste in apropierea vechilor
bai, n zona ce poarta toponimul ,,L.a Slatini”, aceasta fiind brazdata de un parau cu
apd sarata, care balteste din loc in loc, formand nadmoluri sarate, inainte de a se
varsa in bazinul artificial amenajat langd fantana de apa saratd. La suprafata
pamantului, In albia Paraului Sarat, se pot observa capete de la pari de lemn,
scanduri si alte materiale lemnoase, care ne trimit cu gandul la amenajari de
exploatare a rocii de sare, amintite si In interviurile realizate cu interlocutori din
satul Figa. Arheologii, in urma unor cercetari sistematice, au stabilit existenta
urmelor de exploatare a sarii din cca. anul 3000 1.Hr. si pana in perioada moderna®

8. Fotografie: P1. 01; P1. 02; P1. 17 a; P1. 18;P1. 19 a

B =

8 Cavruc-Harding, 2006; Cavruc-Harding, 2008, p. 152.
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Tip: roca de sare la suprafata

Pozitionare GPS: A =286 m; E = 5 m; N =47°09,767'; E = 24°12,251"

Forma de administrare: teren - proprietatea orasului Beclean

Descriere sumara: roca de sare s-a exploatat la suprafatd, in zona numita de

localnici ,,La Slatind”, la ,,Ocna Turcului”, fiind foarte aproape de nivelul de

calcare al solului, In cadrul mineritului traditional sau taranesc. Din loc in loc se

pot observa semne care demonstreaza modificarea antropica a reliefului — gropi,

balti, lacuri rezultate Tn urma exploatarii sarii

5. Datare: conform afirmatiilor persoanelor intervievate - exploatare din perioada
romana, exploatare in perioada invaziilor turcesti

6. Stare de conservare: nu este cazul

7. Alte observatii: locul denumit ,,Ocna Turcului” se gaseste in apropierea vechilor
bai, In zona ce poarta toponimul ,,L.a Slatini”, aceasta fiind brazdata de un parau cu
apd sarata, care balteste din loc In loc, formand ndmoluri sarate, inainte de a se
varsa in bazinul artificial amenajat langd fantana de apa saratd. La suprafata
pamantului, in albia Paraului Sarat, se pot observa capete de la pari de lemn,
scanduri si alte materiale lemnoase, amintite si in interviurile realizate cu
interlocutori din satul Figa. Arheologii, in urma unor cercetari sistematice, au
stabilit existenta urmelor de exploatare a sarii din cca. anul 3000 1.Hr. si pana in
perioada moderna’

8. Fotografie: P1. 01; PL. 02; P1. 19 b

? Cavruc-Harding, 2006; Cavruc-Harding, 2008, p. 152.

35

https://biblioteca-digitala.ro



Localitate: sat Figa, oras Beclean, jud. Bistrita-Nasaud
Interlocutor: M. Adina, n. -

Data: 14 septembrie 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim

I: Unde au avut bunicii dumneavoastra casa?

R: Bunicii din partea tatdlui meu, care a fost 100% beclean, au avut casé chiar acolo
sus, pe platou, unde sunt izvoarele sarate si namol, si din cate stiu eu, ar exista, pe langa
izvoare cu apa sarata si sare solida. Tatal meu are si oi si 1si aduce buciti de sare pentru
ele de undeva de aici, din zona. Namol existd, cu foarte bune proprietati. Am inteles ca
este mai bun §i de mai bund calitate decat cel de la Techirghiol. Mama mea face
tratament pentru reumatism in fiecare vara. E mai greu de deplasat ca e departe de oras.
Dar isi duce acasi, ducem in canistre apa sirati, ducem niamol impachetat in vase. In
fiecare zi se unge, se usuca la soare, si, intr-o cada, se clateste cu apa saratd. lar in
perioada aceea nu face nici un dus, deci lasd sarea aceea 2 saptimani pe piele. Are
efect.

I: Cate bai dintr-astea trebuie sa faci?

R: In jur de doua saptamani.

I: Dumneavoastra ati ficut tratament?

R: La 14 ani mi-am rupt un picior si cu bdile astea sdrate m-am tratat. Namol pana la
genunchi, dar veneam cu bunica, prin padure, pana aici, ma ungea cu namol, se usca,
ma scaldam in bazin. Aici este un bazin, e un pic mai neingrijit acum, dar are efecte
foarte bune.

I: Dvs. ati folosit aceastd saramura pentru conservare?

R: Da. La varza o folosim, dar este foarte concentrata. Se pune cam la 2 litri de apd cam
o jumatate de litru de sare. De multe ori si la 3 litri. Stiti cum, dupa gust, ne orientam la
varza. La muraturi asortate la butoi, gogonele, castraveti, tot cam asa, dupa gust, sa fie
mai spre sarat. Tot proportia asta, 2 litri de apa la 1 litru de sare.

I: Ce mai puneati la sare?

R: Telemeaua. O face ciobanul, o aducem acasa, gata facutd, ne pregatim saramura si
toatad iarna avem. Slanina la fel, inclusiv oasele de porc, Tnainte de a le scoate si a le
afuma.

I: Cat timp se tine asa?

R: Slanina o tinem cam o luna de zile la saramura, o afumam si apoi, pe perioada de
vard, o punem iar la sare, sii se fragezeste si soricul.

I: Copiii se tratau cu apa sarati? Se faceau abureli?

R: Nu stiu.

I: Descantece?

R: Nu stiu.

I: Numele satului de unde vine?

R: Eu am inteles ca aici a fost, de la inceputuri, ceva agezare romand. Dar pentru...Figa
e un cuvant obscen...Italienii, daca le spui de Figa, ..... pentru ca e ceva urat. Stiti ca
romanii...le pliceau femeile...si aici a fost un asemenea loc, amenajat pentru asa ceva.
Cat e de adevirat nu stiu. Dar se pare ci din italiani vine denumirea de Figa. Inseamni
un organ feminin.
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Localitate: sat Figa, oras Beclean, jud. Bistrita-Nasaud

Interlocutori: R. Valer, n. 1943; C. Calin, n. 1968; T. Gheorghe, n. 1953
Data: 14 septembrie 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim

I: Din ce triiesc oamenii din acest sat?

R: Din agricultura, si multi sunt angajati la Beclean. Cresterea animalelor.

I: Cat pamant au oamenii in sat, in medie?

R. In medie pana la 8 hectare, 7 hectare.

I: Pamantul e de calitate buna?

R: Slaba, foarte slaba.

I: Grau cat da la hectar?

R: 2000-2500, asa.

I: A fost colectivizare?

R: Da.

I: Si atunci didea mai mult?

R: Da.

I: De ce?

R: Pentru cé era lucrat pamantul.

I: Cate animale are un om aici?

R: Sunt si cu 6-7 animale.

I: In jur aici sunt paduri. Sunt ale dumneavoastra?

R: Sunt ale noastre da’ le-a luat silvicul.

I: Si nu vi le dau inapoi?

R: S-au dat Tnapoi, dar global. Silvicul le administreaza.

I: Lucrul la padure, se exploateazi padurea aici?

R: Nu. Este datd la oameni pe bani. Noi platim lemnele pe an ca si cum le-am cumpara
de la munte.

I: Pe teritoriul localitdtii dumneavoastra se gisesc izvoare sarate?

R: Da, aicea la Ocna Turcului, la slatina, cum 1i zicem noi.

I: La apa sirati 1i spuneti slatina?

R: Da.

I: De ce ii spune Ocna Turcului?

R: Pentru ca batranii nostri ne-au spus, ca aici a fost nainte, pe timpul turcilor, a fost
exploatare de sare, care se ducea de aici, de la slatina, cum fi zicem noi, se ducea pe
apa, ca o intra in Tisa, i o intra In Dunare, si se ducea la mare, si din nou se ducea la
Constantinopol.

I: Si cine lucra in aceastd mina? Cine scotea sarea?

R: Acolo lucrau numa’ ocnasii.

I: Cine erau ocnasii?

R: Ocnasii erau prizonierii care erau prinsi de turci, n timpurile alea. Si pe urma a fost
administratd de imperiul Austro - Ungar.

I: S-a scos pe timpul lor sare?

R: Mai putin.

I: Drob de sare?

R: E la suprafata domle’, la juma’ de metru.

I: Cum se scoate sarea la suprafata?

R: Decopertezi putin pamantul si sarea-i gata.
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I: Cu ce unelte?

R: Cu tarndcopul am dat noi.

I: Cu cazmale?

R: Nu cu cazmale.

I: Cat de mari se ficeau drobii? Cam cte kilograme?

R: Destul de mari. Nu mai stiu.

I: Ce faceati cu sarea cand o scoteati?

R: O dadeam pentru oi, pentru animale.

I: Ele nu beau slatina?

R: Daca nu le dai sare, daca le dau sau nu mai beau.

I: Se vindea sare si la alte localitati?

R: Inainte, pe timpul Austro-Ungariei, cand a fost atuncea foametea, si cand a fost
necazul, se duceau oamenii de aicea cu sare, cu slatind pe campie si aducea grau la
copii §i paine.

I: Cu slatini sau cu drob de sare?

R: Si cu slatina si cu drob de sare, si cu tot felul.

I: In ce-0 ducea?

R: Cum era atuncea, cu cofa din lemn, cu capac si cercuri de alun.

I: In ce sate se ducea?

R: Se ducea pana in campie, catre Targu Mures incolo.

I: Pe ce o duceau?

R: Pe bucate, cum zicem noi, pe cereale, pe faina, pe grau, pe porumb.

I: Se duceau si cu sare obtinuta din apa sirata?

R: Da.

I: Mata stii cum se ficea sarea aia alba?

R: Pe pietre.

I: N-o punea in ceaun pe foc?

R: Nu tin minte.

I: Ati spus ci in padure sapa niste gropi. Ce e cu ele?

R: De cand era ocnasii, de atuncea-s facute. Asa se spune, ca batranul meu spunea, ca
dealul acesta a fost cam in dreptul cu celélalt. Si de aicea si pand acuma padurea s-a
lasat. Sarea de jos s-a topit si a fost rezistentd slaba la ocna aia care era facuta de ei, nu
era facutd cum 1i in zilele de astdzi. Noi mai avem aici in sat, cine stie, de pe timpuri,
aicea cum 1i spuneam noi la ,,ghie” , mai sunt niste gropi. Au fost pentru camuflajul
oamenilor, loc de refugiu. Aicea se vorbeste din timp ca satul dsta o primit denumirea
de la... de cand a fugit o femei cu un copil. Astia care veneau, invadatorii, au ajuns-o, si
ea spunea ca ,,hai, figa, figa ca ne ajunge”. Stii, cd nu putea zice, ca n-avea din{i cum
n-am eu.

I: La slatind sunt izvoare sarate?

R: Da, da.

I: E un parau sarat?

R: Da.

I: Izvoare sunt multe?

R: Da. Este, céat tine sarea, ct tine teritoriul acela de vreo 2 hectare, 3.

I: Cate fantani de sare?

R: Au fost multe, dar le-au distrus.

I: Oamenii de unde iau slatina?
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R: Tau asa de pe parau. Au fost niste fantani foarte bine facute, ca spunea batranul meu,
ca acolo era o fantana care si eu o stiu, care a fost facutd de Imperiul Austro - Ungar, si
era pazita de austrieci, care erau aicea. Sus pe deal acolo erau casele lor, nu lasau numai
pe oamenii din Figa, Beclean, Agris, atat, restul nu mai lasa pe nimeni. Dar era intr-o
cantitate mica.

I: Fantana era puternici?

R: Aoleo!

I: La ce foloseau aceastd apa?

R: Foloseau pentru animale, pentru casa, pentru... e apd sarata... Intr-o cantitate foarte
mare, 90%.

I: Dumneavoastri ati folosit apa asta?

R: Da, o folosesc si acum.

I: Cu ce 0 aduceti de la fantana?

R: O aducem cu putina, in bidoane de plastic.

I: Aveti acasd un ciubar?

R: Am, din lemn, dar e cu cercuri de astealalte.

I: Cat timp vi ajunge o putini de slatini?

R: N-o folosim acum, numai pentru porc. Acum este sare din asta iodata.

I: La porc cum o folositi?

R: Porcul 1l punem 1in slatina. Ce avem de sarat, saram in...

I: Slanina cat timp o tineti acolo?

R: Cat vrem.

I: Si dupa aceea?

R: O punem la afumat. Acum avem afumatoare afara.

I: La ce mai folositi slatina? La animale?

R: La animale prea putin, ca luam drob.

I: La aburi se foloseste?

R: Nu.

I: La reumatism?

R: Nu, se foloseste namolul, dla e foarte bun.

I: Animalele se trateazi cu apa sarata?

R: Da, le legi.

I: La ce se mai foloseste?

R: Pentru varza.

I: Este aici un bazin de apa sirati?

R: Da, ca o piscina, sapatd de mult.

I: E calda apa acum?

R: Pai acum nu e calda, ca s-a racit.

I: De ce se scaldi oamenii acolo?

R: Ca sa le treaca reuma.

I: Fantani mai sunt?

R: Pai nu mai sunt, ca s-au astupat. Ca n-o grijit nimeni de ele.

I: Namol este? Namol sarat?

R: Tai, ce ndmol, e ca smoala, aia care ungi carul.

I: V-ati dat vreodata cu ndmol?

R: Da. Dupa care ne-am uscat, i apoi m-am spalat in apa aia sarata.

Nu puteai face de multe ori ca te atacd la inima, sa stiti. Erau femei care vinea de la
Corvinesti si sta aproape tri sdptdmani, i faceau baie.
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I: Veneau din alte localitati?

R: Da, de peste tot din Beclean, din oras, vin si acum, de la Rusi, de la Sintereag.
I: Curn se identifica locul unde se afla un izvor sarat?

Iese la suprafata apa. E numai alb, sare.

L: C resc anumite flori acolo?

R:,,Rénca”; se lipesc tocmai asa de pamant; culoarea brun rosiatica.

I: S Vandut sare ficut din apa sarati? In ceaun?

—>

’PU

—>

’PU

I: Cat de vechi sunt izvoarele acestea?

R: Eu tot asa le-am apucat. De cand erau turcii pe aici si aicea au facut pe toate paraiele
posunci, cum scotea sarea. Sapau la 2-3 metri si scoteau sare.

I: Scoteau si austriecii?

R: De turci am auzit, dar de austrieci nu mai stiu.

I: Cum arati o fantana aici?

R: O séapa si a facut-o cu lotve de lemn, si de acolo duceau slatina. Ca la cotetul de
porci, din stinjar; pe fund avea prund. Era acoperita ca o casutd. Avea Inchizatori ca
lumea.

I: O pazea cineva?

R: O pazea, oamenii din sat ca mai inainte cand era, zicea ca se vindea slatina.

I: Erau anumite zile cind se mergea la slatini?

R: Nu mai stiu. Cand eram eu mergeam, ,,de maganul nostru”, adica cand vrem noi.
Era limitat, dar nu stiu ce si cum.

I: Cu ce unelte scoteati drobul de sare?

R: Cu ciocane, cu dalti de fier. Dar greu, acum cativa ani. Ca sarea e foarte tare.

I: Astazi mai exista namoluri?

R: In mai multe locuri, cum faceau oamenii. Ci isi faceau ei balti, oamenii, si se bigau
acolo. Erau negrii ca pacura. Ca smoala, exact ca pacura. Ca ,,dohotul” ziceam noi.

I: Gargari se face?

R: Da

I: Apa sarata se folosea la dubirea pieilor?

R: Nu, sare. --- Merge si cu slatind, Gheorghe. Inainte si cu slatina.

I: Folosea sarea la descantece, vraji, ritualuri?

R: Nu stiu.

I: La inmormantare?

R: Nu.

I: Se facea abureala?

R: Da, ,,abrujealad” 1i spune la noi. Sau la animale. Cand animalul era bolnav, se punea o
paturd pe animal, o caramida inrositd in foc, sare sau otet. La oameni, ne acopeream pe
cap si stam acolo. Punea o caramida infierbantatd sau un bolovan in ciubar, se toarna
apa peste si se sta acolo.

I: De cand nu s-a mai scos sare de aici?

R: Acum 2 ani am scos noi pentru oi, dar n rest...Cu ranga, cu...Le-am dus la ciobani,
erau oile noastre.

I: Ei au facut telemea folosind saramura?

R: Nu, la noi aduce laptele acasa. Si face anul. La noi nu se face telemea.
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Localitate: Sat Figa, oras Beclean, jud. Bistrita-Néasdud

Interlocutori: B. Vasile, n. 1918 (n.n. B.V.); B. Lenuta, n. 1927 (n.n. B.L.)
Data: 23 iunie 2007

Echipa de cercetare: Andrea Chiricescu

I: Cand v-ati nascut?

R:In 1918

I: De unde sunteti?

R: Din satul Figa, orasul Beclean. Care a fost comuna.

I: Ce stiti dvs. despre izvorul dsta de apa sarata, de slatind. Tot asa era si cand erati dvs.
copii?

R: Mai demult erau 3 fantani, facute din “lobde”, s nu poata intra nimeni la ele, din
lobde si acoperis.(B.L.)

Foloseam slatina de acolo la mancare, la porci, la animale.(B.V.)

I: Dar la animale cum le-o dadeati?

R: Aduceam drob de sare, era acolo pe parau drob de sare si aduceai si puneai la
animale in iesle.(B.L.)

R: Mancarea o amestecam (cu slatind), otava si paie si luam slatind si stropeam
mestecatura, si o dideam la animale. Asta iarna.(B.V.)

Vara puneam Intr-o troacé slatina la soare si se facea sare, si cand veneau de la camp
lingeau sarea.

I: Cum arita troaca asta?

R: Era mica, nu era adanca tare, era scobitd (cu scobituri mici) cat incape limba, ca daca
fadceam asa (n.n. dacé o scobeam pe toatd) apoi or bea slatind si nu era buna.(B.V.)

R: Dar au fost si bai aicea, eu am fost acolo. Mergeam sadmbata dupa - amiaza, ca la noi
nu se lucrd, si mergeam femei mai multe acolo la bai, si era bazin, unde se bagau
femeile, dar pe parau, sus la padure,ne puneam acolo si faiceam cu ,, mol,, de ila, era
mol negru, si ne ungeam, si ne spalam cé era belti facute de om cu sare, si ne spalam cu
sare, cu apa de-aia sarata. (B.L.)

I: Si e sandtos, ajuta?

R: E sanatos, ca un medicament.

I: Si daci erati sandtosi mergeati sa faceti asta, sau doar cei bolnavi?

R: Mergeai, mergea care vrea sa mearga, toatd lumea mergea. Ca sambata dupa-amiaza
era plin.

Si acolo era un bazin mare, da noi veneam pe parau in sus asa catre padure si era
acolo belti si ne luam namol negru, de unde era din jos si ne aduceam aici in sus, ne
ungeam cu mol negru si ne spalam cu apa din aia sarata, ca erau belti mari.(B.L.)

R: Era sambata dupa-amiaza sarbatoare pentru gheatd. Nu se lucra sambata, sd nu dea
grindina.(B.V.)

I: Acolo jos la Figa, unde e izvorul si unde e bazinul, de cand e saritura acolo?

R: De sute de ani.

I: Dar ati vazut ca pe pardiase sunt niste lemne negre, de cand or fi acolo, cine le-a pus?
R: S-au innegrit de sare.(B.V.)

I: Cine a folosit de acolo api sirati si sare mai demult?

R: Tot satul, nu cumpara nimeni sare mai demult, tot satul aducea de acolo.(B.L.)

R: Mai demult a fost a Becleanului, si a figanilor. Intre timp au venit si altii, si au dus si
ei.(B.V.)

I: Dar parintii dvs., bunicii dvs., ce va ziceau, cum mai foloseau apa asta?
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I: Acolo sunt niste dealuri, niste adancituri in zona. De la ce e zona asa?

R: Pe parau acolo?(B.L.)

R: Sunt de la sare. Sub ele e sare.(B.V.)

R: Si mol negru.(B.L.)

R: Si din padure in sus e sare. De la padure incoace e apa saratd. Pe langd bazin, pe
dreapta , iar e sare si apa saratd.(B.V.)

I: Ziceati ci ati fost sa luati sare de acolo, pentru animale. De unde scoteati sarea?

R: Din padure si din parau, care curge colo sus catre padure. Stiti cd mergeau acolo
oamenii si sdpau si luau drob, bolovan de sare.(B.L.)

R: Si noi am fost si am sdpat si am adus pentru oi i marhai(B.V.) La oi le duceam vara
si le puneam 1in staul cate un drob de sare, Si iarna acasa, in iesle. Vara mai puneam apa
sdratd.(B.V.)

I: La ce le ziceti dvs. mirhai?

R: La animale, la vite, la bivoli.

I: Si in gospodirie la ce foloseati apa sirata?

R: Cu asta sdram si acuma. Avem un butoi in beci, astupat, si aducem cu de-asta ia [n.n.
cu o canitd]. Punem in mancare.(B.L.)

I: Si mergeti si aduceti de acolo, de la izvor [n.n. slatina]?

R: De acolo de la fantana, stai ca va aduc o lingurita sa vedeti.(B.L.)

R: Cand au facut baile au stricat fantanile.(B.V.)

R: Avem un butoi mare, cu capac deasupra.

I: [n.n. Gustdm slatina] E sirata tare.

R: E, cé putina trebuie s& punem la mancare. Ne-am obisnuit asa si nu folosim sarea
numai cand mergem la hotar, de ludm cu méncare, si asa, s-0 avem 1n casd, sau de-aia
mai fina.(B.L.)

I: Si cea find de unde o luati?

R: De la pravalie.

I: Nu fierbeti apa si faceti sare fina?

R: Nu, noi nu.

I: Si la mancare cam cata [n.n. slatind] puneti de obicei?

(Se Intrerupe firul discutiei)

R: Noi asta o folosim asa...

I: Si apa asta sarata unde o tineti?

R: In butoi, in beci.

I: Si de unde stiti cta slatini sa puneti in mancare?

R: Cu polonicul sau cu lingura.

I: Si la ce mai foloseati slatina?

R: Pai slatina asta o foloseam ca pe mine ma doare piciorul, si o foloseam, aduceam de
la baile alea mol de ala negru, si md ungeam cu mol de ala vara, si apoi stateam o tara
pe la soare de se usca si apoi ma spalam cu slatina.(B.L.)

I: Si v-a facut bine?

R: Pai ma mai doare si acum, ma mai lasa o tara.

I: Si la altceva in gospodirie la ce o mai puteti folosi? Animalele le tratati cu slatina?
Dacé schiopata?

R: Asa mai puneam sare de-asta la picior, si legam cu ata.(B.L.)

R: Dacé se busea la degete [n.n. daca se facea rana intre degete] puneam slatind peste
rand, si mai vindeca. Amu vin doctorii.(B.V.)
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I: Toamna mai folositi slatina la ceva, la muraturi?
R: La curechi - la varza, orilace, orilace [n.n. la orice].
I: Si cum puneti varza?
R: Catam apa. Facem, i cladim, punem in butoi [n.n. curechii], punem apa si slatina.
Catam cat i de sarata si punem peste.(B.L.)
I: Dar cum stiti cati slatini sa puneti?
R: O catam sa vedem cat 1i de sdratd [n.n. catdm = gustdm]. Da amu stim catd sa
punem, dacd de asta folosim de cand sintem.
I: Si sare din comert nu puneti?
R: Nu, da nu numai noi, mai multa lume din sat de la noi foloseste sarea aia doar cand
merg la hotar, s ai in méancare ce-ti trebuie.
I: Si cand taiati porcii o foloseati?
R: Cand tdiem porcii, carnea o punem cu slatina.(B.L.)
R: Cénd taiem porcii tdiem bucati, le punem Intr-un ciubar, si punem slatind peste, asa
cum ii.(B.V.)
Sé treaca peste carne si peste slanind.(B.L.)

I: Si cat tineti carnea asa?
R: Carnea, daca l-am taiat astdzi, pand maine si carnea o scoatem afara. Dar slanina o
tinem 3-4 saptdmani. Si apoi cand o scoatem o afumam putin.(B.L.)
R: Sa se sare bine.(B.V.)
I: Dupa ce o scoateti de la slatini o puneti la afumat?
R: O punem, avem afumatori.(B.L.)
I: Apoi unde o tineti?
R: Dupa ce da cildura o ducem in camara.(B.L.)

Si facem cérnati, 0 macindm prin masind si-o punem Intr-un lighean mai mare si
punem slatina de asta pe ea, o catam, stii la gust.(B.L.)
I: Si carnatul il sarati tot in slatina?
R: E... La noi nu se foloseste 1n sat, nu stiu cine foloseste sare, ca fiecare om are in casa
sare ca mai trebuie, dar asa numai cu slatina.
I: Dar inainte stramosii dvs., parintii, nu foloseau sare solida, praf de sare? Tot slatina?
R: De cand stim numai cu asta ne-am descurcat.(B.L.)
I: Si cand vroiau sa aiba si sare fini ficeau sare din slatini?
R: Nu, Iuau drob de acolo.(B.V.)
R: Se facea pe paraul dla, cum e apa in sus, cand e cald se facea sare.(B.L.)
I: Si strangeau sare de pe parau, sare fina?
R:E. (B.L)
R: Noi am mers cu carul acolo, am scos sare.(B.V.)
I: Dar cum puteati scoate, era asa la suprafata?
R: Era la 50 de tenti. Dadeam pamantul deoparte si tdiiam asa, cu securea, cu tarnacopul,
era stanca mare.(B.V.)
I: Azi mai merge cineva si ia sare de acolo?
R: Nu prea, ci aduc la cooperativa.(B.V.)
R: Mai inainte cand eram si noi mai tineri, nu era asa domnie mare ca acuma.

Toatd lumea mergea acolo si isi aducea. (B.L.)
I: Sarea o scoteau numai din malul paraului?
R: Si din padure.(B.V.)
I: Si dealurile au sare dedesubt?
R: Da.
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I: Din deal scoteau? Faceau gropi?

R: Nu.

I: Dar acele deniveliri, de la ce ar fi? Au fost intotdeauna?

R: Asa le-am apucat noi.(B.V.)

R: Noi n-am fost de mult pe acolo, dar merge feciorul. El aduce slatind. Dar iti spui ca
mergeam atuncea fomei multe, multe, si nu numai de la noi din sat. Mergeam acolo si
ne faceam cu mol din dla negru si ne spalam cu sare.(B.L.)

R: Vai de mine, le face, le face bine.(B.V.)

R: Si statea aicea la casele astea din capat de sat, noaptea.

I: Mai tineti dvs. animale?

R: Da.

I: Si cam cata slatini va trebuie pe un an de zile?

R: Pai nu v-am aratat butoiul, dar un butoi de &la ne tine cam un an de zile, dupa ce
taiem porcul.(B.L.)

I: Dupa ce ati taiat porcul?

R: Da, ca atunci ne trebuie mai multa.(B.L.)

I: Si butoiul ila din ce e facut?

R: Din scandurd, din lemn de stejar. Cu cercuri din lemn tot de stejar, are capac
deasupra.

I: Cand mergeti sa luati apa sarata?

R: Merg cu paharul si aduc si pui in sticluta asta.(B.L.)

I: Si la izvor mergeti cu butoiul?

R: Cu butoiul, il pune pe carutd, si cu galeata.(B.L.)

R: Avem mai multe butoaie de nailon.(B.V.)

I: Si la butoi cum i zice: ciubar?

R: Nu, butoi. Ciubarul numai la ala pentru porci ii zice.[n.n. in care se bagd carnea la
sdrat]

I: Cum de s-au crescut bivoli aici?

R: Acum nu sunt multi, da numa bivoli erau, mai era doar cate o vaca.

R: Inainte erau vreo 210 de fumuri, de casi. La fiecare casi erau cate 70-80 de bivoli.

I: Dar stiti cum si de ce au aparut bivolii aici?

R: Nu.

I: Dar stiti dvs., de unde vine denumirea asta a satului Figa?

R: Mai demult, de mult am auzit si eu din batrani. Mai demult satul asta a fost oleaca
mai Tnapoiat asa [n.n. adica nu era intins pe o suprafatd mare].Veneau tatarii.(B.V.)

Ne povesteau la scoald, eram copii, aici in casa asta ni, [n.n. ne aratd o directie cu
mana] a sezut un dascal care ne-a invatat. Si ne povestea la scoala si el ce-a auzit. Si a
zis ca fugeau femeile, ce stiu eu...(B.L.)

Fugeau de tatari la padure.(B.V.)

Zice ca era o batrana aici, care zicea: No, hai cu figa, hai cu figa (B.V.) Tot cu figa
zicea, ca avea un nepotel si nu putea fugi, si fugeau tofi na... ca s se ascunda. Si
batrana a stat cu copilul: tot cu figa, tot cu figa...(B.L.)

I: Dar vroia si zica fuga?

R: E. Si zicea tot cu figa. Si-apoi de atunci ne povestea domnu asta, de atunci a ramas la
satul dsta numele.

Si acolo noi avem un loc acolo in partea aia, si-n jos e parau, si-n sus e padure. Si am
mers la cdmp. Si am gasit un sir de margele, dar e mai mult de 20 de ani. Niste margele
mari, asa ni ca pumnu, si erau mai multe feluri pe ele facute. Era de ciment ceva, nu stiu
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de ce. Si cum s-o intors brazda am vazut, si am fugit repede si am luat si sluga asta care
l-am avut, cd sd-i dau si lui margele, de ce sa le iau numai eu, si n-am vrut sa-i dau.
Multe, multe am patit.(B.L.)

I: Si mai aveti vreuna?

R: Nu mai am. Ca le-am dat la fetele lu” domnu’ asta. Sa le dau lor ca erau la scoli, nu
erau casatorite. Ca le duc nu stiu unde si le arate. Si nu le-au mai adus inapoi, cine stie
ce-au facut cu ele.(B.L.)

I: Dar cum aritau margelele alea?

R: Erau si ca pumnu de mari cate una.

I: Si erau insirate pe o ata?

R: Erau, erau ingirate. Si altele erau, nu stiu cum sa va spun, mai mari...

I: Pe ce erau insirate?

R: Pe o atd, dar nu stiu din ce era.

(Unii) ziceau ca au ramas de la tatari. Nu stiu cum de au ajuns, cit au arat pe locul dla si
nu le-o inturnat pana atunci.(B.L.)

I: Si ce faceau turcii aici?

R: Eu nu stiu. Am auzit povestea.

I: Dar margelele dvs. le-ati gisit.

R: Margelele eu le-am gésit, si aveam sluga, ara. Nu, ca sa-i dau si lui, sa-i dau. Nu-ti
dau, i-am dat si lui una sau doua, nu stiu, si am fugit repede acasa.(B.L.)

Era fata, nu era maritata.(B.V.)

Eram asa copiloaie. Si le-am aratat la fetele alea, si mi le-au dus la scoald sé le arate si
nu mi le-au mai adus.(B.L.)

I: Inainte cand erau fantani de slatind, era un om care se ocupa?

R: Era. Acolo la fantani, pe damb in sus, erau case mari de lemn. Si acolo era paznicul
si grijea de slatind, sa nu ducd nimeni, numai noi, figanii si beclenarii.

I: Si daca venea altcineva si ia?

R: Dacé dadea ceva la paznic, poate ca 1l lasa.

I: Dar nu era asa, ca daci altii veneau trebuiau si pliteasca pentru apa sirati?

R: Nu venea nimeni. Mai era si mai incolo de sat apa sarata, in Mogoseni, era si acolo
ceva apa sarata.

I: Cum de s-au distrus fantanile?

R: Céand au facut bazinul. De cand au facut bazinul dla asa mare au distrus fantanile. Si
asta a noastra si a beclenarilor. A noastrd a fost din lobde, a lor a fost facutd din
scandura. Erau acoperite cu dranitd. Si apoi au venit si au facut bazinul ala, le-au stricat.
[n.n. Beclenarii au avut 2 fantni]

Si amu vin de peste toate satele astea. Mai ales cand se taie porcii, de Craciun, vin cu
masinile.(B.L.)

Vin cu masini, ca apoi stau mai mult timp acolo pana ia slatind.(B.V.)

Si noi am fost o iarnd acolo dupa slatind Tnainte de a taia porcul si apoi n-am gasit. Am
fost cu sania si am stat acolo. Si apoi noaptea pe la 12 am luat. Amu nu prea merge
lumea.(B.V.)

I: Au fost mine de sare la Figa, organizat?

R: Nu.

I: Si nu ati auzit povesti din batrani legate de mine de sare?

R: Numai la Dej, la Ocna Dejului.

I: La suprafati numai localnicii au scos sarea?

R: Da, dar nu s-au bagat sub pamant sa sape.
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I: Dar cand veneau titarii, unde se ascundea lumea?
R: In padurea asta de aici. [n.n. in spatele gospodariei incepe padurea]

Localitate: Sat Figa, oras Beclean, jud. Bistrita-Nasaud. Interviu realizat la fantdna de
apa sarata, pe valea Paraului Sarat

Interlocutori: F. Andrei, n. -

Data: 17 aprilie 2007

Echipa de cercetare: Andrea Chiricescu

R: Dupéd cum se stie zona are o vechime, dar care nu a fost datata, probabil veti stabili
dumneavoastra. In popor se stia ci au fost mine de sare romane. Exploatarea acestor
suprafete, numai in perimetrul acesta se géseste sare, in altd parte nu, s-au facut
organizat si neorganizat. Deci organizat, se stie cd in perioada Ungariei, cu Imperiul
Austro - Ungar, aici era un put, cu paznic, cu o cladire, si se lua organizat sare, slatind
cum i se zice 1n popor, deci nu sare brutd. lar neorganizat a fost in diferite perioade, in
ultima perioada intre razboaie nu se gasea sare si se facea exploatare la suprafata, se
scoteau blocuri de sare, in special pentru animale. Sare de bucitirie ducea apa sarata,
slatind, ca sunt 2 izvoare acuma.

I: Si de unde veneau si ia sare?

R: Cam din tot jurul Becleanului, din Figa, Beclean, din satele de pe valea Cheuchisului
cum i se zice, veneau prin padure in zona asta. Cam acapara Cociu, Agris, Odorhei.
Dincolo de Somes este localitatea Sdsarm, spre Nasaud prima localitate, acolo se
gaseste iarasi sare.

In judet cam aici, mai este la Sirata, si acolo existd sare de exploatare. Deci va dati
seama cd tot ce era In jur venea aicea pentru slatind pentru mancare si sare brutd pentru
animale.

I: In ultima vreme, acum, mai vin oamenii aici si exploateze?

R: Nu, nu se merita ca cineva sa sape. S-au sapat acum vreo 10 ani, e o herghelie aici si
le-a trebuit sare, dar s-a excavat, e o suprafata mica.

I: Denivelarile acestea, dimburile, nu stiti de la ce s-au format?

R: E o parere personala: sau din exploatare, dar mi se par gauri prea mari ca sa fie
exploatare de suprafata, probabil, nu stiu. Dar asta inclin sa vad. Si sunt traversele astea
care se gasesc in zona paraului, la un izvor care e chiar la poalele dealului.

I: Spuneati ca in popor se spune ci din perioada romana.

R: Asa se spune, probe nu stiu sa fie.

I: Dupi aceea nu stiti sa mai fi fost exploatare, sau a fost parasiti?

R: Exploatare a fost, nu cred ca a fost comert organizat de sare odata ce a fost resursa
pe plan local, nu vad logica ca cineva sa aduca sare [n.n. aici] si cred ca toata perioada
cat a existat, localitatile, asezdrile rurale, s-au aprovizionat din zona asta, omul a cautat
unde-i mai aproape.

I: Am inteles ci aici au fost si niste bai.

R: Primele bai facute prin 1956, era un alt tip de bazin, din lemn, si s-au distrus, si s-a
organizat altceva aici. Dar vin neorganizat, vin femeile de la tara, in gropile astea se
cautd ndmol, este ndmol negru, se zice ca e bun. I s-a facut analiza la namol si este
printre cele mai bune din tard, dar e cantitate mica.

I: Ati incercat vreodati tratamentul cu nimol?
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R: Da, veneam si ne bagam in balta, mai sus acolo, unde a sapat herghelia. Si mai este o
floare rara, floare de sare, dacd o rupi si o pui cu capul in jos si se usuce raméane asa.
Nu se géseste, numai in zona aceasta. Acum s-au facut cabanele astea, ¢ 0 zond de
agrement.

I: Cunoasteti in Figa pe cineva care ar putea si ne povesteasca putin despre sare, cineva
care a sapat sau exploatat sarea aici?

R: Nu, generatia s-a dus. Unde sunt pomii aceia a fost o casd, acela [n.n. Proprietarul] a
fost cu traditii la izvorul asta, pazea izvorul. Dupa cum povesteau bdtranii, era un
sopron din lemn, inchis cu paza si veneau oamenii.

I: Ca o casuta?

R: Da. Asta era in timpul Ungariei.

I: Apa se didea contra cost?

R: Asta nu mai stiu.

I: Acum vad ci vine lumea si ia apa [n.n. slatina].

R: Da, sunt doud izvoare, se ia din ambele locuri.

I: Se da si la animale apa sarata?

R: Se da, la furajare. Sarea bruta se da la oi, dar si la vaci.

Localitate: Sat Figa, oras Beclean, jud. Bistrita-Nasaud.
Interlocutori: P. Leon, n. 1926, D. Dan, 1934

Data: 17 aprilie 2007

Echipa de cercetare: Andrea Chiricescu

R: Ati fost aici jos la bazinul acela?

I: Da, am fost.

R: Acolo au fost 4 fantani de slatina.

In 1940 cu razboiul, cu alte treburi, s-a mai modificat, altele au mai rimas pustii, si a
ramas una singura. in 1950, daca chiar bine ma gandesc, in 1953, s-au apucat de lucru
la bai. S-a facut bazinul, s-au facut 4 sau 6 cabine, 4 dusuri de spalat. Tare bine a fost.
Cu timpul iar a ramas 1n paragina. Dupa, cand s-a construit laminorul de la Beclean, au
adus cabanele astea mai mari, pe stinga. In fiecare an, de sirbatoare nationald, de 1
Mai, de ziua muncii, de sarbatori, simbata si duminica era multd lume acolo. Langa
casele alea se vad si astazi, de pe vremea turcilor, parii rdmasi in padmant.

I: Au fost turci pe aicea?

R: Eu povestesc ce stiu din batrani, de cand stiu eu locul.

I: De la bunicii dvs.? Ce se povesteste prin sat?

R: Pai daca de pe vremea turcilor a ramas Inseamna ca au si fost.

I: Si ce faceau turcii aici?

R: Scoteau sarea. Bulgari. O transportau, o comercializau cum stiau ei. Na, de atuncea
nu s-a mai exploatat atdt de tare In cantitati mari. Jos este sare. Acuma vor sa se apuce
de lucru la bai.

I: Ce se povesteste prin sat, ce vi s-a spus, de ce sunt lemnele acelea negre acolo?

R: Atata stiu ca spuneau ca astea-s ramase de pe vremea turcilor. Pe parau se vad capete
de pari. Pe partea dincoace de bazin este o fantana. Vis-a-vis de fantana, pe parau, au
venit vara si isi bagi mana in nimol. In 1955 cand s-au inaugurat baile aici la Beclean
au fost doctorii de la Cluj si din toata tara, si bine Imi aduc aminte, ca am fost acolo, ca
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un doctor a spus ca — sa fiti siguri ca nu vor raméne nefolosite [n.n. baile] cici aicea la
Beclean si in zona este un namol mai superior ca la Techirghiol.

I: Si la ce era bun niamolul acesta?

R: La reumatism. Pai veneau din satele astea de sus unde era mai departe de calea
ferata, vine cu carutele, pe aici prin padure, cate 5-6 intr-o carutd, femei. Si acolo
ramaneai, faceai colibi, ca nu era pe atuncea, si raméanea si sta acolo cate 2-3 saptamani,
o luna de zile si se duceau pe picioare acasa. Da, 1s foarte bune. Numa ca acuma daca
au fost parasite din cale-afard, na....

I: Mai merge lumea acuma?

R: Mai.

I: Si cum se trateaza? Ce face?

R: V-am spus, ati vazut fantana acolo. Vis-a-vis, peste parauas, sapa si bagd mana si
scoate namol. la namolul de acolo, se duce cu el in sus, ramane in costumul de baie si
unge peste tot corpul. Da, si sta la soare, se invarte la soare pana se usca... se duce, se
spald, mai std iard pana se usca, iara se duce, iara...

I: Si cu ce se spala?

R: Cu apa sarata din parau. Apoi, vin pe paraul ala in sus, noi de acolo aduceam sare
pentru oi.

I: Ati sapat si dvs. acolo dupi sare?

R: Da’ cum nu, pentru oi. Herghelia asta de cai a s@pat si cam la un metru jumatate a
dat de stand de piatra de sare de numai cu dinamita o poti rupe. Si o sare! Sunt mari
zacaminte de sare aicea la noi numai ca n-a fost cine sa puie accentul, s puie punctul
pe i

I: Parintii, bunicii dvs. ce ficeau, la ce foloseau sarea asta? Aduceau acasa?

R: Stiti care era socoteala? De 2 sau de 3 ori pe an aveau butoi, in jur la 150 de litri.

I: Din ce era butoiul?

R: Din lemn.

I: Din ce lemn?

R: Stejar!

I: Cum era ficut?

R: Cu cercuri din lemn din tufa de alun.

I: Nu puneau cercuri din metal?

R: Nu, astea ruginesc, nu tin.

I: Cercurile de ce nu le puneau tot din stejar?

R: Din stejar nu le poate face cd n-are cum. Alunul poate ceda. Daca trebuia sa fie gros,
de 5 cm, lua nuiele cum le trebuia lor din padure, apoi le crapau in doua, si le lucra si le
indoia pe picior.

I: Nu se varsa apa cand o punea in butoiul acela?

R: Avea capac, sau dacd nu avea capac puneau un ,jup de veji” [ n.n. coceni de
porumb], o indoia in doua si o bagau acolo si gata, nu se varsa.

I: Cam cat de mari se ficeau butoaiele acelea?

R: 100-150 de litri, mai mari nu se faceau.

I: Si cum le zicea?

R: Butoaie.

I: Cam cat timp le ajungea apa asta, la o gospodarie?

R: Depinde cate animale avea. Dar mai mare consumul era in timpul iernii.

I: De ce?
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R: Adica, inainte de sarbatorile Craciunului fiecare om se pregitea pentru taiatul
porcilor, aducea slatina, sara mancarea la marhai. La animale, in sura, ficea mestecatura
fan cu paie, le mesteca laolaltd, si punea sare pe un pamatuf de paie luat in mana, si
stropea, si mesteca si asa se didea la animale. In timpul iernii se consuma mai mult, in
timpul verii un butoi ajungea.

I: Pe toata vara?

R: Da, ajungea.

I: Tarna?

R: Unul-doua [ n.n. butoaie n.n.] dupa caz.

I: Deci, intr-un an de zile se consuma mai mult de un butoi?

R: Da, sigur ca da.

I: In gospodarie, pentru om, pentru hrana omului, pentru altceva se folosea?

R: Da.

I: Si ce se folosea, tot sare lichida?

R: Da, lichida.... de la noi nu.... i se punea slatina.

I: Si cum o foloseati?

R: Avei oala de lut, cu care te duceai la butoi, si luai slatina si o aduceai in casa. Si aici
era in casd, sd mananci. Si puneai o lingurd catd vroiai, si dacd 1fi mai trebuia mai
puneai.

I: La un ceaun de mimiliga cAt sare se punea?

R: La noi se face in oala, de 4-5 litri.

I: Si la asta cam céti sare se punea [n.n. slatini]

R: Pai trebuia luat cu lingura sau cu polonicul si se punea pe giand, cum vinea, nu cu
masura, nu era masura.

I: Tot ficand mamaliga stiau totusi cat si puna la o oald, nu incercau de fiecare data.

R: Vai de mine, ca orice bucatar. Nu [n.n. incercau].

I: Inseamni ci aveau o masura ceva.

R: Aveau masura mintii.

I: Era sirati tare apa asta?

R: Vai de mine, era din cale afara de sarata.

I: Accidente se puteau intimpla, s o ia un copil si o bea?

R: N-am auzit, sigur ca vasele astea nu se pun la Indeména copiilor dar nu am pre auzit
sd se fi intdmplat ceva.

I: Si la ce altceva mai foloseati slatina, in afara de gatit?

R: La mancarea la animale, peste iarna, la porci, de fiecare datd cand dam mancare le
puneam si lor.

I: Cam cat se punea?

R: Se punea cam 100 de grame, la o gileata de mancare, spunea 1nsa ca daca dai sarat la
porci, la porcii care-i tii la slanina, matele lui vor fi tari, rezistente la lucru.

I: Adici atunci cand le umpleti, si faceti carnati.

R: Da.

I: La muraturi foloseati slatina?

R: D-apdi vai de mine. La muraturi, la pusul castravetilor, trebuie sd mergi sd aduci
slatind. Vii acasa si pui castravetii asa o zi doud asa sa steie in slatina.

I: Numai o zi sau doua?

R: O zi, doud, trei.... cite trebuie. Ii punem asa sa steie apoi, ii pune in borcan, pentru
iarna.

I: Tot in slatina?
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Nu... treburile lor acuma, de gospodina.
: Parintii dumneavoastra aduceau slatina cu butoiul?
: Da si eu am adus.
: Si cum o aduceau, cu caruta?
: Cu caruta trasa de cai sau bivoli, vaci.
Se foloseau bivoli la atelaje?
: Vai de mine, da’ cum nu.
: De mult sunt bivoli aici, In zona asta?
R: Cine poate sa spuie o cifrd? Sunt din mos-stramos.
I: Cum de s-au populizat aici?
R: Nu stiu, dar era. Intr-un timp aveam aproape de doui sute si ceva de bivoli aici, fara
vaci sau altceva.
I: Deci se aducea api cu caruta?
R: Chiar si acum se aduce.
I: Si sare, bolovani de sare se aducea, se exploata?
R: Scoteau totdeauna primédvara cand ne trebuia pentru oi, sa le aducem sare.
I: De vandut, vindeati sare?
R: Noi nu.
I: Dar altii?
R: La noi nu. Veneau cativa de la turma, scoteau sarea si o ducea la turma.
I: Ziceati ca aduceti slatind de Criciun. La Craciun la ce o folositi?
R. La porc.
I: Cum?
R: Cum se foloseste. Ai luat porcul, 1-ai parlit, i-ai luat picioarele, le-ai pus in spate. Ai
luat ce ai de luat, ai ajuns la slanind. Unde ai terminat, ai pus slanina la fund, in butoi,
pe picioare [n.n. picioarele porcului, puse deja la butoi], si ai cladit acolo, apoi mai pui
si oasele astea, soldurile, spetile, mai la urma ai pus coastele si ai pus o greutate pe ele,
tii apasat acolo asa, tii acolo. [n.n. in butoiul cu slatina].
I: Cat timp?
R: Coastele eu nu le tin decat de azi seard si pana mai spre dimineata, nu le tin prea
mult. Spatele si soldurile le iau, riméne slanina. Slanina cu picioarele o luna - doua 2
acolo.
I: Sinu o s fie prea sirati slanina?
R: Nici un pic.
I: De ce, cum de nu iese prea sarata?
R: Nu primeste, ea primeste cat are de primit. Ea fierbe, dar fierbe in masura ei.
I: Nu se sireaza mai tare decat ii trebuie?
R: Nu, doua luni de zile ca o zi. Eu personal va spun de mine, eu atit o tin. Dar
niciodatd nu am avut vara strainasi in slanina, n-am avut.
I: Si dupa doua luni ce faceti?
R: O scot din sare si o pun la fum.
I: Pe urma?
R: Pe urma o pun in cdmara unde umbla aerul, si de acolo cand mi trebuie, iau cutitul,
tai si mananc.
I: Acolo jos, la fantdna, am vazut ca paméantul e cu multe dealuri
R: Da.
I: Dela ce e asa?
R: Pai de la exploatarea de sare, ce a fost acolo.

el »—o?.u
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I: Dar de la exploatarea veche sau cea de acuma?

R: Nu, asa le stiu, asa le-am vazut de copil mic, cind umblam la marhai pe acolo, si asa
ramane, poate ca, nu stiu.

I: Deci nu le-au facut consatenii, sau dvs.?

R: Nu, nu, nu...

Cand au navalit tatarii... Satul dsta al nost are o istorioard, in toate varfurile astea de
deal era un om de paza, avea partea lui de pazit, era om permanent. Si spune povestea
ca Bogdan si cu Dumbrava au dat de stire in sat ca vin tatarii, se vedea un nor mare de
praf viind pe valea Sieului 1n jos si au anuntat oamenii in sat sa fugd. Si unde sa fuga?
Ei acolo 1n sus, in dealul dla, aveau gauri in pamant, si amu is acolo. De, ca atunci nu
erau decat 17 familii, nu erau ca acum. No, cand au urcat acolo in sus o baba batrana si-
a uitat nepotelul acasa, s-a-nturnat dupa el inapoi. Si cand a vazut-o Bogdan si cu
Dumbrava ca mergea pe din sus de sat, cum i zicem noi, asa i-o rimas denumirea in
partea aia, si au strigat la ea: “Du-te babo mai repede ca-s aici tatarii, va descopera unde
sunteti”. Ea a luat copilul de mana, si cu asta a spus: “Hai tot cu friga, tot cu friga, tot
cu friga” era stirba, batrana, si de atunci a ramas numele de figa.

I: Si gropile acelea se mai vad si azi?

R: Da.

I: Sunt gropi mari?

R: Nu, deasupra nu. Deasupra cred ca au circumferinta de 1 metru.

I: Si in interior?

R: N-am fost.

I: Si nu a avut loc nici un accident, a cazut cineva acolo?

R: Nu, numai cate o oaie.

I: Si nu s-a bagat nimeni s le scoata?

R: Ba da, pastorii, numai cd acuma, stiti dvs., dacd de atatea sute de ani, au cazut
frunzele... S-au mai astupat.

I: Astea erau sapate deci de pe vremea cand au navilit tatarii?

R: Da, da.

I: Si cam atunci s-a infiintat si satul.

R: Da, atunci.

I: Ei si daci ziceti ci veneau si turcii, nu le foloseau sa se adaposteasca?

R: Nu stiu... de atunci nu avem nicio povestire de turci decat atata.

I: Acolo o fi fost mina sau s-a exploatat la suprafati? Lemnele acelea de ce-or fi fost?
R: La suprafata... ca sa nu vind pdmantul pe ei.

I: Deci tot au sdpat atunci in sare....

R: Pai, da trebuia sa sape, tot in jos. Aicea Intr-un loc, unde au sépat pentru cai, la un
metru si ceva.

I: Deci inseamna ca nu au sapat si faci dedesubt galerie.

R: Nu, nu. Daca pe paraul dla in sus era pamantul 25-35 cm si in perete era sare, si
venea 1n jos.

I: Si cei care au sapat acolo dupa sare au gisit lemne sau altceva? Au povestit vreodata
ce au gasit acolo 1n afara de sare?

R: (...) Nuiele, pari grosi, captuseli... Se vad astazi. Sunt acolo butuci pe care nici o
macara nu i-ar putea scoate. De fapt i-ar putea, dar ar iesi cu un mol gros si greu, cine
stie de cati ani. [n.n. fraza este prescurtata, nu este citatd complet si exact].

I: Nu pot fi scosi asa de usor, sunt acolo de mult.
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R: Da. Daca te duci la el si te uiti e doar un ciot afara, d-apai in pdmant de cate ori e
mai mult?...Dacéd la vremea lor, nu stiu, in zacdminte de sare... imposibil, acolo un
pom? Nu traieste bine, cd daca are sare nu poate trai . Si jos acolo pe rapa, in stanga, de
la prima casa acolo, cand ploud mult iese sarea deasupra, pe iarba.

I: Sa ne spuneti si dvs. cum va cheama [n.n. intre timp un vecin ni s-a aldturat].

R: Dan D.

I: Si ce varsta aveti?

R: 73 de ani, nascut in 1934.

I: Aici v-ati nascut, la Figa?

R: Nu, am venit, de 45 de ani 1s aici.

I: Si unde ati lucrat?

R: La herghelie, 38 de ani.

I: Ati sapat dupa sare?

R: Da, acolo unde ati vazut fantana, putin mai sus.

I: Si inainte sa sapati ce era acolo?

R: Pamant, iarba verde.

I: Si paraul de slatini nu era?

R: Nu era... Adica era, da la 100 de metri de unde au sapat ei.

I: Spuneati ca pentru transportul apei sirate foloseati ciubere, dar cu ce scoteati apa din
ele?

R: Cu o0 0ala, cu ce era.

I: Tot din lemn era?

R: Nu, de lut. O puneam pe butoi, butoiul nu-1 puneam langa perete, departe, dincoace,
ca sarea mananca piatra... il puneam in partea dincoace si oala rdménea acolo, cu aia
umblai la butoi.

I: Si la fantani cu ce scoteati slatina?

R: Cu galeata de acasa.

I: La oi le dideati slatina?

R: Nu, sare bulgér. Slatina nu e buna.

I: De ce?

R: Dacé-i sa dai sd beie cata vrea ea bea, se duce, moare. E tare. Si vaca, daci-i dai asa
0 gurd nu e problema, dar daca ii dai sa bea cata este si moare.

I: Si pe masi ce fel de sare folositi?

R: Acum folosim sare iodata, din pravalie, dar sa stiti ca tare greu ne-am obisnuit cu ea.
Mai bine era cu slatina.

I: Faceati sare solida din slatina?

R: Da, da cum nu.

I: Cum ficeati asta?

R: O puneam pe oala, intr-o oala de fier, si apoi o fierbeam. Atat o fierbeam pana cand
toatd se lega de oald, rimanea numa sare.

I: Era sare curat, alba, fina?

R: Era ca faina alba, asa era. Si n-o simteai intre degete.

I: Pai si de ce ati trecut la sarea iodata?

R: Stiti de ce? S-a trecut la sare iodatd pentru ca omul repede-1 duci la domnie, da’ ca
sa-1 aduci inapoi e si mai greu. Cum a fost: nu ma duc, lasa, la slatind, nu mai merg,
apai cumpar un pachet de sare. Una doud s-au invatat sd meargd sa cumpere kilul de
sare. Era 50 de bani kilul de sare. Ziceam: pentru 50 de bani nu méa mai duc la slatina.

I: La slatini mergeau numai cei din sat, din Figa?
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R: Nu, valea; valea astalaltd, vai de mine. Daca te duceai mai aproape de Craciun
trebuia sa stai la coada. Ei atunci trebuia sa stai la rind. Ca puteau umple 3-4 odata. Ca
rezista, atata era o fintdna de buna. Era a noastra, a satului nostru. Nu era cu ciment, nu
era cu piatrd, era cu barne de stejar. Lemnul crapat in doua, cioplit un picut, si facut. Si
casuta tot de barne. Cam la 20 de centimetri de jos, cojite si puse in talpa.

I: Se incuia fantana?

R: Nu se incuia. Era acolo sus, erau 2 casi, era una 1n poiana si una n varf...

I: Cei care nu erau din sat pliteau pentru slatini?

R: Nu, nu-mi amintesc.

I: Si ce s-a intAmplat cu fantana asta?

R: In 1953, cand s-au renovat baile astea au astupat si celelalte fantani, da una cred ci a
ramas. Si asta ce-o fost a noastra a fost cea mai mare si cea mai bund, au astupat-o si i-0
facut legatura cu bazinul, nu mai stiu precis, da e sigur ca ea s-a rasuflat acolo din
partea de jos a bazinului, este o groapd asa. Acolo se duc oamenii acuma, stau la rand.

I: Cat de puternic era izvorul atunci la fintana? Se gita apa vreodati din ea?

R: Vai de mine, nu, nicicand. Puteai si sa umpli 10 butoaie amu si s vii cu celelalte 10,
da nici nu se vedea de unde iese.

I: Si ce avea pe fund?

R: Era balastru.

I: Si cat de adanc era sipati?

R: Nu stiu, tare adanci n-o fost, nu pot si spui. In jur la 4 metri era.

I: Si ziceati ca au fost 4 fantani. Toate 4 aveau case?

R: Toate 4, dar alea erau facute din scdndura asa mai strans. Dar asta-i mai lunga, puteai
sd te Invarti toata teleleu, puteai sd mergi in partea din colo sa iei, nu sa stai numai aici
[n.n. la intrare]. In celelalte nu puteai, numai de aici. Dar aici puteai sa mergi roati pe
langa fantana. Era mai larga. Asta era cea mai tare slatina si cea mai purtata, din partea
de sus.

I: Mai aveti animale, mai tineti?

R: Nu. Pe aici trece ciurda, in fiecare dimineata aici stau, macar sa le vad.

I: La tratamente se folosea slatina? La animale de exemplu?

R: Péi da, cum nu? De exemplu se umfla undeva, o musca ceva de la pulpa, vaca, una
douad slatina, acolo pe parau se lua spoiala.

I: Ce e spoiala?

R: Lut, paméant asa... la slatina... nu argila, nu lut. Sunt bucétele asa mai mari... De
acolo se iau cateva bucati si iei pamant galben, si le-ai pus in slatina, si faci o pasta ca
de placinte, apoi iei cu ména si o ungi. Deci 1n slatind puneai spoiald, paméant galben, le
framantai, le faceai pastd si o ungeai muscatd de ceva, ai uns o datd, de doud ori. Sau
daca a fatat si s-o bolovanit, adica a facut bolovani in burta?...iar o ungi si pand maine
se reface.

I: Se facea tratamentul Asta si la 0i?

R: Si, si. De exemplu...

I: Era bun si la reumatism?

R: La reumatism ... poate ca da. De exemplu atunci... amu nu se mai ocupa nimeni cu
treburi de astea... deseard puneam apa si slatind si faiceam o frectie. De sus pana in
talpile picioarelor. Te scapa de jug.

I: Te scipa de riceala?

R: Da, bine, cu un ceai fierbinte...

I: La raguseali se folosea?
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R: Facea gargard. Luai cat puteai de cald.
I: Si la oi cand schiopata?
R: La orice e bun.
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Moo=

2.1.6. Sat Mintiu, comuna Nimigea, judetul Bistrita-Nasaud

Tip: fantana de apa sératd, cu casa

Pozitionare GPS: A =316 m; E = 5 m; N =47°14,014"; E = 24°21,042'

Forma de administrare: proprietatea satului Mintiu — aflatd in administrarea
bisericii; este incuiata, are un administrator; se deschide la cerere si apa sarata se
plateste — 1.000 lei/litru (n.n. in anul 2005). Veniturile se impart intre biserica si
priméarie

Descriere sumara: fantina propriu-zisa este protejata de o constructie din lemn, in
plan patrat, cu latura de 3,20 m, de forma unei case monocelulare cu prispa.
Acoperisul este In 2 ape, cu frontoanele si stilpii care sustin prispa vopsiti cu
albastru. Pe frontonul din fatd, de deasupra usii, este amplasat lisus rastignit,
fantana aflandu-se in administrarea bisericii. Constructia are o singura usa de
acces, de forma unui grilaj, confectionat din fier masiv. In dreapta usii existd 2
deschizaturi de formd patratd, care serveau pentru a se Incuia si descuia vechiul
sistem de inchidere a usii. Iniltimea peretilor este de 2,15 m. Acestia sunt
construiti din barne de gorun in tehnica blockbau. Fantana propriu-zisa este patrata
in plan, cu latura de 0,66 m, fiind situatd in coltul stdng/spate al constructiei. Este
prevazuta cu un capac mobil, din lemn, cu méner de prindere. Are o adancime de 5
m. Peretii ei sunt captusiti pe adancime cu scanduri de stejar, inaltandu-se deasupra
nivelului podelei de stejar cu doar 0,10 m. In imediata apropiere a fantanii, pe
peretele lateral, este instalat un haldu cu jgheab de lemn, care comunicd cu
exteriorul. Prin intermediul acestuia sunt umplute recipientele mari, care nu incap
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in casa. Apa se scoate din fantana cu galeti agatate de carlige, prevazute cu o coada
de lemn suficient de lunga pentru a se putea amesteca apa inainte de a fi scoasé din
fantana

Datare: 1882 — inscriptie ce atestd cea mai veche reparatie

Stare de conservare: foarte buna

Alte observatii: situatd la cca. 1 km de satul Mintiu, intr-o zond cu izvoare si
namoluri, sarate, numit de localnici ,,Slatini”. Terenul din jurul fantanii este
nisipos, sarea aparand din loc in loc sub forma de cristale albe, rezultate in urma
evaporirii apei sarate. In coltul casei fintanii exista o gaurd de scurgere, prin care
se scurge surplusul de apa sarata. Fantana a fost sfintitd. Pe vremuri functiona dupa
un anumit program, in zilele de miercuri si sdmbéatd, doar strdinii achitand apa
sdratd. O perioada apa sarata a fost distribuita pe ratii, fiecare sat din imprejurimi
avand o zi anume cand putea veni la fantana

Fotografie: P1. 01; PL. 02; P1. 20; PL 21; P1. 22

Localitate: sat Mintiu, comuna Nimigea, jud. Bistrita-Nasaud
Interlocutor: M. Grigore, n. 1944;

Data: 15 septembrie 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim

I: Parintele si biserica au luat in administrare aceasta fantana?
R: Da, pentru renovarea Bisericii.
I: Dvs. aveti aici minunea...

R: Administrez fantana.

I: La ce pret se da apa?

R: La 1.000 le/litru.

I: Si faceti ceva venituri?

R: Da cum sa nu. Anul trecut am facut 237 de milioane.

I: Cu ce se ocupa oamenii din sat? Care e ocupatia lor principala?

R: Agricultura, cresterea animalelor.

I. Pamantul este rentabil, produce?

R: Daca-l1 tii la rand, produce, cum sa nu. Sa-1 poti Ingrésa, sa-i dai balegar, sa-i dai tot

ce-1 trebuie.

I: Pe teritoriul satului Dvs. mai sunt si alte fintani sau izvoare de apa sarati?
R: De apa sarata nu.

I: Aici undeva in deal se afld sare gema spuneati?

R: Da, aicea se poate scoate sare bulgare.

I: La ce se poate folosi?

R: La animale. Neaparat cum ne trebuie noua sare asa le trebuie si lor.

I: Si la cai si la 0i?

R: La toate.

I: Cum se cunoaste un izvor sirat?

R: Pai apare pata oripeunde.

I: Mai sunt fantani sirate in jurul satului?
R: Sarata numai la noi este si la Taure.

I: Cine vine sa ia apa?

R: Satenii toti.
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I: Ei platesc?

R: Nu.

I: Dar din alte sate? Cand si de unde vin?

R: Ei platesc. Pai din toate satele, cand e sezonul taiatului porcilor, cand is de pus
saramura, zarzavatul...

I: De unde vin?

R: Nimigea, Mititei, Mogoseni, Floresti, Zagra.

I: Din ce e ficuta fantana asta in interior?

R: Lemn de stejar.

I: De ce?

R: Din gorun. Asta e cel mai rezistent la saramura. Vi dati seama, daci-i din atatia ani.
I: Ce adancime are?

R: 5 metri, 5 jumatate.

I: Constructia din ce barna?

R: De stejar.

I: Cand 1i construita ultima dati, cind i-ati pus azbocimentul?

R: In februarie [2005], cam asa.

I: In ce zile se didea api in trecut?

R: Pentru mintiuvani era 2 zile pe sdptdmana: miercurea si simbata. Se anunta cand sa
vie.

I: Cum se transporta apa sirati acasa?

R: Cu galeata, cu cofa. Tatél meu facea vase din lemn.

I: Cel mai mare butoi ce capacitatea avea? 100 de litri?

R: Apai era si de 100 de litri, de nu-1 duceai, veneai cu caruta.

I: Si cele mai mici?

R: Cofe, de 10 1. Alea le puteai transporta mai usor.

I: Acasi in ce se tinea?

R: Avem vase exact din lemn, butoaie, cu capac.

I: S-a scos sare gema de aici?

R: Mai intai, mai demult. Duceau oamenii, fiecare mergea §i scotea. Care era mai
harnic si puternic scotea, care nu....

I: In casd oamenii la ce foloseau sarea?

R: La toate absolut. La toate méancarurile, mamaliga, supa, la cartofi, la orice. La zama
cum se zice la noi, eu sare nu folosesc numa’ asa la masa la musafiri pui sararita.

I: Cum se ficea sarea inainte?

R: Prin fierbere, pe soba fierbeai §i rimanea numai sarea.

I: Oamenii din sat au vandut sarea astfel obtinuti?

R: Nu, ficeau pentru ei, pentru consum intern.

I: Castravetii cum se pun?

R: Sa va spui cum pune femeia mea. La muraturi, la zarzavat si la varza pune o gileata
de asta de 5 litri si pune una de 10 de apa. Doud parti de apa si una de sare, de
saramura. La care se pastreaza pe iarnd mai mult timp.

I: Tarna, de Ignat, agitatie mare la fantana dvs.?

R: Atunci nu incap oamenii.

I: Altii isi iau mai din timp?

R. Da, vin si cu o saptdmand mai devreme. Sunt care nu taie.

I: Cum se conservi carnea de porc?
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R: Eu va spui cinstit, eu in stilul acesta, am 61 de ani, tai porcu’, carnatul il sar dupa
gust; carnea si absolut tot, toti muschii, picioarele, tot ce exista, slanina, alea le bag.
Slanina o tin o sdptamana. Apoi o scurg, o pun la fum, in podul casei, cam 2 sdptdmani,
de fag, stejar. Primavara, cand se prinde a se incalzi, o pui in butoi, si in butoi pui asa:
soricul cu soric, slanina cu sldnind, mai punem niste sare §i o punem in beci la rece si
saramura.

I: Aici foloseau oamenii ndmolul pentru tratament?

R: Se facea, asa... pdi asa ziceau ca-i bun.

I: Se facea gargara, frectii?

R: Da.

I: Inhalatii se fac?

R: Nu.

I: Cojocarii din sat, inainte vreme foloseau slatina la prelucratul pieilor?

R: Da, prelucrau cu slatina.

I: Dvs. ati spus ci si la animale le dati slatina, cum?

R: Cu o sticla gaurita, de 2 litri, se improgc. Jumatate-jumatate, jumatate apa potabila,
de care beau eu. Pe fan, pe tuleni, au nevoie de sare.

I: Se dadea la porci, se punea in apa?

R: Eu le pun in méncare, cand duc géleata le pun cu o lingurd asa.

I: La purcei, la vitei?

R: La vitei le dideam asa: cand il alegeam de la mama lui, puneam pe niste paine
cateva picuri de slatind §i o bagam in gurd, pand se obisnuieste. Ca apoi sa vedeti ce
vine singur dupa tine.

I: La miei la fel?

R: Nu.

A

I: IntAmplari legate de fantana?
: In a cui proprietate este?
: In a primiriei, le dim vreo 25 milioane pe an, un fel de taxa.
: Tineti evidenta in niste acte la biserica?
: Eu am chitantier, si in fiecare luna eu predau la domn’ Parinte tot ce Incasez.
Incheieturile de la barna de aici, cum le zice?
: Batranii le zic ,,lucrati in cetori”.
: Jos, cum 11 zice?
: Talpa, in cruce.
: Si aici? E alta tehnica de incheiere.
: In sosi.
: Aici sus, astia ce sunt?
: Corni.
: Legati de o stinghie....
R: Aia e céprioara.
I: Acesta ce e?
R: Carligul.
I: Nu e o cange?
R: Cange e aia de la pompier. Acesta e carlig, l-am facut eu acum. De acat.
Eu am vrut sa bag curent aicea. Da nu rezista nici contorul, zice cé Intr-o luna de zile.. ..
I: Ce e asta?
R: Halaul, pe 2 picioare.

e lnd R

i—i)w i—i)w i—i)w !—.1)

i—i)w
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I: La ce se foloseste?

R: Cénd scoti de aicea torni acolo si unul st cu galeata din afara.

I: Acolo ce este?

R: Asta-i capacul. Ca vine un mat, vine ceva.....

I: Aveti si o icoani cu maica Domnului cu Pruncul.

R: Da, cand am sfintit-o din nou, am scos apa cu icoane, cu preot, cu lumea de la
biserica.
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2.1.7. Sat Saratel, comuna Sieu-Magherus, judetul Bistrita-Nasaud

Tip: fantana de apa saratd, amenajata

Pozitionare GPS: A =312 m; E=5m; N =47°02,847’; E = 24°26,638’

Forma de administrare: proprietatea satului

Descriere sumara: Apa saratd este captatd intr-o amenajare de forma patrata, cu
peretii captusiti, pe 3 laturi, cu scanduri de lemn. Pe a patra laturd amenajarea
lipseste, fie nu a existat, fie s-a distrus. Adancimea fantanii este de circa 1,00 m.
Surplusul de apa se scurge pe latura neamenajata, ajungind intr-o balta, in aval.
In jurul fantanii se pot observa depuneri de cristale de sare si cantititi mari de
namol sarat. Fantana este inca utilizata

Datare: nu s-a stabilit

Stare de conservare: precara

Alte observatii: fantana se afla in apropierea masivului de sare, consemnat de dr.
Ioan Chintauan in cartea sa (Masivul de sare de la Saratel, Chintauan 2002, p.
137), care insa nu a fost repertoriat de echipa de cercetare. El mentioneaza ca in
aceasta regiune, pe malul sting al raului Sieu, se gasesc numeroase izvoare si
balti cu apd sédratd, ndmoluri, plante de saraturd si rocd de sare. Tot el
consemneaza existenta, pand in anul 1945, a 13 fantani de apa sdratd, dar si a
unui loc numit ,,la mol” — o balta cu apa sarata si namol sarat

Fotografie: P1. 01; PL. 02; P1. 23
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. Tip: bazin cu apa sarata, artificial

. Pozitionare GPS: A =324 m; E=5m; N =47°02, 905’; E = 24°26,444’

. Forma de administrare: proprietate privata

. Descriere sumarai: bazinul de forma ovala, cu dimensiunile de cca. 40 m x 15 m,

este placat cu lemn, accesul in apa asigurandu-se cu ajutorul mai multor scari din
lemn, construite la distante relativ egale una de alta (cca. 5 m). Bazinul, zond de
agrement proprietate privata, este Tmprejmuit cu un gard

. Datare: 2000 - 2001
. Stare de conservare: buni
. Alte observatii: Baile de la Sardtel sunt amenajate la limita vesticd a rezervatiei

geologice ,,Masivul de sare de la Saritel” (Chintiuan 2002, p. 222). in cadrul
complexului sunt amenajate dusuri cu apa dulce, existand si posibilitatea de a se face
impachetari cu namol, pe langa baile cu apa sarata

. Fotografie: P1. 01; P1. 02; PL. 24
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2.1.8. Sat Sasarm, comuna Chiuza, judetul Bistrita-Nasaud

Tip: fantana de apa saratd, amenajata

Pozitionare GPS: A =289 m; E = 5 m; N =47°13,526"; E = 24°12,459'

Forma de administrare:

Descriere sumara: Apa saratd este captatd intr-un cos din scanduri de stejar, in
plan pétrat, cu latura de 0,85 m. Stélpii de sustinere a acoperisului au Inaltimea de
1,87 m. Acoperisul este in 4 ape, invelit cu tigle. Adancimea apei in fantana este de
1,25 m

Datare: 2002, construitd de mesterul Lacatus Vasile

Stare de conservare: foarte buna

Alte observatii: apa din fantana se scoate cu ajutorul unor cérlige de lemn, de care
se agatd galetile. Carligele sunt confectionate la fata locului, din diverse crengi mai
groase, care au o ramificatie la un capat. Fantana se gaseste pe valea unui parau ce
strabate zona, s@pandu-si cursul in ,,masivul de sare”

Fotografie: P1. 01; PL. 02; P1. 25
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1. Tip: paraul sarat

2. Pozitionare GPS: -

3. Forma de administrare: teren - proprietatea comunei Chiuza

4. Descriere sumarai: paraul strabate intreaga zona aflata la vest de satul Sdsarm.
Pe valea paraului, Valea Slatini, se observa cristale de sare, rezultate in urma
evapordrii apei. Din loc in loc pardul balteste. Pe cursul sdu paraul este
alimentat de mai multe izvoare

5. Datare: nu este cazul

6. Stare de conservare: nu este cazul

7. Alte observatii: La suprafata pdmantului, in albia paraului, se pot observa
capete de la pari de lemn, scanduri si alte materiale lemnoase, amintite si in
interviurile realizate cu interlocutori din sat. Unele dintre aceste amenajéri din
lemn au fost datate prin metoda C14, stabilindu-se astfel ca dateaza din epoca
bronzului tarziu'’

8. Fotografie: P1. 01; PL 02; P1. 26

' Cavruc-Harding, 2006a; Cavruc-Harding, 2008, p. 170.
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Tip: masiv de sare

Pozitionare GPS: -

Forma de administrare: teren — proprietatea comunei Chiuza

Descriere sumara: roca de sare devine vizibild dupa precipitatii, care provoaca

alunecari de teren. Se pot distinge anumite urme ale unor vechi exploatari, masivul

fiind modelat atat de interventiile naturii cat si de cele antropice. Din loc in loc dar

in mod oarecum organizat se regisesc capete de barne, care se ivesc la suprafata

pamantului. Acestea faceau parte probabil din amenajarea galeriilor minei de sare

de suprafatd, de care pomenesc interlocutorii intervievati, exploatate acum circa

100 - 200 de ani. Cercetarile arheologice de la fata locului au scos in evidenta

urme de exploatare a sarii datand din epoca bronzului si a fierului, amenajari de

lemn si cAteva fragmente ceramice''

5. Datare: nu este cazul

6. Stare de conservare: nu este cazul

7. Alte observatii: se afld situat la circa 4 km sud de satul Sdsarm, Intr-o depresiune
marcatd de paraul Valea Chintii si Valea Slatinei. Adancimea micad la care se
gaseste zacamantul de sare este doveditd atdt de aparitiile la suprafata a acesteia,
datorata precipitatiilor, cét si de prezenta in zona a florei specifice mediilor saline,
a namolurilor sérate, a izvoarelor cu apa sélcie si a fantanii de apa sarata

8. Fotografie: P1. 01; PL. 02; P1. 27

B

" Cavruc-Harding, 2006a; Cavruc-Harding, 2008, p. 170.

64

https://biblioteca-digitala.ro



Localitate: sat Sasarm, comuna Chiuza, jud. Bistrita-Nasaud
Interlocutor: C. Cornel, n. 1939

Data: 14 septembrie 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim

I: Existd o fantdna de slatina pe teritoriul satului?

R: Da, este o fantana de slatina care toatd lumea o dus cand eram eu copil mic, duceau
oamenii vinerea, duceau cu galetile, cu ce era pe vremurile dlea, oluri de lut. Duceau sa
aiba toata sdptdmana.

I: La ce o foloseau?

R: Pentru sarat la mancaruri, pentru pus pe iarnd, carnea de porc, telemeaua. Si acum
mai duc oamenii de aicea, de peste deal, pentru... sarat.

I: Odati pe siptimana se lua?

R: Vinerea se cheama.

I: Si ea se incuia?

R: Era paza atunci, In timpul ungurilor a fost asta. Era paza, si nu lasa atunci sa duca.
Nu stiu care era situatia de n-o lasa, cd eram cam de 4-5 ani atunci. Pe parcurs apoi a
venit...

I: La ce adancime e apa sirati?

R: La suprafata aproape, la un metru.

I: Cat de adanci e fantana?

R: Acum a sapat-o, 1 metru jumatate, mai mult nu are.

I. De unde vine apa, din izvor sau trece peste sare?

R: Pai din izvor, ca bulbuceste acolo, este un izvor si au amenajat o tara, ca au facut un
acoperis, $i au ingradit-o putin acuma.

I: Si acuma e incuiata?

R: Nu-i incuiata. Ie toatd lumea de acolo, card, toate satele astea din jur vin si duc sare.
I: Din ce sate vin sa ia?

R: Pai, Chiuza, Piatra pana pe la Curtuius, in partea asta.

I: Dar la Dumbrivita este fantdna de apa sirati?

R: Nu prea este ca la noi. Nu este, vin si de acolo.

I: Dvs. ati vazut cum se scotea sarea din pimant?

R: Sunt lemne care mai spun acum ca a fost acolo mina de sare. $Si spunea mosul meu
batran ca vineau oamenii §i duceau sare cu spatele, asa. O duceau sa aiba pentru vite,
pentru oi. Duceau si in alte sate.

I: Si pe ce o dideau?

R: Unii o mai vindea pe bucate, cereale: porumb, grau sau pe bani, cum putea oamenii.
I: Cand diadeau la stand, dideau pe cas?

R: Da, si pe cas. Faceau si asa.

I: Dvs. ati auzit ci din apa asta se ficea sare?

R: Se depune si acum in jurul ei.

I: Dar acasi, prin fierbere, nu se facea?

R: Nu stiu de treaba asta.

I: Spuneti, ce facea mosul?

R: Bunicul avea aga un halau, cu niste jgheaburi asa, cat 1i incapea botul oii. Asa ca un
halau, pe patru picioare, si le punea acolo sarea, si oile isi bagau botul acolo si lingeau
sarea.

I: Si cate locuri de oi aveau?
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R: Erau cam 10. Lingeau sare cat le trebuia lor.

I: La vite?

R: Stropeau si fanul, ca sa aiva.

I: La porci?

R: La porci le pune cand fac ,,harbele” cum se spune la noi, la tarlaselea, punea sare.

I: Si cata sare le punea?

R: Pai amu depinde de porci, la ce varsta era. Porcul cand se parjoleste tot se spald cu
sare, cu apa sarata.

I: La fantana este si loc cu naimol?

R: Da, da. Merg oamenii vara si se incarcd de namol de acela si se usuca.... La
reuma.... Se spald pe urma. Langa fantana acolo este.

I: In ce aduceau saramura acasi?

R: Acum era, mai demult, noi avem un butoi cu cercuri de lemn, ca alea nu rugineaza.
Tot anul 1l fineam noi, tot timpul anului avem. Era de 10 cere, adica de 100 de litri. Era
din doage de lemn, cu capac deasupra, de puteai baga o ulcica ca sa scoti de acolo.

I: Acasa unde il tineati?

R: Pai aveam un spatiu la umbra unde il puneam pe ceva, sus, ca sd nu se strice, ca
sarea la pareti... Pai de stejar, de pomniti. Nu-l mai am, acuma se pune in de-astea de
plastic.

I: Spuneati ca si in vase de lut se punea?

R: In vase de lut.

I: De unde aduceau aici vase de lut?

R: Pai veneau oamenii cu carute, de pe la Alba.

I: Se ficea abureald pentru cei bolnavi?

R: Asta nu mai stiu. La picioare se ficea baie din slatina calda. La reuma era bun.

I: Dar gargari se facea?

R: Si gargara de sare. Pentru...nu stiu ce apare la gat...te zgiria In git si faceam
gargara cu slatind; asta imi spunea mama si bunica. Doué-trei zile.

I: Animalele erau tratate cu slatini?

R: Da, pai aduceau namol de acela sarat, incarcam acolo si o legam. Cu namol de
acela... acela ¢ foarte bun.... Vara vin oamenii de adstia care au....

I: De pe unde vin?

R: De pe aici din jur, care cunosc. Din Chiuza, Piatra, Sdsarm...asta sunt.

I: De cate ori trebuia tratat piciorul animalului?

R: Cam de 2-3 ori.

I: Acum se mai fac bai?

R: Vara fac.

I: Tnainte se gsea si sare gema. La ce adancime?

R: Sare bulgari scoteau oamenii de acolo. Pai nu era adancd numai acum sté si se rupe,
vedeti, tot aluneca pamantul ca sarea, cand cu ploi asa, ne tot aluneca la vale.

I: Cu ce scoteau sarea?

R: Cu icuri, cu baroase, tarnacoape.

I: Cu unelte de lemn sau de fier?

R: Amu’ pe-aia vreme nu mai {in minte, eram copil, cred ca de lemn.

I: De cand nu se mai scoate sare de acolo?

R: De mult, cé s-o invelit cu pdmant cum o tot alunecat pamantul si a acoperit-o. Si
acum a aparut la Dej, nu-i departe de noi i acum nu mai se muncesc oamenii. Atunce,
va dati seama, a fost criza de asa ceva.
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I: Se ficea calendar cu ceapi?

R: Da, se face si acum. O ceapa, iei paturile alea si numesti lunile, de la ianuarie pana la
decembrie, si pui... Da trebe’ atuncea, la Anul Nou. In fiecare coaja pui si care coaja se
moaie Inseamna ca luna e ploicioasa, care era tare aia e secetoasd. Se moaie coaja de la
sare, se face slatina.

I: La copii se punea sare in apa de baie?

R: Da, le punea o linguritd de sare, e foarte sdndtoasa. De la cateva luni in sus.

I: Ne-ati spus ca ati fost cioban. Si cum faceati telemeaua?

R: La noi nu se facea telemea.

I: Dar la ce foloseati la stana apa sirati?

R: Pai sarea pentru oi, avem tot timpul la oi. Mai mergeam si cu ele pe porneala, ca
daca acolo 1i pasunea. Treceam pe acolo, ele se addpa de la slatina aia, isi mai lingeau
pe acolo; de aia cunosc toate.

I: Daci oile se imbolniveau la picioare?

R: Necrovaciloza asta, boala asta. Am pus piatrd vanata si cu slatind, am combinat, am
amestecat bine si introduceam piciorul, si e foarte bun leac. E foarte bun la schiop. Le
frecam la gura, erau arici, mieii in special si 1i frecam cu apa sarata, si se duceau aricii,
in 2-3 spalari se usuca.

Localitate: Sat Sasarm, com. Chiuza, jud. Bistrita-Nasaud.
Interlocutori: B. Gavrild, n. 1919 [BG]; B. Ionica, n. 1951 [BG]
Data: 19 aprilie 2007

Echipa de cercetare: Andrea Chiricescu

- Interviul incepe mai greu, primele intrebéri sunt puse chiar de dl. B. Ionica,
care ne-a precizat in prealabil ca tatal sdu se obisnuieste putin mai greu cu
oamenii, data fiind si varsta inaintata (88 ani).

BI: Auzi tata, fantana aia cu apa sarata....

BG: Aia de slatina.

BI: De céand o stii dumneata?

BG: Fantana de sare, de slatind, tata imi povestea, spunea mie tata ca il intrebam cand
mergeam la plug, a zis ca e facutd cam din 1800. Spre sfarsitul lui 1800 candva, in
timpul austro-ungarilor. Ungurii au fost aici pe-atuncea, si ei au facut atunci, ca la ei nu
te lasa sd mergi dupa slatind, stii? Cand au luat-o roménii a fost fantana acolo si cine a
vrut a mers. Ei [n.n. ungurii] au pus paznic acolo, au facut casa si au pus paznici, doi
paznici, i unu era ziua i unu era noaptea si sta acolo, si nu ldsa numa pe cine...

BI: No, fii atent aici, dumneaei vrea sa scrie si trebuie sa ii spui de cand o stii dumneata.
BG: Pai tata asa imi spunea, cam prin 1890 asa, atuncea imi spunea tata, ca eu de cand
stiu eu cd eram copil mergeam cu vasele dupa slatina...

BI: Cu ce vase?

BG: Aveam doi cauti asa din lut.

BI: Mari, cam de cate cupe?

BG: Apai era cam de 8 cupe asa.

I: O cupa cam cat are?

R: 1 litru.

I: Cuceo aduceati, cu caruta, in mana?
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BG: Noi mergeam, copii de-astia, mergeam de aduceam 1n mand, cand era de tdiam
porcii la Craciun mergea tata cu carul i puneam, aveam vase asa, butoaie de lemn,
facute anume.

BI: Si butoiul &la cam cét era de mare?

BG: Cam de 200 de kg.

I: Din ce lemn era facut butoiul?

BG: Din stejar.

i: Si cum era, cu cercuri? Tot din stejar?

BG: De lemn. Nu, de tufa.

I: Ce fel de tufa?

BG: Alun. Atuncea era un om aici care anume facea din alea.

I: Si deasupra era acoperit cu ceva butoiul acela?

BG: Deasupra nu era acoperit, ca il legam asa cu un cenusar.

BI: Deci cu o patura.

I: Si la ce foloseati slatina asta? Cand aduceati asa multa?

BG: Pai numa cand taiam porcii aduceam cu carul, de aici in colo o luam cu vase,
mergeau asa copii si aduceau. Si in fiecare vineri era bagat un om Gavril Onita, el era
acolo, si atunci mergeau oamenii dupa slatina.

BI: Numa vinerea era voie?

BG: Numa vinerea.

I: Si trebuiau sa pliteasci ceva pentru slatind?

R: Nu trebuiau sa plateasca nimic.

I: Dar pe ila il pliteau ca sa stea acolo?

BG: Priméria.

I: Si cum arita Fantana asta?

BG: Era; a fost facuta pana in fund de stejar. Cand a sapat fantana a facut ghizdele alea,
cum 1i spunea atuncea, de stejar, si s-a ajuns pana in fund. Si deasupra era acoperitd cu
pamant, facuta asa ca un beci.

BI: Ca o coliba. Se puneau pe jos podele, sau scanduri, si peste ele acoperis. Peste
scanduri se punea padmant.

BG: Se intra numa printr-un capét si te bagai asa ca intr-un beci.

BI: Si pe partea cealaltd era o gaura, ca un fel de ferestruica, prin care sé se vada

I: Si un singur om intra acolo?

BG: Unu singur, era paznic, cand erau ungurii, cd la roméani nu era nimeni acolo.

I: Si cu ce scotea slatina din fantana?

BG: Cu gileata, avea un carlig asa.

BI: Aicea va spun eu, ca am prins si eu ca si copil. Se mergea in genunchi, era ca un fel
de punte si de acolo se ajungea la fantana, unde era mai lung. Si acolo era un fel de
carlig, un lemn, si o géleata cu care se scotea.

BG: Si era facuta acolo un fel de cerna si tipa si venea apa afara.

I: Ce este cerna?

BI: O teava, un jgheab.

BG: Dar din stejar, era fain.

I: Si turna apa in cerni si curgea afara?

BG: Sigur. Sinoi tineam acolo unde curgea si ne umplea vasele.

BI: Era interesant, cum sa va spun. Nimeni nu folosea sare, numai slatind. De aceea se
duceau cu vase, ca o foloseau la saratul mancarii.
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BG: Si-apoi veneau oameni de pe la ,,Tuciu”de prin Maramures si sapau sare, stiti, ca
care e aproape la suprafatd, dar nu erau lasati, cd omul se suia pe deal si pazea cand
veneau jandarmii, cd erau jandarmi atunci, si ei se anuntau si fugeau in padure, ca e
aproape padurea, stii? In padure ca si nu-i prindi, ca daca ii prindea ii ducea in
Beclean.

BI: Da auzi, cand sapau dupa sare cam cat de afund sapau?

BG: Nu sapau nici de un metru.

BI: Deci sarea era la suprafata?

BG: Si amu, daca cand ploua tare se vede sarea, e sare multa.

I: Si asta unde, acolo langi fantana?

BG: De la fantana dealul ala tot, acolo e numai sare, vreo 10 hectare, acolo pe sub
padure e tot sare. Cand au venit ungurii in 40 si nu stiu cat, au vrut sa faca bdi de sare
aici, da nu au apucat ca s-a schimbat.

I: Fantana de slatind cam cat de adanci era?

BG: Pai nu avea adancime mare, era cam la 2 metri jumate, ca i amu fantana curge
singura de la suprafata.

I: Se termina vreodati apa din fantana?

BG: Nu, izvorul e tare.

BI: Noi avem Valea Slatinii, asa i se spune, de acolo vine apa si se varsa In Somes.
Venea apa de sus sérata, si pana se varsd in Somes.

BG: De pe sare vine apa.

I: Acolo pe valea aceea sirati de langd fantina in pereti sunt niste lemne innegrite, ce e
cu ele?

BG: Alea au fost lemne pentru sare, a fost pamantul sarat si s-au Innegrit lemnele.

I: Dar cine a pus lemnele acelea?

BG: Alea nici tata nu stia, ca eu l-am intrebat pe el. Asa le stia. Se zice cd dacii au facut
acolo nu stiu ce...

I: O fi fost mina de sare acolo vreodati?

BG: Nu a fost, tata nu mi-a spus sa fi fost. Dar sare este multa, tot dealul ala si padurea
toatd e pe sare. In padure daca sapi acum e sare. Apoi la noi nu a mai sapat nimeni, ci
pe vremurile alea cand eram eu copil nici nu se folosea sarea, numai slatina.

I: Si la mancare?

BG: Da.

I: Si la animale?

BG: La animale cate un grund de sare sdpa de acolo si punea.

I: Dar sare solida nu foloseati la mancare?

BG: Nu, numai slatina.

I: Si nu faceati din slatini sare solid, fini? Nu o fierbeati?

BG: Nu, la noi aici prin satele astea incad aici venea si din Mogoseni, si din Floreni,
venea dupa slatina aicea, sa foloseasca la porci.

I: Si cei din satele vecine trebuiau sa pliteasci ceva pentru slatind?

BG: Nu platea nimeni, se intelegeau cu omul acela sa scoatd, cd era usd pusa acolo,
incuiatd, nu putea merge oricine stii, numai ca trebuia sa te bage pe burta acolo ca sa te
duci. Apoi veneau oamenii dia de pe acolo si se intelegeau. Cand au fost roméanii, ca
atunci cand a fost Austro-Ungaria nu lasau pe nimeni si atuncea. Veneau din Glosi, de
pe la Cluj, dupa sare aicea. Ei foloseau sare multd, aveau multe animale oamenii pe
acolo. Veneau mai ales iarna cu s@niutele. Noi avem péadure acolo in hotar, particulara,
si mergeam cu tata in padure dupd lemne, si era plin de séniute trase acolo, cd veneau
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jandarmii si nu-i lasa sa sape sare, cd daca-i prindea 1i ducea la post. Mai prindea cate
unul. [arna apoi veneau multi. Duceau sare in jibci [n.n. bucati mici de sac].

BI: Si duceau si slatina?

BG: Ei nu duceau slatina, numai sare.

I: Cu ce scoteau sarea din pamant?

BG: Cu tarnicop, ficea asa mind de baie de aia, si sdpa cu tarndcopul si sdpa pana
scotea o glie mare asa. Duceau si sfaramiturile, dar mai mult duceau grunzii aceia
pentru animale, sapa de imprejur apoi pe dedesubt.

BI: Si pe vremea Austro-Ungariei era paza acolo la slatina?

BG: Paza imi spunea tata ca era. Si amu, cind au venit prin 40 ungurii, acolo s-a pus
paznic, si a facut casa, si pe Petre a lui Danes I-a pus paznic si pe atatia, si puneau salar.
BI: Aici intervin eu putin, din documente. Cel care era paznic se numea contras, dla era
seful. Si la noi se mentine si astdzi un ciuf ,,a lu’ Contragu”. Probabil un stra, strd o fi
fost contras.

BG: Noi acolo avem, adicd e pasune acolo unde e slatina, pentru animale asa, tot
terenul ila de acolo, poiana. Inainte aveau oamenii teren acolo, era drum pani acolo.

BI: Pe vremea ungurilor, cand era paznic, cine avea voie sa ia apa de acolo?

BG: Nimeni nu prea avea voie. Numai oamenii de aicea din sat mergeau vinerea ca asa
era.

BI: Dar de duminicé pana vineri de ce nu puteau merge?

BG: Era incuiat, iar vineri oamenii care pazeau campul erau cei care pazeau si
deschideau slatina. Si mergeau din sat, cine vroia, cine avea nevoie, mergea vinerea,
mergeau femei, copii, cine avea vase mai multe mergea si cu carul.

I: Si cei din Maramures, cind veneau dupi sare, de unde o scoteau? Din camp, din
malul paraului?

BG: Dincolo de vale, din coasta, din malul paraului.

I: Acolo pe coastd sunt niste deformiri, mici delusoare, acelea sunt vechi sau au fost
sdpate de curand?

BG: Oamenii din Chiuza, ficeau gropi acolo, dupd sare. Ei nu 1i lasau pe cei care
veneau din alte locuri si ia sare din groapa lor, decat daca li se didea ce cereau.

I: Si sarea sau slatina la ce se mai folosea, in afard de mancare? Si la porci?

BG: La mancare pentru oameni si pentru animale. Mai ales pe tulei si pe jupci.

BI: Dar de ce se punea?

BG: De ce se punea? Mancau mai bine animalele, fAnul si trifoiul, daca nu e bine uscat
tipam peste el slatind si nu se strica, se conserva.

I: La tratarea animalelor, pe rani se punea slatina?

BG: Nu, nu stiu de asta.

I: Si la oameni daca ii durea gatul, sau incheieturile?

BG: Apoi era acolo o fantana cu mol negru, si cei care aveau reumatism mergeau acolo.
I: Unde era fantana asta?

BG: Langa slatina, acolo, mai incolo o tard. Se ungeau apoi se spalau cu slatind. Amu
merg oamenii la Figa.

(caseta s-a deteriorat, finalul interviului s-a completat cu datele din caietul de cercetare
si de pe filmarea video)

Cei din Sdsarm nu sapau dupd sare, foloseau grunzi de sare la oi luati de la chiuzeni
[locuitorii satului Chiuza].
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- In zona nu se facea telemea doar branza. Branza se punea in butoaie — barbante - se
sara cu slatind si se punea peste ea o greutate.

- Prin anii ’40-’44 ungurii au vrut sa faca aici o mind, dar nu au apucat. Au incercat sa
facd un drum pe langé Valea Slatinii. Dar de aici nu s-a dus sare niciodata, se lua de la
De;j.

- In Sisarm se ficeau pieptare. Dupa ce se tiia mielul, se scotea pielea, care se tinea 2
zile 1n slatina, ca sd nu se strice, apoi se vindea la suci.
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b

2.1.9. Sat Taure, comuna Nimigea, judetul Bistrita-Nasaud

Tip: fantana de apa saratd, cu casa

Pozitionare GPS: A =330 m; E = 6 m; N =47°12,214"; E = 24°19,216'

Forma de administrare: proprietatea satului Taure, comuna Nimigea; este
incuiata

Descriere sumara: fantna propriu-zisa este protejata de o constructie din lemn, in
plan patrat, de forma unei case monocelulare. Laturile au lungimea de 3,25 m.
Iniltimea peretilor este de 2,00 m. Acestia sunt construiti din barne de stejar,
despicate, incheiate la colturi in cheutori. Acoperisul in 2 ape este invelit cu sita,
care lipseste intr-un loc anume, exact deasupra fantanii propriu-zise. Aceasta zona
este lasatda neacoperitd pentru a se putea manevra carligul, de care se agata galetile
pentru a se scoate apa din fantdna. Coada carligului este foarte lungd, depasind
indltimea casei pe interior. Casa fantanii are o usd de acces, incuiatd. Fantana
propriu-zisa este dreptunghiulara in plan, cu latura lunga de 1,90 m si cea scurtd de
1,80 m, fiind situata cu latura scurta pe latura de est a constructiei, vis-a-vis de usa.
Este partial acoperitd, cu scanduri de stejar, avand o deschizatura in zona centrala.
Adancimea ei este de 3,5 m. Peretii ei sunt captusiti pe adancime cu scanduri de
stejar, inaltandu-se deasupra nivelului podelei de stejar cu circa 0,20 m

Datare: sfarsitul sec. XX, are cca. 100 de ani

Stare de conservare: atat fintdna cit si casa care o protejeaza sunt in stare de
conservare relativ bund; casa nu este ermeticd, existand spatii libere Intre barnele
constructiei

Alte observatii: situatd la cca. 1 km de satul Taure, intr-o zond cu izvoare si
namoluri, sdrate, numit de localnici ,,Slatind”. Terenul din jurul fantanii este
nisipos, sarea aparand din loc in loc sub formé de cristale albe, rezultate in urma
evaporirii apei sirate. In coltul sud-estic existd o gaura de scurgere, prin care se
scurge surplusul de apa sarata, care se evapora pe solul nisipos. O inscriptie de
deasupra usii casei atestd construirea sa de catre locuitorii satelor Taure si Salva
(aflat la cca. 20 km distantd). Este sursa de apa sdratd pentru mai multe localitati:
Lechinta, Melasu de Campie, Sanmihaiul de Campie, Salva etc. fiind folosita si de
intreprinde-
rile  mici,
producatoa-
re de bran-
zeturi
Fotografie:
Pl. 01; PL
02; Pl. 28;
P1. 29
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Localitate: sat Taure, comuna Nimigea, jud. Bistrita-Nasaud
Interlocutori: N. Floarea, 78 ani; P. Florica — etnograf

Data: 15 septembrie 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim, dr. loan Chintauan, Florica Pop

I: D-na face prescuri pentru biserica.

I: In satul dvs. exista izvoare? O fantana?

R: Da, da.

I: Si cum se cheami locul unde este amplasata?

R: Asa, la slatina.

I: La cati kilometri de aici?

R:La 1 km.

I: In afara de fantana asta, mai sunt si alte izvoare sirate?
R: Nu, sarate nu, nu.

I: S-a extras de aici drob de sare pentru 0i?

R: Nu.

I: Namol sarat este?

R: Da, este acolo.

I: Se dau oamenii cu nimol?

R: Eu nu, dar au facut alii.

I: Si cum au facut?

R: Si-au dus acolo, si-au luat namol, s-au uns cu namol pe ei, s-au uscat, dupa aia s-au
dus si s-au spalat cu apa sarata.

I: La ce ajuta nimolul acesta?

R: Ajuta la reuma.

I: Mata ai reuma?

R: Eu... 1s sanitoasa tun! Ca mine nu-i nimeni aicea.

I: La un animal lovit la picior, la uger se punea un pic de slatina?
R: Se punea.

I: Pentru ce?

R: Apai zicea ca ii trebuie fierbinteala.

R: Astazi vine o masind mare, forgon de acela, cum sa va explic, mare, o stoarce toata
apa, pe maine dimineata fi la loc.

I: Ce face cu apa luata?

R: O duce de face telemea. Pe la Beclean, pe acolo.

I: O plateste? Cui?

R: Da, la popa.

I: El e administratorul fantanii?

R: Da.

I: Si el ce face cu banii? Venituri bisericii?

R: Da.

I: Cat se pliteste pentru un litru de apa sirati?

R: 5.000 litrul mi se pare.

I: Vin des aici masinile?

R: Da, vin toata ziua, toata ziua.

I: Tnseamni ci e foarte tare sarea, foarte buna.

R: A, da n-are rost, aga ca aicea in zona noastra nu-i nicaria.
I: Langi apa sarata cresc niste flori....

73

https://biblioteca-digitala.ro



R: Da, albastre, floarea sarata.

I: Si cea rosie, care se intinde pe paméant cum se cheama?

R: Laba gastii.

I: Cat de veche e fantana?

R: Apai, nu stiu.

I: Cand erati copila exista?

R: Da.

I: In ce zile se didea apa cand erati copila?

R: Nu s-a vazut fundul la fintdnd pand acum, ce duc atatea masini.

I: In ce zile?

R: Numai vinerea. Asa era; era om care pazea slatina si vinerea se duceau toti cu
galetile.

I: Plateati slatina?

R: Da, un kg de porumb. Acum noi nu platim, numai chiaburii, patronii.

I: Din apa sirati se obtinea sare? Cum?

R: Sare? Da. Daca o pui slatina la cdldura se face sare. Si acolo, daca mereti i vedeti!

I: Si oamenii. ..

R: Nu foloseam, nu stiam cei aia sare.

I: Oamenii faceau troc cu sarea alba, find?

R: Asta nu mai stiu.

I: Ce sate luau de aici apa?

R: De aici duceau Nimigea, Florestiul, Cociu.

I: Cu ce se scoate apa din fantana?

R: Cu un carlig,

I: Din ce era gileata inainte?

R: Din lemn. Cu gileata aia din lemn scoteam, puneam intr-asta de tabla, veneam acasa.
I: Da de ce de tabla? N-aveati butoi?

R: Ei, n-aveam. Aveam pe vremuri dar amu, ne-am mai civilizat §i noi, ne-am domnit.
I: Cat vi ajungea un butoi de slatind in gospodarie?

R: Apai ne-ajungea o luna si doud, depinde de cat era de mare.

I: 11 tii de azi pana maine in apa sirata?

R: De azi il pun numai in slatina.

I: Si nu s-a sarat?

R: Ii pui in slatind, si dupa aia fi scot, i pun sa se scurga, si se usuce putin si i clitesc.
Si pun apa dulce.

I: Varza cum se pune?

R: Varza o pui in slatind intr-un ciubar. Acolo pui slatind goald, cum o aduc de la
fantana, si toata capatina de varza o iau si o bag acolo.

I: Cand se taia porcul, cum se folosea slatina?

R: Taiem porcul, aduceam slatina, puneam intr-un ciubdr, ori avem anume mai stramt
asa ceva, o cada: puneam slatina acolo si scoteam cioarele de la porc, le bagam acolo,
schinarea o bagam acolo, slanina o bigam acolo si muschii dia mari, i bagam si pe aia,
da i bagam si 1i scoteam.

I: Cat tineati carnea, sunca si slinina in slatina?

R: Carnea o tineam numai pana mai dupa amiaza si slanina o tineam mai multe zile.

I: Dupi aceea ce ficeati?

R: O scoteam §i o puneam la fum.

I: La fum cét o tineati?
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R: Pana se inrosea

I: Cu ce se facea focul?

R: Cu lemne, de carpen. Cel mai bun lemn la foc. Si la pita fac de stejar, se facea painea
rosie, da cu carpen nu.

I: In painea pe care o faci ai pus slatini? Cata?

R: Da, putina.

I: Pentru ce leac se folosea saramura?

R: Mai putin. Daca ai tensiune nu-i voie.

I: Daci ai nasul infundat ce faci?

R: O incalzesti, si trezeai mirosul, si o gilgaiai. Nu mai merea nimeni dupa apicilna...
gélgaiai acolo slatina si trecea.

I: Si inghiteai apa?

R: N-o inghiteai. Nu ma face de minune....

I: Da la picioare?

R: Tot asa, stateai cu picioarele acolo intr-un vandal, si le tineai acolo-n slatina. Si-ti
trecea.

I: Si nu o incilzeai?

R: Ba da, puneai niste ghicasai fierbinti;

I: Pentru animale folositi slatina?

R: Da, aducem de acolo si tipam pe turleni, pe fan, care nu-i prea uscat tipdm ca sa-1
manance.

I: La porci se pune? De ce?

R: Da, pai ca sd mance, s-aiba poftd de mancare.

I: La porci se punea si inainte de a fi taiati, ca sa fie mai curati la burta?

R: Da, slatina asta e foarte bund. La toatd mancarea la porci le punem céate-o tara.

I: Si la purceii mici, care aveau limbrici, se didea apa sarata?

R: Da, dacd nu le dai si dstia mari fac.

I: La copita bolnavi?

R: Da, punem, da, slatina, i namol.

I: Care-i mai bun, slatina sau namolul?

R: Mai bun e namolul.

I: Se facea aici calendarul cu ceapi si sare?

R: Da. Luam o ceapd , se face o gdoace, punem sare si la ea scrim ianuarie, februarie,
martie..... da, da si apoi pui sare in ele. Dintr-aceeasi ceapa fac 12 si pui in ele sare,
cate o lingurita de-aia mai micd, Si apoi dimineata in care era moale, luna era ploioasa,
si-apoi asa era valabila.

I: Cand se ficea acest calendar?

R: In ajun de an nou. Dimineata de an nou te uiti la ele.

I: Oamenii plecau cu slatini de vanzare de aici?

R: Nu.

I: Se folosea la descantece?

R: Nu.

I: La mort, vara, se puneau carpe cu apa sarati sub el?

R: Nu se punea.

I: La nunti se foloseste?

R: Da, da, la mancare. Da’ pe masa nu. Dar mai inti se punea farfurii cu slatina, cand
eram eu....

I: Cu ce se ocupa oamenii din sat, in afara faptului ci fac mancare pentru camp?
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R: Cu vaci....am 20 de vitei, in 2 grajduri..... mulg laptele, il pui in ciubar, si daca-1 pui
acolo pun cheagul de miel; dupa ce pui cheagul o strang, iau zerul, dupa aia am cutii
anume. lau de acolo si-1 pui intr-o cutie si cutia are gaura si sub el pun o bandura si se
stoarce el pe gaurile alea. Si cand se stoarce il iau si 1l pun 1n saramura. Pui slatina intr-
un vas anume, din lemn, pui slatina si ca sa stiu cat ii de sarata pui un ou si daca oul sta
deasupra inseamna ca-i buna de saramura. Si gata, si dupa aia o mananc.

I: Si cat o tineti?

R: De astazi o tin si pand maine seara, si daca-i cazul am s-o duc la cineva cadou, o {in
si pand ma duc.

I: Cand o scoateti pentru mancare o desarati, telemeaua?

R: Nu mai trebuie.

I: Da ca si tina peste vara, o tineti intr-un butoi?

R: Da.

2. FLORICA POP

I: D-na Floarea ne-a spus despre banduri cand a facut telemeaua.

R: Da, bandura este o bucata de panza tesutd in casa, o panza mai rara. Cele batrane nu
folosesc tifonul sau perdele din pravalie. Ele pastreaza traditia si folosesc numai panza
tesutd de ele.

I: Din ce material?

R: De obicei erau din canepa, inul mai putin pe la noi. O péanza tare.

I: Ce stiti de la mama Dvs. despre aceasti zoni?

R: Mama mea se numeste A. LUDOVICA, are 81 de ani, si din practica stiu foarte
multe. Se zice cd i nasaudenii au foarte multe locuri cu saraturi pe la Cepari..., §i se
zice cd in locurile de unde pasc vitele iarba, mananca fanul sarat, dau foarte mult lapte
si sunt foarte sanatoase.

I: Asa se explica faptul ca aici mai mult cresterea vitelor aduce venit oamenilor.

R. Da, cresterea vitelor, mai ales livrarea laptelui si prepararea de telemea, pentru ca,
carnea este ieftind, ai auzit, 50.000/kg la export la vitei e foarte putin.

R. La sératuri predomina cresterea animalelor, pentru cd animalele nu se imbolnavesc,
méananca cu placere fanul, si dau lapte foarte mult.
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2.2. Zona Reghin — Valea Gurghiului

In urma cercetirilor etnografice de teren s-a constatat ci zona Reghin — Valea
Gurghiului este o zond relativ bogatd in zdcaminte de sare si surse de sare, cu o
adevdratd traditie Tn ceea ce priveste exploatarea traditionald a acestora. Valea
Gurghiului este asezata in partea de rasarit a judetului Mures, intre Carpatii Orientali,
Depresiunea Transilvaniei, Defileul Toplita — Deda si zona de izvoare a Tarnavei Mari.
Aceasta mai poarta si denumirea de ,,Gurghiu”, Muntii Gurghiului, care formeaza
partea central a lantului eruptive Calimani — Harghita, Raul Gurghiu, Depresiunea
Gurghiului, Dealul Gurghiui si cetatea medievald Gurghiu.

Apele sarate au avut intotdeauna un rol important in aceasta regiune, ele fiind
utilizate atdt n alimentatia oamenilor §i animalelor, cét si in tratarea diverselor boli.
Cele doua stranduri amenajate si In prezent, in localitatile Jabenita si Ideciu de Jos, au o
traditie recunoscutd, incepand din secolul al XIX-lea aici venind oameni din intreaga
tara la tratament cu apa sdratd si ndmol. Aceste tratamente se practica si astazi, chiar §i
in locurile neamenajate, localnicii cunoscand cele mai bune lacuri si nimoluri. In ceea
ce priveste fantanile cu apa saratd, majoritatea sunt In continuare ingrijite si folosite.
Chiar dacd acum existd sare de masd, locuitorii zonei pastreaza vie traditia folosirii
acestei ape la gatit si In alimentatia animalelor.

Sarea gema apare si ea in aceasta zona, fiind exploatata la nivel local.

Sursele de sare au reprezentat adesea o importantd sursd de venit, financiard sau in
naturd, sarea find obtinutd in urma fierberii si evaporarii apei sdrate si sarea gema
exploatatd In mine taranesti de suprafata fiind o foarte valoroasd moneda de schimb in
trocul traditional de marfuri si produse.

Depresiunea intracolinard a Reghinului este o zona in care apele se aduna,
formand un relief eterogen, cu dealuri ce se mentin la o altitudine de circa 700 de metri.
Altitudinea, straturile de sare si masivele diapire care apar in aceastd zond duc la
formarea a numeroase izvoare de apa saratd, schimband pe alocuri si aspectul reliefului.

Impresionante pentru orice trecator sunt peisajele deosebite de pe valea
Péraului Sarat. Pe timpul verii se pot observa de la distante considerabile pe toata
intinderea sa, dar si pe valea afluentilor sai, izvoare de apa sarata ce apar din loc in loc,
tasnind din subteran. Datorita temperaturilor ridicate apa Paraului si a izvoarelor sarate
se evapora in mare masura, fiind de mica adancime, lasand In urma sa cruste de sare de
un alb imaculat, scos in evidenta de culoarea mov si rosie a vegetatiei salifere care este
prezenta in toate locurile unde sarea predomina in compozitia solului.

Localitétile din zona Reghin — Valea Gurghiului pe care ne-am axat cercetarea
au fost cele pentru care sunt atestate surse de sare sub diferite forme, cum ar fi bazinele
cu apa sdratd de la Jabenita si Ideciu de Jos, localititi in care, Incd din anii 1800, au
functionat bai — statiuni de tratament contemporane cu cea de la Sovata.

77

https://biblioteca-digitala.ro



B

A

2.2.1. Comuna Gurghiu, judetul Mures

Tip: balta de apa saratd, neamenajata 1

Pozitionare GPS: A =452 m; E = 6 m; N = 46°45,476’; E = 24°52,864°

Forma de administrare: proprietatea satului

Descriere sumara: situatd in imediata apropiere a izvorului activ al Paraului Sarat,
pe partea dreaptd a acestuia. Este colmatata, fiind acoperitd aproape in intregime
de o crusta de sare cristalizata, cu urme de oxizi de fier. Izvorul care o alimenteaza
reuseste pe alocuri sa patrunda prin crusta de sare, formand la suprafata acesteia 2
mici ochiuri cu apa sarata, feruginoasa

Datare: nu s-a stabilit

Stare de conservare: precard, balta este colmatata aproape In Intregime

Alte observatii: La iesirea din localitatea Gurghiu, spre vest, pe directia satului
Comori, se pot observa de la distantd zone acoperite in intregime de sare
cristalizata — albia Paraului Sarat/Paraului Slatini. Acesta stribate zona denumita
astiazi Sos Rét [Pasunea/Campia Sarata]. De-a lungul Pardului Sarat se intdlnesc
mai multe surse de apa saratd, printre care izvoare, cateva ochiuri de apa sarata,
balti si fantani. Unele dintre aceste au fost exploatate si sunt acum parasite, altele
mai sunt Inca active

Fotografie: P1. 01; P1. 03; PL. 30 a
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Tip: balta de apa saratd, neamenajata 2

Pozitionare GPS: A =452 m; E= 6 m; N = 46°45,476’; E = 24°52,864°

Forma de administrare: proprietatea satului

Descriere sumarai: situatd in imediata apropiere a izvorului activ al Paraului Sarat
si a baltii de apa saratd 1. Este activa, dar parasitd. Pe fund si pe margini este
acoperitd de o crustad de sare cristalizata, cu urme de oxizi de fier. Izvorul care o
alimenteaza are un debit relativ mic, apa saratd avand culoare rosiatica, ce indica
prezenta oxizilor de fier

Datare: nu s-a stabilit

Stare de conservare: relativ bund

Alte observatii: La iesirea din localitatea Gurghiu, spre vest, pe directia satului
Comori, se pot observa de la distantd zone acoperite in intregime de sare
cristalizata — albia Paraului Sarat/Paraului Slatini. Acesta stribate zona denumita
astazi Sos Rét [Pasunea/Campia Saratd]. De-a lungul Paraului Sarat se intdlnesc
mai multe surse de apa saratd, printre care izvoare, cateva ochiuri de apa sarata,
balti si fantani. Unele dintre aceste au fost exploatate si sunt acum parasite, altele
mai sunt Inca active

Fotografie: PI1. 01; P1. 03; PL. 30 b
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Tip: fantana de apa saratd, neamenajata

Pozitionare GPS: A =452 m; E =6 m; N = 46°45,476’; E = 24°52,364’

Forma de administrare: proprietatea satului; parasita

Descriere sumara: situatd pe un izvor secundar al Paraului Sérat. Pare sa fi fost
amenajatd In vechime, pastrandu-se anumite urme ale amenajarilor din lemn —
jgheabul de captare si directionare a izvorului; forma aproape rotunda a fanténii,
care are acum aspectul unei bélti; urmele interventiei umane asupra aspectului
solului — indreptarea intentionatd a nivelului de cdlcare

Datare: nu s-a stabilit

Stare de conservare: precard

Alte observatii: La iesirea din localitatea Gurghiu, spre vest, pe directia satului
Comori, se pot observa de la distantd zone acoperite in Intregime de sare
cristalizata — albia Paraului Sarat/Paraului Slatini. Acesta strabate zona denumita
astdzi S6s Rét [Pasunea/Campia Sératd]. De-a lungul Paraului Sarat se intalnesc
mai multe surse de apad saratd, printre care izvoare, cateva ochiuri de apa sarata,
balti si fantani. Unele dintre aceste au fost exploatate si sunt acum parasite, altele
mai sunt incd active. Fantdna pare a nu mai fi folositd astdzi, apa sa fiind
amestecatd cu nimol cenusiu. In depunerile de sare din jurul siu se pot observa
insd urme de animale (copite de cornute, urme de la pasari etc.) care probabil
consumi apa pe loc. In aceastd zona au existat trei fantani de unde se aprovizionau
cu apa sarata locuitorii din satele Gurghiu, Ibanesti, Hodac si Adrian

Fotografie: P1. 01; PL. 03; P1. 31
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Tip: Paraul Sarat/Paraul Slatini

Pozitionare GPS: A =446 m; E = 6 m; N = 46°45,569’; E = 24°53,059’ (izvorul
activ al paraului)

Forma de administrare: proprietatea statului

Descriere sumara: izvoraste de la baza Dealului Slatini. Se varsa in raul Gurghiu,
la cca. 2 km de la izvorare. Este alimentat de mai multe izvoare de apa sarata,
dintre care o parte au secat, locul de unde izbucneau prezentandu-se astdzi ca un
izvor colmatat, acoperit de o crusta groasa de sare cristalizata, nimol sarat si urme
de oxizi de fier, in timp ce altele au un debit foarte scazut

Datare: nu este cazul

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: La iesirea din localitatea Gurghiu, spre vest, pe directia satului
Comori, se pot observa de la distantd zone acoperite in intregime de sare
cristalizata — albia Paraului Sarat/Paraului Slatini. Acesta stridbate zona denumita
astazi Sos Rét [Pasunea/Campia Sarata]. Apa Paraului Sarat are o culoare gri-
cenusie, avand consistenta argiloasa, care oferd o imagine deosebitd in contrast cu
albul cristalelor de sare, care sunt depuse intr-un strat consistent de-a lungul
paraului, si cu florile de culoare mov si rosu, specifice mediilor saline (Salicornia
europaea $i Limonia_gmelini)

Fotografie: P1. 01; PL. 03; P1. 32; PL. 33 a
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Tip: Dealul Slatini

Pozitionare GPS: -

Forma de administrare: proprietatea statului

Descriere sumara: situat in imprejurimile Gurghiului, la sud-vest de localitate, si
la circa 2 km de satul Orsova. Dealul este presarat cu surse de rocéd de sare si surse
de apa sarata, izvoare, balti, fantani, fiind totodata locul de unde izvoraste Paraul
Sarat, cunoscut si sub numele de Paraul Slatini, care strabate Intreaga vale,
varsandu-se 1n raul Gurghiu. Aceste surse de sare se pot observa in timpul verii, In
zilele secetoase, cu ochiul liber, de la distanta, prezentandu-se sub forma unor pete
albe, de sare cristalizata, pe versantul dealului

Datare: nu este cazul

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: in locul numit Pasunea Slatini, situat pe versantul sudic al
Dealului Slatini, au existat mai multe fantani de apa sarata care au apartinut satului
Orsova, satului Uriseni si satului Comori. Toate aceste fantdni de sare erau
amenajate si protejate de case de lemn, fiind tinute incuiate cu incuietori si chei de
lemn. Ele erau pazite de un paznic, platit de catre sateni

Fotografie: P1. 01; P1. 03; P1. 33 b
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2.2.2. Comuna Ideciu de Jos, judetul Mures

Tip: fantana de apa sératd, cu casa

Pozitionare GPS: A =401 m; E =7 m; N = 46°49,349’; E = 24°45,730°

Forma de administrare: proprietatea comunei; are un administrator; incuiatd
permanent

Descriere sumara: fantdna propriu-zisd este protejatd de o constructie
monocelulara din lemn. Casa are plan patrat, cu latura de 4 m, acoperis in 2 ape,
invelit cu tigla. Peretii casei sunt construiti in tehnica amnarilor, din béarne
orizontale fixate la ambele capete in canale scobite in stalpii verticali care sustin
constructia. Fantdna propriu-zisa este situatd la nivelul podelei, este patratd in
sectiune, acoperitd pe jumatate, cu peretii captusiti in addncime cu scanduri de
brad

Datare: cca. 1700 (vechimea exploatarii izvorului, nu a cladirii care 1l adaposteste)
Stare de conservare: buna

Alte observatii: accesul la fantdna se facea numai doua zile pe saptamana, martea
si vinerea, intre orele 9 si 13. Apa sdratd nu se platea, paznicul fantanii fiind
angajatul primariei. Desi este mai veche, mai bine pastratd si protejatd decat
fantana nr. 2, aprovizionarea cu apa sarata se face cu precadere de la cea din urma,
situata la aproximativ 20 de metri N — E de prima. Mai multe unitdti economice
producatoare de branzeturi se aprovizioneaza de aici cu apa sarata, izvorul fantanii
2 fiind mai puternic si mai accesibil masinilor care vin si scot apa cu ajutorul unor
pompe

Fotografie: P1. 01; PL. 03; P1. 34; PL. 35 a
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Tip: fantana de apa sarata, partial amenajata

Pozitionare GPS: A =404 m; E =7 m; N =46°49,361’; E = 24°45,733’

Forma de administrare: proprietata comunei; are un administrator; incuiatd
permanent

Descriere sumari: situata la cca. 20 m de fintana veche (n.n. fintana de apa
saratd 1), In curtea Caminului Pensionarilor din Ideciu de Jos, in partea stinga a
portii. Este partial amenajata, izvorul fiind captat intr-o groapa de forma
dreptunghiulara, captusitd pe adancime cu scanduri. Deasupra nivelului solului este
amenajat un confrag din scanduri, cu una din laturile lungi mai naltd decat
cealalta, astfel incat acoperisul fantanii este inclinat intr-o apd. Este invelitd cu
carton gudronat, pentru a o proteja cit mai bine de infiltratiile de apa pluviala. In
partea centrald acoperisul se deschide, fiind astfel posibild exploatarea cu usurintd
a apei sarate

Datare: cca. 1700 (vechimea exploatarii ivorului, nu a cladirii care il adaposteste)
Stare de conservare: buna

Alte observatii: Izvorul are un debit foarte mare, motiv pentru care de aici se
aprovizioneaza agentii economici, producétori de branzeturi, paine sau mezeluri.
Pentru a se asigura o bund repartitie, existd o programare pe zile a micilor
intreprinderi, care iau apa sdratd contra-cost. La fata locului sosesc periodic
cisterne care se incarca cu apa saratd cu ajutorul unor pompe electrice proprii, care
pompeaza apa sarata de la fundul fantanii, unde concentratia de sare este mai mare.
Pe fundul fantanii este vizibila roca de sare

Fotografie: P1. 01; PL. 03; P1. 35 b; PL. 36 a
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Tip: lacuri de apa sarata

Pozitionare GPS: A =404 m; E =7 m; N = 46°49,361’; E = 24°45,733’

Forma de administrare: proprietatea comunei

Descriere sumara: situate in spatele Caminului Pensionarilor din Ideciul de Jos,
spre rasarit. Cele trei lacuri sarate comunica intre ele prin mici canale de legatura.
Doua dintre acestea sunt folosite de pensionarii de la camin, in scop curativ. Acestia
se ung cu namol sarat apoi se spald cu apa sarata din lac. Aceasta se incilzeste pe
cale naturald, datoriti proprietitilor heliotermice. In cel de-al treilea lac este
amenajat un sistem de captare si pompare a apei sarate, care o dirijeaza catre baile
amenajate in Camin. Pensionarii fac tratamente cu bai sarate calde, sub atenta
supraveghere a personalului medical, apa fiind Incalzita artificial

Datare: nu s-a stabilit

Stare de conservare: buna

Alte observatii: nu este cazul

Fotografie: P1. 01; PL. 03; P1. 36 b; PL. 37
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Tip: strand cu apa sarata

Pozitionare GPS: A =387 m; E =6 m; N = 46°49,355"; E = 24°46,666'

Forma de administrare: proprietatea comunei; administrat de primarie

Descriere sumarii: In imediata apropiere a bazinului vechi, alimentat de un izvor
de apa saratd, a fost amenajat un strand modern, cu apa rece, unde se fac
tratamente cu namol si bai cu apa sarata

Datare: primele bai au fost amenajate in jurul anului 1812, aproape pe acelasi loc
in care se gaseste acum strandul

Stare de conservare: buna

Alte observatii: strandul este folosit si ca bazd de agrement, pe langa
functionalitatea sa curativa

Fotografie: P1. 01; P1. 03; P1. 38 a
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Localitate: comuna Ideciu de Jos, jud. Mures

Interlocutor: K. Thomas, n. -;

Data: 2 august 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim, Andrea Chiricescu, Arthur Szabo

I: Am dori si ne spuneti daca in afara de izvoare sirate pe teritoriul localititii se afla
bazine sarate, fantani?

R: Au fost trei fAntani sarate, in prezent se afla doua, la bai, una a fost pentru idiceni si
ailalta a fost a noastra si alta a delenilor o fost si era denumire Paraul Saréti.

I: Pardul Sarat?

R: Da. Acolo era o fantana pentru sateni din Deleni.

I: O fantana pentru deleni?

R: Da.

I: Deleni fiind mai sus putin?

R: Delenii de Sus e linia ferata, pe partea dreaptd se merge inainte vreo 4 km. E un sat
asa cu case Imprastiate.

I: Si alte izvoare nu mai are acolo asa sirate?

R: Sarate nu mai sunt.

I: Si forma acestor fantani? Cum erau?

R: Pai era inchisa. Era cladire facuta peste ele si era paznic de muratoare. Aici la bai si
in prezent este cladirea, din sus de fantana aia, clddirea era a paznicului de muratoare.

I: Da. Paznic de muritoare nu? De ce era paznic?

R: Péi cind mergea noaptea trebuia sd pazeascd cand dusea muritoare oamenii,
indiferent de sat, cd atunci nu era sare, dusea muratoare si fasea sare. La tdieri de porc
se folosea muratoare.

I: In ce fel o folosea?

R: In méincaruri folosea si cel mai mult la taiat de porc. Da’ in mancare doar le trebuia
ca atunci nu se gasea altfel de sare ca acu’. Acuma se gaseste si sare bruta si sare pentru
mancare.

I: Stiti cum se ciuta, cum se identifica un izvor de sare?

R: Pai si atunci era specialist, ca si In ziua de astazi. De exemplu meri cu aparate, asa
am avut om din batrani. Ca de exemplu, erau locuitori care n-avea fantani in curte §i
merea cu o salci si zicea no aici sa-{i faci fantana ca aici ai apa.

I: De api dulce sau de apa sarata?

R: De apa dulce.

I: Dar pentru apa sirati?

R: Erau specialisti care venea si se gasea In mai multe locuri 1nsd nu avea atita izvorul
putere ca sa faca o fAntana. Doar vadeti ca si unde is cabanile amu, mai sus de bdi, intr-
un loc, cé sunt flori albastre si In dreapta §i in stanga.

I: Si ce-s cu florile albastre? Ce-s acolo?

R: Alea asa fac in locul sarat si dlea si iarna si vara si o suta de ani asa raman ca alea nu
se scutura.

I: Si cum se cheama?

R: Flori sarate sau flori albastre.

I: Si ele sunt sarate cand musti din ele la gust?

R: Nu. Nu sunt. Da cresc numa in locul unde-i sarat.

I: Astea sunt singurele flori care cresc sau mai sunt si altele?
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R: Nu! Flori din alelalte nu se fac. Numai alea, si dlea o perioada, pe urmd daca le
culege are omul si 5-6 ani, si 10 ani. Dar dacd cu timpul raman acolo pe urma se
vestejesc si pa urma se hiverneaza.

I: Astea sunt acolo mai sus de bai?

R: Te. Vizavi unde-i drumul de la bai si in partea dreapta ieste si din sus de cédbani si
acolo este un loc si sa vede.

I: Dupa dumneavoastra, de cat timp sunt aceste izvoare sarate?

R: Oioi. Astea-s din 1700 si ceva.

I: De unde stiti?

R: De la oameni mai in varstd. Eu eram copil de sapte ani si am avut unchi care a fost
vice primar. El imi explica toate lucrurile. Si acuma dacéd vin din Austria sau vin din
Germania vin la mine: no unde o stat bunicii mei ca hai batrani daca mai sunt vreo patru
- cinci batrani.

I: Fantanile erau ale proprietarilor sau ale obstiei?

R: Ale obstiei.

I: Si ati spus ci le pazeau?

R: Da. Si baile o fost pand in 1812, o fost a comunei si din 1812 o fost jumatate a
comunei si o fost propietar Sobal direct.

I: Sobil din Reghin?

R: Da. Da o avut si aici locuita, unde-s cabanile sus, acolo la bai, aia o fost cladirea. Si
acolo erau mai multe vile. Erau a lui Taici, era a lui Clos, un nepot de al lui Clos o
murit acu’, anu trecut.

I: Noi reusim sa mai vedem o asemenea fantina?

R: Cum sa nu.

I: Cu acoperis cu tot?

R: Da. I fantana aia veche acolo vizavi cu bai se vede o casuta mica cu acoperis cu tot,
si acolo nu stiu daca e deschis, pand acuma era deschis, dar au inchis din cauzi ca o
intrat caini, o cdzut acolo si o murit §i nu era voie. Gasiti. Fantana aia e. Ca este §i mai
in sus una, dar dla e acoperit, e cu capac mai jos, care o fost a Idicelului. $i a Delenului
o fost pe paraul celalalt.

I: Deci trei fantani mai sunt?

R: Da. Atat mai sunt. Ca a Delenului e astupat. Aia e gata. E nimicit, ca nu o mai
ingrijit cd nu o mai avut nevoie dacd s-o gasit sare si una alta, nici nu duc. Sunt vreo
cativa care duc cand taie porc cd-i mai bine slinina, dar cand o gasit si caini morti si
pisici morti, nu mai duc.

I: Dumneavoastra ati auzit cum se face o fintana sirata? Cum se amenajeaza o fAntina?
Una de apa dulce stim totii cum se face.

R: Aia de muratoare e mai usor de facut, din cauza ca ala se face imblanit din lemn, ca
ala nu se haie, [ ... | din cauza ca terenul e tare. Da al de apa dulce, cum vine apa aia, la
se rastoarna.

I: Deci il colmateaza, il astupa?

R: Da.

I: Da asta sarat nu?

R: Da. Ala e ingridit acolo, dacd o si mergeti o si vedeti. Ala e ficut in cozi de
randunica sau in coada de vulpe. Si fantana in exterior se vede cum ii construita.

I: Si se sapa la 0 adancime mare?

88

https://biblioteca-digitala.ro



R: Nu. Aicea exemplu care existd nu-i sdpat sa zic la doi metri jumate, la trei metri
maxim, dar nu-i la trei metri. Si jos o gasit piatra de sare si n-avea rost sa meargd mai
jos.

I: Piatra de sare?

R: Da. Pe fundul fantanii exista piatra de sare cum e la Praid sau in alte parti.

I: O acoperi cu ceva?

R: E acoperita. Nu cu capac. E deschis. Jur imprejur e podita ca si o casa si e facut
acoperis §i parete, ca daca nu, poate sa mearga un copil s se Innece in el.

I: Cum se scoate apa sarata? Cu ce se scoate?

R: Cu galeata exact si poate intra ca este facut podet intre el, si scoate. Ca avea oamenii
inainte de razboi, avea butoiagse anume pantru sare, 1i umplea cu giletile si cu carutele i
ducea.

I: Deci butoiase mici pentru sare?

R: Da. Sau altii aveau butoiag mai mare, depinde, aici in majoritate, la Ideciu de Jos, o
fost 12. Ca comuna nu-i asa de mare. In 51, acuma suntem in 95, nu, in 91 au sfintit
biserica, cred ca a patra oara, ca acoperisul era distrus. Si o venit episcopul nostru de la
Sibiu si o zis, auzi Domnu ,,asta nu-i bisericd de comuna sau de sat, asta-i biserica de
oras, ca Alba Iulia i orag si e bisericd mai mica ca asta”.

I: Butoiasele astea in care duceau sare, inainte, cand erai mata copil, aveau cercuri de
fier sau de alun?

R: Nu. De fier, si era capac deasupra si avea numa aga o gaurda mica de baga o cheie
care scotea muratura.

I: Da de ce-i spune muritoare?

R: Daci-i sarata. Pe ungureste se zice so [s0].

I: C4 la noi in moldoveneste denumirea asta de muratoare e folosita la muraturi.

R: Pai eu armata acolo am facut, Braila, Galati.

I: Si se transporta de la fantana cu ciruta cu mai multe butoaie?

R: Da. Depinde care ducea doud - trei butoaie, sau era care duceau cu... dar de fapt
atunci nu erau carucioare, erau carutele cu roate de fier, nu ca amu’ cu roti de cauciuc.

I: In ce se depozita?

R: In butoiul ala. 11 lua jos din caruta si-1 punea, ci era postament.

I: Cam ce capacitatea avea asa un butoi?

R: In jur la 50 de litri.

I: Cat timp ajungea sarea asta?

R: Depinde cat foloseai, era la care tinea si doua saptimani, era care gata intr-o
sdptamana. De exemplu, era bogatani care avea oamenii la lucru si dia folosea la
mancare multd. Aia se gita. Era fixat de doud ori pe saptamana.

I: Atata aveai randul?

R: Era martea si vinerea. De la ora 9 pana la ora 13. Si era inchis. Era paznicul acolo.

I: De ce? Ca s stranga din nou apa si faci sare?

R: Nu se strangea, se facea. Asa era programul fixat.

I: Oamenii pliteau pentru apa?

R: Nu.

I: Dar paznicul ila cine il platea?

R: Consiliul. Tot oamenii.

I: Au scos sare bruta, sare gema?

R: Nu.

I: Dar minereu este?

89

https://biblioteca-digitala.ro



R: Este. Doara o fost, dar nu s-o scos. Doar amu de cand o fost inundatii in 70, amu s-o
mai topit. Din cauza apelor amu sunt gropi. Acolo s-o topit sarea si s-o lasat terenul in
jos. Si acuma sunt. Si vine de la Sovata. Si pe urma vine pe Paraul Sarat si vine asa
trece la Sacat si acolo este.

I: Dar nu s-a scos? Bolovani de sare nu s-au scos?

R: Nu. Nici la Sovata nu s-o scos. La Praid. Acolo existd mina de sare.

I: Deci am ajuns cu apa acasi. Ce feluri de mancare se giteau? Si la tiiatul porcului?

R: Porcul cand fi tia, sldnina sau ce carne, aia tine 2 - 3 intr-un ciubar sau iIntr-o vana si
dup-aia scoate, lasa sare, ca altcumva nu sta. Si pe urma slanina, sau si carnatul il baga
la afumatoare si carnea. Acuma nu mai afumeaza aga mult cd acuma este congelator,
frigider, care inainte nu era.

I: 11 pune la afumat in podul casei?

R: Nu. Am afumatori. Si bastinasii, Tnainte de razboi, avea numa afumatori. Amu multi
si-o facut asa din placaj afumatori.

I: O si ne aritati o afumitoare?

R: Da.

I: La mancare? Ce mancare giteau cu ea?

R: Depinde ce mancare faceau. In general la orice mancare se folosea. De exemplu supa
de varza sau de rosie sau majoritatea mancarurilor se folosea muratoare. Si la supa de
gaind. Se punea o linguritd sau o lingurd dupa pofta. O punea la fiert i cand se fierbea o
baga. Gusta bucitareasa - mai trebe un pic sau mai trebe un pic de otet.

I: La animale se didea apa sirata?

R: La animale aduceau pietre din partea Praidului. Nu se diadea ca nu era buna. Pietre
din ala brut, care se scotea.

I: Dar de aici de ce nu se didea la animale?

R: Nu era atata. Ca, inainte de razboi, majoritatea avea animale cite 10-12 bucati de
vite si aia trebuia pietre multe.

I: Si cei de la Praid care vindeau pietrele pe ce le dideau? Pe bani sau pe cereale?

R: Si pe cereale si pe bani care era asa mai... depinde care avea bucate multe dadeai
bucate, grau, porumb, cartofi sau ce doreai, ca aveai.

I: Si oamenii de aici se duceau cu bucate?

R: Cum sa nu. Dar veneau aia de la Praid cu masind, veneau $i cumparau oamenii sare.
Ca si acolo, ca si la Moldova, unde sunt sonde de sare, ca doar si acolo sunt fantani care
era proprietate. Sau sd zicem de apad minerald de la Borsec si acolo sunt izvoare care
sunt proprietate personala.

I: Ce murituri puneati?

R: Varza, gogonele sau castraveti, acolo trebuia iarna.

I: Dar branza?

R: Noi branzi, sau cum se face acum cascaval, noi nu ficeam telemea. In partea
Sibiului se face acolo si telemea.

I: Erau oameni care mergeau de aicea cu produse la Praid si faci acolo schimb sau
veneau aia de acolo aici?

R: Aia veneau aici. De exemplu, aicea este foartd multd padure. Era proprietar care avea
padure, facea lemne si ducea la campie, de exemplu pe la Tolci pe acolo, nu era paduri
si merea cu lemne. Acuma nu mai e cazul.

I: Au existat, si existd si acum bai aici?

R: Da. Exista si bai calde, aia-i caminul personal, aia-i bai calde. Si este strandul jos,
l-or mai marit.
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I: Din cat timp stiti dumneavoastra ca s-au facut bai aici? De cand dateaza?

R: Apoi, au fost i bai cu namol aici i Tnainte. Va arat bai d-dlea vechi. Si era si
restaurant si era balcoane si era multe locuri Veneau pana aici cd erau doua linii in
gard. Fra gard mare aici. Veneau de la Targu Mures si baga trenuri pe linia a doua si
veneau oameni din belsug. Si veneau de la Reghin cu trasuri, cd atunci nu erau autobuze
sau microbuze sau nu stiu ce.

I: Asta inainte de rizboi, nu?

R: Da.

I: La bai cum ficeau tratamentul?

R: Cum era indicatia de la doctor.

I: Si care era procedeul?

R: Dacéd omul si in ziua de azi proceda sa faca cel putin 12 bai, indiferent ca-1 face la
namol sau face la bdi calde sau face dincolo. Si dupa 12 bii trebuie cel putin o
saptamana repaus. Am avut un cumnat din Hunedoara, o venit si o facut baile, s-o dus
inapoi si s-0 dus la lucru si o fost dureri ca si Tnainte §i era sa moara, ca trebuie si un
repaus pe parcurs.

I: Se facea gargara cu apa sirati?

R: Au facut unii, dar putini. Pentru gat.

I: Se ficeau si frectii?

R: La namol. Se incirca cu nimol dupaia se spila. In cartea aia existd si ponturi cum
era Tnainte si tot felul. Se dadea cu namol, si stitea la soare si mergea, atunci nu erau
dusuri cum e amu, mergeai, era facut un bazin acolo si se spalau.

I: Ce boli lecuiau?

R: Pentru dureri de reumatism. Si in ziua de astdzi pentru aia. O fost aici la azil de
batrani un doctor de Bucuresti care amu o murit. Si o zis asa: mai, multi nu stiu ce zace
la Ideci, si au vrut sa faca austriecii acoperis, sa il acopere. Si primaru’ care o fost, amu
o murit, deja e al treilea primar dupa el, nu o fost de acord, daca Consiliul popular nu o
fost de acord cu ei, atunci nu o mai facut. De vreo 10 ani o fost asta.

I: Pentru tratarea animalelor se foloseau api, sare?

R: Nu. Apa sarata nu-i buna pentru animale. Pentru animale exista piatrd bruta, ei mai
ling piatra ca sa capete pofta de mancare. Ca doar daca ar bea muratoare s-ar cufure.

I: Se obtinea sarea prin fierberea apei?

R: Da. De exemplu multi din muratoare il fierbea si se facea sare. Dar din 10 kg din
muratoare nu faceai doua kg de sare. Nu, nici vorba, doar 1 kg, 1,5 kg de sare. Ca doar
aburu ce iesea din apd si raiméanea doar sarea.

I: Si dumneavoastra ati facut?

R: Nu.

I: Dar batranii au facut?

R: Au facut tnainte. Dar amu, nu.

I: Se obisnuia si se puni, de exemplu intr-un vas mai mare , la soare?

R: Nu. Aia numa’ prin fierbere.

I: Avea o denumire sare aia care se obtinea prin fierbere?

R: Nu. Sare de folosinta.

I: Era alba, curati?

R: Nu. Era asa gri.

I: Era folositi sarea la descantece?

R: Asa ceva nu s-o folosit aici.

I: De ce se spune cand varsa sarea ca-i prilej de cearta?
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R: Aia si acuma si atunci se spunea. Nu ai fost atent. Vezi ca te certi daca s-o varsat
sare. Alea-s vorbe babesti, cum se zicea mai demult, si in ziua de azi.

I: Se foloseau gioace de ceapa in noaptea de Anul Nou?

R: Nu. In partile astea nu.

I: La nastere i se punea copilului in apa de botez sare?

R: Nu. La noi se boteza in biserica, este o farfurie mica.

I: Dar la nunta?

R: Nici la nunta. Bucate se dadeau, dar sare nu.

I: Dar la inmormantare?

R: Nu. La inmormantare, dupa ce Inmormanteaza, neamurile dupd batranete, merg roata
la mormant, cand e la nivelul pamantului mormantul fac trei ture si dupa se astupa. Aici
inainte de razboi, dacd o murit cineva s-o dus in biserica, io facut slujba popa.

I: Povestiri despre sare?

R: Acuma nu mai este cine sa povesteasca, de exemplu pand acum vreo 20 de ani mai
eram in jur de 10 barbati, mergeam duminica la carti, si acolo mai povesteam noi, dar
acuma ne-am rarit. Mai am socru-sau lui primaru’, dla e deodata cu mine, dar ala nu stie
nici istoria, nici neamurile lui nu si le cunoaste.

I: Altceva ce ati putea si ne mai spuneti?

R: Pai altceva despre sare eu nu mai ce sa va spun.

I: In ce localitati mai sunt izvoare sirate?

R: Este un sat romanesc Sacalu, este Jabenita, si acolo existd fAntana saratd, vin apele
din partea Sovatei, vine pe Paraul al Sérat, de acolo vine la noi la Bai si aici este
Muresul si merge la Sicalu. In Jabenita este si statiune, insd este mai mici, nu-i asa
puternica ca asta, si apoi e traversata la Sacalu.

I: Si asta e paraul Sarat?

R: Paraul Sarat e altul. Spre Deleni, la doi km, este Paraul Sarat care izvoreste din
pasune.

I: Paraul Sarat de unde vine?

R: Izvoreste din pasune, ca-s dealuri, si apa se aduna acolo.

I: Paraul Jabenita de unde vine?

R: Pe sub pamant vine. Are izvor.

I: Ea trece oare prin niste bolovani de sare?

R: Aia eu nu pot sa stiu. Dar va spun, e din Sovata. $i acolo, pe urma, apare aici In
Jabenita, pe urma apare la noi, la noi ii mai puternica, si statiunea ca la Jabenita. Eu am
lucrat in constructii, am facut bazin de apa si nu ne-o dat voie pentru oras, i amu este si
aicea apa. Nu ne-o dat voie sd facem captarea apei de jos de Jabenita din cauza ca s-a
mai filtrat apa séarata.

I: Aici in sat se foloseste cuvantul asta, ci ,,1i e drag ca sarea in ochi”?

R: Nu se foloseste.

I: Dar ,,i-a pus vulpii sare pe coadi”?

R: Nu.

I: Sarea se folosea la tibacirea pieilor?

R: Si in ziua de azi se foloseste.

I: Cum se folosea mai demult?

R: O ducea la tabacaru si tabacaru o prelucra.

I: Folosea apa sirata?

R: Aia numa tabacaru stie.

I: Gasim aici un tabacar care si ne spuni?

92

https://biblioteca-digitala.ro



R: Pai gasiti acolo vizavi cu Cooperativa, pe partea stangd, cum mergeti in sus pe
dreapta e o casa netencuita. Nici nu stiu cum 1l mai cheama. Ca-i venit amu, de vreo trei
ani.

I: Ne aritati afumitoarea?

R: Da. E facuta langa camara. Are 1,80 de 2 m.

I: Focul se face?

R: Intr-un vas si se astupa sd nu curgd untura pe ea, ca se aprinde carnea.

I: Cu ce fel de lemn?

R: Cu lemn putred ca sé-i deie un gust bun. Prea mult fum incd nu-i bun, ca se face
amara.

I: Lemnul putred din ce e?

R: Cel mai bun e din salca, ca e dulciu.

I: Cat timp il tineti la afumat?

R: O saptamana, maxim doud, ca daca nu se amaraste.
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b4

2.2.3. Sat Jabenita, comuna Solovastru, judetul Mures

Tip: fantana de apa saratd, cu casa

Pozitionare GPS: A =386 m; E =7 m; N = 46°46,905’; E = 24°47,166’

Forma de administrare: proprietatea satului

Descriere sumara: fantana propriu-zisa este protejata de o constructie din scandura
de lemn, de forma unei case monocelulare, in plan patrat, cu latura de 3 m. Peretii au
indltimea de circa 2,5 m. Acoperisul in 2 ape este invelit cu plici de azbociment.
Usa de scandura nu mai este incuiatd. Fantana propriu-zisa este situatd pe peretele
opus intrarii, groapa sdpatd pe adancime fiind amenajata in plan patrat, cu latura de
1,10 m, cu peretii captusiti cu scanduri de brad, dispuse pe verticald, putin indltate
deasupra nivelului podelei, consolidate la capetele superioare cu scanduri orizontale
Datare: cel putin 100 de ani

Stare de conservare: buna (constructia in sine); izvorul care o alimenta si-a pierdut
salinitatea

Alte observatii: fantdna veche este situatd in centrul localitatii; nu mai este activa,
apa pierzandu-si salinitatea. Localnicii se aprovizionau cu apad saratd in zilele de
marti, primind fiecare cate 1 — 2 galeti de apa. Era pazitd si administratd de un om,
angajat si platit de oamenii din sat.

Fotografie: P1. 01; PL. 03; P1. 38 b; PL. 39 a
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Tip: fantana de apa sarata, partial amenajata

Pozitionare GPS: A =385 m; E=5m; N =46°47,084"; E = 24°46,681°

Forma de administrare: proprietatea satului

Descriere sumara: fantdna propriu-zisa este protejatd de o constructie din scandura
de lemn, patratd in plan, cu latura de 0,8 m si inaltimea de 0,5 m. Aceastd seamana
cu o constructie monocelulard In miniaturd, avand un acoperis in 2 ape, care se
deschide pe o laturd, pentru a permite accesul la apa saratd. Apa se scoate din
fantana cu ajutorul unui par lung, de capatul caruia se agatd galeata sau recipientul
adus de acasa de fiecare localnic. Fantana propriu-zisa este sapatd pe o adancime de
3 m, fiind alimentatd de un izvor cu un debit mare de apa. Pe fundul sau s-a pus un
strat de prundis, pentru a filtra apa de impuritati. Peretii sunt captusiti cu scandura
din lemn de brad

. Datare: 1987

Stare de conservare: bund (constructia in sine)

. Alte observatii: fintdna noud este amenajata la marginea satului, in zona numita de

sdteni ,,La Gurete”, pe locul unde a existat o fAntdnd de apd saratd cu casa. A fost
amenajata de Cristea Toader si alti cativa sateni. Este deschisa permanent, dar pentru
a se putea exploata apa saratd fiecare doritor trebuie sd vind cu recuzita proprie
(gileata etc.). In zona in care este situatd fintina nu existd surse de apa dulce, apa
din subteran fiind sarata sau salcie

Fotografie: P1. 01; PL. 03; P1. 39 b; PL. 40 a

95

https://biblioteca-digitala.ro



1. Tip: izvor de apa sarata

2. Pozitionare GPS: A =392 m; E = 5m; N = 46°46,810’; E =27°47,224’

3. Forma de administrare: proprietatea satului

4. Descriere sumari: in imediata apropiere a rocii de sare vizibila la suprafata, in
malul raului Gurghiu

5. Datare: nu s-a stabilit

6. Stare de conservare: nu este cazul

7. Alte observatii: In albia raului Gurghiu, in zonele unde sunt prezente zicimintele

de sare gema, se afldi mai multe izvoare de apd saratd, unele active, iar altele
colmatate. Cateva asemenea izvoare au fost identificate in albia raului Gurghiu, in
dreptul proprietatii sateanului O. Chirila, casa nr. 30

8. Fotografie: P1. 01; PL. 03; P1. 39 b; PL. 40 b
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Tip: lac cu apa sarata

Pozitionare GPS: A =395 m; E =6 m; N =46°47,059’; E = 24°46,923°

Forma de administrare: proprietatea satului

Descriere sumaria: Lac heliotermic, cu namol sarat, folosit de localnici pentru bai
de namol. De aici se extrage namolul si pentru aprovizionarea strandului din
Jabenita. Este inconjurat de vegetatie specific salind

Datare: nu s-a stabilit

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: Situat in zona ,La Gurete”, a facut parte pe vremuri din
complexul balnear. Astdzi se exploateaza liber, localnicii si cunoscatorii venind
aici pentru tratamente cu namol, extras direct de la sursa. Nu se poate inota in el,
nefiind curatat, dar namolul este spalat de pe corp cu apa saratd, incalzitd pe cale
naturala, luata direct din lac

Fotografie: P1. 01; P1. 03; PL. 41 _a
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Tip: roca de sare

Pozitionare GPS: A =393 m; E=7m; N =46°46,764’; E = 24°47,103’

Forma de administrare: proprietatea satului

Descriere sumara: vizibila la suprafata, din loc in loc, In malurile prabusite ale
raului Gurghiu. De aici se exploateaza sare solida, roca, de catre sateni, pentru a se
da la animale

Datare: nu este cazul

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: un astfel de loc cu zacimant de sare a fost vizitat in timpul
cercetarii efectuate in Jabenita (2 august 2005), in malul drept al raului din spatele
gradinii lui O. Chirila (casa nr. 30)

Fotografie: P1. 01; P1. 03; P1. 41 b; PL. 42 b
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Tip: strand cu bazine cu apa sarata

Pozitionare GPS: A =396 m; E = 6 m; N = 46°46,893’; E =24°47, 286’

Forma de administrare: proprietate privata

Descriere sumarii: amenajat pe locul vechilor bai cu apa sirati. In prezent

strandul de la Jabenita are o adancime de circa 17 m, adunindu-si apa din mai

multe izvoare. Bazinul are o suprafatd de 675 m. p., cu adancimi variabile, fiind

podit pe alocuri. Este compartimentat in 3 bazinete: unul pentru copii, unul pentru

persoane care nu stiu sd inoate, si unul (si cel mai mare) pentru Inotétori.

Salinitatea apei este nsa destul de ridicata, astfel incét greutatea corpului uman

este sustinuta aproape de suprafata apei

Datare: cca. 1880 — baile vechi; reamenajate in 1972, apoi dupa 1989

6. Stare de conservare: buna

7. Alte observatii: baile vechi au fost amenajate in jurul unui lac foarte sarat, format
pe cale naturald, in conul de exploatare al ocnei de sare din Jabenita. Strandul este
prevazut cu recipiente in care se pastreazd namol sarat, adus de la lacul de la
Gurete, care poate fi folosit in conditiile respectarii anumitor indicatii terapeutice
si de igiend. Astfel, dupa utilizare, namolul se spald de pe corp la dusurile
amenajate In imediata apropiere a bazinului, dupa care se recomanda o baie in apa
sdrata

8. Fotografie: P1. 01; PL. 03; P1. 42 b

b4

Localitate: sat Jabenita, comuna Solovastru, jud. Mures

Interlocutor: C. Toader, n. 1946;

Data: 9 august 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim, Andrea Chiricescu, Arthur Szabo

I: Anul nasterii?

R: 1946.

I: Dumneavoastri ati ficut fantana de la Gureat?

R: Da. in ’87.

I: Cum ati facut-o acolo?

R: Acolo o fost fantana adrienilor si a beicanilor si ei si-o scos, acolo o fost din lemn, o
scos lemnele afara ei, si o dus lemnele 1n sat s& faca la paznicul de noapte o ghereta. Si
o ramas parasitd. Pe urma o trebuit curatitd si am facuta Tnapoi eu si cu vecinii.
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I: La ce adancime ati sipat?

R: La 2 jumate, 3 metri si am pus prund pe fund ca sa filtreze, cam o jumate de metru
cub, ca sa filtreze muratoarea, ca daca nu, iese muratoarea murdara.

I: Sideacolo in sus?

R: In sus am pus scanduri lateral, in afard, si induntru am pus tot prund ca sa filtreze. Si
atunci scandura nu merge, ca tine pamantul si dincoace tine pociung sau sosii din lemn
de stejar care am bagat in pamant. Scandura din brad.

I: Si spraiturile, cele care unesc sosii?

R: Tot din brad.

I: De la suprafata pamantului sunt doua randuri de scanduri. Cum se cheama?

R: Cofragi.

I: Acoperisul?

R: Din scandura, in doua ape, ca sa nu sard vreun cane, vreo mata.

I: Cu ce scoate apa de acolo?

R: Cu gileti.

I: Si giletile in ce se pun?

R: Intr-un cérlig. E acolo. {i spune ruda.

I: E concentrati tare in sare?

R: Da. Daca vreti va dau. Trebuie agitatd ca apa grea e dedesubt si cea ugoara deasupra.
Muritoarea e mai grea ca apa.

I: Ati fiert muritoare sa faceti sare?

R: Da. In ceaun. 11 hierbi pa foc pani se evapora apa si sarea sa face cum o scoti de aici,
s o spargi cu ciocanul.

I: Cum o numiti?

R: Sare. Sau mélai de sare.

I: Ati dus peste deal la ciobani?

R: Pai este aici, langa apa, este stanca de sare, s-apoi vin astia cu tarnacoape, cu rangi,
si fac de acolo dropi de sare si duc la oi.

I: Si ce le da in schimb pe sare?

R: Nu le da nimica. Duc ei. O pun si pe siloz. Si unde fac lapte, vin si cu cistern si duc
murdatoare.

I: Si nu va goleste fantana?

R: O goleste. D-apai dimineata e plina iar.

I: Percepeti o taxa?

R: Nu.

I: Ati vazut cum se face la fin? cum stropeste cu apa?

R: Cum sa nu. La siloz trebuie, la fin uscat nu; tocat, ca daca nu, se aciduleaza.

I: E o zi speciala in care vine sa se ia muritoare?

R: Cand vreu. Cu bidoane. Vin masini. Continuu vin.

Localitate: sat Jabenita, comuna Solovastru, jud. Mures

Interlocutor: O. Chirila, n. 1927;

Data: 4 august 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim, Andrea Chiricescu, Arthur Szabo

I: Nascut in ce an?
R: 1927..
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I: Aici ati locuit de copil?

R: Da.

I: Spuneti-ne care sunt izvoarele, fantanile si lacurile sirate de aici?

R: Lacul de scaldat, are o adancime péna la 17 m, si apoi este aici o fantana, noi de aici
consumam, bagam carnea direct la muratoare.

I: Unde e muritoare?

R: In fantana asta de aici. Si acuma s-o schimbat, dar avem alta in capit, tot sirata.

I: Unde s-a schimbat izvorul?

R: O iesit acuma, 1i nici sarata tare, acuma nu-i buna de muratoare.

I: Si acuma de unde luati muritoare?

R: Acuma mai in jos de asta. Acolo avem cum e gpiru.

I: Adica sdrata tare?

R: Da. Arata tu intr-o sticld. Apoi avem aicea In sardtori cum ne trece raul, cum merge,
cum i sare pe aici, tot izvoare sunt, 7-8 izvoare, in marginea raului.

I: Cum se cheama raul?

R: Raul Gurghiului.

I: Avem si namol sarat?

R: Ala e aicea, cam circa 200 de metri, in marginea satului, dar eu am fost la
Techirghiol cand am fost acolo o fost un medic atat de bun. Acolo doctorul, era un
doctor din Targu Mures, o zis de unde esti? Din Jabenita! De ce ai venit aici, ca la alea
de la Jabenita is mai bune ca aicea. Aistea sunt foarte bune aicea, de cand venea lumea,
cand eram eu copil mic aicea era un lux si o fost a unui boier, a lui Veresescu din
Bucuresti. Apdi era un lux aicea numai marmura si bai calde si lux.

I: S-au stricat toate?

R: Alea s-or dus dupa prund, cand cu Ungaria s-or distrus. $-apoi care or putut or mai
vandut, care or mai furat si s-or distrus. Acuma de vreo doi ani, trei, or facut din nou

I: Cum se poate gisi un izvor de apa sarati? De unde stiti ci dla e izvor de apa sarata si
ca nu-i de apa dulce?

R: Acolo e si iarba saratura, se vede ea ca-i saratura.

I: Si ce fel de iarba ii?

R: Este si un fel de flori aga albastre care cresc langad saraturd. Veneau domnii cu
birjele, apoi noi copii fiind ne dadeau birjarii cate un leu - doi, ne duceam aduceam cate
un buchet de flori si le dadeam la domni §i boieru ne scotea afard cd era un om al
dracului. D-apai erau luxuri: bai calde, vai de capu meu, acolo canta muzica, restaurant
dincolo de drum. O fost un lux...

I: Fantanile care le aveti aici sunt ale unui om sau ale satului?

R: Nu. A satului.

I: Cum se amenajeazi o fantana de apa sirata?

R: Noi de cand o fost lumea aici era hotdratd martea, si cui 1i trebuia saraturd vine
martea. Era un om pus si distribuia daca 1i trebuia, cand era de tdiat porcii, venea cand i
trebuia.

I: Intre ce ore?

R: Nu era ora. Cand vinea.

I: Era paznic?

R: Asta nu trebuia paznic ca nu o furd nimeni.

I: In alte locuri erau paznici!
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R: Si aicea o fost paza Tnainte. Nu aveai voie sa sapi sare, dar pe marginea apei era sare,
in Razor, pe apa Gurghiului. Véna asta cum vine de la Praid, pe la Orsova si pe aici si
trece la Monor incolo.

I: Dar vana de sare ce inseamni? Minereu de sare?

R: Da. Sare in pamant!

I: Si peste ea trece apa?

R: Este spoiala. Care ajunge apa peste ea se inmoaie, ca de aia sunt atitea gropi - unde
0 ajuns apa s-o topit sarea si o ramas gropi. Unde o fost mai multd sare o facut mai
mare gaura. S-o lasat casele la oameni pe aici.

I: La fantana din ce se pune, ghizdele sau lemne? Cum se face o fantdna de sare?

R: Doar e aicea. Puteti sa o vedeti. E Ingradita, e batuta cu scanduri, 1i facut cofraj, si de
acolo se scoate, avem ruda cu ciubar, o ruda si o galeatd de lemn ca sa nu rugineasca.

I: Mai aveti o gileatd de lemn?

R: Nu! Ca s-o stricat aici.

I: Nici rudd nu mai aveti?

R: i o prijina, orice prajina poti si pui.

I: Se face acoperis la fantana?

R: E facuta! uite ni. Am avut una veche, aia am stricat-o si am facut una buna.

I: Cand se scotea apa din fantana? Dimineata, la pranz, seara?

R: Cénd vrei.

I: Deci numai martea?

R: Ei. Atuncea era zi ca sd nu? Martea venea oamenii cu ciubaru’ de ducea cu galeata,
cu ce avea si ducea ca sa aive peste sdptamana, ca atunci nu era sare. Ca aia se folosea.
Si era aicea ndinte, batranii scoteau de asta si o fierbeau, si dacad o fierbi mult se face
sare, ca cum faci casul, iesea alba ca zapada. O faceai casi si o punea in desagi si se
ducea peste deal, pe la Idicesti, pe unde nu era sare.

I: Si pe ce o didea?

R: Pe branza, pe bani.

I: Se numea cumva sarea aceea? Avea o denumire?

R: Sare hiarta din apa. De muratoare. Si aicea daca mergi si te speli, cAnd mergi la soare
imediat apare sarea.

I: Si mergeau multi oameni din sat cu sare?

R: Noi atuncea eram de astia mai amarati.

I: Ati vazut cum se fierbea sarea?

R: Un malai de ala de sare? Si noi am facut. Am hiert-o intr-un ceaun de aluminiu,
vreo doud trei ore, ca se face spuma, si apoi o puneai intr-o plasd, si-o stringeai si
ramanea sarea, cum era cagul. O fost o bogatie a satului, numa’ cu razboiul s-o distrus.
Atétea lucruri o fost aicea: o fost cladiri si hotel si tote ailalte.

I: In ce sate se duceau de aici cu sarea?

R: La Potoc, la Idicel.

I: Potoc?

R: Deleni. Asa-i zicea, Potoc sau Deleni. Mereau oamenii cu cdte un malai - doua

I: Si cat 1i dadea?

R: Aducea cum era acolo, ori un ban, ori niste branza, un cas. D-apoi eu scoteam de
aicea, ca asta-i de folos pentru animale.

I: Deci scoteati sare de aici din marginea raului?

R: Da.

I: Bolovani de sare?
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R: Da. Dropi de sare pentru ca e de folos la animale, la oi si la vite.

I: Cu ce o scoteati?

R: Cu barosul si cu ic de ala de fier - zavor, pana. Si dadeam, s-apoi cum o cotlonea,
cum rupea apa dedesupt, ca daca nu o rupea apa trebuia sa bati mult la ea, dar daca apa
dedesubt o cotlonea, apai de aici o pocneai si sa rupea si chica. $-o venit intr-o noapte
cand era militia calare, m-am dus Intr-o dimineatd si cum o sdpat-o apai s-o rupt un
drop de dla cam de 900 de kile. M-am dus cu zavorul si cu barosul s-apoi l-am rupt, 1-
am scos pe razor, m-am dus cu caruta si am incarcat-o In carutd, si m-am dus la ciobani,
ca veneau ciobanii anume, duceam o maja de sare, cinci kile de branza.

I: O maja de sare cét are?

R: O suti de kg.

I: De unde erau ciobanii?

R: De la Idicel, de la Potoc.

I: Veneau ei aici la dumneavoastra?

R: Da. Si m-am dus cu o caruta de sare si o duc la ciobanu’ de la Adrian si in capul
satului m-o ajuns milifia calare. Dupa al doilea razboi mondial. M-a vazut militian
calare si chiar lingeau caii sare din carutd. Amu mi-era frica cd ma intreaba, ca nu era
voie sa o scoti. S-apoi unde mereti cu caruta? Apoi merem sd mutim stana, am pus $i
un ceaun acolo in carutd, mutam stana, ne ducem sa mutam stana si le ducem si sare la
ol

I: Si i-ati pacalit asa?

R: D-apoi nu mi-o facut control.

I: Ce ati luat pe sarea aia?

R: Branza.

I: Vi dadea si unt si urda?

R: No pai de unde? Ca dia nu fac

I: Apa sarati la ce se intrebuinteaza?

R: Apa sarata la muraturd, la porci, in loc de sare.

I: Cat puneti?

R: Punem, daca e carnea grasa, o {inem trei ore in saramura.

I: In saramura cum o luati din fintana?

R: Asa cum ii. Bagdm acolo carnurile, le tinem trei ore. Si sldnina daca e grasa poti sd o
{ii trei, patru zile.

I: Carnatii?

R: Céarnatii se sara aparte.

I: Dupi ce scoateti carnea de la muritoare unde o puneti?

R: Se pune la fum.

I: In pod?

R: Si in pod si la afumatoare, oriunde.

I: Aveti o asemenea afumitoare?

R: Da. E aici.

I: La afumitoare cét o tineti?

R: Vreo patru, cinci ore o afumam asa cu rumegus, cu coceni, si cand e asa roseata, sa
nu se prea afume o ludm si o spald, o taie si o pune in borcane, ori intr-o lada cu sare.

I: La murituri, tot asa in saramura le puneti?

R: In muratoare, da.

I: Nu o diluati cu apa dulce?
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R: Nu. Atunci e buna muratoarea cand std oul deasupra ei. Asa, bagi oul, dacd nu se
lasa inseamna ca e tare, daca se lasa oul 11 nesarata.

I: Pentru ce boli se face tratament aici?

R: Pentru reumatism. Aici o fost la mine bolnavi, si o venit cu doua carje, o venit
primul an si apoi s-o dus si o venit, astea-s foarte bune. Namolul - te duci, te ungi, stai
la soare pan’ te usti, cAnd asuda atunci te duci si te speli, stai o tar la soare si mai faci
odata unul. S$i poti sa faci cam trei ture de ndmol pe zi, daca faci poate 15 - 20 de bai
atuncea se cunoaste. Prima data te inmoaie, doud trei zile pana te burcule, si Tnseamna
ca 1ti face bine.

I: Animalele beau apa sirati?

R: Nu. Noi le punem drop, cand i trebe sa linga, linge. Cand trece turma se mai duc sa
beie, dup-aia mere burta.

I: Se folosea muritoarea pentru tibacirea pieilor?

R: Nu. Sarea se folosea. Era foarte buna.

I: Si ati folosit?

R: Noi nu am fost tabacari.

I: Au fost aici tabacari care au lucrat asa cu sare?

R: Da. O fost, da s-o imbolnavit. O fost un cojocar.

I: Era obicei sa se foloseac sarea la nastere? Se punea api sarati la copil? La nunti?

R: Méncarea se facea cu muratoare.

I: Dar soacra primea cu sare si cu paine?

R: Eu nu stiu de astea.

I: Se punea sare in gioacele de ceapi ca si se stie cum va fi vremea?

R: Aia se face. Cine stie? Si aicea era, dar sunt niste femei care se ocupa de treburile
alea. Nu stiu cum scot ceapa, o descurca, pun acolo in sare, au anotimpul lor. $i 1n
Solovastru s-o facut. Si pe aici s-o facut. Apai punea 12 coscovete de ceapa si punea
sare §i apoi le numea, ca le ghisa, nu stiu, de exemplu pe care se uda mai tare inseamna
ca e plouatd luna, care e uscatd inseamnd ca e secetoasd luna. Folosea la astronomia
asta.

I: La descantece se folosea?

R: Nu.

I: Varsarea sarii era prilej de cearta?

R: Se mai zice asa. Dar ce are sarea cu cearta?

I: Se spune in popor ci ii esti drag ca sarea in ochi?

R: Aia da. Cand o zis ca: mi-esti drag ca sarea 1n bucate 1-o pedepsit, d-apoi daca nu i-o
sarat-o i-o cazut bine.

I: Cunoasteti expresia — i-a pus sare pe coada?

R: Nu stiu.

R: Gheorghiu Soakna, adica Baia de sare a Gurghiului, asa ii zicea. O fost comuna, mai
amu comunistii o facut sat.

I: Putem merge sa vedem unde este sare aicea?

R: Da. Mereti drept Tnainte 10-50 de m. De aici s-o distribuit sarea de la fintana asta,
muratoare.

I: De unde i vine numele de muritoare?

R: De la muraturi.
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Localitate: sat Jabenita, comuna Solovastru, jud. Mures

Interlocutor: T. Ion, 72 ani

Data: 3 august 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim, Andrea Chiricescu, Arthur Szabo

I: Varsta dumneavoastra?

R: 72 de ani.

Era un fel de murétoare care o foloseam la pregitirea mancarii in gospodarie.

I: Aici era izvorul?

R: Aicea. Si era un om numit pe care il plateau oamenii satului, cu 5 lei sau ma rog, cat
era si in fiecare marte venea si daschidea si didea la fiecare.

I: De ce numai martea?

R: Ca era o zi numitd. Nu putea s intre, era fantana Incuiata si fantana igienica.

I: Era incuietoare?

R: De lemn.

I: Cat lua fiecare om?

R: O gileata, doua. Cand o fost cedat Ardealu’, era criza de sare, ducea muritoare de
aici, Meream acas’, o fierbem pe soba, si dupa ce se fierbea se facea ca o rasitura, ca un
fel de malai si meream cu sarea la Idiceni, peste paduri, dupa mere, iarna, domnule.
Dam sare pe mere, ca aia nu avea sare acolo. Si cand ajungea cu desage 1n sare — aveti
sare? avem! no hai sa va dau pe mere!

I: Cate mere va dideau?

R: Asta era la negociere, la intelegere.

I: Ce mai aducea de acolo in schimb?

R: Numa mere. Ca la noi nu era pomicultura.

I: Care sunt partile componente ale fantanii?

R: 4 stampei, 8 rigle, spraituri, pe fundul apei 1i pamantul gol. Si scanduri puse
dincoace de rigle. si dincoace se pune pamantul, ca daca bati cuie aicea nu {ine cuiu.

I: Ati luat bolovani de sare de pe valea Gurghiului si ati dus la schimb?

R: Am si eu acas. Din valea Gurghiului, cdnd venea apa mare, spéla razolul si ramanea
bloc de sare. Meream cu barosul si cu se puteam si duseam la oi §i vite. Daca vreti
merem §i va arat.

I: Ati dat si la mocani?

R: Nu. Ei isi procurau.
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2.2.4. Sat Orsova, comuna Gurghiu, judetul Mures

Tip: baltd de apa sarata

Pozitionare GPS: A =484 m; E = 10 m; N = 46°45,217'; E = 24°53,402'

Forma de administrare: proprietatea satului

Descriere sumara: este balta care se afla la cea mai mare altitudine; se prezinta
sub forma unui ochi de apa sarata, fiind inconjuratd de depuneri masive de sare
cristalizata si vegetatie specificd mediilor saline. Este curatatd, semn ca este
folosita 1n continuare. Apa din baltd nu contine namol, astfel incat poate fi utilizata
in alimentatie

Datare: nu s-a stabilit

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: In locul numit Pisunea Slatini, situat pe versantul sudic al
Dealului Slatini, au existat mai multe fantani de apa sarata care au apartinut satului
Orsova, satului Uriseni si satului Comori. In preajma fantanilor parisite de altidata
au fost sdpate mici gropi pentru a capta izvoarele de apa saratd. O parte din aceste
balti au fost sapate pe locul vechilor fantani

Fotografie: P1. 01; P1. 03; P1. 43 a
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Tip: balti de apa sarata

Pozitionare GPS: A =472 m; E = 9 m; N = 46°52,204"; E = 24°53,401"

Forma de administrare: proprietatea satului

Descriere sumara: se prezintd sub forma unor ochiuri de apd sératd, fiind
inconjurate de depuneri masive de cristale de sare, de vegetatie specificd mediilor
saline i ndmol sarat. Nu sunt curatate si este posibil sa nu fi fost utilizate ca atare.
Deasupra celor doud balti trece un jgheab de lemn, care probabil capta apa
izvorului aflat la altitudine, pentru a o dirija cdtre fAntana aflatd in aval. Probabil
baltile s-au format In urma scurgerii surplusului de apa saratd sau a blocarii
jgheabului

Datare: nu este cazul

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: In locul numit Pisunea Slatini, situat pe versantul sudic al
Dealului Slatini, au existat mai multe fantani de apa sarata care au apartinut satului
Orsova, satului Uriseni si satului Comori. In preajma fantanilor parisite de altidata
au fost sdpate mici gropi pentru a capta izvoarele de apa sarata. O parte din aceste
balti au fost sapate pe locul vechilor fantani

Fotografie: P1. 01; PL. 03; P1. 43 b; PL. 44 a
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Tip: fantana de apa siratd, neamenajata

Pozitionare GPS: A =475 m; E = 8m; N = 46°45,205; E = 24°53,433°

Forma de administrare: proprietatea satului

Descriere sumara: se prezintd sub forma unei balti de apa saratd, inconjurata de
depuneri de sare cristalizata si vegetatie specifica mediilor saline. Pastreazd urmele
antropice ale vechilor amenajari: forma solului, bolovani de rau care au fost
folositi la fundamentul vechii cladiri de lemn etc.

Datare: nu s-a stabilit

Stare de conservare: deterioratd; casa care addpostea fantana si toate amenajarile
au fost distruse

Alte observatii: In locul numit Pisunea Slatini, situat pe versantul sudic al
Dealului Slatini, au existat mai multe fantani de apa sarata care au apartinut satului
Orsova, satului Uriseni si satului Comori. Aceasta fantand a apartinut locuitorilor
din satul Orsova. A fost amenajata, acoperitd de o constructie de lemn, de tipul
unei case monocelulare, Incuiatd permanent. Avea un paznic, care era cel care
scotea apa din fantadna si o distribuia satenilor o data pe saptdmand, in zilele de
miercuri

Fotografie: PI1. 01; P1. 03; PL. 44 b

R e P
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Tip: fantana de apa sarata, neamenajata

Pozitionare GPS: A =480 m; E =8 m; N = 46°45, 209’; E =24°533,411°

Forma de administrare: proprietatea satului

Descriere sumari: se prezintd sub forma unei balti de apa saratd, inconjurata de
depuneri masive de sare cristalizata si vegetatie specificd mediilor saline. Pastreaza
urmele antropice ale vechilor amenajari: forma solului, bolovani de rau care au fost
folositi la fundamentul vechii cladiri de lemn, jgheabul de lemn care capta si dirija
izvorul ce alimenta fantana etc. Izvorul si-a schimbat cursul in timp, balta fiind
alimentata din subteran dar si printr-un firicel de apd cu oxizi de fier, aflat la circa 1
metru distantd dreapta de vechiul jgheab

Datare: nu s-a stabilit

Stare de conservare: deterioratd; casa care adapostea fAntdna si toate amenajarile
au fost distruse

Alte observatii: In locul numit Pasunea Slatini, situat pe versantul sudic al Dealului
Slatini, au existat mai multe fantani de apa saratad care au apartinut satului Orsova,
satului Uriseni si satului Comori. Aceastd fAntdna a apartinut locuitorilor din satul
Comori. A fost amenajata, acoperitd de o constructie de lemn, de tipul unei case
monocelulare, incuiatd permanent. Avea un paznic, platit de satenii din Comori.
Avea, si are incd, cea mai mare concentratie de sare, vizibild dupd depunerile de
cristale de sare ce o inconjoara. Din interviurile realizate la fata locului am aflat ca
era si cea mai des utilizata, fiind preferata de toti locuitorii din regiune. In anul 2007
fantana a fost reamenajati, fiind acoperiti cu casa'>

Fotografie: P1. 01; P1. 03; P1. 45

12'Szabo 2008.
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Tip: fantana de apa saratd, amenajata

Pozitionare GPS: A =466 m; E = 7m; N = 46°45,309; E = 24°53,415°

Forma de administrare: proprietatea satului; accesibila permanent

Descriere sumara: se prezinta sub forma unei fantani de suprafata. Este amenajata
simplu: groapa de forma patratd in plan are latura de 1 m si addncimea de 0,9 m.
Peretii fantanii sunt consolidati cu scanduri de lemn. Nu este acoperitd. Apa din
fantana are o adancime de 0,30 m si are culoare cenusie, este tulbure

Datare: nu s-a stabilit

Stare de conservare: relativ bund; apa nu este protejatd de impuritati

Alte observatii: In locul numit Pisunea Slatini, situat pe versantul sudic al
Dealului Slatini, au existat mai multe fantani de apa sarata care au apartinut satului
Orsova, satului Uriseni si satului Comori. Singura fantana de apa sarata, amenajata
cat de cat, se gaseste pe un alt versant al aceluiasi deal, la rasarit de zona sus-
amintitd, in apropiere de locul unde se extrage roca de sare la suprafata, cu metode
traditionale, de catre sitenii din Orsova si Gurghiu. In apropierea acestei fantani se
gasesc si 2 izvoare de apd sarata, din care unul secat si altul activ

Fotografie: P1. 01; PL. 03; P1. 46
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Tip: izvor de apa sarata

Pozitionare GPS:

A=446 m; E= 6 m;

N = 46°45,569';

E = 24°53,059'

Forma de administrare: teren - proprietatea satului

Descriere sumara: este un izvor secat, aflat in apropierea fantanii de apa sarata 3
Datare: nu este cazul

Stare de conservare: secat

Alte observatii: In locul numit Pisunea Slatini, situat pe versantul sudic al
Dealului Slatini, au existat mai multe fantani de apa sarata care au apartinut satului
Orsova, satului Uriseni si satului Comori. Singura fantdna de apa sarata, amenajata
cat de cat, se gaseste pe un alt versant al aceluiasi deal, la rasarit de zona sus-
amintita, in apropiere de locul unde se extrage roca de sare la suprafata, cu metode
traditionale, de catre sitenii din Orsova si Gurghiu. In apropierea acestei fantani se
gasesc si 2 izvoare de apa saratd, din care unul secat si altul activ

Fotografie: P1. 01; PL 03; Pl. 47
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Tip: izvor de apd sarata

Pozitionare GPS: A =452 m; E = 6 m; N = 46°45,476'"; E = 24°52,864'

Forma de administrare: teren - proprietatea satului

Descriere sumara: este un izvor activ, care curge catre Paraul Sarat. Se afla in
apropierea fantanii de apa sarata 3, trecand chiar prin fata acesteia. Apa izvorului
are o culoare rosiatica, de la oxizii de fier. De-a lungul cursului sdu se pot observa
depuneri de cristale de sare, In cantitdti mai mari sau mai mici, cat si ndmol sarat.
In acestea, se disting urme de pasari

Datare: nu este cazul

Stare de conservare: activ

Alte observatii: in locul numit Pasunea Slatini, situat pe versantul sudic al
Dealului Slatini, au existat mai multe fantani de apa sarata care au apartinut satului
Orsova, satului Uriseni si satului Comori. Singura fantana de apa sarata, amenajata
cat de cat, se gaseste pe un alt versant al aceluiasi deal, la rasarit de zona sus-
amintitd, in apropiere de locul unde se extrage roca de sare la suprafata, cu metode
traditionale, de citre sitenii din Orsova si Gurghiu. In apropierea acestei fantani se
gasesc si 2 izvoare de apd saratd, din care unul secat si altul activ

Fotografie: P1. 01; PL. 03; P1. 48
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Tip: rocé de sare la suprafata

Pozitionare GPS: A =489 m; E = 12 m; N = 46°45,307’; E = 24°53,365’

Forma de administrare: teren - proprictatea satului

Descriere sumara: roca de sare se exploateaza la suprafata, fiind foarte aproape de
nivelul de cilcare al solului, in cadrul mineritului traditional sau taranesc. Din loc in
loc se pot observa roci de sare in curs de exploatare, sau gropi din care a fost extrasa
deja sarea

. Datare: exploatare din vechime, cel putin de 200 de ani

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: pe versantul apusean al Dealului Slatini, in apropiere de locul unde
gaseste fAntdna de apd sdratd 3, se extrage roca de sare la suprafatd, cu metode
traditionale, de catre satenii din Uriseni, Orsova si Gurghiu. Uneltele folosite in
vechime au fost ciocane si icuri din lemn, locul lor fiind luat astizi de unelte
metalice, In mare masurd din fier: barosuri, cazmale, icuri, lopeti, lanturi, rangi. Pe
parcursul cercetarilor am identificat 3 persoane care exploatau roca de sare de la
Orsova, un satean din Orsova si 2 din Uriseni. Cu uneltele mentionate anterior o
caruta de ,,piatra de sare” se poate scoate de un singur om cam intr-o zi de lucru,
insd in doi merge mult mai repede. Bolovanii de sare, care sunt plini de impuritati
(nisip si pamant) se folosesc ca adaos la hrana animalelor: la oi, vite si cai

. Fotografie: Pl. 01; P1. 03; PL. 49
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Localitate: sat Orsova, comuna Gurghiu, jud. Mures

Interlocutor: B. Floare, n. 1937;

Data: 4 august 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim, Andrea Chiricescu, Arthur Szabo

I: Niscuta in ce an?

R: 1937.

I: In ce sat?

R: De aici, din Orsova

i: Spuneti-ne, oamenii de aici din sat cu ce se ocupau, din ce traiesc, ce activitate au?

R: Pai 1s agricultori, numa’ ca agricultura noastra merge foarte slab, nu-i rentabila.

I: O fost colectivizare?

R: Nu, nici nu o fost, dar e sub munte si ne distrug mistretii.

I: Ajung pani aici mistretii?

R: O, domnule, nu stiu cum sa va zic, anu’ trecut mi-am ingropat sotul. Am avut o
parceld de pamant inchisd, Tmprejmuitd, o zdrobit-o tata, nici in plasd n-am avut sa
aduc, stiuletul tat tat I-o framantat, l-o rupt tat.

I: Si oamenii nu stau la pAnda sa puni si-i aranjeze?

R: Pand mai traia barbatu-meu mai merea cu céinele noaptea, mai pazea, acolo durme,
altfel nu avea ce le face; doar sa-i huiduiesti, no asa, cd nimic nu ne-o ramas, o vinit de
la consiliu s-o evaluat; uite amu nimic nu ne-o dat nimeni, nimic no, asa, oamenii de
aisea cam asa ne descurcam; mai sant care mai lucreaza pe la patroni.

I: Dar inainte, cand erati dumneavoastra copild, tot greu era, dar oamenii se duceau la
sare §i faceau comert cu sare. la spuneti, cum faceau?

R: Stiti cum faceau? Aduceau lichidul dla, muratoare, o serbe intr-un ceaun, serbe atata
pana ce se fase sare aia fina, fina, apai facea 2 - 3 - 5 kg, ma rog, care cét, si se ducea cu
ie pi la Ibanesti, pi la Hodac si o didea pe méncare; asta o fost cand o fost foamitea aia
mare.

I: Si ducea sarea acolo. Si pe ce o didea?

R: Pe mancare. Asta o fost cand o fost foametea. Pe faina. Dar asta o fost atunci. Pe
urma o trait oamenii din agricultura ca nu erau atatia mistreti.

I: Mama dumneavoastra, tata dumneavoastra o adus asemenea sare? O facut sare din
murdtoare?

R: Pe timpuri, asa cred ca da.

I: Si cum se numea bolovanul ala de sare?

R: Nu se facea bolovan. De copild stiam, cand tot fierbea lichidul &la se prindea pe
ceaun si o radea §i o punea 1n soare de se usca. Drobul ala male, bulgarele ala e negru.

I: Cea care se fierbea?

R: Era alba.

I: Si o fierbea de doua ori?

R: O data. Trebuia sa o fierbi pana scade lichidul ala.

I: Si o vindea cu ce misura?

R: O cupa.

I: Din lemn?

R: Din tabla. Din ce aveau omul.

I: Ce stiti despre fantanile de aici?

R: S-or mai daramat.

I: Dar atunci cand stiti dumneavoastra, mai in tinerete?

114

https://biblioteca-digitala.ro



R: Pai atuncea era fintana orsovenii. Era om care da muratoare, ca era inchisa. Era
casulie, o casutd asa, si era fintand mare si era om pus acolo si mergeai si-{i umplea
putina; erau berbinti, aga se numeau, butoaie de lemn.

I: In ce zi se facea?

R: O data sau de doua ori pe saptdmana, cam asa ceva se ficea.

I: Si plateati pentru asta?

R: Nu se platea. Cred ca era platit omul, ca doar nu statea pe degeaba acolo, nu stiu.
Atunci aveam primar pe vremea aia in sat, atunci nu doar la comuna. Era sat cu primar.
Si mosul meu o fost.

I: Dumneavoastra ati fost acolo la muritoare?

R: Da. Am fost, am adus de acolo, am facut bai.

I: Unde?

R: Acolo. Nu stiu daca ati fost, acolo chiar pe deal, era niste lacuri.

I: Nuam ajuns acolo. Daca urcam de acolo de la sare, sus pe deal vedem lacurile alea?
R: Nu stiu daca mai sunt. O fost doua lacuri. Stii catd lumea venea? Foarte multa lume.
I: Din sat? Din prejur?

R: Din prejur.

I: Ce faceau acolo?

R: Era un namol, nu te puteai baga in lac cd te scufundai. Asa, de pe margine luai
namol. Asta va spun, ce am facut eu. Si te ungi tot, din cap pana-n picioare. S-apoi, cu
apa, luam cu o oald mai din colo, apa de-aia saratd, si cu aia ne spalam.

I: Dupa ce se usca namolul?

R: Dupa ce se usca tot crapa. Da stiti ce de folos o fost?

I: Deci e namol bun? Insanitosea oamenii?

R: Da. Foarte bun. Pentru reumatism.

I: Fantana?

R: Deci era fantdna a Orsovei, era fintana chincesenilor, asa le zicem, Ccomorii, era
fantana gurghienilor, asta era cum sa va zic, in capatul celélalt, unde e ridicat asta ni,
pentru telefoane. Pe partea aia mai inainte asa, cred cd si acuma curge izvor bun. Apai
noi aducem cand taiem porcii.

I: Ce fantani mai aveau? Cine mai aveau fantani acolo?

R: Pai deci, nu stiu de si Urésiu aveau, poate si Urasiu aveau. Is doud sate, Urasiu de
Jos si de Sus. S-o daramat, ca stiti dumneavoastra, si la noi o fost vremuri si s-o mai
lasat terenul. Deci acuma nu avem nici o fantana, numa daca ni rasare asa ni aducem.

I: Din balti?

R: Din balti.

I: Acolo la balti am fost. Sunt niste buciti din lemn si cu un canal pe mijloc si pe alea
aduce apa din izvor 1n balta, asa e?

R: Probabil. Ori is rdmase di pi la fantana.

I: Nu, dar se vede ca au mijlocul scobit? Ele sunt de mult puse.

R: Probabil asa.

I: De cand stiti dumneavoastra ca sunt aceste izvoare?

R: De cand m-am nascut eu asa stiu. De cand ma stiu acolo s fantani, o fost fantani de
muratoare, era un om, asta era Manoila, asa il chema, el era cu fantana noastra.

I: Si aduceati cu caruta acasa?

R: Pai care au caruta, si care nu, mergeau cu galeti.

I: O pastrati aici acasa?

R: Da.
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I: Si la ce o foloseati?

R: La mancare, ca nu era sare in comerf, nu da nimeni bani pe sare ca acuma. Acuma
cumparam sare, nu merem la murdtoare, numa cand tdiem porcii, apai d-aia aducem si
punem in butoi si bagam acolo carnea de se mureaza, slanina si toata carnea. Si pe urma
bagam la afumaitoare la pod si asa. Se pastreaza asa. Pai frigem asa si bagam peste
iarna.

I: La muraturi?

R: Castravetii 1i puneam 1n murdtoare. Si gogonele. Puneam asa, deci se sara o tar si
dup-aia cladeam in borcane.

I: Nu mai trebuia si le puneti sare?

R: Vedeti dumneavoastra ca acuma sunt plicuri, zice cd nu mai trebe pus nimic, numa’
plicul.

I: La animale, care sare se didea?

R: Tot din muratoare punea, cu cénita, punea asa in covata, putind muratoare d-aia. Si la
porci, 1n géleata cu laturi, punem o tar de muratoare ca are alt gust si lor.

I: La drobii de sare, piatra de sare?

R: Drobul de sare se pune la oi, la jite, d-apdi ele cand au nevoie ling de acolo.

I: In altd parte se duceau brobi de sare, la ciobanii din satele din imprejur?

R: Da! Se duc la stane. Si mai ales care au oi multe 1si duc si pentru iarna ca le pun asa.
I: Cu ce le pliteau cei de la stana? Le dideau bani?

R: Pai i plateste, nu stiu cat. Ori ca-i da cas, ori ca-i da bani, ce stiu eu ce are nevoie.

I Stiti pand unde ajungeau drobii de sare din-prejur?

R: De la Glajerie, din Toaca la deal, ca nu este ca aicea. Nu este numai in Jabenita. De
la Reghin in sus, in Jebnita ce este si Incolo nu.

I: Se folosea sarea din muritoare pentru spalat pe fata?

R: Nu. Pentru masa, ca era foarte find si frumoasa si era alba ca zapada. Ati vazut acolo
pe pietre, asa se face.

I: Dar se folosea la descantece?

R: Nu stiu.

I: Se folosea la nasterea copilului?

R: Nu stiu.

I: La nunta?

R: La mancare §i pe masa.

I: La inmormantare?

R: Tot la masa. Cu descantecele nu le am.

I: Dar daci se virsa sare se spune ci era cearti?

R: Da. Asta o stiu. S-o varsat sarea, zice, no, deci urmeaza scarba.

I: Daca ne mai spuneti dumneavoastrd ce nu v-am intrebat noi despre sare?

R: Ce sa va mai zic no despre sare? Pai numa ca i bund, ni, biile alea s foarte bune,
aduc namol si acasa de se pune pe picioare.

I: Si aduc si apa sarati ca sa spele cu muritoare?

R: Nu. Se spala cu apa.

I: Dar nu se face baie si pe anume pietre infierbantate si dup-aia se pune muritoare si
iasa abur?

R: Nu am auzit. Stiam ca se face pentru gripd. Dar cu gicas, déla alb. O piatra alba. Se
face foc, si pe urma o arunci in vas cu muratoare si stai acolo si tragi. De la buna stiu.

I: Si ce spunea?

R: Hai ca sa-ti fac abureli!
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I: Cat timp?

R: Péana trecea.

I: Si tragea pe gat si pentru astm?

R: Da, da! Era bun si pentru astm. Ca o salind. De multe ori am zis: ma, nu este nimeni
aicea s faca aici. Ii curent, fi drum. Peste drum de Slatini, oamenii dia nu pot bea apa
ca i sarata apa.

I: Era posibil in trecut, ca acea apa din scilditoare si se evapore?

R: Totdeauna era, si asa pe marginea ei incd era matreatd d-aia verde asa, deci o apa
statuta.

I: Ce fel de flori cresteau pe acolo?

R: Sarea matii. Erau si un mov marunt si alb. Si este o floare asa, de gheata, 1i zice
ransa, maruntd, rosiatica si groase, niste frunzite aga subtiri dar groase.

I: Nu ati adus flori de acolo?

R: Nu. ce sa fac cu ea. Tot de acolo culegea iard o batrana, dar e moarta, tot o floare
mov, mare. La floare i zicea oul géinii. Nu stiu pentru ce o aduna. Asta creste inalta.

I: Ati gustat din flori?

R: Nu. Nu stiu ce sa va mai zic.

I: Ne interesa de fantana Gurghienilor. Nu stiu daci ei mai au fantana, au apa?

R: Nu au fantana, izvor este. La capetul la Dalma, la Slatini, acolo o fost un patron
candva, erau niste nuci, si acum cred cd mai existd, si acolo zicea ,,no merem la
comanda la muratoare ca de aici o dus-o toata chinzasenii ori o vint urisanii si-o luat de
la noi §i nu mai ajunge sé o iaie”.

I: Departe de fantana Ghiurgasenilor era?

R: Da! Ca a noastre, a orsovenilor, erau aici. Asta, sd veneau un sa gata slatinile, dalma,
acolo unde-i dsta ni, antena aia mare ce-i acolo. Pe acolo pe la capatul la ala.

I: Si dacd ne ducem noi acolo gisim?

R: Gasiti izvorul. Mai incolo si urci o tar.

I: Din Gurghiu am vizut o pati mare de sare

R: Na, trebuie sa gasiti izvorul.

Localitate: sat Orsova, comuna Gurghiu, jud. Mures

Interlocutor: D. Zaharia, n. 1940;

Data: 4 august 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim, Andrea Chiricescu, Arthur Szabo

I: Unde suntem aici?

R: In Pasunea Slatinii.

I: Cum va numiti?

R: D. Zaharia.

I: Nascut in anul?

R: 1940.

I: Care a fost ocupatia dumneavoastra?

R: Am lucrat la padure.

I: In prezent?

R: Agricultura, cosit. Dar nu am mai tinut animale ca nu mai are rost.
I: Izvoarele astea sirate din Slatind sunt de multa vreme?
R: Asa le-am pomenit.
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I: De cand erati copil?

R: Atunci erau fantani §i erau paznici la fantani, era o zi numitd cand veneam la
muratoare.

I:In ce zi?

R: Miercurea.

I: Pe paznic cine il plitea?

R: Oamenii.

I: De ce numai miercurea?

R: Pai asa era. Erau fintani si erau Inchise de lacate, carora le spuneam maglas.

I: Au existat mai multe fantani?

R: O fost acolo in jos fantani la Ghiurghiu, o fintana, si aici a mai fost o fantana a
urisenilor.

I: Cine erau urisenii?

R: Urisiu de Sus, peste deal. Veneau aici dupa muratoare.

I: De unde mai veneau?

R: Din Sanmihai. Aici veneau la muratoare, toate imprejurarile astea.

I: Ei nu aveau muritoare?

R: Nu aveau.

I: In afara de sare exista si namol sarat?

R: O fost Tnainte. Dar o facut, cand o curatit pasunea, o facut santuri sa stranga tind de
aia cum se afla acolo. Tina de aia, daca te ungi cu namol d-dla pentru raceald, nu-{i
trebuie, poti sa meri la doctor, ca nu face doctorul ce face tina aia.

I: Cum se stie ca un izvor sirat este bogat si se poate face fantana?

R: Dacd acolo e facut fantana, aicea e suta 1n sutd ca este apd, adica muratoare si pentru
namol se poate face acolo deasupra.

I: Deasupra unde?

R: Este acolo, e mlastind, si namol sa faci, daca ar vrea cineva sa faca, ai putea sa faci
bai sarate.

I: Stiti cum se face o fantana?

R: Pai, fantani d-astelante am facut destule. D-apai tot asa se sapa. Si se cladeste sau se
berleste.

I: Pe fundul fantanii ce se pune?

R: Prund.

I: De ce?

R: La fantanile de apd pui prund, aicea dai 1n sare si nu mai trebe nimic

I: Cum se cladeste?

R: Cu piatra, fantana de apa. De muratoare e facutd berluita, cu poste de stejar.

I: Ce is alea poste?

R: Patru pe patru, se prind in cdtei nemtesti. Incepi de jos si vine prinse in catei pe 4
parti pana sus.

I: Era obiceiul si se acopere?

R: Acoperita si in pareti umplutd, cu usa si lacat. Era inainte. Acuma s-o stricat.

I: Cu ce se scotea apa din fantana?

R: Era gileata i roata.

I: Cu ruda nu se scotea?

R: Pai o fost batranii Tnainte, batranii o fost destepti. Scoteau cu roata. Puneau roata si,
cu roata de sul, cu funie
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I: Am vazut aici la dumneavoastra ci se scotea sare, drob de sare si mi-ati spus ci si
acuma se mai scoate. Si ce faceti cu drobii de sare?

R: Ti duc la oi la ciobani.

I: Si va platesc?

R: Pai da bun inteles.

I: Va di cas, va di bani

R: Cas, bani, orisice.

I: Si cam cat le duceti?

R: O céruta, cum ne impacam.

I: O caruta din drobi de sare, cam ct are un drob, cam cét de greu este?

R: Depinde dupa cum il poti tdie de mare.

I: Tre sa-1 si poti poti manevra dupa aia.

R: 11 tai cat il tai ca sd ai ce umfla la el. 1i gre sarea.

I: Si vin ei si 1l ia sau il duceti dumneavoastra?

R: Vin ei dupa ea.

I: In cat timp scoateti o caruta de sare?

R: Aldata i tre o zi, deprinde dupa cum nimeresti, ce sa faci.

I: Am vizut ci azi aveti un trnicop rupt, deci astizi treaba veniti mai tarziu?

R: Pai viu mai tarziu, si ca doar am mai bine de-o juma’ de carutd scoasa.

I: Si cu spitu si cu ce mai folositi?

R: Cu gpit am zavor asa ni de mare.

I: Din ce material?

R: Fier otel.

I: Ascutit?

R: Ascufit.

I: Si bateti in el?

R: Tre sa-mi aduc barosul, amu am vint de la cosit $1 am zis hai sd-ncerc cu spifu si cu
ala ni, 1 am batut in pana si atunci s-o rupt. Ca daca nu, nu sa rupe; no, ma duc si-i pui
coadd, si dup-aia vin Tnapoi.

I: Si nainte se scoteau drobi de sare de aici?

R: S-o0 scos de cand stiu.

I: Prin sate se mergea cu sare?

R: Pai da nu mergeai ca dea-ci Hodac, Ibanesti, Toaca, Glajarie si de pe la Reghin
veneau partea astalaltda Comori, Sdmihai, Uriséie, aici vin i sapd sare primavara pentru
animale, care-si baga la oi,la una la alta.

I: Cum se intrebuinta apa sirati, muritoarea la ce se folosea?

R: La carnuri cand tai porcii; carnea de porc o pui oasele, slanina, tot pui intdi in
muratoare, sta o zi si dup-aia o scoti $-o pui la fum si tine, nu se strica, nu face viermi

I: Si la fum cat o tii dupa aceea?

R: Pai deprinde dupa cum e fumul §-in pod, daca o pui in podul casei. Daca numa’ in
afumatoare, cand vezi ca-i afumata o scoti.

I: Cand era afumati carnea, o zi, doud?

R: O zi, doua, o saptdmana.

I: Cu ce se facea focul?

R: Pai cu ce se face, cu lemne-I facea, mai mult cu carbuni, da’ mai mult cu lemn de
fag, ca lemnul de brad nu-i bun la carne.

I: Dar se spune ca lemnul de brad ar mirosi frumos a rasina

R: Niroasa éla a rasana da nu-i pintru.
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I: Se puneau zarzavaturile, legume, muraturi, varza, se puneau cu apa?

R: Pai cu apa cu muritoare sa puneau castravetii, deci aia-i pui. Duc muratoare femeile
de aici.

I: Oamenii merg aici pe deal si se dea cu nimol?

R: Pan-acum o mers pana acoli, este o groapa acol’ mai incolo, acol’ s-ar pute face, ca
este animale. Inci acolo este si apa si ndmol si acol’ n-ar trabui numa niste balta sa faca
ca s-ar pute iard sa faca lucrarile.

I: Daca stiti in tdbicirea pieilor cojocarii foloseau apd din muritoare?

R: Orise pele cand o... 1i pui sare pe ie.

I: Si punea sare de aici de muritoare sau sare din...

R: Sare din bolda, daca nu o uda cu sare din muritoare so imboteste o z1 si dupa aia o-
ntinde ca daca nu sa straca.

I: Daci oamenii de aici au ficut sare din apa din muritoare, au fiert? In sat se ficea si
cum se numea?

R: S-o facut pai sare find §1 malai de sare.

I: Cum o ficeau?

R: O punea in ceaun, o serbea, o serbe o data si dup-aia o serbe a doua oara si se face
sare. Ii mai fin ca ai’ find de acuma din muritoare.

I: Si de ce o fierbea o dati si apoi o lisa si o mai fierbea o dati?

R: Pai sa se aleagd cumsecade toata sarea.

i: Si cu sarea ce faceau, o duceau cumva prin satele vecine Tnainte cand erai mata copil?
R: Inainte o fost siracd lumea si atuncea merea, ca trebuia papa si da cupa de sare pe
faina si capata in satele invecinate in jos catre Reghin, unde putea omu’.

I: Si cam cu céta sare?

R: Pai duce muratoarea, serbe.

I: Si le ficea intr-o anumita forma?

R: Nu, o serbe s-o sfarma s-o da asa cu borcanu si cu cupa cum putea.

I: Stiti cumva, femeile foloseau muritoarea la descantece?

R: D-apai io de une sa stiu?

I: Nu ati aflat de la mama dumneavoastra?

R: Nu, n-am interes de treaba asta.

I: E mai sarati sarea asta decit cea care vine din comert?

R: Asta care o faci din muratoare e mai sarata.

I: Se spune ci tre si stea oul deasupra?

R: Pai can’ se pune oul deasupra, nu se lasa.

I: Inseamna ca e tare?

R: Pai da.

I: Si la mancare pune cate o lingura si e mai sanitoasa?

R: Ti sanitoasa.

I: Se spune ca vine vana asta de sare de undeva?

R: De la Praid.

I: De la Praid vine si pe unde trece?

R: Trece pe aicea, pe la Jabenita ca sa-acol’ erau bai sarate, pe la Ideci, apoi ce stiu pe
unde mere.
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Localitate: sat Orsova, comuna Gurghiu, jud. Mures
Interlocutori: G. Ioan, n. 1952; P. Traian, n. 1969
Data: 16 septembrie 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim

I: Acuma duceti sarea acasi sau la stana?

R: Acasa, pentru....

I: De cand lucrati aici, in cat timp ati scos sarea asta?

R: De douad ore.

I: Si e buni pentru animale?

R: Pentru animale folosim, e murdara, e cu pamant pe ea.

I: Daci o ling oile, iese alba.

R: E pentru oi, pentru vaci, cal.

I: Ce bine le face sarea la animale?

R: Cum sa nu faca bine? Si la om face bine, nu numai la animale. Ca sa produca lapte...
I: Cat de mare e stratul de sare aici?

R: Nu stiu. Noi am luat niste bulgéri de sare marunti.

I: De cat timp se scoate sare din malul dsta de aici?

R: Eu asa stiu ca si mosii au scos la fantidna, la muratoare, ca fiecare sat avea aici o
fantana.

I: Ce unelte folositi?

R: Ori tarnacop, ranga, un baros, spituri din fier, mai.

I: Aici se folosea inainte de baroase o botd mare de lemn?

R: Da, da.

I: Acasi o sfaramati?

R: Nu, o punem asa in iesle.

I: Tnainte duceau oamenii sare la ciobani?

R: De ani duceau oamenii sare de aicea pentru oi la munte. Si de aicea, si de la Praid.

I: Pe ce dideau sarea?

R: Angajatii care erau la oi aveau obligatia sa duca la animale sare. Si veneau cu caruta,
o duceau la animale, si alimenta pe toata vara.

I: Mai sunt oameni care scot sarea de aici?

R: Primavara mai mult. Care cand are timp.

I: Aici mai jos este o muritoare. Cine ia de acolo?

R: Cine doreste, cine vrea. Fiecare sat dimprejur, avea cate o fantdna: Orsova,
Sanmihai, Comori, Adrian. Ziceau batranii cd era un paznic care supraveghea toatad
treaba asta.

I: Si paznicul era platit?

R: Asta nu mai stiu, ca eu....

I: Ce se facea din muritoare?

R: Pii ce se face... Tnainte oamenii foloseau pentru casd, acum folosim numai pentru
animale.

I: Am auzit ci din muratoare se scoate sare alba..

R: Probabil daca o fierbi.

I: Cand erati copil, parintii Dvs. mergeau s vinda aceasti sare?

R: Veneau din partea ailalta, de cétre Praid, veneau cu sare din Ungaria.....

I: Muritoarea pentru ce-i buna?
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R: Pentru carnea porcului, pentru zeama de varza si pentru oamenii bolnavi, care nu
foloseste sare iodata, asta e sare foarte buna ca e curata.

I: Slanina cum se pune la saramura?

R: Ea se pune cu sare, se face sd steie oul deasupra, chiar daca-i mai tare se mai
lungeste cu apa.

I: Cat timp se tine sldnina in saramura, la muritoare?

R: Aici se poate tine oricdt ca nu se sard mai mult decat {i trebuie.

I: Apoi se pune la fum?

R: In pod sau afara. O tine citeva zile.

I: Din ce lemn e mai bun fumul?

R: Mai mult din fag, putregai de salcie.

i: Dupa ce se ia de la fum, cum se pastreaza?

R: Se pune la sare sau se impacheteaza in hartie....

I: Calul are o rani la picior, cum il tratati?

R: Babeste mai mult. Cu muréatoare, cu sare.

I: La oi se pune muritoare cand sunt bolnave?

R: Da, cand is, cum se spune la tard, oparite sau... se leagd cu sare, mai mult pentru
muste.

I: Vitele pe spate cand sunt cu cosuri, cum se trateazi?

R: Se spala cu zama de sare.

I: Mata ai reumatism?

R: Am, s-apa’ asa stau pe..., intr-o baie de sare! Bine ar fi s avem un bazin, ceva.

I: Ati facut baie la picioare pentru reumatism?

R: Apai cand mergem pe la copii, pe la Reghin, puneam un pic de sare in vana si
stdteam un picut asa, parca era...

I: Cand erati copil faceati gargara?

R: Gargara cu apa sdrata.

I: La porci se pune in mancare?

R: Cum sa nu. La fiecare animal se pune. Noi de ce ducem? Pentru animale.

I: La porci de ce se pune?

R: Ca sa-i curete stomacul, ca sa fie slanina frageda, mor microbii.

I: Se ficea telemea aici?

R: Nu se prea face la noi, se face la Jabenita.
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2.3. Zona Praid — Sovata — Corund

Bazinul Praid este situat la baza Muntilor Gurghiu, in zona esticd a Bazinului
Transilvaniei. Zona delimitata de noi ca fiind Zona Praid — Sovata — Corund cuprinde in
arealul sdu si zona cunoscuta in bibliografie sub denumirea de ,,Zona ocnelor de sare”,
grupata in jurul Dealului Sarii, cuprinzand localitatile Praid, Ocna de Sus si Ocna de
Jos. Bazinul Praid este delimitat in partea sudicd de localitatea Corund, iar la nord-vest
de Bazinul Sovatei.

Dealul Sarii, cunoscut de localnici sub denumirea de Sohdt [n.n. Spatele sarii]
acopera cel mai mare zdcamant de sare din tara, care atinge adancimea de 3 km. Forma
diapirului de sare pe orizontald este usor elipticd, avand un diametru cuprins intre 1,2 si
14 km, pe verticald asemdnandu-se cu o ciupercd uriasa, fiind astfel una dintre cele mai
mari cute diapire din Europa.

Zona de la suprafata terenului trddeaza prezenta zacamantului de sare, prin
aspectul specific al acestuia, modelat natural de alunecarile de teren si péalniile de
dizolvare ale sarii in subteran, sau antropic, ca rezultate ale mineritului neorganizat de
suprafata.

Apele curgitoare au contribuit la randul lor la modificarea reliefului, sculptand
prin puterea lor de eroziune dealurile zonei. Dealul ,,Nagy Hollo” (Corbul Mare), a fost
sectionat de paraul Corund, formand un canion in muntele de sare. Astfel s-a format
dealul ,,Kis Hollo” (Corbul Mic), alcatuind, impreuna cu dealul Corbul Mare, Cheile
Corundului.

Sub presiunea apelor subterane, care spald si dizolva depozitele de sare, erup
din loc in loc, la suprafata terenului, izvoare de apa saratd. O parte din acestea au fost
captate de localnici si utilizate ca atare (izvoarele de apa sarata de la Praid si Sovata,
fantana de apa saratd de la Corund), ca sursd de sare in alimentatie si tratamente in
cadrul gospodariei.

Izvoarele de apa sératd formeazd acumuldri naturale de apd sub forma unor
balti sau lacuri sarate, utilizate deseori de localnici datorita proprietatilor curative ale
apei si namolului sdrat. O parte din acestea au fost amenajate ca baze de tratament (ex.
Sovata), altele au fost create artificial, in aceleasi scopuri.

in judetul Harghita, zonele salifere ,,Cheile Corundului”, ,,Dealul Sarii” si
»Dealul Melcilor” au fost declarate, in anul 2005, monumente naturale geologice.

Zona cutelor diapire ale Bazinului Transilvaniei, pornind de la Corund — Sovata
— Ideciu de Jos — Brancovenesti se continud pe toatd rama bazinului, prin localitatile
Ocna Dej, Ocna Sugatag, Cojocna, Turda — Valea Florilor, Ocna Mures si Ocna
Sibiului.
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2.3.1. Comuna Corund, judetul Harghita

Tip: fantana de apa sarati, cu casa

Pozitionare GPS: A =522 m; E=5m; N =46°29,838"; E = 25°09,907'

Forma de administrare: proprietatea comunei; are un administrator; incuiatd
permanent

Descriere sumara: Fantana propriu-zisé este protejatd de o constructie din lemn, de
forma unei case monocelulare, in plan dreptunghiular cu dimensiunile de 4,90 x 3,85
m; Tnalfimea peretilor pana la acoperis: 2,00 m. Acoperisul in 2 ape este invelit cu
sindrild. Casa este construitd in stil traditional, din stejar, in tehnica Blockbau. In
partea de sud streagina acoperisului este larga de un metru pentru a proteja cele doua
intréri in casa fantanii. Intrarea din partea stanga este folositd in permanenta, cea din
dreapta este deschisd doar atunci cand este aglomeratie, fiind facutd cu ocazia
reparatiei din 1993. Usa cea veche este prevazutd cu o incuietoare de lemn, ca la
casele batranesti, care se deschide fara cheie, cu mana, prin pozitionarea limbilor de
lemn intr-un anume fel, cunoscut doar de administratorii fantanii. Casa de barne
adaposteste o fantand de dimensiuni mari, dreptunghiulara in plan (2,83 x 1,91 m),
inaltd de 0,45 m. Fantina are adidncimea de 1,5 m, nivelul apei fiind de 1,20 m.
Izvorul care o alimenteaza este puternic, surplusul de apa se scurge pe sub podeaua
de stejar si talpa casei In paraul Corund. Suprafata mare a fantanii este Tmpartita in
patru de catre cele doua grinzi perpendiculare pe care sunt montate mai multe capace
de scandurid. In deschizitura lasata liberd, prin care se scoate apa sarati, se afld o
scara de lemn mobila cu cuie de lemn pe care se poate cobori in fantdna pentru a lua
apa. In dreapta fantanii, la nivelul podelei, se afld un jgheab de lemn folosit pentru a
umple butoaiele care nu pot fi aduse in incapere

Datare: peste 100 de ani
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6. Stare de conservare: bund. Barnele de la baza sunt puternic corodate de apa sérata
care se scurge din fantana; acoperisul este pe alocuri afectat

7. Alte observatii: situatd pe partea dreaptd a paraului Corund, intre acesta si soseaua
ce vine de la Praid. Casa fantanii are numar, ca toate casele din localitate. A mai
existat o fantdna de apa sarata, spre localitate Atia, dincolo de pod, peste paraul
Corund, care a disparut in anul 1913 in urma unei inundatii. Fantana era deschisa
doar luni si marti. In prezent se deschide la cerere, fara taxa, dar daca se ofera bani
acestia sunt acceptati. O particularitate a apei sarate din aceastd zona este faptul ca la
suprafata ei se distinge o peliculd de sare cristalizatd, denumita local ,,soszilank”
[cioburi de sare]

8. Fotografie: P1. 01; PL. 04; P1. 50, P1. 51
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Tip: izvor de apa sarata, sulfuroasa

Pozitionare GPS: A =614 m; E=6 m; N =46°29,447"; E =25°10,693'

Forma de administrare: teren - proprietatea comunei

Descriere sumari: izvorul curge cu presiune intr-un bazinet cu depuneri de
culoare gri, iar de acolo se revarsd pe o suprafatd mai mare, adunandu-se intr-un
bazinet mai mic decdt primul, cu depuneri de culoare alb — gri. Izvorul si-a
schimbat locul, coborand cam cu 6 m fata de pozitia initiala

Datare: semnalat in anul 1852, ca fiind izvorul sarat care duce la ,,formarea unui
munte, de forma cochiliei unui melc” (Kovary Laszlo)

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: situat la cca. 300 de metri de izvorul de apd minerald cunoscut ca
Fingo Borviz; la nord de acest izvor, cam la 20 m, se vad urmele unui alt izvor
asemanitor, care a secat. In jurul acestuia se observd crusta alba de siruri
cristalizate si plante halofile

Fotografie: P1. 01; PL. 04; P1. 52
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Tip: izvor de apd sarata

Pozitionare GPS: A =520 m; E=5m; N =46°29,849'; E =25°09,910'

Forma de administrare: teren - proprietatea comunei

Descriere sumara: izvoraste de sub soseaua asfaltata. A fost canalizat pe sub sosea,
in directia paraului Corund. Culoarea si mirosul sdu indica prezenta oxizilor de fier.
In unele locuri balteste, formand spuma alba si o crusti fini la suprafata.

Datare: nu este cazul

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: situat la cca. 20 de metri nord de fintana de apd sarata

Fotografie: P1. 01; P1. 04; PL. 53 a
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Tip: 3 izvoare de apa sarata

Pozitionare GPS: A =450 m; E =4 m; N =46°29,823"; E =25°10,040'

Forma de administrare: teren - proprietatea comunei

Descriere sumara: se afla pe Dealul Melcilor la o distanta de aproximativ 250 m
est de fantdna sdratd. Doud dintre izvoare izbucnesc la suprafatd la un metru
distanta unul de altul, curgand aproape in paralel spre nord-vest, pe o distantd de
circa 10 — 12 metri, dupa care se varsa intr-un al treilea izvor, schimbandu-si
cursul, spre vest

Datare: nu este cazul

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: Este posibil sa fie vorba despre un singur izvor, care izbucneste la
suprafata in 3 puncte diferite

Fotografie: P1. 01; P1. 04; P1. 53 b
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1. Tip: izvor de apa sarata

2. Pozitionare GPS: A =541 m; E=7m; N =46°29,828"; E =25°10,036'

3. Forma de administrare: teren - proprietatea comunei

4. Descriere sumara: Apa saratd din acest izvor prezintd urme de oxizi de fier,
uleiuri si o spumd alba. La suprafata sa se formeaza o crustd marou-rosietica
transparenta. In zona de curgere a izvorului se afla plante salifere

5. Datare: nu este cazul

6. Stare de conservare: nu este cazul

7. Alte observatii: nu este cazul

8. Fotografie: Pl. 01; PL. 04; P1.54 a
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Tip: izvor de apd sarata

Pozitionare GPS: A =556 m; E=6 m; N =46°29,817'; E =25°10,080'

Forma de administrare: teren - proprietatea comunei

Descriere sumara: formeaza la varsare o baltad cu namol negru, sirat. Apa sarata
din acest izvor duce cu ea namol cenusiu si negru, depunandu-1 intr-o baltd cu mal
si sare cristalizatd. Acesta este primul din cele 3 izvoare sdrate mentionate de
Kovary Laszlo, pe care acesta 1l caracteriza, in 1852, ca avand ,,depuneri negre ca
praful de pusca”

Datare: nu este cazul

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: situat la baza unei stanci de aragonit

Fotografie: P1. 01; PL. 04; P1.54 b
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Localitate: comuna Corund, jud. Harghita

Interlocutor: Sz. Lajos, n. 1938

Data: 2 octombrie 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim, Andrea Chiricescu

I: Care sunt ocupatiile oamenilor din satul dumneavoastrd? Din ce triiesc acesti
oameni?

R: Pentru a raspunde la aceasta intrebare trebuie sd mentionez ca Corund se afla intr-o
micd depresiune, foarte ingustd, care are pamant foarte slab roditor. De aceea din cele
mai vechi timpuri, au fost nevoiti sd se ocupe cu niste mestesuguri. Dintre acestea cel
mai vechi este olaritul, din care avem documente din 1617. In afard de oldrit mai
lucreaza cu lemne, si la padure si la atelier. E un mestesug care dateaza numai de la
1870, prelucrarea iascai.

I: Aici se fac acele gentute de iasca?

R: Sigur aicea se fac in Europa

I: Ce se face din iasca?

R: Din iasca se fac multe obiecte, si de uz, si de decoratie. Am facut o lucrare —
suporturi pentru perii.

I: Agricultura se practica aici?

R: Se practica, sigur ca sunt nevoiti.

I: Ce se cultiva?

R: Se cultivd numai cartofi, orz, oviz

I: Porumbul se face?

R: Foarte slab.

I: Am vizut ci strizile dumneavoastrad aici ... parci e balci, parci este un targ
permanent. Ce se intampla?

R: Trebuie sa va uitati, sa treceti, ca din aceasta traiesc corundenii.

I: Din acest artizanat, pe care-1 fac corundenii ... si ei se duc si in alte parti cu marfa,
da?

R: In acest moment, la 2 octombrie, daca am zbura cu ceva in toate orasele Romaniei,
in fiecare gasiti un corundean. Caci despre ei se spune: cand Columb pornea in
America, corundenii veneau inapoi.

I: Spuneti-mi daci pe teritoriul localititii dumneavoastra cresc animale, si ce animale
cresc.

R: Sigur ca da, bovine, ovine, cele mai multe, si cai.

I: Daci pe teritoriul comunei Corund se afld izvoare sarate.

R: Da, sunt. Multe. De exemplu, la iesirea din sat spre Praid este o fantana.

I: E veche?

R: Foarte veche, de cand este pamantul

I: Langi izvor e un izvor cu apa rosie

R: Aceea este un amestec de apa saratd, apa minerald si apa dulce. Contine mult fier.

I: Unde mai putem gasi izvoare?

R: In partea dreapti a soselei [n.n. spre Praid, de la Corund] as putea si va arit 6-8
izvoare, pe 1 km

I: Ele sunt sirate sau minerale?

R: Sunt de borviz si sarate

I: Se vede alb de sare pe ele?
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R: Nu e nevoie sa aiba alb pe ele. Apa aceasta saratd din Corund contine multe. Eu am
avut o analizd. Apa saratd aduce din pdmant diferite zacdminte minerale din care la
suprafata se face aragonitul, un zadcamant semi-pretios. Am facut si istoricul prelucrarii
acestei pietre.

I: In afara de aceste fantani si izvoare, daca se giseste namol sarat.

R: Ce si spun. In orice loc de apa se regiseste namol sirat. Apa sirati dizolva toate
elementele organice si acestea se depun, formand namol negru.

I: Spuneti-mi daci in alt loc decat in punctul acela mai avem izvoare sirate pe teritoriul
comunei.

R: Nu mai stiu.

I: Dar in satele invecinate? De exemplu la Siklod?

R: Eu sunt nascut langa Siklod si am facut istoricul satului Siklod, si n-am auzit. 18 sate
am facut.

I: La Szolokma sunt izvoare sirate?

R: Nu.

I: In alte comune din imprejurimi?

R: -

I: Spuneti-ne, va rog, cunoasteti ce plante cresc numai acolo unde este sare?

R: Da. Sziksofii.

[n.n. se sare la altd intrebare]

I: De cand este fantana, ce vechime are ea si izvorul de apa sirata de la Corund?

R: Exact nu se stie, pentru ca secuii erau liberi $i aveau toate bogatiile naturale comune.
Péana in 1562 fiecare secui folosea cat 1i trebuia, asa pe gratis, si atunci regele Ungariei
a Inceput sd le ia drepturile de a folosi gratuit aceste bogatii. Asta a fost prima cauzé a
rascoalei din 1562, cand 40 de secui s-au unit langd Odorhei. Atunci a inceput. Mai
tarziu, in anii 1700, gratuit nu au putut s obtina sare, si atunci au inceput corundenii sa
foloseasca apa sarata. Din Corund au fost mulfi mineri de sare. Sarea se vindea pe bani,
iar oamenii foloseau apa gratuit.

I: Cum se sapi si se amenajeazi o fantina de apa sarata?

R: Nici nu se sapa nici nu se amenajeazd. Asta e darul naturii.

I: Cu ce se scoate apa sirati, cici apa sirata distruge fierul?

R: Oamenii vechi stiau mai bine decat astazi ca cu fierul nu se poate umbla cu apa
sarata. Butoiul acela este facut numai din lemn, pana ce si cercurile de Tmbinare.

I: Cu ce se transporti apa sirati?

R: Butoiul acela punea pe caruta, si asa. Astazi au niste damigene de plastic.

I: Sau cu vase din ceramici de Corund?

R: Nu, risca cu asa ceva, cici e grea si se sparge repede. Si sunt si mici. Pe vremuri insa
se mai foloseau.

I: La ce se intrebuinta apa sirati?

R: La gatitul mancarurilor, la orice. Cum si astdzi pune putina sare, atunci turna apa. Si
pentru animale se punea apa sarata in fan.

I: Dar cand se tdia porcul?

R: Asta e ceva special. Cand se taie porcul atunci toate partile corpului osoase si care cu
sange se bagd In apa saratd, deoarece apa saratd scoate sangele din carne si slanind, o
curatd foarte bine. Corundenii tin slanina 3-4 saptdmani in apa sarata, dupa aia o pun la
afumat, in podul casei sau la afumétoare.

I: Cat o tineau la fum?

R: Asta depinde de gustul fiecaruia.
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I: Cu ce lemne se afumau?

R: Cu fag, dar mai mult cu rumegus decat cu lemne.

I: Unde se tinea slanina, dupa afumat?

R: In cimari unde se usca. Si in apa sarata.

I: Se punea la murat varza?

R: Cu apa sarata si cu apa dulce se facea o apa dupa gust.

I: De ce se amesteca apa sdratd cu apa dulce?

R: Ci apa sarata e foarte tare. Intr-un litru are 230 de grame.

I: Telemeaua?

R: Aicinu a fost obicei, dar astdzi a inceput sa se facd si aici.

I: Salata si verdeturile se pastrau in apa sarati?

R: Nu.

I: Au fost aici in comuna bai? Unde?

R: Sigur ca da. La capatul Corundului, mai incoace de fantana. Au fost una din cele mai
vestite din toatd Europa.

I: De ce?

R: Pentru ca au avut o climd speciald, a fost inconjuratd de o padure de brazi; ultimul
stapan, in 1825, a sadit acolo 50.000 de brazi. Gaspar Gyula. Cu timpul a avut mai
multi stapani, dar ultimul stapan a Inflorit baile.

I: Cum se faceau baile, in ce constau?

R: Au fost bai cu apa saratd, apa minerala si cu apa dulce. Stapanul a avut 100 de capre
negre si fiecare bolnav ... [n.n. interlocutorul nu continua afirmatia] Aici veneau femeile
cu boli ginecologice, cei bolnavi de anemie, reumatism, TBC. TBC-ul vindeca cu 50 de
grame de apd minerala si 50 de grame de lapte de caprd neagra. Problema baii din
Corund este studiu separat si pe asta l-am facut, publicat intr-o carte.

I: Se facea gargara?

R: Nu stiu.

I: Se ficeau frectii?

R: Nu stiu.

I: Namol se folosea?

R: Nici asta nu stiu. Nu au ramas descrieri.

I: Animalele se vindecau cu apa sarata, daca aveau rabii, bube?

R: Apa sarata curata ranile.

I: Pieile se prelucrau cu apa sirati?

R: Pieile se prelucrau, dar metoda si tehnologia nu le stiu.

I: Se facea sare prin fierberea apei? Cum se chema, cum era?

R: Da; corundenii erau saraci si aveau nevoie sa castige bani, la sarea gemad nu aveau
acces, dar aveau apa sarata i reveneau pe camp, si puneau pe foc, intr-un ceaun 50 de
litri de apa saratd. O amestecau toatd ziua pana ce apa se evapora, iar pe seard ramanea
doar sarea. Daca o fierbeau in ceaun, varsau sarea, iar daca o fierbeau 1n vase de lut,
acestea se spargeau si ramanea un bulgare de sare cat capul unui om. Aceastd bucata de
sare se numea sosonkoly. Se faceau 5-6 astfel de bulgiri, se puneau in traista, si se
ducea 1n satul vecin, caci si acolo trebuia sare, si o vindeau pe bani.

I: In comertul cu sare, plecau oamenii cu drobul de sare? Unde?

R: Am spus ca pamantul e foarte slab, si de aceea s-au ocupat mult. Au fost aicea
cautati si in anii 60 erau cel putin 50-60 carutasi in comuna, care, luau sare din salina de
la Praid si o duceau la Fagaras, la Brasov, La Sibiu.

I: Pe ce o vindeau?
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R: Pe bani, cereale.

I: Pe o caruta de sare, cat aduceau inapoi?

R: O caruta de cereale.

I: Cunoasteti alte intrebuintari ale sarii? Calendarul cu sare
R: S-a facut si la noi, dar cu sare, nu cu apa sarata.

I: La nastere, nunta se foloseste sare in obiceiuri?

R: Nu.

Localitate: comuna Corund, jud. Harghita

Interlocutor: L. Erzsébet, n. 1931

Data: 2 octombrie 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim, Andrea Chiricescu
Interviu realizat in limba maghiara

I: Spuneti-ne daci pe teritoriul localitatii se afla: izvoare sirate, fantani, bazine, izvoare
colmatate, ndmol sarat si sare gema.

R: existd o fantana, in fata careia ne aflaim, pe malul drept al paraului Corund, chiar
inainte de intrarea in localitatea Corund. Exista i un izvor, intre dealuri.

I: Ce fel de plante cresc in zona fantanilor sirate si in jurul izvoarelor?

R: Nu cunosc astfel de plante.

I: Cate izvoare si fantani de apa siratd sunt in sat si in imprejurimi?

R: Doar aceasta fantana si izvorul mentionat.

I: Cunoasteti vechimea izvoarelor si fantanilor sirate?

R: Fantana este veche de mai bine de 100 de ani; noi [n. n. familia lor] o ingrijim de 12
ani, cand consiliul a reparat-o, si administratorul dinaintea noastra, V. Gyorgy, nu a mai
putut avea grija de ea cum se cuvine, din cauza varstei Tnaintate; izvoarele nu stiu cat de
vechi sunt.

I: Descrieti-ne fantanile cu apa sarati: tipologie, cand se fac, regimul de proprictate
(privata sau obsteasca).

R: Fantana apartine consiliului local, dar ne este datd in grija noua, [n. n. familiei];
inainte de noi a administrat-o V. Gyorgy. A fost reparatd acum 12 ani [n. n. 1993]; de
atunci noi o Ingrijim.

I: Cum se amenajeazi o fantana cu apa sirata?

R: Despre constructie nu va pot spune multe, doar ca e incheiata ,,in cruce” la colturi [n.
n. casa fantanii]; In ceea ce priveste fantana, aceasta are o adancime de 1,5 metri.
Féntana a avut numar ca si casele, dar acum nu mai are. Are incuietoare din lemn, care
este destul de greu de deschis, si doar cei care o au 1n grija stiu sa o descuie.

I: Cu ce anume se scotea apa sarati din fantani?

R: Apa se scotea cu gileti din lemn, cu ajutorul unui carlig din lemn.

I: Cum se transporta apa sirati acasa sau la stina?

R: Apa se transporta in ciubdre din lemn; se mai transporta §i in vase ceramice de
Corund, cu capacitate de 4 litri; dar apa sarata distruge si ceramica dupa o vreme.

I: In ce anume se depozita apa sirati?

R: In ciubdre de lemn.

I: Cand se poate scoate apa din fantana: dimineata, seara, duminica, mai multe zile pe
sdptamana?
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R: Inainte era un program, afisat pe usa fintanii; acum acest program nu se mai
respectd. Toatd lumea vine sa ia apd cand are nevoie, de obicei la tdiatul porcului.
Pentru apa nu se percepe taxa, dar daca se oferd bani, acestia se accepta.

I: Cum intrebuintati apa sarata?

R: Apa saratd de foloseste la taiatul porcului, sub forma nediluatd. Carnea se tine in apa
timp de doua sdptamani, dupa care se pune la afumat. Deoarece este foarte sarata, ea se
dilueaza, si de foloseste in alimentatie. Se foloseste si in alimentatia animalelor, la
tratamente, la coacerea painii, in loc de sarea fina.

I: Descrieti-ne procedeul de utilizare in alimentatie: cantitate (misura), combinati cu
apa, simpla, fierbere...

R: Apa sarata se dilueazd nainte de a fi folositd in alimentatie, deoarece este foarte
concentratd; la suprafata apei se poate distinge o peliculd de sare cristalizatd, numita
soszilank [cioburi de sare]. Apa sdrata se foloseste in alimentatia animalelor, stropindu-
se fanul ce urmeaza a le fi dat, sau se toarnd o cana in mancarea ce se da la porci.
Inainte, cand sarea find era foarte scumpa, apa sarata se fierbea, in vase de ceramici,
pentru a se obtine sare; apa se fierbe pana se evapora de tot, moment in care pe fundul
vasului §i pe peretii acestuia ramane sare cristalizata; dar vasele ceramice 1n care se
fierbea apa nu puteau fi folosite de multe ori, ele fiind deteriorate de sare.

I: Folosirea sirii in conservarea alimentelor: legume, carne, produse lactate, alte
produse. Retete.

R: In apa sarata diluata se tine casul; carnea de porc se tine in apa sarata, inainte de a fi
pusé la afumatoare; apa sdrata, putin diluata, se foloseste si la conservarea diverselor
legume; se foloseste varza murata, in loc de sare.

I: Descrieti-ne procedeul de utilizare in tratamentul uman: bai, comprese, frectii,
gargara.

R: Cu apa sarata se face gargara, pentru tratarea durerilor de gat. Rupturile de oase,
intinderile musculare, se trateaza tot cu apa sarata, prin frectii i comprese.

I: Ce obiecte se folosesc pentru: pastrarea sirii, fierberea sarii, alimentatie.

R: Se foloseau ciubere din lemn pentru transport si pastrare, vase din ceramica pentru
transport si fierbere;

I: Comertul cu sare — trocul traditional — se practica, si daca da, pe ce rute? In ce consta
trocul?

R: [n. n. despre comert nu a putut sd Imi dea informatii, dar a mentionat ca dupa apa
sdratd veneau, $i uneori mai vin §i azi, pe langé localnicii din Corund, si cei din Ocna de
Sus, Atia, si chiar straini].

I: Folosirea sarii in descantece, prognoza vremii (Anul Nou).

R: Calendarul cu ceapd este cunoscut si in aceastd zona; acesta se face in ianuarie,
folosind 12 foite de ceapa, in care se pune sare fina. Se lasd 12 zile, iar in functie de
umiditatea sarii din foite se stabileste prognoza pe cele 12 luni ale anului.

I: Varsarea sarii — prilej de galceava?

R: Da, daca sare se varsa, se spune ca va fi cearta .
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2.
3.
4.

S.
6.
7

8.

2.3.2. Comuna Praid, judetul Harghita

Tip: balta de apa sarata cu namol

Pozitionare GPS: A =490 m; E = 5 m; N =46°32,429’; E = 25°07,365°

Forma de administrare: teren - proprietatea comunei

Descriere sumara: izvoarele din zona Canionului de la Praid formeaza pe alocuri,
pe cursul lor citre paraul Corund, balti cu apa sarata si namol negru, salin. In aceste
balti se aduna si apa din precipitatii, care spala versantii dealurilor, sdpand in pamant
santuri de mici adancimi, pana ajunge la roca de sare. Astfel se formeaza pe versanti
canale, care in momentul in care se usucad prezintd depuneri de cristale de sare.
Vegetatia din jurul acestor balti este specificd mediului salin

Datare: nu este cazul

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: Dealul ,,Nagy Hollo” (Corbul Mare) a fost sectionat de paraul
Corund, formand un canion in muntele de sare. Astfel s-a format dealul ,,Kis Hollo”
(Corbul Mic), alcatuind, impreund cu dealul Corbul Mare Cheile Corundului.
Izvorul a fost identificat pe drumul catre Cheile Corundului, cétre zona denumita
generic ,,canionul de sare de la Praid”, in zona estica a acestuia. Zona unde se afla
izvoarele si baltile cu apa saratd si ndmol poartd urme de exploatare de sare la
suprafata, roca de sare fiind vizibila pe alocuri. Zona este bogatd in vegetatie salina
specifica

Fotografie: P1. 01; P1. 04; PL. 55 _a
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1. Tip: balta de apa sarata

2. Pozitionare GPS: A =562 m; E=5m; N =46°32,723’; E =25°07,070°

3. Forma de administrare: teren - proprietatea comunei

4. Descriere sumara: situatd in zona sudica a platoului, formata intr-o groapa sapata
artificial. Inconjurati de vegetatie salind. Cantitatea de nimol sirat nu este foarte
mare

5. Datare: nu este cazul

6. Stare de conservare: nu este cazul

7. Alte observatii: platoul de sare este denivelat, purtdnd urmele exploatérii umane —

gropi cu apa, movile de pamant acoperite de vegetatie, namoluri etc. formate in
urma extractiei de sare gema. ,,Aceste gropi, mai numeroase pe partea dinspre
Ocna de Sus a muntelui de sare, au fost parasite dupa exploatare si s-au umplut, cu
timpul cu apa de ploaie, devenind astfel mici balti de apa sarata”"”

8. Fotografie: P1. 01; PL. 04; P1. 55 b

13 Jozsa 2002, p. 93.
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Tip: izvor de apd sarata

Pozitionare GPS: A =538 m; E =7 m; N = 46°32,642’; E =25°07,587°

Forma de administrare: proprietatea comunei

Descriere sumara: izvorul de apd sarata se afla la circa 250 m vest de soseaua
Praid — Ocna de Sus. Este captat intr-un put de foraj metalic, din care apa se scurge
permanent. Este inchis cu un dop de lemn, dificil de inlaturat. Dupa cum arata
acest sistem de captare, numai anumite persoane puteau sa ia apa sarata, deoarece
deblocarea dopului de lemn nu era la indeméana oricui. Sarea s-a cristalizat pe toata
zona care Inconjoara izvorul

Datare: perioada contemporand, cca. 5 — 10 ani

Stare de conservare: relativ bund

Alte observatii: face parte din rezervatia geologica Sohat [Coama de sare]; este
singurul izvor de apd saratd din zond, care este captat si exploatat ca atare de
localnici. Este dificil de exploatat, fiind permanent etansat, sistemul de scoatere a
apei nefiind unul simplu

Fotografie: P1. 01; PL. 04; P1. 56
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Tip: izvor de apa sarata

Pozitionare GPS: A =497 m; E= 6 m; N =46°32,417’; E =25°07,429

Forma de administrare: teren - proprietatea comunei

Descriere sumara: este inactiv, secat. Se varsa in paraul Corund

Datare: nu este cazul

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: Dealul ,,Nagy Hollo” (Corbul Mare) a fost sectionat de paraul
Corund, formand un canion in muntele de sare. Astfel s-a format dealul ,,Kis
Hollo” (Corbul Mic), alcatuind, impreunda cu dealul Corbul Mare Cheile
Corundului. Izvorul a fost identificat pe drumul catre Cheile Corundului, citre
zona denumitd generic ,,canionul de sare de la Praid”, in zona estica a acestuia.
Zona unde se afld izvoarele si baltile cu apa saratd si ndmol poartd urme de
exploatare de sare la suprafatd, roca de sare fiind vizibild pe alocuri. Zona este
bogata in vegetatie salind specifica

Fotografie: P1. 01; P1. 04; PL. 57 _a
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6.

8.

Tip: izvor de apd sarata

Pozitionare GPS: A =502 m; E=7m; N =46°32,412’: E = 25°07,416’

Forma de administrare: teren - proprietatea comunei

Descriere sumara: este activ §i curge Intr-o mica acumulare de apa sarata, de
culoare gri, cu urme si depuneri de argila. Se varsa in paraul Corund, pe cursul sau
formand o balta cu apa sarata. Nu prezintd urme de exploatare

Datare: nu este cazul

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: Dealul ,,Nagy Hollo” (Corbul Mare) a fost sectionat de paraul
Corund, formand un canion in muntele de sare. Astfel s-a format dealul ,.Kis
Hollo” (Corbul Mic), alcatuind, impreuna cu dealul Corbul Mare Cheile
Corundului. Izvorul a fost identificat pe drumul catre Cheile Corundului, catre
zona denumitd generic ,,canionul de sare de la Praid”, in zona estica a acestuia.
Zona unde se afld izvoarele si baltile cu apa saratd si ndmol poartd urme de
exploatare de sare la suprafatd, roca de sare fiind vizibild pe alocuri. Zona este
bogata in vegetatie salind specifica

Fotografie: P1. 01; PL. 04; P1. 57 b
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Tip: izvor de apd sarata

Pozitionare GPS: A=493 m; E =12 m; N = 46°31,452’; E = 25°06,858’

Forma de administrare: teren - proprictatea comunei

Descriere sumara: se afla in zona vechii mine de sare — mina losif. Este singurul
izvor activ pe care l-am depistat 1n aceastda zond, in imediata apropiere a peretilor de
sare la suprafata, in spatele minei de sare.

Datare: nu este cazul

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: nu este cazul

Fotografie: P1. 01; P1. 04; PL. 58 a

B =

% e
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Tip: izvor de apd sarata

Pozitionare GPS: A =484 m; E = 10 m; N = 46°32, 465’; E = 25°06,834°

Forma de administrare: teren - proprietatea comunei

Descriere sumari: se afla in zona vechii mine de sare — mina losif. Este secat, se
afla In imediata apropiere a peretilor de sare la suprafata, in spatele minei de sare.
A fost amenajat, pastrand urme ale exploatarii sale organizate

Datare: nu s-a stabilit

Stare de conservare: precara; izvorul este secat

Alte observatii: Situat la baza muntelui de sare, izvorul probabil si-a schimbat
cursul. La suprafata paméntului se pot observa in continuare cristale de sare si
urme ale vechii amenajari din lemn. Trei din cele patru colturi ale vechii amenajari
se mai pastreaza la suprafatd. Urmele indica faptul ca izvorul a fost captat si
amenajat, pentru a putea fi exploatat cu usurinta

Fotografie: PI1. 01; P1. 04; PL. 58 b
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Tip: izvor de apd sarata

Pozitionare GPS: A =483 m; E =4 m; N =46°32,482’; E = 25°06,667’

Forma de administrare: teren - proprietatea comunei

Descriere sumari: se afla in imediata apropiere a podului de peste paraul Corund,
la intrarea in zona vechii mine de sare. De aici se aprovizioneaza cu apa saratd
locuitorii din zona — Ocna de Jos, Praid etc.

Datare: nu s-a stabilit

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: izvorul nu a fost amenajat, dar prezintd urme de exploatare. Din
interviurile realizate rezulta ca este folosit ca sursda de apa sarata de locuitorii din
Ocna de Jos

Fotografie: P1. 01; P1. 04; PL. 59 a
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Tip: izvor de apd sarata

Pozitionare GPS: A =499 m; E =7 m; N = 46°32,543"; E = 25°06,642’

Forma de administrare: teren - proprietatea comunei

Descriere sumara: se afla la circa 50 metri de paraul Corund si la 200 metri de
intrarea in zona vechii mine de sare. De aici se aprovizioneaza cu apa saratd
locuitorii din Ocna de Jos

Datare: nu este cazul

B =

Stare de conservare: nu este cazul
Alte observatii: nu este cazul
Fotografie: P1. 01; PL. 04; P1. 59 b
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1. Tip: lac cu apa sarata

2. Pozitionare GPS: A =553 m; E=5m; N =46°32,740’; E = 25°07,264°

3. Forma de administrare: teren - proprietatea comunei

4. Descriere sumara: pe platoul Praid am identificat un lac, urmare probabil a unei
amenajari miniere abandonate. Lacul este alimentat de 3 izvoare. In apropiere se
gaseste un put de la actuala mina

5. Datare: nu este cazul

6. Stare de conservare: nu este cazul

7. Alte observatii: platoul de sare este denivelat, purtdnd urmele exploatérii umane —

gropi cu apa, movile de pamant acoperite de vegetatie, nimoluri etc. formate in
urma extractiei de sare gema. ,,Aceste gropi, mai numeroase pe partea dinspre
Ocna de Sus a muntelui de sare, au fost parasite dupa exploatare si s-au umplut, cu
timpul cu apa de ploaie, devenind astfel mici balti de apa sarata™'*

8. Fotografie: P1. 01; P1. 04; P1. 60 a

1 Jozsa 2002, p. 93.
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Tip: lac cu apa sérata

Pozitionare GPS: A =517 m; E =6 m; N =46°32,536’; E = 25°07,385’

Forma de administrare: teren - proprietatea comunei

Descriere sumara: se afla in imediata apropiere a unei coame de sare aflata la
suprafatd. S-a format cel mai probabil in urma precipitatiilor, care au spalat
versantul muntelui de sare, si au baltit la baza acestuia. Lacul pare a fi alimentat de
cateva izvoare de apa saratd. Este partial colmatat, datoritd aluviunilor aduse de
apa rezultatd in urma precipitatiilor, de paméantul spalat de pe versanti. Salinitatea
apei este redusd, dovada fiind prezenta stufului

Datare: nu este cazul

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: Dealul ,,Nagy Hollo” (Corbul Mare) a fost sectionat de paraul
Corund, formand un canion in muntele de sare. Astfel s-a format dealul ,,Kis
Hollo” (Corbul Mic), alcatuind, impreuna cu dealul Corbul Mare Cheile
Corundului. Izvorul a fost identificat pe drumul catre Cheile Corundului, catre
zona denumitd generic ,,canionul de sare de la Praid”, in zona estica a acestuia.
Zona unde se afld izvoarele si baltile cu apa saratd si ndmol poartd urme de
exploatare de sare la suprafatd, roca de sare fiind vizibild pe alocuri. Zona este
bogata in vegetatie salind specifica

Fotografie: PI1. 01; P1. 04; PL. 60 b
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Tip: mina veche de sare Praid

Pozitionare GPS: A =493 m; E= 12 m; N =46°31,452; E = 25°06,858’

Forma de administrare: proprietatea privata

Descriere sumari: accesul se face venind de la Ocna de Jos. In prezent este

inchisa, gura de mind fiind acoperitd. Accesul este interzis. Este o zond

periculoasa, datoritd posibilelor alunecéri si surpéri de teren, in adancime gésindu-

se vechile galerii de exploatare. La suprafatd terenul este nisipos, argilos, si este

strabatut de canale de apa saratd, sub forma unor izvoare si paraie. Malurile lor

prezintd urme de sare cristalizata, iar apa, pe alocuri, prezinti oxizi de fier. In

albiile acestora se observa resturi de lemne, provenind de la diverse amenajari

miniere sau obiecte utilizate in timpul exploatirilor incipiente. In prezent se

lucreaza la etanseizarea vechilor guri de mind si puturi, pentru a se evita

patrunderea apei pluviale in galerii, fapt ce ar putea duce la surparea intregului

teren

5. Datare: 1762 — mina losif — prima exploatare in subteran'’

6. Stare de conservare: precara

7. Alte observatii: de aici au fost colectate doud piese de lemn, care au fost introduse
in patrimoniul MNCR [nr. inv. 13410 - ciocan, 13411 — abataj de mina]

8. Fotografie: P1. 01; PL. 04; P1. 61 a

B

'S Horvath 1998, p. 33
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Tip: coama de sare gema / Dealul sarii

Pozitionare GPS: A =517 m; E =6 m; N = 46°32,536’; E = 25°07,385’

Forma de administrare: teren - proprietatea comunei

Descriere sumara: face parte din canionul de sare de la Praid, fiind vizibila la
suprafatd. A fost expusd vederii fie datoritd precipitatiilor, dar, mai probabil,
datorita exploatarii umane. Existd semne, pe alocuri, de exploatare recenta —
colturi tiiate, retezate cu toporul. In jurul siu se concentreazi izvoare, bilti si
lacuri de apa sarata

Datare: nu este cazul

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: Dealul ,,Nagy Hollo” (Corbul Mare) a fost sectionat de paraul
Corund, formand un canion in muntele de sare. Astfel s-a format dealul ,,Kis
Hollo” (Corbul Mic), alcatuind, impreuna cu dealul Corbul Mare Cheile
Corundului. Izvorul a fost identificat pe drumul catre Cheile Corundului, catre
zona denumitd generic ,,canionul de sare de la Praid”, in zona estica a acestuia.
Zona unde se afld izvoarele si baltile cu apa saratd si ndmol poartd urme de
exploatare de sare la suprafatd, roca de sare fiind vizibild pe alocuri. Zona este
bogata in vegetatie salind specifica

Fotografie: P1. 01; PL. 04; P1. 61 b; PL 62
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Tip: muntele de sare

2. Pozitionare GPS: au fost Inregistrate mai multe puncte de pe platoul Praid, mina
veche de sare, izvoare, balti, lacuri, nimoluri, sare rocd — canionul de sare etc.
descrise separat

3. Forma de administrare: proprietatea comunei

4. Descriere sumara: face parte din rezervatia geologica Sohdat [Coama de sare];
suprafata — 60 ha

5. Datare: nu este cazul

6. Stare de conservare: nu este cazul

7. Alte observatii: in centrul localitdtii Praid este amplasat un panou pe care exista
urmatoarea inscriptie: ,,Depozitele de sare din Depresiunea Transilvaniei, sub
presiunea sedimentelor depuse in cursul milioanelor de ani, s-au ridicat la
suprafata in zonele periferice (Praid, Sovata, Ocna — Dej). Astfel s-au format cutele
diapirice (sdmburi de sare). Muntele de sare de la Praid este de fapt partea
superioara a unui diapir care are adancimea de aproximativ 3 km si latimea de 1,4
km. Rezervele de aici ar satisface cerintele de sare ale continentului european
pentru sute de ani. Pe teritoriul rezervatiei putem observa formatiuni carstice
specifice sarii: doline, avene, concretiuni globulare care insd nu sunt de foarte
lungd durata, ele fiind in continud schimbare. Pe saraturi triieste o vegetatie
halofila, de exemplu Salicornia europaea, Limonium gmelini, Aster tripolium s. a.
in timp senin Muntele de Sare straluceste alb — lucios, iar odatd cu cresterea
umiditatii relative culoarea acestuia devine inchis — cenusie”'®

8. Fotografie: P1. 01; P1. 04; P1. 63 a

'® Panou realizat si montat de APM Miercurea-Ciuc.
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Tip: strand termal

Pozitionare GPS: A =494 m; E = 5m; N =46°32,957"; E =25°07,040°

Forma de administrare: proprietate privatd — Salina Praid

Descriere sumara: bazinul are forma dreptunghiulard (50 x 30 m), adancimea

apei variazd de la 0,9 m la 2,3 m. Un panou de informare precizeazd compozitia

apei, caracteristicile acesteia, indicatiile terapeutice. Tratamentele se fac sub

indrumarea si supravegherea personalului de specialitate, dar bazinul functioneaza

si in scop de agrement, fiind deschis si ca strand, pentru turisti

5. Datare: descoperirea apei termale in acest loc s-a facut in anul 1949; , Strandul

sdrat hidrotermal de la Praid” s-a deschis in anul 1952

Stare de conservare: buna

7. Alte observatii: Tnainte de acesta a existat, in aceeasi locatie, un alt strand, deschis
in 1898. Existau un numar de 15 cabine individuale, alimentate cu apa sarata adusa
pe jgheaburi de scanduri de la mina Elisabeta'’

8. Fotografie: P1. 01; PL. 04; P1. 63 b

W=

&

7 Horvath 1998.
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Localitate: comuna Praid, jud. Harghita

Interlocutor: N. Lorand, n. -

Data: septembrie/octombrie 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim, Andrea Chiricescu

I: Unde ne aflam?

R: Ne aflam la Salina Praid, la o addncime de 120 m de la suprafata. Aici este primul
nivel, nivelul de vizitare si tratament.

I: Pentru boli?

R: Aici vin bolnavii cu astm bronsic i probleme cu cai respiratorice.

I: Cat timp se sta?

R: Un tratament, o curd pentru adulti dureaza 18 zile, pentru copii 12 zile. Intr-o zi se
stau 4 ore obligatoriu. Tratamentul consta 1n bolnavii aici respira aer sarat si uscat.

I: La ce temperatura?

R: 15 grade, constant.

I: Vad ci sunt aici si jocuri pentru copii.

R: Da, este amenajat pentru ca ei s reziste cele 4 ore. Cei mai mari au internet, ping-
pong.

I: Cat de veche este mina, galeria in care ne aflim?

R: Asta s-a deschis in 1980, de atunci este amenajatd ca baza de tratament.

I: Oamenii vin din toata tara?

R: Da, si din strdinatate — Ungaria, Germania.

I: Sila Tg. Ocna avem o astfel de mina.

R: Da, numai ca in aerul de aici e mai bun pentru bolnavi.

I -

R: Mina existd de pe vremea romanilor, dar atunci au fost numai exploatiri de
suprafatd. Exploatarea subterand au inceput-o in 1762, dar in vremea respectiva
exploatéri primitive, cu tdrnacopul sdpau sare si dupa aceea o transportau la ...

I: Ce unelte de lemn se foloseau in exploatare?

R: Si tarndcop, i pand, ciocan de lemn.

I: In Muzeu [n.n. muzeul amenajat in salini] se mai pastreaza astfel de unelte.

R: Da, am gasit. Acum se exploateazd prin puscare, in zilele noastre s-a mai
modernizat, totul cu masini.

I: Pe jos sarea s-a slefuit?

R: Da, este o freza cu care se slefuieste pe jos.

I: Cum s-a format zicamantul de sare?

R: Aici a fost o mare care s-a evaporat si sarea s-a pus in sol. Apoi au fost miscari si de
aceea se vede in multe locuri formele de la miscari.

I: Spuneti-ne ceva despre exploatarea de suprafati sau mineritul tardnesc al sarii.

R: Pai mineritul taranesc ca luau de pe munte, si cu tarnacopul sdpau. Bolovanii de sare
ii duceau cu caii cu carute.

I: Si faceau comert?

R: Da. Mai ales in vremea austro-ungard duceau si la austrieci.

I: Ce luau pe sare?

R: Produse: grau si de toate felurile. Era o vreme cand primeau aur pe ea, in vremea
Mariei Tereza si bani.

I: De unde sunteti de loc?

R: Din Praid.
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I: Si mama dumneavoastra a facut mancare cu apa sarati?

R: Da. Si acum slénina tot in apa sarata o punem.

I: De unde aduceti apa sirata?

R: Pai este un izvor.

[n.n. intreruperea discutiei, care se reia de la un alt subiect]

R: Exploatarea se face ca ia latimile astea de 20 metri, face gauri in fiecare metru, pune
explozibil, si apoi este aranjat care taie. Si cat a tdiat atdt pusca, cu freza se curdta.

I: Aici a fost si aparat de proiectii — cinema?

R: Da, a fost si cinema, dar s-au gandit doctorii ca dacd numai stau nu inhaleaza asa
aerul. De acum sunt numai jocuri, miscare si 30 de minute zilnic gimnastica cu exercitii
respiratorice.

I: Aici se vine cu trimitere de la medic?

R: Da, cé unii au probleme cu claustrofobia, unii cu inima, cu tensiunea. Si nu e indicat
pentru ei.

I: La ce inaltime e tavanul?

R: 18 m.

I: Tar unde cilcim?

R: Suntem la 120 de metri de suprafata, si mai avem incd 5 nivele sub noi. Ultimul
nivel este la 400 m fati de suprafati. Intre nivele este o grosime de 8 metri, ca
rezistenta.

I: In spate ce este?

R: Acolo este o capela ecumenica, s-a deschis pentru batranii de la tratament sd o
foloseasca. Este si pentru ortodocsi si catolici si reformati, pentru orice religie. In
fiecare zi este popd, de la o anumita ora se {ine slujba. S-a deschis in august 1993. Pana
acum au fost 8 cununii, cici stim ca n sare orice se conserva, se pastreaza, si casnicia.
Nu stim daca s-a adeverit.

I: Acolo sunt 2 sculpturi: o cruce si...

R: Paharul lui Isus. Pocalul. In capela Ecumenici masa Domnului e sculptati tot din
sare, iar 1n fata se afla un altar, de unde se tine slujba pentru reformati

I: Sculptat in sare se vede si ...

R: Sfantul Nepomuki Ion. E sfantul minerilor in sare. Suportul este tot din sare [n.n. sub
suport sunt aranjate mici blocuri de sare]; sare pentru animale; care se macind, se
preseaza in bucati de 5 kg ptr. animale. Pentru mineri In general protectoare e Sf.
Barbara.

I: Legenda lui Nepomuki.

R: A fost un preot intre 1340-1393; in 1390 a spovedit regina, iar preotul nu a venit sa-i
zicd regelui ce a spovedit regina, si atunci l-au pus in sac §i l-au aruncat in mare. Astfel
el de atunci este pentru minerii de sare si pentru marinari sfantul Nepomuki.

I: Cine a sculptat aceast statuie in sare?

R: Un miner, acum pensionar, Sz. Lajos. In 1999, el a sculptat si crucea si pocalul in
lemn, si altarul si portile secuiesti de la biblioteca si punctul de prim ajutor. Are in jur
de 70 de ani.

I: Ne aflam ...

R: ... in muzeul istoric al salinei, unde sunt expuse uneltele, fotografii. Este istoricul
scris in 4 limbi, maghiara, roména, engleza si germana.

I: In prima vitrina ...

R: ... primele cercetari, primele documente despre exploatarea subterana din anii 1700

I: A doua vitrina ...
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R: ... tot istoricul, cu un peisaj al Dealului Sarii.

I -

R: Primele unelte de minerit, totul din lemn: ciocan, ic, baros, sfesnic reglabil,
aparatoare de genunchi din piele de bivol, deoarece lucrau in genunchi.

[n.n. o alta vitrind] Aici avem o schema din 1864 a mineritului - crivacul. Sarea se trage
in sus, caii mergeau in roata, ei trageau sarea. Duceau cu vagoneti in vremea respectiva.
I: Au lucrat aici ocnasi?

R: Da, dar numai o scurtd perioada. Cei condamnati pe viatd — la mina losif. Mai mult
secuii au lucrat In mina, cei din zona.

R: Mina Gheorghe Doja e cea mai 1naltd, tavanul are Indltimea de 96m, nu se viziteaza,
problema transportului nefiind rezolvata.

I: Cate gauri se fac pentru a sipa un bloc in mina?

R: Se ia o latime de 20 de metri, si 4 metri Tndltime. Acolo se fac cam 120 de gauri, se
pune induntru dinamita.

I: In ultima vitrin ...

R: ... produse din sare. Sarea tablete — se foloseste pentru limpezirea apei in laboratoare,
combinate. Bucatile mari — brichete — se dau la animale.

R: Intrarea in mina se face printr-o galerie cu scéri, la o inclinatie de 7 grade, la 80 de
metri adancime de la o suprafata e intrarea. Acolo sunt 244 de scari, iesirea este in alta
parte, si are 167 de scari, si se ajunge la 90 m adancime de suprafatd, de unde se ia
autobuzul pentru iesire.

Localitate: comuna Praid, jud. Harghita

Interlocutor: Sz. Lajos, n. — (miner pensionar)

Data: 3 octombrie 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim, Andrea Chiricescu

I: Ce ocupatii aveau oamenii aici?

R: Aici In comuna Praid si in satele din jur sarea totdeauna a existat, s-a lucrat in sare
de la inceputuri, din timpul romanilor. Muntele de sare a fost intreg. Fluviul Corund
curgea dincolo de muntele de sare. A fost o baltd mare de 4 km lungime si 2 km latime;
iar in timpul romanilor au fost mine de suprafatd, de maxim 50 m lungime, 20 m latime
si 2,5 m adancime. Din cauza apei si a exploatérilor de suprafatd terenul s-a uzat.
Corundul si-a retras balta in 1722, cand a patruns prin muntele de sare dupa cum am
informat de la batrani. Atunci s-au format doua véi si 2 munti, Muntele Kishollo iar in
partea dreaptd a raului muntele Nagyhollo. Intotdeauna oamenii, strimosii nostri, au
lucrat in sare care a fost a poporului nu a statului. Fiecare avea pamant, iar omul cand
mergea cu plugul trigea sarea afard. in Ardeal ce s-a intAmplat? Lorzii, fiecare dupa
cheful lui, ba a luat pimantul oamenilor si sarea, ba l-a dat inapoi. In 1722 a inceput
prima mina de subteran.

I: Ce se cultiva?

R: Orz, grau, porumb.

I: Animale cresteau?

R: In timpul ila mai mult cresteau bivoli, la Ocna de sus si Ocna de Jos. Minele de
suprafata ajungeau si la 30 de m, si din piele de bivol se facea un fel de sac , cu care
tragea sarea in sus. Pielea de vacd nu era buna. in 1722, cand a inceput mina losif, tot
cu piele de bivol se scotea sarea. Dupa aceea a aparut si crivacul cu 8 cai, avea 2 cosuri,
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la inceput erau din piele de bivol; se puneau 3-5 sute de kg intr-un cos. Cand un cos
urca, celalalt cobora. Atunci toti caii mergeau invers. Asa au invitat caii ¢ nici o juma
de metru nu mergeau mai mult.

I: Dar caii erau manati de cineva?

R: Langa fiecare cal a stat un om, care avea un scaun.

I: Ce unelte se foloseau prima data?

R: Prima datd au fost unelte numai din lemn: am aici doua ciocane, am zis asta si la
televizor, vreo 3 filme au facut, care au fost ale strabunicului meu — 1668; ¢l era
specialist In confectionarea uneltelor, ciocanelor. Se tdia santul, de 40 cm latime si 10 m
lungime. Prima data au fost 4 feluri de ciocane: unul mare, cel mijlociu, cel mic si unul
care se desfacea bucata, cd atunci nu trebuia sare maruntd, trebuiau bolovani. Ca
trebuiau sa duca la Sarateni, acolo a fost o cetate pe timpul romanilor, cetatea a
apartinut legiunii a 8-a Gemina. In 101-121 a stat o brigadi Macedonica 5 care avea
tabdra pe muntele de sare. Teritoriul i acuma a salinei. Dupd ce au plecat, strdmosii
nostri au preluat munca in sare. Si atunci a fost scumpi nu ca acuma. In timpul
romanilor o bucatd era si la Sovata, da putin. La Sardteni era magazia. Toamna si
primavara cand a fost Tarnava mai mare atunci au facut plutele, si a transportat cu pluta
la Alba-Iulia, pana la Turnu Severin. Sarea de la Praid si de la Turda se puteau
transporta pe mare pana in Africa, altd sare nu rezista ca se dizolva. Asta e cea mai tare
sare, de la Praid. Nu e alba dar e cenusie. Se zice ca este cea mai tare sare din lume.

I: Ce alte unelte mai foloseau?

R: Ciocane, pene din lemn, de la 20 la 50 cm, din carpen. Se facea santul, se punea pana
si se lovea cu maiul, cioplit dintr-o bucatd. Cu astea s-a lucrat pana in 1900. Apoi s-a
schimbat cu pene si ciocane de fier.

I: Lopatele mici? Din lemn?

R: Da, de 40 cm lungime, in formd de sigeatd, se scotea praful rdmas in urma
ciocanului. Erau si lopeti mai mari, cu care se aduna. Aveau un lemn, cam 2 m lungime,
10 cm grosime, din fag, ascutit drept ca un tarus, cu care se scotea afara bolovanul de
sare. Se bdga In sant si se zdruncina. Apoi cu un fel de ciocan, o bucatd avea cel putin
20-30 kg. Si carutele transportau de la Praid, 20 de familii s-au ocupat de transportul
sarii la Lupeni, Ocna de Sus, Ocna de Jos. A fost un birou la mina unde se vindea, care
se ocupa un functionar ,;mazsatiszt”. Se ducea la sasi in jurul Bistritei, la Brasov; in
Tara Barsei pe pamantul regelui (Kiralyfold) in 1240 regele Andrei al [I-lea a dat acest
teritoriu sasilor. Pe cadmpie sarea mergea pana la Moldova, si apoi discutii cu Targu
Ocna, deoarece cei de la Praid dideau mai ieftin.

I: Pe ce se didea sarea?

R: Pe grau. Era o masura de sare pe trei masuri de cereale. Omul care se ocupa cu asta,
intre timp a facut mai multe, el a vandut la oamenii de acasa, la ceilalti care nu se ocupa
cu comertul. Era valoare de aur; o bucata de sare, cit era o cutie de chibrit, atata aur era,
in Tunis sau Egipt, ca atuncea nu cunosteau incd cum sa evapore sarea din mare; acum
nu are probleme; aur alb asa o numeau.

I: Pani la ce adancime sapau tiranii sarea?

R: Pana la 50 de metri lungime, 20 latime, 15 addncime; nu au mai putut din cauza
timpului, ca venea ploaie si umplea; atunci incepeau alta, ca la cimitir, se mutau. Apa
Corund acum intrd la mina veche, a trecut pe sub munte si a rupt in doud muntele.

I: La ce folosea sarea?

R: La animale, dar si pentru bucatarie. Ceva interesant, unde erau obisnuiti cu sarea de
la Praid, aveau o masura, juma de lingura se punea la mamaligd. Din sarea de la Dej
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trebuie de trei ori mai mult. Apa sérata de la Praid e asa tare cd de la evaporare iese 12
grame. De la un litru de apa sdrata la ceilalti iese cate 5-6 grame la Mures sau la Dej.

I: Apa sarati la ce se folosea?

R: Aicea 1n teritoriu, in valea Ocnelor, taranii s-au obisnuit ca cu apa sératd sa faca
mancare In special mamaliga. Bolovanii numai la animale, pentru bucitirie numai apa
sirati. In Ardeal trebuie si dea o misurd pentru fiecare familie, 12 fonti de sare. Un
font Inseamna ca 48 de kg. Acuma nu tin minte exact cat era. Pentru asta a fost Praid,
Ocna de Sus, Ocna de Jos, Sovata si o comuna Iliasi, aveau drepturi. De multe ori s-a
intdmplat cd au luat dreptul oamenilor si atunci oamenii mergeau sa fure. Furtul de sare,
asta a fost, cum sa zic, un fel de culturd. Ca venea sa fure sare de la judetul Alba, de la
Hunedoara. Si au fost santinele de sare si se temeau ca mai de multe ori au fost batuti
paznicii ca veneau cate 100 de persoane odata.

I: Astia erau hotii de sare?

R: Erau nevoiti ca nu puteau sa cumpere, asa scumpa a fost. Pana sa devind mina de
stat, Maria Tereza, a fost a oamenilor. Special pentru Maria Tereza, pentru lux, aveau
banii de la Praid, pentru asta a fost rezervat. Pentru parfumuri, pentru cosmetice. Pentru
casa regala la Viena. Nu prea au fost platiti minerii, foarte putin. Din cauza asta au fost
si foarte multe probleme. Si cu asta recompensa, ca mai dadea sarea la fiecare familie.

I: Atunci oamenii au fost nevoiti s faca apa sarata?

R: Sa faca oamenii?! Nu.

I: Au folosit oamenii apa sirati aici?

R: Au folosit. De exemplu cand a taiat porcul, era un butoi mare, a pus apa sarata si
carnea de porc a bagat-o 1n dla. Tinea o luna de zile acolo. Dupa aceea se punea la fum.
Acum nu o mai pune asa, se dd sare cu mana.

I: La ce mai foloseau apa sirati?

R: Atata la mancare. Si mai cand a cosit iarba, si fAnul era mai slab, se punea n straturi
apa sarata, animalelor sigur ca le placea.

I: Dar la porci puneau?

R: La porci nu. Numai la vaci era fanul asta presarat cu apd sarata.

I: Apa sarata pentru gargara?

R: Am auzit, da, ,,garganizalas”

I: Pentru inhalatii?

R: Aia nu.

I: Pentru baie, ci-1 durea reuma?

R: Stati, cd alta era cu baia. E altd poveste. Baile sérate, aicea la muntele de sare, au fost
in vreo 15 locuri, balti facute unde iesea izvorul, si unde era un sant mai mare, sau putin
paraias a facut digul si cate 15-20 de persoane putea sa intre acolo, in apa cu sare. Asta
faceau ce numeau ,,bai de bivoli”, oamenii se faceau negri din cauza namolului ila.
Dincolo de apa Corund, care apartine de satul Ocna de Jos, vreo 5 locuri erau numai
pentru femei. In partea Praidului, in partea asta numa’ oameni. Barbatii trebuiau sa vina
pe partea asta. Astea au fost primele bai. Mai este lacul Gyurkos, Kishollo, pe partea cu
Ocna de Jos, aici aveau bai femeile. Am fost si eu cu tata in bai de vreo 3 ori. De acolo
stiu cd eram vreo 15 insi in baie. Dupa aceea trebuia sd vii la paraul Praidului sa te
speli. Prima baie a facut-o acolo jos, in fata minei lui losif. Este si acuma fantana care a
fost facuta ca sd nu intre apa in mina lui losif, in trei ciubere, céte 2 insi, luau apa cu
mana. Cu o scanduri apa curgea la bai. In 1848 ... La mini existi documentul acesta
[n.n. Istoria Ardealului, 1972] unde scrie cd minerii suferd de mai mult de 20 de boli.
Mai mult era reumatismul si nu stiu mai ce fel de boli. El a hotérat, doctorul acesta [n.n.
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Muranyi Karol] sa se facd bai. Dar minerii nu vroiau sa se dezbrace si sa faca bai. I-a
silit, spunandu-le ca-i amendeaza daca nu fac bai. Urma bailor se vede numai acuma, ca
s-a dus niste pamant. Asta a fost prima baie comuna care a functionat. Dupd 1924 s-a
facut o baie mai micd, cu 15 cabine. Apa sdratd se aducea canalizat de la mina
Elisabeta. In 1898 s-a deschis mina, pentru Elisabeta, ci atunci a murit Regina
Elisabeta, nevasta lui Franz losif, si de acolo a luat numele. Si sigla Ungariei apare
acolo, coroana. Apa venea din mina Elisabeta, curgea pe jgheab de scandura dar putin.
Si era atunci un director, a distrus multe la Praid atuncea, si a dus trei mineri acolo sus,
eu eram copil, si le-a spus s sape acolo fintdnd. De ce, domn director? Ca sa mearga
apa, sd fie mai multa, de la ploi se adund, cé sunteti plini cu boale si trebuie sa faceti
baie. Din cauza asta s-a intdmplat ruptura, s-a distrus mina, el s-a gandit la apa si a
distrus mina la urma, ca a dat loc sé intre apa.

I: Cu ce se ilumina in mina?

R: Cea mai veche galerie: In 1961 am facut baza, am intrat pana in sare si din
intdmplare am gasit o galerie veche din timpul romanilor, cu scule. O parte din scule
sunt la Muzeul din mina. Eu cu unul eram acolo in schimbul doi si am gasit 4 bucati
sfesnice.

I: Din ceramica?

R: Nu, stiti cum era. Nu se vindea incad ceramicd. Cum e tigareta aceasta de foi, facuta
asa. A facut din tesaturd, canepa, a dat cu unsoare [n.n. numitd] faggyu, 4 bucati erau
noi, inca nu fusesera aprinse, si una era pe jumatate arsa si avea si cenusa In capat. Stiu
ca eu am desfacut una. Galeria era plind cu frunze de lemn de stejar... A fost o ploaie
foarte mare aici in valea noastrd si atunci a distrus galeriile alea. Ei atunci au bégat
frunzele alea acolo si murdaria. Dar sfesnicul s-a folosit si noptile in minele de
suprafatd, dupa aia, in mina losif, s-au folosit iara facliile.

I: Din ce era faclia?

R: Asta era mai mare construitd tot din faggyu, si mai... cu pacurd, a facut rost de
pacura de la carutasi, veneau din Moldova. A cumpérat biroul minei si asa s-a facut.
Dar asta a fost pana la 70 cm lungime, avea suport facut din lemn.

I: La genunchi, ce foloseau, cand lucrau in genunchi?

R: Au lucrat in genunchi, aveau o banca cu doua picioare; am aratat si cum lucra cu
piciorul drept, si pe el punea piele ca protectie. [luminarea, la urma, a inceput cu
lumanari normale.... cumparate... cam vreo 200 de ani s-a lucrat cu astea; aveau suport
de lumanare, reglabil, este dat la muzeu. Dupa aia a venit lampa de carbid; si primele...
Era cam periculos, exploda. Din cauza asta minerii de la Praid au facut niste lampi din
lemn. La urma cu asta se lucra, cu lampi cu petrol. Dupa aceea, 1938, au tras lumina
jos.

I: Cum erau pedepsiti cei care erau prinsi la furat sare?

R: [n.n. interlocutorul rade] Pe care i-a prins i-a dat la Praid, era centru de plasa, si-i
ducea sa lucreze la reparat cetdti, la cetatea Alba lulia, i-a pus acolo 2-3 luni sa
munceasca, asa, ca au furat.

I: Nu erau batuti, impuscati?

R: Asta nu stiu. Stiu o intdmplare, mi-au povestit batranii; doi paznici de sare erau pe
muntele de sare, tiganii veneau sa fure de la Cristuru Secuiesc, de la Vanatori, din
partile alea; si, tiganii au venit cu un cutit si tdiau liane, legau bucitile de sare, de 20 de
kg, si le puneau in spate. Paznicii au observat, hai dupa tigan. Era o moara pe Corund,
paznicii 1i fugdreau pe tigani, tiganii nu mai puteau sa fugad din cauza greutatii, si au
taiat liana, sarea a cazut jos, si unul din tigani a intrat in roata acolo sd nu-l gaseasca.
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Paznicii I-au ajuns. Nu functiona moara atunci. Paznicul a strigat: ,,Hai ma, iesi afard” ,,
Nu”. ,,Hai ma. Prietene, da drumu’ la roatd”. Tiganul s-a speriat: ,,Opriti ca ies”.

Alta poveste: Trebuia noi sd mergem, copiii, dupd apa saratd la fantanile mici, la
izvoare. Paznicii toata ziua stiteau acolo. Ei asteptau sa umplem ulcelele, dupa aceea
veneau si dadeau cu bata in ele. Am venit acasa plangand. Se mai vad si acuma buciti,
urme. Asta s-a intamplat la noi in familie. Mama mea s-a nascut in 1901, tata in 1900.
Si in 1920 un var de intéi a plecat in Ungaria, in 1940 a venit acasa. Dar, financiar,
locotenent, era un fel de birou in centrul Praidului, la finante; nu era inca casatorit, 41
de ani avea. Am avut un pamant, pe muntele de sare, 1941, primavara, la 24 Aprilie la
St. Gheorghe, am dat cu plugul pentru porumb. Doi dintre paznici toatd ziua s-au uitat
la noi. Cand am mers in cdrutd mama a pus doud ulcioare cu apa sdratd. Dar din
pamantul nostru, sub brazde, unde era fintdna aia micd. Dupa masd la ora 3 mama
merge si se uitd. Paznicii, unul era contigent cu mama, si unul de la Praid. Ei, zicea ala
de la Praid ,,uite muiere, arunca apa afara, ca nu-i voie sa iei sare”. Zice mama ,,cum,
pamantul meu este, ce, n-am dreptul?” ,N-ai”. ,,Bai Ilona, zice celilalt, se intampla
ceva probleme dacd duci apa acasd”; zice mama “sunteti nebuni complet asta
Dumnezeu a dat asta vine singura”. ,,Nu-i voie”. Trec zile si vine unul de la finante si o
cheami pe mama la finante. Imi zice mie ,,haide copile, vii si tu”. Aveam 13 ani. Ala a
fost sefu’, primul var zice: ,,Ilona, trebuie sa te amendez. Dupa mai multe observatii si
rugaminte tot ai dus apa acasd. Sunteti buni sa va amendez”. Mama zice ,,Nu ti-e rusine,
suntem veri”. Zice el ,,Aicea nu suntem nici rude, nici frati, nici nimic. Sunt lege
maghiard de coroand sigla Ungariei.” Ne-a amendat cu 10 pengd, si inchipuie-ti, o
paine era 50 de filleri. Pentru 2 luni de zile banii pentru paine. Peste 3 luni de zile s-a
casatorit, a luat o fatd batrana de la fierar, vine sa ne invite la nuntd, dar mama n-a mers.
I: Am auzit ci pe aici au impuscat hotii de sare...

R: Paznicii nu aveau pusti, numai ciomage. Au omorat pe unii, dar cu batele. Mai multe
cazuri la Tg. Mures.

I: Cine stipaneste noaptea galeriile de mina?

R: Dupa crezul minerilor, ramane o femeie, un fel de suflet care, de exemplu, cand au
iesit din mind, numai paznicul minei a ramas acolo; si prima data a fost o lege cand nu
au avut voie nici sa fluiere in mina.

I: De ce?

R: Am intrebat de la batrani; acuma pusca cate 20 de gauri odatd, detoneazd. Mi-au
spus ca din cauza sd nu se dirame mina, ca din fluier iese o voce. Asta a fost crezut, dar
nu s-a intdmplat. Accidente s-au intamplat putine, dar unul mare in 1985, cand trei insi
au murit. Atunci s-au facut cercetdri. Din cauza ca s-a lucrat repede, si nu s-a asigurat.
Au forat in marna, au iesit gazele... despre mind se zicea ca nu e periculoasd, e de
categoria D. Noi am zis cé e, ca sunt gaze... ca la Ocnele Slatina.

I: Se facea calendar cu sare?

R: Asta nu sunt, dar sunt altceva. Dacda am o bucata de sare cristal, ca o cutie de
chibrituri, eu pun aicea intr-o tava, sa fie caldura vreo 4 zile; se umezeste, a doua zi
vine ploaia. A, da! iei o bucata de ceapa asa mare, o taie in § felii, dar nu o rupe, numai
o deschide asa. Pune sare. La Anul Nou care parte umezeste asa se intampla. Eu doar
am auzit, dar n-am facut.

I: De ce boli se imbolniveau minerii de sare?

R: Reumatism ... dar scrie despre asta in Istoria Ardealului din 1972. In arhiva Viena
existd documentul. Asta am observat si eu, dacd trage un curent iesi transpirat si cazi
din picioare. Timp de 10 ani am facut si eu, din 1960-1970, 10.000 kg norma pentru
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noi/schimb, 7 vagoneti, un schimb era de 8 ore. Eu am lucrat 8 ani la Bicaz. Am fost
maistru-sudor. La incheierea barajului.

I: Cati copii ati crescut?

R: Doi baieti si o fata.

I: Pamant cat aveati?

R: Deloc, nici n-aveam timp. Stateam cu familia. Ciopleam.

I: Mai cunoasteti in jurul Praidului locuri cu namoluri?

R: Mai sunt. La 8 km de la Praid spre Corund, pe teritoriul Corundului, langa sosea, o
fantind de apa sarata. Imprejurul fAntanii mai este noroi de care spuneti.

La Sovata, dar nu din balta Ursului, ci in lacul Negru si Alunis, acolo sunt depuneri de
noroi care ¢ folosit. La lacul Ursu nu se stie, are o adancime de 100 si ceva de metri. Se
zice ca aici a fost mina de sare. Se spune ca in 1838, la Paste, a doua zi de Rusalii, aici
s-a cosit iarba. A fost o ploaie mare, care a luat iarba si-a bagat-o in strdmtura si a facut
digul. S-a prins apa si atunci s-a facut Lacul Ursu.

I: La Sarateni este? Apa, izvor? Sare, fantani?

R: Nu sunt. Dar sunt la Corund, si in Valea Homorodului Mare, la Lueta.

R: Stiti cum este sarea pe tot globul Pamant? Porneste de la insula Alaska, sub Atlantic,
trece Uralii, Marea Caspica... Marea Neagra: in partea asta de Carpati merge in jos la
Homorod, la Praid, 4.000 km latime si 2027 adancime. Dupa aia merge sus la Sovata,
apoi merge la Ideci in jos, apoi pe sub campie iese la... Ocnele Mari — R&mnicu Vélcea,
apoi la Ocna Sugatag, la Sighet, Costiui. Trece in Ucraina, apoi in Polonia, apoi ajunge
in Groenlanda. Asta nu de aicea stiu. Am facut la Bucuresti un an jumate scoala de
maistri sudori, si a trebuit sa invat geologia.

I: Cum s-a facut sarea?

R: In teritoriul dsta a fost un ocean sarat. Din apa se vedeau doar M-tii Harghita si
Muntele Mezéhavas [n.n. 1770 m]. Cel mai mare vulcan din lume a fost asta, 5 km a
fost craterul. Este rupt in 5 bucati, dupa evolutie. Vulcanul asta functiona. Dupéd cum
stiu eu sarea asta a noastra o parte este de 30 milioane de ani si o parte de 20 milioane
ani. 2 milioane de ani a fost numai timp frumos, s-a evaporat apa, sarea s-a depus drept.
In mina veche poti sa citesti milioane de ani in stratul de sare. Vulcanul arunca pietre de
toate felurile 1n sare, si a depus peste sare. A avut loc rupturi.

I: Rudele sarii?

R: Ghipsul, aragonitul, grafitul.
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2.3.3. Orasul Sovata, judetul Mures

Tip: izvor de apa saratda Ghera

Pozitionare GPS: A=470 m.; E=5m.; N=46°35,923"; E =25°04,449'".

Forma de administrare: teren - proprietatea comunei

Descriere sumari: apa izvorului are un debit foarte mare. Ea este dirijatd cu
ajutorul unui uluc improvizat, dar zona este greu accesibild. Namolul negru, sarat,
este acoperit pe alocuri de sare cristalizata, formata de la evaporarea apei sdrate in
zilele calduroase de vara pe aproape toata suprafata zonei fara vegetatie

Datare: prima consemnare cca. 1875

Stare de conservare: izvorul nu este amenajat. Zona dimprejurul acestuia este
murdard, cu resturi de metal si lemn, sticla si plastic, semn ca este si astazi folosit de
localnici si/sau turisti, care lasa In urma lor resturi menajere

Alte observatii: izvorul Ghera este situat la baza muntelui de sare Ciresel. Se
pastreaza urmele unui sistem de lemn pe care erau pozitionate jgheaburi metalice
(din fier si aluminiu) care directionau apa izvorului cétre un bazin de beton, aflat la
circa 200 de metri 1n aval, 1n curtea unui localnic

Fotografie: P1. 01; P1.04; Pl. 64
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Tip: lacul sarat Alunis

Pozitionare GPS: A =505 m; E=7m; N =46°36,198"; E = 25°04,945’

Forma de administrare: proprietatea privata

Descriere sumara: se afla in imediata apropiere a lacului Ursu din care se
alimenteaza, printr-un canal de scurgere. Surplusul din lacul Alunis se scurge mai
departe, tot prin intermediul unul canal, de forma unui parau sarat. Izvoarele care
alimenteaza lacurile sunt foarte puternice, motiv pentru care apa circuld continuu.
De jur imprejur lacul a fost amenajat cu ingradituri pentru a se evita scurgerea
namolului sdrat in bazin. Acest namol nu este folosit ca tratament. Lacul este
folosit atat In scop de agrement, de cétre numerosii turisti care sosesc in zona, cat
si ca bazd de tratament, pentru ameliorarea sau tratarea diverselor afectiuni
reumatice, ginecologice si/sau endocrine, sub atenta supraveghere a medicilor
Datare: cca. 1970

Stare de conservare: foarte buna

Alte observatii: ,,S-a format pe locul minei de sare care a apartinut satului
Nyaradmagyaros. S-a format dupa umplerea completd a Lacului Ursu, prin
scurgerea surplusului din acest lac. Are o lungime de 85 m, o latime de 63 m, o
suprafatd de 3619 m.p. si o addncime maxima de 7,4 m”'®
Fotografie: P1. 01; PL. 04; P1. 65 a

'8 Jozsa 2002, p. 16.
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Tip: lacul sarat Mierla

Pozitionare GPS: A =493 m; E =10 m; N =46°36,271’; E =25°04,821"

Forma de administrare: proprictatea privata?

Descriere sumara: este cel mai sdrat lac de la Sovata. Este alimentat de trei
izvoare sarate, feruginoase si argiloase. Nu este amenajat ca strand, dar exista la
fata locului urme de utilizare a acestuia. Sticlele de plastic tdiate sub forma unor
lopeti, scapate in namol, confirma faptul ca probabil localnicii vin la acest lac
pentru a lua namol sarat, folosit ca tratament naturist, homeopat

5. Datare: 1950

6. Stare de conservare: nu este cazul

7

. Alte observatii: ,,Este lacul preferat pentru scaldat de catre localnici. S-a format in
3’19

B

anul 1950. Are o suprafatd de 2200 m.p. si o adancime maxima de 1,7 m
8. Fotografie: P1. 01; PL. 04; P1. 65 b

19 Jozsa 2002, p. 17.
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Tip: lacul sarat Negru

Pozitionare GPS: A=490 m; E = 6 m; N = 46°35,922’; E = 25°04,302’

Forma de administrare: proprietatea privata, cu intrarea interzisa

Descriere sumara: este cel mai vechi lac de la Sovata, situat pe strada

Bradului. S-a format in urma prabusirii/surparii solului. Denumirea lacului

provine de la culoarea sa, care se datoreaza namolului sarat. Acesta s-a extras o

lungd perioada din acest lac, fiind folosit ca bazd de tratament in complexul

balnear. A fost amenajat in trecut, avand instalatii proprii pentru bai calde si

reci, dar acum accesul este interzis

5. Datare: 1710

6. Stare de conservare: nu este cazul

7. Alte observatii: ,,Lacul Negru este cel mai vechi lac al Sovatei. El s-a format
in anul 1710, avand o suprafati de 3810 m.p. si o adancime de 6 m”*

8. Fotografie: P1. 01; P1. 04; PL. 66 a

3 "&'"». ’y bl \)\

20 Jozsa 2002, p. 16.
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Tip: lacul sérat Paraschiva

Pozitionare GPS: A =520 m; N = 10 m; N = 46°36,349’; E = 25°05,027°

Forma de administrare: proprictatea privata?

Descriere sumara: se afla in apropierea lacului Ursu si a lacurilor Rosu si Verde.
Nu este amenajat ca strand si nu se poate face baie in el, dar drumul péna la lac
este marcat pentru turisti, ca parte a circuitului din cadrul rezervatiei naturale
lacurile sarate. Din loc in loc, in padurea ce inconjoara zona, se pot intrezari
aparitii de roca de sare

Datare: cca. a doua jumatate a sec. XX

Stare de conservare: si-a pierdut salinitatea

Alte observatii: de pe un panou instalat pentru turisti in zona de agrement aflam
urmatoarele detalii — ,,Lacul Paraschiva s-a format in mijlocul unei doline, care a
suferit modificari semnificative in anii 80 ai secolului XX, In urma fenomenelor
saline carstice. Salinitatea apei este foarte redusa, se poate considera lac dulcicol”.
Lacul este populat cu pesti si este folosit de turisti ca lac de agrement, chiar daca
nu se recomanda si nu este amenajat in acest sens

Fotografie: PI1. 01; P1. 04; PL. 66 b
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Tip: lac sarat neamenajat

Pozitionare GPS: A =519 m; E = 10 m; N = 46°36,355’; E = 25°05,006’

Forma de administrare: proprietate privata?

Descriere sumara: se afld in imediata apropiere a lacului Rosu si de masivul de
sare la suprafata, la nord de cele doud puncte. Nu este amenajat si nu se poate face
baie in el. Desi drumul in aceasta directie nu este marcat, turistii, care viziteaza
masivul de sare, au acces si la acest lac

Datare: nu s-a stabilit

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: nu este cazul

Fotografie: nu s-a consemnat prin fotografiere
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Tip: lacul sarat Rosu

Pozitionare GPS: A =520 m; E = 10 m; N = 46°36,349’; E = 25°05,027’

Forma de administrare: proprietatea privata

Descriere sumari: se afla in imediata apropiere a lacului Ursu din care se
alimenteaza, printr-un canal de scurgere. La capétul dinspre nord — vest este situat
un masiv al muntelui de sare, devenit atractie turistica, fiind usor accesibil. Lacul
este format din doud bazinete intrepatrunse. Este amenajat pe margini cu Impletituri
de nuiele si cale de acces pentru turisti. In primul dintre bazinete se poate face baie
dar nu se foloseste ca strand, nefiind amenajat in acest scop. Din al doilea bazin se
extrage namolul sarat folosit la tratamente in cadrul complexului balnear

Datare: cca. 1880

Stare de conservare: foarte buna

Alte observatii: face parte din rezervatia naturala lacurile sarate. ,,S-au format [n.n.
Lacurile Rosu si Verde] in aceeasi perioada cu lacul Ursu, ca prelungiri laterale ale
acestuia. Lacul Rosu 1si ia denumirea din culoarea rosie a gindacilor de sare care
traiesc In el. Lacul Verde este de fapt la fel de rosu, cici si in el traiesc aceste vietati,
dar, venind dinspre lacul Ursu pare verde, datoritd vegetatiei din jur care se
oglindeste in el”'

Fotografie: P1. 01; PL 04; Pl. 67;

! Jozsa 2002, p. 16.
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. Tip: lacul sarat Verde

Pozitionare GPS: A =520 m; N = 10 m; N = 46°36,349’; E = 25°05,027’

Forma de administrare: proprietatea privata

. Descriere sumaria: se afla in imediata apropiere a lacului Ursu din care se
alimenteaza, printr-un canal de scurgere. Este conectat de Lacul Rosu, forménd,
impreuna cu acesta, o rezervatie naturald

Datare: cca. 1880

Stare de conservare: foarte buna

Alte observatii: ,,S-au format [n.n. Lacurile Rosu si Verde] in aceeasi perioada cu
lacul Ursu, ca prelungiri laterale ale acestuia. Lacul Rosu isi ia denumirea din
culoarea rosie a gandacilor de sare care traiesc in el. Lacul Verde este de fapt la fel
de rosu, caci si in el traiesc aceste vietati, dar, venind dinspre lacul ursu pare verde,
datorita vegetatiei din jur care se oglindeste in el

8. Fotografie: P1. 01; PL. 04; P1. 68 a

W -

Xawm

2 Jozsa 2002, p. 16.
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Tip: lacul sérat Ursu

Pozitionare GPS: A=505m.; E =6 m.; N=46°36,174"; E = 25°04,998'

Forma de administrare: proprietatea privata

Descriere sumari: lac helioterm, de natura carstosalind. Lacul Ursu este cel mai
mare lac helioterm din lume, avand o suprafata de 40.235m.p., o addncime maxima
de 17,5 m, fiind unic in Europa. In prezent este amenajat ca strand, 1n cadrul unui
complex balnear. Este folosit atat in scop de agrement, de catre numerosii turisti
care sosesc in zond, cat si ca bazd de tratament, pentru ameliorarea sau tratarea
diverselor afectiuni reumatice, ginecologice si/sau endocrine, sub atenta
supraveghere a medicilor

Datare: 1876

Stare de conservare: foarte buna

Alte observatii: din interviurile realizate la fata locului si din diverse publicatii
rezulta faptul ca lacul s-a format prin prabusire, la confluenta a doud paraie, paraul
Auriu si Toplita Rotunda, probabil datoritd modificarilor ce au avut loc in
subteran, In masivul de sare

Fotografie: PI1. 01; P1. 04; PL. 68 b
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1. Tip: munte de sare

2. Pozitionare GPS: A=512m.; E=10m.; N =46°36,355"; E =25°05,066'
A=480m.; E=8 m.; N =46°35,838"; E = 25°04,696'

3. Forma de administrare: teren - proprietatea comunei

4. Descriere sumara: Declarat rezervatie naturala, acesta se afla la nord-vest de

Lacul Rosu, fiind dispus n forma de semicerc. La baza muntelui de sare se géseste

vegetatie salifera. In intreaga zona exista iviri de roca de sare, dispuse pe verticala.

Acestea au fost expuse intemperiilor vreme indelungata, capatind un aspect

deosebit datorat picaturilor de ploaie care le-au dizolvat pe alocuri si le-au

modelat. In prezent nu mai sunt exploatate de localnici, fiind protejate in cadrul

rezervatiei naturale, devenind obiective turistice

Datare: nu este cazul

Stare de conservare: nu este cazul
Alte observatii: sarea gema a fost exploatata la suprafatd de catre localnici
Fotografie: P1. 01; PL. 04; P1. 69

® W
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Localitate: orasul Sovata, jud. Mures

Interlocutor: J. Andras, n. — (profesor pensionar)

Data: 4 octombrie 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim, Andrea Chiricescu

I: Aici, unde ne aflim aveti si sare, da?

R: Practic ne aflaim pe un munte de sare, si dupa cum stim noi, in toatd Europa sunt 2
munti de sare mai mari, unul la Sovata si unul la Praid, si unul mai mic in Spania. Ne
aflam pe un munte de sare, §i toata statiunea Sovata Bai s-a format pe acest munte.

I: Cu ce se ocupau locuitorii din Sovata? Din ce triiau ei mai demult?

R: La colonizarea locuitorilor in Sovata practic exploatarea sarii chiar atunci a fost
interzisa, dupa Marea Réscoald a secuilor din 1562. Muntele de sare din Sovata si Praid
au intrat In proprietatea visteriei, i pentru a fi pazitd de secuii care obignuiau sa vina sa
extraga sarea de aici, au fost colonizati niste pazitori de sare, din comune invecinate.
Deci cu aparitia locuitorilor in satul Sovata practic s-a terminat exploatarea sarii.

I: De unde erau acesti paznici de sare?

R: Din jur. Dupa nume, am facut niste cercetari cu coincidenta numelor de familie, din
valea Nirajului de Sus, Eremitu, Rucareni, Matrici, si de pe Valea Tarnavei mici, partea
superioara a raului, adica Sarateni, Chibed, Ghindari si mai ales din, au venit foarte
multi din fostul Scaun al Odorheiului, din Ocna de Sus... Erau agricultori dar aici era o
padure imensa, multiseculara, neexploatata de nimeni, se numea ,,Padurea Scaunului”
era proprietatea comuna a scaunului Mures si aici a Inceput o exploatare a lemnului;
atunci, dupa ocuparea Transilvaniei de catre Austrieci a Inceput o perioadd mai pasnica
pentru acesti locuitori si a inceput niste constructii mari. Si au fost reconstruite biserici
dupa navalirea tatarilor din 1660, apoi castele. Dupa cum stim aici au fost extrase niste
lemne de aproape 30 de metri lungime.

I: Ce fel de lemn, ce specii?

R: Brad si stejar. Apoi iarasi constructia cailor ferate din Transilvania, la sfarsitul
secolului XIX, a nevoia de lemn, §i iardsi a inceput. Deci, toate acestea au dus la
dezvoltarea satului, la marirea numarului de locuitori.

I: Cresteau si animale?

R: Da, cresteau si animale. Aici, 1n aceste paduri ale Scaunului, erau turmele de vaci, de
oi, a comunelor din scaunul Mures. Aici erau aduse vaci de la 30-40 km. In mod
interesant, aceste animale au fost {inute aici tot timpul, mai ales vite si oi.

I: Ce fel de plante cresc in zona fantanilor sirate?

R: Aceste plante se numesc plante care sunt obisnuite cu acest mediu. Denumirile
populare nu prea le cunosc la aceste plante, sunt... Este un lucru foarte interesant. Aici
pe zdcamintele de sare s-a depus praf vulcanic, care are un efect neutralizant asupra
sarii, si dupa cum ati vazut si aici in jurul locurilor este o vegetatie foarte abundenta.
Sunt cateva plante care sunt obisnuite cu sarea, dar sunt cunoscute mai ales de
specialisti.

I: Cu ce se scotea apa sdrata din izvor si cu ce se aducea acasi?

R: Apa sarata, sa fie adusa acasa, iarasi era o problema. Statul era proprietar al visteriei,
daca cineva mergea si se scilda intr-un loc putea sa faca linistit, fara sa plateasca nimic,
ca asta era un bun comun, a comunitatii. Dar daca erai prins cu un ulcior plin de apa
sdratd, de jandarmi, atunci era problema mare, jandarmii te puneau sa bei din ulcior cu
sare, si apoi spargeau ulciorul, si apoi te amendau.

I: Jandarmii erau austrieci?
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R: Unguri, ungari din austro-ungaria, da.

I: Totusi cum puteau sa ia apa, pliteau?

R: Da, erau zile speciale in care fiecare avea dreptul la o anumita cantitate. Dupa primul
Razboi Mondial aceasta interdictie s-a ridicat, si foarte multi foloseau, intre cele doua
razboaie mondiale, liber apa. Se duceau acasa, o puneau pe soba si obtineau asa sare pe
care chiar o si vindeau la comune mai indepartate, pentru grau, porumb. Atunci puteau
sd duca liber. Pe vremuri, am stiut de la batrani, ca erau zile speciale, in care aveai voie
sa te duci...

I: Erau pazite aceste fantani?

R: Da. Adica nu erau pazite, inchise, dar erau acesti pazitori de sare care faceau rondul,
aveau arme cu sare.

I: La ce se intrebuinta apa sirati?

R: In primul rand se folosea in loc de sare. De exemplu, la varzi, cand se pune la
murat, saratenii ziceau ca-i cel mai bine, nu are gust, adica cel mai bun gust il are daca
se face apad sarata.

I: Cate parti de apa cate parti de apa dulce?

R: Cam o parte de apa saratd, de la Ghera, cad era cel mai sarat si noud parti apa
obisnuita.

I: Se vantura varza?

R: Da

I: Punea si castraveciori, muraturi, salata?

R: Nu, numai varza, Apoi la taiatul porcului. Dupa ce au scos slanina de la afumat.

I: Dar cand taiau porcul, inainte de a-1 pune la fum, nu se punea carnea in apa sirati ca
sd iasa sangele din ea?

R: Nu, asta se facea mai mult cu sare praf. Apoi, apa saratd se folosea cand a scos
slanina de la afumat, a lasat putin la uscat sa se faca, si apoi a bagat in apa de Ghera.

I: Intr-un vas, ciubar?

R: Nu, adica in sticla. Mai demult, probabil.

i: Acolo o tinea mereu, nu?

R: Da, o tinea si se facea ca untul. Chiar cu pielea se putea.

I: Se punea si la mancare?

R: Da, da se punea si la supa. Se folosea apa sarata ca si sarea i gospodinele erau deja
obisnuite cat sd pund si cum sa...

I: Se puneau ouile proaspete in apa sirati?

R: Asta n-am auzit, trebuie sd vorbim cu o batrana. ..

I: Daci se folosea la animale, sa se dea pe spate cu apa sarata, in cazul cand aveau rani,
ulceratii?

R: Tarasi, trebuie sa iau o alta carte, tot din aceste tinuturi, la Ingrijirea animalelor...

I: Daca oamenii ficeau gargara?

R: Da. Nu in mod special. lardsi, din obiceiurile multiseculare, am numele bolilor la
care se folosea apa saratd, adica anii 1700-1800.

I: Pieile de animale erau dubite cu apa sarati?

R: Nu stiu.

I: Aici aveti si sare gemd. A fost extrasa in mod traditional, neorganizat?

R: Da, mai mult a fost furata.

I: Cum scoteau sarea?

R: Pe vremuri, in timpul razboaielor cu Napoleon visteria a descoperit ca cel mai de
pret lucru, din care se poate face bani, este sarea. Pretul sarii a urcat, i atunci locuitorii

170

https://biblioteca-digitala.ro



din satele invecinate veneau aici in cete de 500 de oameni se organizau si veneau la
furat.

I: Dar paza nu ii oprea?

R: Paznicii erau pazitori de sare sau cativa batrani cu pusca deci ce sa facd cu 500 de
oameni? A fost, a adus si armata austriacd, 10-20 de soldati, si atunci saratenii au
trebuit sa tind acesti soldati, sa le dea de mancare, si ei au ajutat. In anii 1800 a inceput
iarasi contrabanda cu sarea ieftind, de dincolo de Carpati. A fost adusi sarea ieftina, si
atunci si visteria a scazut pretul, si a disparut furtul organizat. Dar totusi existau oameni
care mai mergeau §i mai luau.

I: Ce unelte foloseau?

R: Uneltele erau mai mult din lemn, cd sarea manca tot ce era din fier. Si sarea era
transportatd in piele de bivol, singurul lucru care rezista la sare este pielea de bivol.

I: Inseamna ci aici erau bivoli.

R: Da, peste tot In secuime. Acum 1n ultimii ani au disparut, odaté cu colectivizarea.

I: Ce unelte erau?

R: Era un scaunel mic, la care se rezema cu genunchiul si apoi avea niste pene de lemn,
care puneau intr-o..., si lovea, cu un ciocan tot din lemn, si astia care se pricepeau taiau
bucati aproape egale, de jumitate de maja. Asta maja era 70 si ceva de kg, unitate care
avea un pret cutare... Cum exploatau tdiau un banc asa lung, care il tdiau asa, in jumatati
de maja.

I: La suprafata terenului?

R: Da, dar mai ales la Praid. Aici erau mai mul{i clandestini. Nu au mai avut timp sa
taie bucati egale. Veneau pe furis si duceau si vindeau. Nu era ceva obignuit, era ceva la
fel cu pescuitul clandestin. Era interzis, si cativa mai incercau. Dar mai ales luau apa
sarata, ca aveau. Aici, partea de sus, era pazitd. Acolo jos la Ghera nu era asa de severa
paza, si acolo mai luau apa si o duceau. lardsi de pe vremea austriecilor, erau pentru
satele din jurul muntilor de sare, aveau dreptul la 2000 de maje de sare pe sat, care o
puneau ca sa nu fure §i mai ales ca sa ajute la pazit. Deci, furatul nu era prea obisnuit la
Sarateni, doar cativa, ca intr-o comuna de 10.000 de oameni sunt 3 care fura.

I: Exista calendarul sarii ficut in coji de ceapa pentru cunoasterea vremii?

R: Nu am auzit. Am auzit de un calendar cu ceapa, dar nu in legatura cu sarea. Adica ai
taiat §i ai vazut cum sunt mai subtiri, mai groase...

I: Cei care furau si vindeau sarea?

R: Da, da. Ei mergeau sa vanda, mai mult schimbau pe grau, pe cereale.

I: Siieseau asa cu ceva venit?

R: Nu prea. Nimeni nu s-a imbogatit.

I: A existat o mina de adeviratelea? Am auzit ¢i a existat o mind unde este acum lacul
Ursu.

R: Nu. Mina de sare nu exista la Sovata, nici o mind. Pe vremea romanilor linia de
castre romane era dincoace de muntii de sare. Si romanii extrigeau sarea de unde o
puteau transporta. Dideau drumul, de unde se putea transporta cu plute. in Evul Mediu
iarasi, langd Mures, langa Olt, 1anga Somes, unde au cale de a transporta sarea. Aici la
Sovata si la Praid era foarte departe, si era dincolo de Turda. Aici nu a fost niciodatd o
mind adevaratd. Erau mine a satelor, pe vremea cand era permis pentru sate secuiesti sa,
dar nu erau mine obignuite. Adica, cum era o stancad de sare mergeau. Atata, se numeau
mine locurile amenajate, pentru ei au curatat o parte de teren de copaci, de tot, ca sa
poatd sia extragd mai usor; si acela se numea de exemplu lacul Alunis - Mogyoros,
denumirea unui sat, de aici la 15 km, Nydradmagyaros. Asa povesteau batranii ca acolo
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aveau satenii din Nydradmagyaros, acolo veneau sd ia sare, de aceea s-a numit
Mogyoros.

I: Din alte sate mai veneau si ia apa?

R: Apé saratd nu. Apa saratd aveau permis numai pentru satele... Satele din Secuime
aveau dreptul la sare. Apa sarata se didea numai in sate din jurul muntilor de sare. La
Corund este si acum o fantadna. Acolo 1n anii 50 inca era acel obicei de a veni de 2 ori
pe saptamana. Aici la Sovata nu prea.

I: Ati auzit expresii despre sare, daci se virsa sarea, era prilej de galceava?

R: Da, da. Acolo era cearta in familie.

I: Se folosea sarea vara, cand mortul, si nu se strice se punea apa sarati dedesubt, pe
sub el?

R: Nu stiu.

I: La tratarea bubelor copiilor, se adiuga la apa de baie o lingurita de apa sirati?

R: Nu stiu.

I: Povesti, legende, intamplari?

R: Atata am auzit, cand jandarmii au prins pe cineva, atunci era pus si bea, apoi era
spart ulciorul, care era o paguba mare pentru familie, $i apoi a mai primit $i o amenda,
pe care nu stiu cum a platit, dar nu prea circula. Am auzit de amenzi in bani, dar erau
amenzi usturatoare pentru un taran obignuit, aproape imposibil de platit. Prin anii 1700
au mai primit cateva biciuri cum erau pedepsele pe atunci.

I: Ulcioarele erau de la Corund?

R: Da, da si la Sovata se faceau, si la Ghindari. Acum olarii din Corund au uitat cum sa
amestece sd reziste la foc. Ca si reziste la foc este Jozsa Janos care a redescoperit
aceastd retetd. Este un profesor batran, aproape 80 de ani, care stie foarte, foarte multe
lucruri. Se numeste G. Jeno.
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2.4. Zona Viaii Homoroadelor

Depresiunea Homoroadelor face parte din districtul geografic al dealurilor
inalte ale Odorheiului Secuiesc. Aceastd zona geografica se gaseste la poalele Muntilor
vulcanici ai Harghitei si, partial, ai Gurghiului, respectiv ai aripii nordice a Muntilor
Persani si se Intinde pe vaile dinspre izvoare ale Tarnavei Mari si ale afluentilor Oltului
— Homoroadele. Zona este caracterizata de dealuri 1nalte, cu o Inaltime medie de 700 de
metri, local atingand insa chiar 900 — 1000 de metri. Aceste dealuri s-au format pe o
veche fintdnd piemontand, motiv pentru care zona este denumitd i Piemontul
Odorheiului Secuiesc.

Apele curgitoare au sculptat numeroase depresiuni in zona de contact dintre
piemont si muntii vulcanici, la acest fenomen contribuind In mare masura si masivele
de sare din subteran, care se gasesc in zona prelungé de diapir, si care din loc in loc, ies
si astazi la suprafatd. Desi prezenta resurselor de sare destul de numeroase si
diversificate ar fi putut conduce la constituirea pe aceste meleaguri a unor comunitati
evoluate, cercetarile arheologice indica, la nivelul actual al cercetarii, o populare relativ
slaba a zonei in preistorie si antichitate. Dupd cum aratd cercetérile recente de teren,
acest fapt s-ar putea datora si nivelului scazut al cercetarii habitatului uman din aceasta
regiune™.

Se presupune cd vana de sare gema care strabate aceastd zona este o ramificatie
a celei de la Praid — Sovata, si se intinde pe teritoriul strabatut de cele doud Homoroade.
Aceastd credintd este intalnita si in cele relatate de localnici, care cred cu adevarat in
legatura care exista la nivelul subteranului, dar care considera ca sarea din aceastd zona
este mai buna calitativ decat cea exploatata la Praid. Si nu gresesc foarte mult, deoarece
s-a demonstrat stiingific ca existd mici diferente de compozitie intre masivele de sare
din tara noastra, in functie de originea lor si erele geologice 1n care s-au format, ceea ce
duce si la diferente calitative. Pe parcursul cercetarilor de teren existenta sarii geme 1n
subsol a fost confirmata atat de localnici, cat si de dovezi clare ale existentei unor vechi
mine de exploatare a acesteia si a unor dovezi scrise, datand din cele mai vechi timpuri.

Criteriul de repertoriere al surselor de sare de pe Valea Homoroadelor este cel
al situdrii lor de-a lungul celor doud Homoroade, Homorodul Mic si Homorodul Mare,
cat si pe afluentii acestora. Prezentarea fantanilor se face de la Nord la Sud, urmarind
directia cursului apei, mai intai prezentdndu-se fantanile de apa saratd de pe Valea
Homorodului Mic, apoi cele de pe Valea Homorodului Mare, si apoi cele din zona de
confluentd a celor doud Homoroade, de pe valea raului Homorod. Ultima localitate
repertoriatd, cea de la Racos, judetul Brasov, nu este situatd pe nici unul dintre cele
doua paraie, §i nici pe una din viile afluentilor acestora, dar este consideratd a fi unul
din punctele de granita a zonei salifere din aceasta regiune.

Pe valea Homorodului Mic sunt situate 5 din cele 10 localitati: Lueta, Szeltersz
si Meresti (jud. Harghita), Jimbor si Mercheasa (jud. Brasov). Pe valea Homorodului
Mare intdlnim alte 3 localitati in jurul carora sunt grupate surse de sare: Comanesti,
Martinis si Sanpaul (jud. Harghita). Daca pe Valea Homorodului Mic sursele de sare
sunt rasfirate pe aproape intreaga sa intindere, pe Valea Homorodului Mare, de la
Sanpaul si pand la Homorod nu au fost identificate alte surse de sare decét cele
mentionate anterior, grupate intr-o singura regiune. Ultimele doua localititi cu surse de

23 Buzea — Chiricescu 2005.
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sare, identificate In aceasta zona, Inchid zona Viaii Homoroadelor: la sud-est, localitatea
Rupea, si la sud-vest, localitatea Racos, ambele situate in judetul Brasov.
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7.
8.

2.4.1. Sat Comanesti, comuna Martinis, judetul Harghita

Tip: fantana de apa saratd, cu casa

Pozitionare GPS: A =570 m; Er =5 m; N =46°16,223"; E = 25°25,682'
Forma de administrare: a apartinut satului, dar acum este parasitd; a fost
incuiata si pazita

Descriere sumara: Fantdna propriu-zisd este protejatdi de o constructie
monocelulard din lemn, in plan patrat, cu latura de 3,50 m. Iniltimea peretilor
depaseste 2 metri. Acoperisul constructiei este construit in doua ape, fiind
invelit cu scandurd. Usa lipseste, pastrandu-se doar ancadramentul acesteia. In
interior fantana este poditd. Fantdna propriu-zisd are forma patrulatera, fiind
patrata in plan, cu latura de 1,1 m. Ceea ce o deosebeste de alte fantani cu apa
sdrata Intalnite pana In acest moment este faptul ca peretii sdi, in adancime, sunt
captusifi cu piatra de rau, dupa modelul fantanilor de apa dulce. De la nivelul
podelei gura fanténii este indltata cu ajutorul unui cofraj din ghizduri din lemn,
avand ndltimea de 0,40 m

Datare: Nu putem aprecia cu exactitate vechimea fantanii. Aspectul actual al
fantanii este cunoscut de mai bine de 50 ani, vechimea reala fiind de cateva sute
de ani (informatia exacta s-a pierdut de-a lungul timpului)

Stare de conservare: Atat constructia cat si fantana propriu-zisa sunt intr-o
stare precara de conservare. Apa fantanii mai este sarata, dar nu se stie cat si-a
pierdut din concentratie pand in prezent. Datoritd deteriorarii constructiei, apele
pluviale patrund in fantand, indulcindu-i apa. Féantdna este expusd si altor
factori care duc la deteriorarea sa continua. Ea este astazi folosita doar de cativa
localnici, si fatd de anul 2003, cand era inca folositd de majoritatea satenilor,
starea ei de conservare s-a degradat considerabil. Ea a fost parasita datorita
distantei la care se afla, localnicii satului folosind acum fantana din Martinis,
despre care spun ci este mai buna calitativ

Alte observatii: nu este cazul

Fotografie: P1. 01; PL 05; P1. 70, P1. 71
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Localitate: sat Aldea, com. Martinis, jud. Harghita
Interlocutor: G. Ilos, n. 1921

Data: 11 iulie 2003

Echipa de cercetare: Buzea Dan, Bota Adriana, Suciu Ivan

I: Ocupatiile traditionale ale locuitorilor din Aldea, com. Martinis?

R: In perioada colectivizarii, cei mai multi dintre siteni lucrau in agricultura.

I: Cum identificati o sursi de apa sirata?

R: Nu cunosc.

I: Ce fel de plante cresc in zona fantanilor cu apa sarata?

R: Nu cunosc.

I: Aveti informatii despre vechimea fantanii?

R: Fantana din Comanesti (din hotar, de unde aducem apa saratd), are o vechime de
cateva sute de ani.

I: Descrieti-ne fantina de sare din comuna dvs.

R: Fantana se afld in hotar, la cativa km, adancd de aproximativ 6-7 m, peretii sunt
imbracati cu piatrd de rau, iar deasupra fantanii este construitd o incapere din barne de
brad.

I: Cu ce anume se scotea apa sarati din fantana (in trecut si in prezent)?

R: Mai demult, dar si acum, apa sarata de la fantdna din Martinis, se scotea sosviz cu
gileata din lemn, dar acum neexistdnd fantdna fiecare persoand merge cu gileata
proprie.

I: Cum transportati apa sirata in trecut si in prezent?

R: Mergem aproape de Craciun, cand tdiem porcii si aducem o cantitate mai mare, cu
caruta, cantitate care ne ajunge pentru o perioada mai lunga de timp.

I: Cum depozitati apa sirata (in trecut si in prezent)?

R: Inainte aveam ciubere din lemn (csoban), in prezent nu mai am decat unul pe care il
folosesc toamna cand aduc apd saratd (sosviz) pentru conservarea zarzavaturilor.

I: In ce moment al zilei, se poate scoate api sarati din fantana?

R: Putem sd mergem oricand, pentru cé la fintdna din Comanesti nu existd un program
strict de aprovizionare cu apa sarata.

I: Cum intrebuintati apa sirati (sosviz)?

R: In alimentatie: Tarna, dupa tiiatul porcilor, punem slinina in apa siratd (saramuri,
magh. sosviz), apoi o punem la fum cateva zile si din nou in saramura, unde o tinem
peste vard, de unde o luam doar atunci cand avem nevoie. De asemenea folosim apa
sarata la coptul painii, unde se pune apa sarata (sosviz), dupa gust.

Pentru tratament uman: O folosim pentru bai, pun o galeata de sosviz in apa de baie si
alungé oboseala.

Pentru animale: Folosim in alimentatia animalelor, de lins in troacd speciala cu
crestaturi, in aga fel Incat cantitatea de apa sératd sa nu fie prea mare.

I: La Aldea, com. Martinis, se practica schimbul sarii cu alte produse?

R: Nu cunosc.
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Localitate: sat Comanesti, com. Martinig, judetul Harghita
Interlocutor: R. Ana, n. 1945; R. Ferencz, n. 1943

Data: 11 iulie 2003

Echipa de cercetare: Buzea Dan, Bota Adriana, Suciu Ivan

I: Ocupatiile traditionale ale locuitorilor din Comanesti?

R: Mai demult, foarte multi lucrau la cariera unde se exploata piatra de var, sau la mina
de sare, care acum este astupatd, iar In timpul colectivizarii multi lucrau 1n agricultura.
I: Cum identificati o sursi de apa sirata?

R: Apa sarati iese la suprafata.

I: Ce fel de plante cresc in zona fantanilor cu apa sarata?

R: Nu cunosc.

I: Aveti informatii despre vechimea fantanii?

R: Fantana se afld la aproximativ 2 km de NV de Biserica Unitariana, iar langa se afla
siun izvor cu apa sdratd, dar nu putem aprecia cu exactitate vechimea fantanii. Aspectul
actual al fantanii este cunoscut de mai bine de 50 ani, vechimea reald fiind de cateva
sute de ani (informatia exacta s-a pierdut de-a lungul timpului).

I: Descrieti-ne fantina de sare din comuna dvs.

R: Fantana are o adancime de aproximativ 6 m, langa ea, la 20 m, aflandu-se cariera de
sare (astupatd) pe care o foloseau cei din satul Aldea si un izvor cu apa sarata. Peretii
fantanii sunt captusiti cu dale de piatra, iar deasupra s-a construit o incapere din barne.
Accesul se face printr-o usd deschisd din incépere, asa ca fiecare poate sd mearga la
fantAna si sd i-a apa sdratd (sosviz) de cate ori are nevoie. In zona curge un parau cu apa
sdrata (Sosviz), ce se varsd iIn Homorodul Mare.

I: Cu ce anume se scotea apa sarati din fantina (in trecut si in prezent)?

R: Toti locuitorii foloseau inainte géleatd din lemn de stejar, care se gisea la fantana,
dar acum fiecare merge cu galeata proprie. Pentru cé in anotimpul célduros, se consuma
cantitate mai mica de apa saratd, atunci cand mergem toamna, ea fiind putin statuta,
scoatem afard initial o cantitate de doud — trei sute de litri de apa, pentru a se amesteca
bine sarea care fiind mai grea se depune in jos, abia dupa aceea apa fiind curatata si se
poate consuma.

I: Cum transportati apa sirata (sosviz); in trecut si in prezent?

R: Mergem pe jos, pe scurtatura prin biserica, atunci cand ludm cantitate mica, apa
sdrata pe care o aducem cu sticlele din plastic, iar pentru cantitate mai mare mergem cu
bidoane din plastic. La fantana din Comanesti, iarna vin pentru a-gi procura sarea $i
locuitori ai satelor din jur si chiar din Vlahita.

I: Cum depozitati apa sirati (in trecut si in prezent)?

R: Inainte se tinea apa sirati (sosviz) in ciubere din lemn, dar acum pentru ci nu mai
exista In sat ciubere, se depoziteaza in bidoane de plastic.

I: In ce moment al zilei, se poate scoate api sarati din fantana?

R: Pentru ci fantana neavand usa de intrare, este deschisa tot timpul, oricine doreste,
poate merge in orice moment al zilei.

I: Cum intrebuintati apa sarata (sosviz)?

R: In alimentatie: Slinina si carnea o tinem in apa sirata (sosviz), doar o zi, fiind foarte
sdrata, ele 1si iau atdta sare cat au nevoie, iar slanina dupa ce se afuma se poate pune din
nou in apa sarata (sosviz) peste vara. Mai folosim apa sarata si la coptul painii.

Pentru tratament uman: De-a lungul paraului Sospatak, (parau sarat) se sapa gropi de o
jumatate de metru, unde se aduna apa sarata, si acolo se imbaiaza persoanele care sufera
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de reumatism, in prima zi 5 minute, a doua zi 10 minute apoi in ordine descrescatoare.
Pentru animale nu folosesc.

I: La Comanesti se practica schimbul sarii cu alte produse?

R: Nu cunosc.
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2.4.2. Sat Jimbor, comuna Homorod, judetul Brasov

Tip: fantana de apa sarati, cu casa

Pozitionare GPS: A =475 m; Er = 5 m; N =46°05,806"; E = 25°20,991'
Forma de administrare: proprietatea comunei; parasita

Descriere sumara: Fantana propriu-zisd este protejatd de o constructie din
lemn de forma unei case monocelulare. Planul casei fantanii este un dreptunghi,
avand laturile mari de 400 cm fiecare, si laturile mici de cca. 200 cm.
Acoperisul este In 2 ape, invelit cu tigle. Podeaua incaperii lipseste, in jurul
fantanii fiind doar padmant batatorit. Fantana a avut o singura usa de acces care
nu mai exista. Fantina propriu-zisa nu mai existd. Ea a fost distrusa, ghizdurile
de lemn fiind Tmprastiate in interiorul constructiei. Ea a avut forma patrata, cu
latura de 1,20 m, si nu se cunoaste la ora actuala adancimea sa exacta. Din cele
relatate de localnici aflam ca probabil a avut peste 5 metri adancime, iar pe
fund se ajunsese la sare gema, strat ce era la randul sau destul de gros.
Inventarul fantanii, din cele relatate de localnici, cuprindea pe vremuri un sul
din lemn pe care era agatatd galeata de lemn lucratda de mesterii din sat, cu care
se scotea apa. Astdzi nu mai existd nimic, in afard de o scard din lemn, care
probabil era folosita la curatarea fantanii

Datare: barnele care alcatuiesc constructia nu prezintd inscriptii; aflim de la
localnici ca fantana are o vechime de cel putin 150 de ani

Stare de conservare: Starea de conservare a casei fantanii, dar si a fantanii
propriu-zise, este
precard. Fantdna nu mai
este  Ingrijitd,  este
descuiata, se
prabuseste. Peretii casei
sunt  deteriorati, iar
tiglele de pe acoperis au
inceput sa cada.
Podeaua lipseste cu
desavarsire, pe vreme
ploioasa fiind imposibil
de patruns in interior
datoritda noroiului. Apa
si-a pierdut salinitatea
inifiala datoritd starii
avansate de degradare a
constructiei ce proteja
fantana

Alte observatii: Situata
pe Sosmezo [Campul
sarat]. Pana in anul
1940 a fost incuiata,
accesul la apa saratd
fiind limitat
Fotografie: PI1. 01; P1.
05; PL. 72; P1. 73
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Localitate: sat Jimbor, com. Homorod, judetul Brasov
Interlocutor: G. Bucura, n. 1924

Data: 9 iulie 2003

Echipa de cercetare: Bota Adriana, Suciu Ivan

I: Ocupatiile traditionale ale locuitorilor din Jimbor?

R: Eu am stat acasa, am lucrat paméantul si mi-am crescut copiii, iar sotul se ocupa cu
cresterea animalelor.

I: Cum identificati o sursi de apa sirata?

R: Nu cunosc.

I: Ce fel de plante cresc in zona fantanilor cu apa sarata?

R: In zona fantanilor nu crestea nici un fel de vegetatie.

I: Aveti informatii despre vechimea fantanii?

R: Fantana a fost sapatd de oamenii din sat, cu mult timp in urma, nu putem aprecia cu
exactitate vechimea fantanii, dar bunicii nostri asa au gasit-o. Aceasta se afla pe malul
drept al Homorodului Mic.

I: Descrieti-ne fantina de sare din comuna dvs.

R: Fantana din Jimbor are o addncime de 22 m, sdpata de sateni, cu mult timp in urma,
dar in momentul de fatd apa sdratd nu mai poate fi consumatd. Gura fantanii este
protejata cu scanduri din lemn de stejar, deasupra fiind construita o incapere din barne
cu acoperis in doud ape, acoperita cu tigla.

I: Cu ce anume se scotea apa sarati din fantana (in trecut si in prezent)?

R: La fantana din Jimbor, exista gileatd lucratd din lemn de stejar de mesteri din sat,
acum nu mai existd nimic la fantdna, iar la Mercheasa de unde aduceam apa sarata
(slatind), mergeam cu géleata proprie.

I: Cum transportati apa sirati (sosviz); in trecut si in prezent?

R: Mergeam cu céruta, in care puneam ciubere din lemn de stejar, cate 2-3 bucdti, iar
mai tarziu mergeam cu bidoane din plastic cumparate din magazin pentru ca erau mai
usor de transportat.

I: Cum depozitati apa sirata (in trecut si in prezent)?

R: In trecut depozitam apa sirati (slatina) in ciubere din lemn, pe care le tineam in
pivnita sau camard, iar in prezent o pastram in bidoane din plastic.

I: In ce moment al zilei se poate scoate apa sirata din fintina?

R: In Mercheasa mergem dupa api sarati de cate ori avem nevoie, luim cheia de la
administratorul fantanii, si platim cantitatea de apa sarata luata.

I: Cum intrebuintati apa sirata (sosviz)?

R: In alimentatie: Slanina o tinem in apa sarati (slatind) doud saptimani, apoi se pune la
fum. Apa sarata o folosim la carne, telemea si conservarea muraturilor. Sare bruta (find)
obtineam prin evaporarea apei sarate la o sursa de caldura.

Pentru tratament uman: Pentru tratarea reumatismului se pun comprese cu apa sarata.
Pentru animale: Se foloseste apa sdrata (slatind) calda pusa la gatul vitelor de tractiune
pentru a vindeca ranile produse de jug. Tot pentru vindecarea ranilor de la picioarele
animalelor (numita scald), care se spélau cu lapte fiert si slatina.

I: La Jimbor se practica schimbul sirii cu alte produse?

R: Nu se practica.
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Localitate: sat Jimbor, com. Homorod, judetul Brasov
Interlocutor: K. Ecaterina, n. 1926; Z. Bella, n. 1951
Data: 9 iulie 2003

Echipa de cercetare: Bota Adriana, Suciu Ivan

I: Ocupatiile traditionale ale locuitorilor din Jimbor?

R: Faceam agriculturd, aveam animale, iar mai tarziu majoritatea lucrau la fabricile din
oras faicand naveta.

I: Cum identificati o sursa de apa sirata?

R: Nu cunosc.

I: Ce fel de plante cresc in zona fantanilor cu apa sarata?

R: Nu cunosc.

I: Aveti informatii despre vechimea fantanii?

R: Fantana din Mercheasa este foarte veche (pentru ca de acolo aducem apa saratd), asa
ne-au spus bunicii nostri. Am avut si in Jimbor fintana dar apa saratd nu mai poate fi
folositd. Aceasta se afld pe malul Homorodului drept, la circa 800 m vest de albia
actuala.

I: Descrieti-ne fantina de sare din comuna dvs.

R: Fantana din Jimbor a fost sapatd de locuitorii din sat, dar in momentul de fata
calitatea apei sdrate s-a deteriorat, nu cunoastem cauzele, de aceea mergem la
Mercheasa pentru a aduce, de acolo apa saratd (soskuf). Deasupra fantanii a fost
construitd o incapere din barne, cu acoperis in doud ape, acoperit cu tigld. Gura fantanii
este dreptunghiulara, lucratd din scandura de stejar. Fantna are o adancime de 22 m
sare lichida, iar batranii spuneau ca urma un alt strat de sare solida de 9-10 m.

I: Cu ce anume se scotea apa sarati din fantana (in trecut si in prezent)?

R: Inainte la fintana exista o gileatd din lemn de stejar, dar aceasta s-a distrus, iar cand
apa saratd nu s-a mai folosit, fantana a rdmas fara gileata.

I: Cum transportati apa sirata (sosviz); in trecut si in prezent?

R: Mergem cu céruta, dar inainte aveam ciubere din lemn, acum aducem apa sarata de
la fanténa din Mercheasa cu bidoane din plastic. Noi cei care suntem din satele alaturate
si mergem la Mercheasa pentru apa sarata, o platim in functie de cantitatea luata.

I: Cum depozitati apa sirata (in trecut si in prezent)?

R: Apa siarata o tineam 1n aceleasi vase cu care o aduceam de la fantina, in trecut in
ciubere (magh. csoban) din lemn de stejar, si in prezent in bidoane din plastic.

I: In ce moment al zilei, se poate scoate api sarati din fantana?

R: Mergem, atunci cand ne trebuie apa sdrata (soscut).

I: Cum intrebuintati apa sirata (sosviz)?

R: In alimentatie: Dupa taiatul porcinelor sirim carnea si punem slanina in api sirati
(soskut), de asemenea punem §i telemea 1n saramura, iar pentru coptul painii punem la
10 1 apé dulce, 1 1 de apd saratd. Cantitatea de apa saratd pusa in pregatirea méncarii o
cantaream cu masurd din lemn. Obtinem si sare find prin evaporarea apei sarate la
caldura.

Pentru tratament uman: Ne tratdm de reumatism, facand bai cu apa sarata.

Pentru animale: Stropim fanul cu apa saratd sd nu mucezeasca, lnainte dadeam la
animale 1-2 | de apa sérata pe care o lingeau doar la suprafata putin cate putin, dintr-o
troaca cu crestaturi (zabrele).

I: La Jimbor se practica schimbul sirii cu alte produse?

R: Nu se facea troc.
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2.4.3. Comuna Lueta, judetul Harghita

Tip: fantana de apa sarata, cu casa

Pozitionare GPS: A = 636 m; Er = 10 m; N = 46°16,644'; E = 25°29,335'

Forma de administrare: proprietate a comunei; incuiatd permanent; Ingrijita de
un administrator

Descriere sumara: Fantana propriu-zisd este protejatd de o constructie din lemn,
in plan patrat, de forma unei case monocelulare. Planul casei fantanii este un pétrat
perfect, avand laturile de 440 cm fiecare, si indlfimea de 200 cm. Acoperisul este
piramidal, in 4 ape. Casa fantanii are 2 usi de acces, una principala, situata pe
latura vestica, inspre drum, si una secundard, asezatad pe latura sudica a fantanii.
Fantana propriu-zisd este pozitionatd in coltul nord-estic al incéperii. Corpul
fantanii este scobit dintr-un trunchi de stejar, avand o adancime de cca. 3,50 — 4,00
metri. Ea este de forma rotunda, inscrisa intr-un patrat de lemn, cu latura de 138
cm. Pe fundul fantanii au fost puse tigle. Fantdna este alimentatd de un izvor
subteran. Inventarul fantanii cuprinde doua gileti din lemn de stejar, prevazute cu
cozi de lemn lungi de 3,00 — 3,50 metri

Datare: o inscriptie din jurul usii principale atestd existenta fAntanii inca dinainte
de anul 1866. Prima parte a inscriptiei se regdseste deasupra usii principale: ,,AZ
1866 DIK EVBEN TUZALTAL ELPOZTULT” — ,,A FOST DISTRUSA iIN
INCENDIUL DIN 1866 si se continua pe amnarul din dreapta usii principale:
,,JULIUS 3DIKAN” - ,,PE 3 IULIE”. Din informatiile oferite de localnici aflam ca
ea a fost reconstruita in acelasi an

Stare de conservare: foarte buna

Alte observatii: deschisa trei zile pe sdptamana: miercuri de la 14:00-17:00, luni si
vineri de la 06:00-10:00. Iarna se deschide dupa ora 07:00, cand se lumineaza de
ziud, si se inchide inainte de ldsarea intunericului; se deschide si la cerere. Este
situata In Catunul Sofalva [Satul Sarii]

Fotografie: P1. 01; PL. 05; P1. 74; PL. 75
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Tip: mind de sare de suprafata si de adancime

Pozitionare GPS: A=595 m; E= 5 m; N=46°15,526";E= 25°29,090°

Forma de administrare: teren - proprietate privata

Descriere sumari: extragerea sarii se facea la suprafatd, dupa ce terenul era

decopertat. O parte din uneltele folosite in exploatarea sdrii geme se pastreazd la

scoala din Lueta — icuri de lemn si metal, cazmale, lopeti etc. Exploatarea de

adancime a fost practicatd de minerii de la Mina de Fier din Lueta, cu ajutorul

dinamitei

5. Datare: exploatata intre anii 1944 — 1948; ultima exploatare dateaza din perioada
anilor 2001 — 2002, cand localnicii au scos sare pentru animale din acest loc
(informatii culese din interviuri)

6. Stare de conservare: galeria minei a fost cuprinsa de apa. Locul este in prezent
mlastinos, acoperit cu stuf §i rogoz

7. Alte observatii: exploatare tiraneascd, neautorizata

8. Fotografie: P1. 01; PL. 05; P1. 76 _a

B

Localitate: comuna Lueta, jud. Harghita

Interlocutor: A. Lajos, n. 1926; A. Lajos, n. 1934; L. Istvan, n. 1928
Data: 9 iulie 2003

Echipa de cercetare: Buzea Dan, Bota Adriana, Suciu Ivan

I: Ocupatiile traditionale ale locuitorilor din Lueta?

R: Pe cind minele Luetei erau deschise, mulfi localnici lucrau la exploatarea
zacamintelor de sare, iar o parte lucrau pamantul C.A.P.-ului.

I: Cum identificati o sursi de apa sirata?
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R: Sarea se afla la cativa centimetri adancime si iese usor la suprafata.

I: Ce fel de plante cresc in zona fantanilor cu apa sarata?

R: Nu cresc nici un fel de plante, terenul este uscat din cauza sarii care arde tot
imprejur.

I: Aveti informatii despre vechimea fantanii?

R: Fantana se afld in acest loc, din spusele bunicilor nostri de cateva sute de ani, la cca.
50 m est de malul stdng al Homorodului Mic.

I: Descrieti-ne fantina de sare din comuna dvs.

R: Fantana are o adancime de cativa metri (aproximativ 5 m), inconjurata de un trunchi
de stejar scobit 1n interior, cu sistem de inchidere a usii, arhaic din lemn, iar la baza are
un spatiu pe care se aseaza gileata. Inciperea care protejeaza fantana este construiti din
barne (4x4 m, H=4 m), iar apa sarata se poate lua doar in timpul programului, care este
afisat n exterior, pe unul dintre pereti.

I: Cu ce anume se scotea apa saratd din fantana (in trecut si in prezent)?

R: Si in trecut si in prezent, am folosit numai gileti din lemn de stejar, iar acestea au un
maner lung cu care se ajunge jos la apa saratd. Se scoate cu gileata de la fantana, se
toarnd in géleata proprie si o scoatem afard unde o rasturndm in bidoanele din caruta.
Inainte de scos apa sirati (sosviz) din fintind este bine si amestecam, pentru ci stand
mai mult timp cea de la suprafata se desareaza.

I: Cum transportati apa sirata (sosviz); in trecut si in prezent?

R: Fiind amplasata in mijlocul satului, mergem de fiecare data cand este deschisad. Daca
dorim o cantitate mai mare mergem cu caruta trasa de cai, daca ludm cantitate mica,
mergem cu carucior sau cu cateva sticle de plastic.

I: Cum depozitati apa sarata (in trecut si in prezent)?

R: Inainte tineam apa sirati in ciubere din lemn, dar acum pentru ci nu mai avem,
mergem la fantana cu bidoane din plastic.

I: In ce moment al zilei se poate scoate apa sarata din fintina?

R: In timpul programului, cand se deschide fantana: luni, miercuri, vineri.

I: Cum intrebuintati apa sirata (sosviz)?

R: In alimentatie: Slinina se punea in apa sarata citeva zile (ea isi ia atita sare cét are
nevoie), apoi se afuma, dupa care se pune din nou in saramura peste vara si o scoatem
doar atunci cand avem nevoie. De asemenea folosim apa sarata (sosviz) la coptul painii,
aceasta pundndu-se dupa gust. Obtinem si sare brutd prin evaporarea apei sarate la
soare. Pentru tratament uman: Folosim comprese cu apa sarata in cantitate mica.

Pentru animale: Stropim fanul si otava inainte de a hréni animalele.

I: La Lueta se practica schimbul sarii cu alte produse?

R: Nu cunosc

Localitate: comuna Lueta, jud. Harghita

Interlocutori: O. Jozef, n. 1953; O. Ana, n. 1938; O. Elisabeta, n. 1940; M. Klara, n.
1943

Data: 9 iulie 2003

Echipa de cercetare: Buzea Dan, Bota Adriana, Suciu Ivan

I: Ocupatiile traditionale ale locuitorilor din Lueta (in trecut, in prezent)?
R: Se ocupau cu agricultura, pe vremea colectivizarii, o parte ficeau naveta la fabricile

din oras, iar majoritatea femeilor erau casnice. In prezent lumea se ocupd cu cresterea
animalelor si practica agricultura.
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I: Cum identificati o sursi de apa sirata?

R: Sarea iese la suprafatd, pentru ca zacamintele de sare, se afla la cativa centimetri
adancime.

I: Ce fel de plante cresc in zona fantanilor cu apa sarata?

R: Este o zona secetoasa (aridd), fara vegetatie.

I: Aveti informatii despre vechimea fantanii?

R: Fantana din Lueta are o vechime de cateva sute de ani, dar nu cunoastem cu
exactitate datarea ei exacta.

I: Descrieti-ne fantina de sare din comuna dvs.

R: Este amplasatd in mijlocul comunei, datdnd din anul 1866, unde vin sa se
aprovizioneze si locuitori ai satelor si oraselor din Imprejurimi, de exemplu: Capalnita,
Vlahita, Odorhei. Peretii fantanii sunt protejati cu un trunchi de stejar, de 4 m naltime,
iar marginea patrulatera este indltatd cu scanduri din lemn de stejar, unde se aseaza
giletile pentru a se umple. Inciperea este construita din barne (4x4), acoperita cu tigla
de culoare rosie.

I: Cu ce anume se scotea apa sarati din fantana (in trecut si in prezent)?

R: Noi am folosit, si in trecut si in prezent numai gileti din lemn de stejar, iar
momentan avem doud bucéti, pe care le folosim paralel.

I: Cum transportati apa sirata (sosviz); in trecut si in prezent?

R: Venim cu caruta sau cu caruciorul, in care agsezam inainte ciubere din lemn de stejar
(csoban), si in prezent mergem la fantdni cu bidoane de plastic. Inainte in fiecare
gospodarie intdlneai unul sau doua ciubere, dar acum nu mai sunt §i mesteri care sa le
lucreze.

I: Cum depozitati apa sirata (in trecut si in prezent)?

R: Apa sdrata (sosviz), asa cum o aducem de la fantana, o depozitam in beci sau cdmara
pentru atunci cand avem nevoie de ea: toamna pentru zarzavaturi iar iarna pentru taierea
porcinelor. Aprovizionarea cu apa sarata trebuie facutd din timp, pentru ca aproape de
Craciun, datorita cantitatilor mari de apa sarata scoase din fantand, aceasta se goleste.

I: In ce moment al zilei, se poate scoate api sarati din fantana?

R: Atunci cand se deschide fantina, adica de trei ori pe saptaimand: luni, miercuri si
vineri, iar apa sarata (sosviz) este gratuita.

I: Cum intrebuintati apa sirata (sosviz)?

R: In alimentatie: Pentru slinina folosim apa sarati (sosviz), pusa direct in saramura,
care poate sa reziste chiar si doi ani acolo, de asemenea o folosim pentru conservarea
zarzavaturilor §i pastrarea carnii o scurtd perioadd de timp. Apa sdratd (sosviz), se
foloseste si la coptul painii de casa: la 4 1 de apa dulce punem 1 1 de apa sérata (sau un
“det” la paine = 100 ml). In alimentatie masura este picitura cu lingurita.

Pentru tratament uman: Pentru tratarea reumatismului, se folosim apa sarata (sosviz) in
combinatie cu apd dulce sau o folosim atunci cand suntem raciti facand gargara.

Pentru animale: Apa sarata calda in amestec cu apé dulce se foloseste pentru picioarele
animalelor.

I: La Lueta se practica schimbul sarii cu alte produse?

R: Prin 1947, se extragea zacamant de sare de la minele Luetei si se schimba cu cereale,
in special cu grau, dar in ultimul timp nu s-a mai practicat schimbul.
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2.4.4. Comuna Martinis, judetul Harghita

Tip: mind de sare de adancime?

Pozitionare GPS: A: 615 m; N: 46°14' 05.96392"; E: 25° 23' 02.24070"

Forma de administrare: teren - proprietatea comunei

Descriere sumara: din interviurile realizate rezultd cd la Martinis a existat o
exploatare de sare gema de adancime, la capatul satului. Pe locul vechii mine de
sare se mai vad doar sarea cristalizatd si un izvor firav, care alimenteaza vegetatia
salifera de culoare rosie si mov. Locul mai poarta si astazi toponimicul ,,La mina”.
Datare: din interviurile realizate aflaim ca sarea se mai exploata aici Tnainte de
anul 1930; in anul 1970 pe locul vechii guri de mina era un lac de apa sarata

Stare de conservare: pe locul unde se afla pe vremuri gura minei de sare se afla
groapa de gunoi a satului

Alte observatii: nu este cazul

Fotografie: PI1. 01; PI. 05; PL. 76 b
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Tip: fantana de apa sératd, cu casa

Pozitionare GPS: A =506 m; Er =4 m; N =46°14,007"; E = 25°23,196'

Forma de administrare: apartine comunei fiind in grija unui administrator numit
de consiliul local. El este platit cu o carutd de lemne de foc si percepe o taxa
pentru fiecare gileatd de apa sarat

Descriere sumara: Fantina propriu-zisd este protejatd de o constructie
monocelulard din lemn. Planul constructiei este dreptunghiular, avand laturile de
4,00 si respectiv 3,50 metri. Peretii au o Tndltime de circa 2,00 metri. Pe latura din
fatd a cladirii este pozifionata, exact in centrul ei, usa de acces. Acoperisul
constructiei a fost construit in doud ape si este invelit cu tigli. In interior,
constructia este poditd cu piatrd de rau, pe care s-a depus sarea din apa care s-a
varsat pe jos, dandu-i un aspect mat, de beton. Apa se scoate din fantdnd cu
ajutorul unui sul cu maniveld, de care se leaga funia de care este agatatd galeata.
Fantana este alcatuitd dintr-un trunchi de stejar scobit, care coboara pana la o
adancime de circa 5 metri. Deasupra podelei a fost amenajat un cofraj din scanduri,
de plan patrat, cu latura de 1 metru, si cu o indltime ce nu depaseste 1 metru. De el
sunt pringi §i cei doi suporti, tot din lemn, pe care este montat sulul cu manivela.
Tot acest sistem este alcatuit din lemn. Pentru a usura si a fluidiza circulatia,
administratorul fantanii a pozitionat in fata acesteia, pe un scaun, un butoi prevazut
cu un furtun. Acesta se umple cu ajutorul galetii din plastic, iar din acest butoi se
umplu recipientele cu care vin oamenii sa ia apa saratd. Inventarul fantanii mai
cuprinde un jgheab din lemn, pozitionat pe peretele din spate al constructiei.
Acesta are rolul de a directiona apa catre halouri, orificii taiate In pereti, pentru a
face posibila umplerea recipientelor mai mari, care nu se pot introduce in casa

187

https://biblioteca-digitala.ro



fantanii. Jgheabul se monteaza pe loc, cand este nevoie, in restul timpului stand
acoperit, lipit de unul din peretii constructiei

5. Datare: Nu se cunoaste vechimea exacta, se presupune ca ar avea cca. 800 de ani

6. Stare de conservare: foarte bund

7. Alte observatii: fantdna functioneaza dupd un anumit program, astfel: luni este
deschisa pentru localnicii din Lopodeni, marti pentru localnicii din Aldea iar vineri
pentru localnicii din Martinis. Pentru straini, fintdna se deschide si in afara
programului stabilit

8. Fotografie:
PL. 01; PL 05; P1. 77; P1. 78

Localitate: comuna Martinis, jud. Harghita
Interlocutor: D. Ibolya, n. 1923

Data: 11 iulie 2003

Echipa de cercetare: Bota Adriana, Suciu Ivan

I: Ocupatiile traditionale ale locuitorilor din Martinis?

R: Demult, demult existau in sat “taxatori de sare”, care stiteau si masurau sarea, alfii
se ocupau cu cresterea animalelor (cornute, ovine, porcine) sau practicau agricultura.

I: Cum identificati o sursi de apa sirata?

R: Nu cunosc.

I:Ce fel de plante cresc in zona fantanilor cu apa sirata?

R: In zona fantanii actuale, demult exista vegetatie, pentru ca actualul trunchi de stejar
care inconjoara fintana a crescut in locul respectiv forandu-se prin el pentru a se ajunge
la sursa de apa sarata.

I: Aveti informatii despre vechimea fantanii?

R: Bunicii si strabunicii mei acolo au gasit-o, deci cred ca are o vechime de 3-400 de
ani. Cand eram copil existau “taxatori de sare”, care stiteau §i masurau apa saratd
lichida care iesea din fantina printr-o conductd. Cantitatea de apa saratd (sosviz) nu se
vindea, ci se didea la fiecare in functie de numarul de vite posedate. In gridina Wasar
(unde momentan se tine tirgul) s-a forat 800 m in sare, ca si sonda de gaz metan de
acum 35 ani, a mers in adancime pand la 300 m.

I: Descrieti-ne fantina de sare din comuna dvs.

R: La 100 m de apa sarata, exista o fantdna cu apa dulce, iar paraul Ghipes (apa dulce)
care trece pe langa fantdnd, nu s-a amestecat cu izvorul de apa sdratd. Fantina este
inconjuratd cu un trunchi de stejar, crescut in acel loc, iar baza este suprainalfatd si
protejatd cu scanduri din lemn. Apa saratd scoasd se varsd intr-un vas metalic si de
acolo cu un furtun se umplu bidoanele.

I: Cu ce anume se scotea apa sarati din fantana (in trecut si in prezent)?

R: Se scotea cu galeatd din lemn de stejar, exista una si de rezerva, care se putea
schimba oricand, dar acum se scoate cu galeatd din plastic, cumparatd din magazin.

I: Cum transportati apa sirata (sosviz); in trecut si in prezent?

R: Mergeam cu caruta In care se puneau ciuberele din lemn, dar acum mergem cu sticle
sau bidoane de plastic, in functie de cantitatea de apa sérata pe care o ludm cu noi.

I: Cum depozitati apa sirata (in trecut si in prezent)?
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R: Apa saratd in trecut se depozita in ciubere din lemn de stejar, dar acum pentru ca
acestea lipsesc, cei mai multi recurg la depozitarea apei sarate in bidoane de plastic.

I:In ce moment al zilei se poate scoate apa sirata din fAntana?

R: Se lua o datd pe saptdména, miercurea, de la primul clopot care batea In biserica
pana la ora 20,00 seara.

I: Cum intrebuintati apa sirata (sosviz)?

R: In alimentatie: “O folosesc in mancare ca si otetul, (cu lingurita)”.

Pentru tratament uman: Facem bai cu apa sarata la picioare i pe tot corpul.

Pentru animale: Punem in mancarea porcinelor, o daté pe zi.

I: La Martinis se practica schimbul sarii cu alte produse?

R: Inainte se fierbea apa siratd (sosviz) in vase ceramice obtindndu-se sare bruti, pe
care o vindeau, dar era o activitate ilegald, lasandu-se cu amenzi din partea statului.
Existau unii localnici care duceau apa saratd (sosviz) in Baraolt, dar cu platd si nu
faceau schimb (troc).

Localitate: comuna Martinis, jud. Harghita

Interlocutor: V. Ana, n. 1944 (n. in Racosul de Sus, jud. Covasna)
Data: 11 iulie 2003

Echipa de cercetare: Bota Adriana, Suciu Ivan

I: Ocupatiile traditionale ale locuitorilor din Martinis?

R: Ocupatiile traditionale din vechime nu le cunosc, dar in prezent cei din sat,
majoritatea, neavand locuri de munca se ocupa cu agricultura si cresterea animalelor.

I: Cum identificati o sursa de apa sirata?

R: Nu cunosc.

I: Ce fel de plante cresc in zona fantanilor cu apa sarata?

R: Nu cunosc.

I: Aveti informatii despre vechimea fantanii?

R: Din spusele batranilor, fantana ar avea o vechime de aproximativ 400 de ani, situata
pe malul drept al paraului Ghipes (afluent al Homorodului Mare).

I: Descrieti-ne fantina de sare din comuna dvs.

R: Fantana se afla in marginea satului, cu o addncime de 6-8 m. Aceasta este acoperita
cu barne din lemn si acoperis din sindrila. Gura fantinii a fost de forma circulara si
construitd dintr-un trunchi de stejar scobit (conform celor spuse de sateni, fantana a fost
forata prin trunchiul retezat al unui stejar crescut chiar in acel loc). Astdzi gura fantanii,
este de forma patrata, lucrata din scandura groasa de stejar iar nivelul apei este la 1,5 m
de buza fantanii.

I: Cu ce anume se scotea apa sarati din fantana (in trecut si in prezent)?

R: In prezent, apa sarati se scoate din fantana cu gileati din plastic, actionatd de roata
cu maniveld din lemn. Galeata cu apd sdratd se varsa intr-un vas mare din metal si de
acolo cu un furtun fiecare i umple sticlele sau bidoanele.

I: Cum transportati apa sirata (sosviz); in trecut si in prezent?

R: Pentru cantitate mica la gatit mergem cu sticle de plastic, iar pentru cantitate mai
mare mergem cu caruta in care asezadm bidoane din plastic.

I: Cum depozitati apa sirata (in trecut si in prezent)?

R: In trecut existau aproape in fiecare gospodirie unul sau mai multe ciubere (csoban)
din lemn de stejar lucrate de mesteri, unde se pastra foarte bine apa saratd mai multe

189

https://biblioteca-digitala.ro



luni, dar acum majoritatea merge la fintdna cu bidoane de plastic, achizitionate din
magazin.

I: In ce moment al zilei, se poate scoate apa sarata din fantina (in trecut si in prezent)?
R: In trecut se lua apd sirati de la fintina intr-o zi bine stabiliti, deschizindu-se
fantina de dimineatd pana seara. In prezent fiecare doritor cind are nevoie, ia cheia de
la persoana care o are In grija si scoate apad saratd. Mai aglomerat este in perioada
Craciunului cand se ia cantitate mai mare de apa sarata si proviziile trebuiesc facute cu
cateva sdptamani inainte.

I: Cum intrebuintati apa sirata (sosviz)?

R: In alimentatie: Dupi taiatul porcilor punem slinina 2/3 saptimani in apa sirati
(saramurd), apoi se scoate si se tine la fum 4/5 zile, dupa care o pastram peste vard tot
in apa sarata. La conservarea zarzavaturilor combinam 1 1 de apa saratd cu 10 1 de apa
dulce. Apa sarata se foloseste si la coptul pdinii, iar telemeaua (cas de oaie) se pune
direct in apa sdrata, desarandu-se doar atunci cand se serveste.

Pentru tratament uman: Apa sarata se foloseste sub forma de comprese, la umflaturi, dar
si bdi 1n apa sarata care trateaza reumatismul si alungd oboseala.

Pentru animale: Atunci cand cornutele au umflaturi la picioare se stropesc cu apa sarata
(sosviz), iar 1n alimentatie folosim bulgari de sare procurati din comert.

I: La Martinis se practica schimbul sirii cu alte produse?

R: Nu cunosc.

Localitate: comuna Martinis, jud. Harghita
Interlocutor: V. Ladislau, n. 1949

Data: 2 septembrie 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim, Marius Danila

I: Cat de veche este aceasta fantina?

R: Fantana asta este de aproximativ 800 de ani, de cand i-a servit pe oameni. Primeau
ratii de apa saratd pe care o foloseau nu numai pe animale, chiar si In gospodarie, pentru
gatit si pentru a conserva carnea, casul propriu-zis, legumele si toate produsele lactate,
chiar si castravetii.

I: Ce adancime are fantana?

R: Fantana propriu-zisd are o adancime ca orice fantand, in jur de 4-5 metri. Datorita
faptului ca e foarte aproape de suprafata sarea care se géseste, si, asta nu se stie precis
de unde vine apa dulce care o aduce aici.

I: Din ce sunt facuti peretii fantanii, la nivelul de sub sol?

R: E o coaja de creangd facutd datoritd faptului cd nu rezistd nici betonul nici fierul.
Este scobit dintr-un stejar. Deasupra tot din lemn.

I: Cu ce se scoate apa?

R. Cu un sul cu manivela si funie. Ca la orice fantina. Inainte se folosea o prijina la
care era legata o gileatd de lemn. Datorita faptului cé era si foarte greoi noi am nlocuit
acuma cu o galeatd din material plastic.

I: Rezisti plasticul?

R: Da.

I: Dar inoxul?

R: Inoxul se mananca, cu timpul rugineste.

I. Acolo jos se afli o teica.
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R: Da, care a fost folositd pentru a servi oamenii, deoarece aici intra numai servitorul
propriu-zis si dadea prin orificiul respectiv afard. Teava de plastic pentru asta a fost
adusda, mai demult veneau si fabricile in care prelucrau laptele, de la Odorhei si
Sanpaul.

I: Ce anume preparau?

R: Casul, si telemea, branza topita.

I: De ce nu folosesc cei din Sanpaul apa din fantana lor?

R: Deoarece au facut acolo un lac de pescuit. Apa din lac a intrat si s-a amestecat,
mirosul dla de ndmol, nu mai e buna. Nu e potabila.

I: Ce e aici pe jos, beton?

R: Nu e beton, a fost piatra propriu-zisa si s-a depus apa sarata.

I: De ce se pune funie pe sulul de la fAntdna de apa sirat, si nu lant?

R: Nu se pune lant datorita faptului ca rugineste, se mananca.

I: Cat de veche este constructia care adaposteste fantana?

R: Constructia propriu-zisa e de mai mult de 1000 de ani.

I: Cum se numeste?

R: Localnicii de aici o numim casa de fantdna de apa sarata.

I: Cum sunt incheiate barnele aici?

R: Sunt legate si tdiate dupa constructia veche a satenilor, in dinte de lup, farkasfog. Si
acoperisul care acum e acoperit cu tigla, tot din lemne e ... numit borona.

I: Aici avem altfel de imbinare?

R: -

I: In ce zile se ia apa sarata?

R: Datorité faptului cé aceasta e si resedintd de comuna, si apartin mai multe sate, zilele
au fost Tmpartite pe sate. Lunea venea de la Logodeni, martea de la Aldea, si asa mai
departe. Localnicii vinerea, paremi-se, daca imi aduc bine aminte.

I: Localnicii plitesc pentru apa?

R: In timpul vechi administratorul era angajatul primiriei, si primea salariu. Acum e
privatizata, sd zicem asa, si am o taxd pe care o dau toti satenii, de 1.000 lei/ litru.
Acuma sa fac o comparatie. Din patru litri de apa sdrata se poate obtine 1 kg de sare,
care valoreaza in pravalie 12.000 lei. Asta nu-i ca sarea propriu-zisa e platitd, numai
deservirea, intretinerea, si asa mai departe.

I: Fereastra a avut-o dintotdeauna?

R: E facuta acuma. Fereastra si usa au fost facute de cca. 15 ani, dupa revolutie. Dupa
revolutie a fost renovati. Inainte de revolutie putea sa intre oricine, ficea cine ce vroia,
isi faceau chiar si necesitatile.

I: Animalele vin aici la apa?

R: Nu. Ciurda, datoritd mirosului, mai vin, o mai miroase, dar pleacd. Asta vorbeste de
sine si de proprietarul animalului, care nu se ingrijeste bine, vasazica nu da sare

I: La ce se foloseste apa saratd?

R: Apa sarata, cand eram copil, nici nu-mi inchipuiam altceva la orice casa, gitind cu
apa saratd. Faceau si sare albd, o puneau pe soba, se incdlzea si se evapora apa si
rdmanea sarea curatd. Si sa fiu cu un amanunt mai bogat, sé zic asa, mai inainte, in anii
1800, chiar erau si spertari care se ocupau cu sarea respectiva, aburea apa sarata si o
vindea. Dintr-o traistd care era echivalent cu un pdmant de 7 ari care valora cat o vaca.
Atat de pretioasa era sarea.

I: Erau si preceptori de sare?
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R: Da, erau. Dar nu stiu ce taxe puneau. Si strabunicul meu era preceptor de sare, K.
Moise.

I: Si de unde stia ca omul face sare? Cum punea taxa?

R: Dupa evidentd primeau oamenii, dupa ratie.

I: Cine lua mai multe ratii insemna ca ficea mai multi sare si plitea taxa?

R: Sigur ca da. Banii intrau in bugetul comunei.

I: Se ficea troc cu sare?

R: Probabil, dar daca au facut tranzactia cu sare si datoritd banului cu pamant, cred cd o
folosea si pentru cereale si pentru orice.

I: Striinii care vin aici platesc mai mult?

R: Nu.

I: Din ce sate vin acum sa ia apa de aici?

R: Oamenii vin chiar si de la Miercurea Ciuc, vin chiar si de Brasov. Eu pot sa spun ca
oamenii gustd apa sdrata de aici si au facut odatd salata, aia nu mai uitd. Daca ajungeti
vreodatd la piatd la Brasov, si gustati casul, telemeaua facutd cu apa saratd de la
Martinis precis nu mai uitati niciodata.

I: In timpul razboaielor s-a intimplat ceva cu aceasta fantana?

R: Nu am auzit dar nici nu a fost o miscare masiva aici, n-a trecut frontul aici. In anii
’50 au facut niste Incercari daca se poate gési altceva, si s-a instalat o sonda aicea, mai
mult de 700 de metri, si numai sare a gasit, si dupa auzite, putin gaz metan.

I: De unde vine apa aici in sare?

R: Uitati cat de jos e nivelul paraului. Apa se séreaza, se strecoara printre orificiile sarii
si o aduce aici, si trebuie sa fie si un orificiu...

I: Debitul fantanii, cat este de mare? Daci o goliti, in cat timp se reumple?

R: A fost odatd cand au venit de la Odorhei, si au luat mai mult cu o pompa de
scafandru, si cu curent. In timp de 34 de ore s-a reficut nivelul. Cantitatea de apd scoasi
atuncea e cam de 1400 de litri.

I: Ce ne mai spuneti?

R: Daca aveam bani de investitii, asta e asa buna, de vindecare, de rupturi, de
reumatism, de astm, de amigdalite, chiar si pentru animale, mai ales naturii, cum a fost
mai ploioasa. E cel mai accesibil medicament al naturii, care cateodata nici nu-1 folosim
datorita faptului ca nici nu stim pentru ce e bund, cat de buna e apa si 1n ultimul timp si
pentru femei, pentru boala femeilor. In raportul 10 litri cu 1 litru de apa sarati. Exact ca
la muraturi. Dar dacd vrem sd conservam mai mult atunci facem mai tare. Mai ales la
varza. La carnea de porc e obiceiul la noi ca numai slana o tinem in apa asta, ca daca
punem carnea o patrunde prea tare. Trebuie finutd dupa aia prea mult in apa dulce ca sa
piarda sarea.
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2.4.5. Sat Mercheasa, comuna Homorod, judetul Brasov

Tip: fantana de apa sératd, cu casa

Pozitionare GPS: A =471 m; Er = 6 m; N =46°04,19'; E = 25°20,650"

Forma de administrare: proprietatea comunei; parasitd; a avut un administrator,
care tinea cheia §i care pastra curatenia

Descriere sumara: Locul casei vechi, din lemn, a fost luat de o constructic
realizata din boltari de ciment, pe o temelie din beton. Planul constructiei este un
patrat cu latura de 3,20 m s§i indltimea de 2,00 m. Acoperisul piramidal este
construit in patru ape, fiind invelit cu tigle. Fantdna are o singura usa de acces.
Fantana propriu-zisa este pozitionatd in centrul incaperii. Gura fantanii a fost
prelungitd in Tndltime cu o constructie in plan patrat, din lemn de stejar, cu latura
de 1 m. Aceasta are indlfimea de 0,70 m, addncimea fantanii pana la nivelul apei,
de la gura superioara, fiind de 2,50 m. Peretii fantanii sunt captusiti cu scandura de
stejar, rezistentd la apa sarata

Datare: Dat fiind faptul ca aceastad constructie a fost relativ recent ridicatd ea nu
prezinta urmele unei datari precise. Nu se cunoaste cu exactitate vechimea fantanii
originale din localitate

Stare de conservare: Starea de conservare a cladirii ce adaposteste fantana este
buna, mai putin cea a acoperisului, care prezintd urme de deteriorare. Tiglele de pe
acoperis au cazut, ceea ce face ca apele pluviale sa patrunda in fantana. Fantana
propriu-zisa este intr-o continud stare de deteriorare. Amenajarile interioare
folosite pentru scoaterea apei din fantana au fost distruse

Alte observatii: fantana se afla in afara vetrei satului, la nord de acesta. Ea este
permanent descuiata, fiecare incercare soldandu-se cu ruperea incuietorii. Datorita
amplasarii
sale era greu
de pazit, iar
ciobanii care
veneau dupa
slatind nu mai
faceau un
drum pana in
sat ci preferau
sa forteze
incuietoarea
Fotografie:
PL. 01; PL 05;
P1. 79; P1. 80
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B =

Tip: saraturd

Pozitionare GPS: A =471 m; Er = 6 m; N =46°04,19'; E = 25°20,650'

Forma de administrare: proprietatea comunei

Descriere sumara: Satenii din Mercheasa ne-au relatat cad inainte de colectivizare
(1962), pe locurile mlastinoase care inconjoara fantana de apd saratd exista un lac
cu apa saratd si namol ce aveau proprietafi curative. Veneau aici sa faca tratament
bolnavii de reumatism din satele din jur, dar si din localitati mai indepartate, cum
ar fi Bragov. Dupa colectivizarea agriculturii, aceste terenuri au fost drenate, fiind
secate atat mlastinile cat si lacul. In preajma fantanii curge un izvor ce are pe
margini depuneri de sare cristalizatd si ndmoluri saprosalice In amestec cu aluviuni
si multa vegetatie specifica zonelor salifere

Datare: nu este cazul

Stare de conservare: nu este cazul

Alte observatii: din relatarile localnicilor aflam ca in anul 1952 s-a efectuat in
zona fantanii un foraj cu scopul de a depista resursele de gaz metan. Sonda cu care
se fora a patruns intr-un strat de sare gema gros de peste 700 m. Datorita faptului
ca locul are o mare concentratie de sare, localnicii i-au spus Slatina

Fotografie: P1. 01; P1. 05; P1. 81 a
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Localitate: sat Mercheasa, com. Homorod, jud. Bragov
Interlocutor: P. Gheorghe, n. 1938

Data: 9 iulie 2003

Echipa de cercetare: Bota Adriana, Suciu Ivan

I: Ocupatiile traditionale ale locuitorilor din Mercheasa?

R: Multi erau crescatori de oi, pe care le pasteau in hotarele satului, iar in vremea
colectivizarii, foarte multi lucrau 1n agricultura.

I: Cum identificati o sursi de apa sirata?

R: Prin anii 1952/1954 s-a initiat un proiect prin care se dorea introducerea conductei
principale de gaz, dar incepand forarea, intre 4 - 40 m s-a gasit sare lichida intre 40-700
m iar 700 m au intdlnit zicamant de sare, iar analizele au aratat ca zacamantul de sare,
ajunge aproape la 2000 m.

I: Ce fel de plante cresc in zona fantanilor cu apa sarata?

R: Planta care suporta sarea si se intdlneste in zona fantanii este pipirica.

I: Aveti informatii despre vechimea fantanii?

R: Initial a existat o fantdna mai veche, construita din lemn, dar aceasta distrugandu-se
a fost construitd alta din caramida. Nu am o fotografie cu vechea fantand, pe care sa o
arit. In zona trebuia sa se construiasci o fabrica de soda calcinati, dar proiectul a fost
abandonat, aceasta construindu-se in altd zona.

I: Descrieti-ne fantana de sare din comuna dvs.

R: Actuala fantana se afla la 1 km de sat, este construitd din caramida, cu o bordura din
ciment, consolidatd recent, cu roatd si maniveld din lemn. Galeatd nu exista, asa ca
fiecare merge cu gileata proprie.

I: Cu ce anume se scotea apa sarati din fantana (in trecut si in prezent)?

R: Foloseam inainte gileatd din lemn de stejar, care rdméanea la fantana tot timpul, dar
acum pentru ca nu mai este, majoritatea merg la fantana cu galeata din plastic, cele din
metal se uzeaza din cauza eroziunii sarii.

I: Cum transportati apa sirati (sosviz); in trecut si in prezent?

R: Inainte ne deplasam cu ciruta si puneam slatina in butoaie din lemn de stejar, dar
acum mergem cu carucior sau chiar cu masina.

I: Cum depozitati apa sirata (in trecut si in prezent)?

R: Slatina cel mai bine se pastreaza in butoaie din lemn de stejar (foarte putini in sat
mai avem), iar majoritatea depoziteazd apa sdratd (slatina, saramura) in bidoane de
plastic, nu din metal.

I: In ce moment al zilei se poate scoate apa sarata din fintina?

R: In Mercheasa, fiind fantina incuiati, mergem la persoana care se ocupi de ingrijirea
fantanii, imprumutam cheia si ludm atata cantitate de apa saratd (slatind) cat avem
nevoie, care se plateste la litru. Pentru iarna (apropierea Craciunului si taierea
porcinelor) slatina trebuie luatd din timp, pentru ca se tulburd de la cantitatea mare de
apa sarata (slatind) scoasa din fantana.

I: Cum intrebuintati apa sirata (sosviz)?

R: In alimentatie: Cu slatind conservam zarzavaturile, telemea (branzeturi), slinina
tinuta in slatina 10-12 zile.

Pentru tratament uman: O folosim la bdi, pentru tratarea reumatismului, sau cand
suntem raciti o folosim sub forma de gargara.

Pentru animale: Spaldm vitele cu slatind, stropim lucerna atunci cand nu este bine
uscatd pentru a nu mucezi i pentru a-si pastra culoarea verde.
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I: La Mercheasa se practica schimbul sarii cu alte produse?
R: Nu cunosc.

Localitate: sat Mercheasa, com. Homorod, jud. Bragov
Interlocutor: O. Constantin, n. 1957

Data: 9 iulie 2003

Echipa de cercetare: Bota Adriana, Suciu Ivan

I: Ocupatiile traditionale ale locuitorilor din Mercheasa?

R: Majoritatea locuitorilor se ocupau cu agricultura si cresterea animalelor.

I: Cum identificati o sursi de apa sirata?

R: Sarea iesea la suprafatd, iar terenul mlastinos devine sarat, teren unde veneau
animalele la pascut.

I: Ce fel de plante cresc in zona fantanilor cu apa sarata?

R: In zona terenului mlastinos, nu creste decat stuful.

I: Aveti informatii despre vechimea fantanii?

R: Se spune ca fantidna ar avea o vechime de cateva sute de ani, dar sub dealul
Piciocilor se afla un “munte de sare”, legaturd (lan{ de sare) ce porneste din Praid-
Rupea-Mercheasa. Initial, vechea fantana avea o structurd din lemn, care ulterior s-a
deteriorat. Gura fantanii este patratd, construitd din scanduri groase de stejar, nivelul
apei aflandu-se la 2,5 m adancime.

I: Descrieti-ne fantina de sare din comuna dvs.

R: Incdperea care protejeaza fantdna este construitd din caramida, gura fantanii turnata
in ciment de forma patrata, iar roata cu manivela este din lemn. Acoperisul este acoperit
cu tigla.

I: Cu ce anume se scotea apa sarati din fantana (in trecut si in prezent)?

R: Mai demult, apa sératd din fantana se scotea cu galeatd din lemn, dar in prezent nu
existd galeatd aga ca fiecare merge cu galeata proprie.

I: Cum transportati apa sirati (sosviz); in trecut si in prezent?

R: Si in trecut dar si In prezent transportul se face cu caruta, pentru ca aducem o
cantitate de cateva sute de litri de apad saratd (slatind), necesare la conservarea
zarzavaturilor si taiatul porcinelor.

I: Cum depozitati apa sirata (in trecut si in prezent)?

R: De mult nu se mai folosesc ciubere din lemn, dar se pastreaza foarte bine in bidoane
de plastic, nu de metal, care prin eroziune se distrug repede.

I: In ce moment al zilei, se poate scoate api sarati din fantana?

R: Pentru ca eu am consolidat fintana, cheia se afld la mine, iar atunci cand cineva are
nevoie de apa sarata (slatind), o imprumuta si ia atata slatind cat are nevoie.

I: Cum intrebuintati apa sirata (sosviz)?

R: In alimentatie: Saram carne, slanini, telemea (cas de oaie pus in slatini), dar o
folosim s§i la conservarea zarzavaturilor. De asemenea slatina tinutd la céldura, prin
evaporare se obtine sare brutd de culoare foarte alba.

Pentru tratament uman: Bai cu apa sérata la picioare.

Pentru animale: Stropim fanul cu slatind, nainte de a-1 da la animale, iar la cornute
pentru boala numitd “scald”, se pune pe rand apa saratd caldd pand cand acesta se
vindeca.

I: La Mercheasa se practica schimbul sirii cu alte produse?

R: Nu cunosc.
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Localitate: sat Mercheasa, com. Homorod, jud. Bragov

Interlocutor: P. Ion, n. 1937 (poreclit Chipier), P. Alexandru, n. 1933
Data: 9 iulie 2003

Echipa de cercetare: Bota Adriana, Suciu Ivan

I: Ocupatiile traditionale ale locuitorilor din Mercheasa?

R: Dintotdeauna ne-am ocupat cu cresterea animalelor (ovinelor) si agricultura.

I: Cum identificati o sursi de apa sirata?

R: Sarea iese la suprafata, sub forma de izvor.

I: Ce fel de plante cresc in zona fantanilor cu apa sarata?

R: In zona fantanilor cu apa sarata creste foarte mult stufaris.

I: Aveti informatii despre vechimea fantanii?

R: Locul unde este foarte amplasata actuala fantana este cel dintai, dar vechea fantdna
s-a deteriorat, n locul ei construindu-se alta cu pereti din caramida si acoperis din tigla.
In zona dealului “Piciocilor” sarea pani la 40 m adincime este apa sarata (slatind) dar
ajunge la 700 m adancime, sub forma zacamantului de sare.

I: Descrieti-ne fantina de sare din comuna dvs.

R: Fantana este construitd din dale de ciment, acoperitd cu tigld, iar gura fantanii este
inaltata cu o bordura din ciment. Instalatia fantanii este o roatd cu maniveld din lemn,
dar galeatd nu exista, asa cé fiecare merge cu géleatd proprie.

I: Cu ce anume se scotea apa sarati din fantana (in trecut si in prezent)?

R: In trecut scoteam apa sarata (slatina) cu gileti din lemn, dar in zilele noastre folosim
gialetile de plastic, cele din metal se strica foarte repede din cauza eroziunii de sare.

I: Cum transportati apa sirati (sosviz); in trecut si in prezent?

R: Aveam butoaie din lemn de stejar, destul de mari si grele pe care le transportam la
fantana cu caruta, acum mergem cu carucior sau caruta in care incarcam bidoane de
plastic.

I: Cum depozitati apa sirata (in trecut si in prezent)?

R: Asa cum o aduceam de la fantana 1n butoaie din lemn de stejar, pe care le depozitam
in beci sau camara, iar acum apa sarata se pastreaza direct In bidoane de plastic.

I: In ce moment al zilei se poate scoate apa sarata din fintina?

R: Poti merge la fantdna de cate ori doresti, se poate imprumuta cheia de la dl. O.
Constantin, administratorul fantanii, dupa care mergi la dansul sa inapoiezi cheia si sa
platesti cantitatea de apa saratd (slatind) luatd. Apa sarata (slatina) se plateste doar de
catre strainii ce vin din alte localitati la fantdnd. Cea mai mare cantitate de apa sarata
(slatind) se consumd in preajma Craciunului, slatind ce se foloseste pentru taiatul
porcinelor si conservarea produselor obtinute de la acestia.

I: Cum intrebuintati apa sirata (sosviz)?

R: In alimentatie: Slatina se foloseste in pregitirea zilnici a mesei si a altor alimente ce
trebuie pastrate In timpul verii i iernii, cum ar fi: slanina care se tine in apa sarata
(slatind) 2 saptdmani, conservarea zarzavaturilor (la 10 1 apa dulce se pune 1 1 slatind),
telemeaua care se tine 2-3 saptamani n apd saratd (slatind), dupd care se schimba cu
alta curata.

Pentru tratament uman: Ne tratdim de reumatism facand bai cu apa sdrata, sau gargara
atunci cand suntem bolnavi.

Pentru animale: Pentru cai atunci cand se umfla piciorul, li se aplicd o compresa cu apa
sdratd (slatind) incdlzita, tot incalzitd se aplica la copitele animalelor sau la boala
numita “schiop”.
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I: La Mercheasa se practica schimbul sarii cu alte produse?
R: Nu se facea troc.

Localitate: sat Mercheasa, com. Homorod, jud. Bragov
Interlocutor: S. Andrei Walter, n. 1945

Data: 9 iulie 2003

Echipa de cercetare: Bota Adriana, Suciu Ivan

I: Ocupatiile traditionale ale locuitorilor din Mercheasa?

R: Se ocupau cu agricultura, o parte ficeau naveta la fabricile din oras, iar o parte a
femeilor erau casnice.

I: Cum identificati o sursi de apa sirata?

R: Zona unde se afld izvorul este o zona mlastinoasa, unde sarea iese la suprafata.

I: Ce fel de plante cresc in zona fantanilor cu apa sarata?

R: Fiind un teren mai mlastinos, plantele carora le place mediul sarat, este stufarisul.

I: Aveti informatii despre vechimea fantanii?

R: Fantdna din Mercheasa a fost construitd de primele comunitati sdsesti care s-au
asezat aici, deci are o vechime de aproximativ 300 de ani. Aceasta se afld intr-o zona
mlastinoasd, amenajata initial cu o structurd din lemn. Astazi, ea este imprejmuitd de o
constructie patrulaterd, din boltari de ciment cu acoperis in doud ape cu tigla si usa
metalica incuiatd cu lacat.

I: Descrieti-ne fantina de sare din comuna dvs.

R: Fantana este amplasatd la 1 km N-E de sat, iar cel care s-a ocupat de consolidarea
fantanii este dl. O. Constantin, care are si cheia fantanii. Apa saratd se scoate din
fantana cu galeata, actionatd de roatd cu manivela lucrata din lemn, iar peretii incaperii
sunt construiti din caramida. La fintana noastra vin si locuitori ai satelor vecine:
Jimbor, Cata. Gura fantanii este pétrata, construita din scandura groasa de stejar, nivelul
apei aflandu-se la 2,5 m adancime. Din spusele satenilor, in 1952 s-a efectuat un foraj
pentru depistarea resurselor de gaz natural, iar sonda a patruns intr-un strat de sare, de
peste 700 m.

I: Cu ce anume se scotea apa sarati din fantana (in trecut si in prezent)?

R: Dintotdeauna s-a folosit galeata din lemn de stejar, dar In prezent neexistdnd galeata
la fanténa, fiecare persoana merge cu géleatd proprie.

I: Cum transportati apa sirata (sosviz); in trecut si in prezent?

R: Inainte mergeam cu caruta, pentru ca aduceam cantitate mai mare, dar acum mergem
cu caruciorul sau cu sticle din plastic.

I: Cum depozitati apa sirati (in trecut si in prezent)?

R: Aveam ciubere din lemn de stejar (csoban), cu care mergeam la fantana si pastram
apa sarata n ele, dar acum o depozitdm 1n bidoane de plastic, pentru cé acestea sunt mai
usor de transportat.

I: In ce moment al zilei, se poate scoate apa sarati din fantana?

R: Fantana este incuiatd, dar cine are nevoie de apa saratd, Imprumutd cheia si ia
cantitatea de apa sarata “slatind” de care are nevoie.

I: Cum intrebuintati apa sirata (sosviz)?

R: In alimentatie: In toatd alimentatia: siram slanina, telemea (branzeturi), conservarea
zarzavaturilor si la pregétirea zilnicd a mesei. Slanina se pastreazd doud saptdmani in
apa sarata (slatind, saramurd), apoi se scurge si se afuma, dupa care se depoziteaza in
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camara bisericii, unde 1n fiecare duminica dimineata Incepidnd cu ora 8,00 toate
familiile care au aici slanind, merg sa-si facé provizii pentru toatd saptdméana.

Pentru tratament uman: Nu folosesc.

Pentru animale: Nu folosesc.

I: La Mercheasa se practica schimbul sirii cu alte produse?

R: Nu cunosc.

Localitate: satul Mercheasa, comuna Homorod, jud. Brasov
Interlocutor: O. Mariana, n. 1954

Data: septembrie 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim, Andrea Chiricescu

I: Am inteles ci sotul dumneavoastri ati tinut cheia de la fantdnid. Acum de ce numai
are fantana cheie?

R: Nu mai are fiindca mai sunt si oameni care sparg lacdtul si nu ne-am mai ocupat.

I: Am vazut fantina intr-o oarecare stare de parasire.

R: S-a mai lucrat la ea, s-a curatat, dar unii oameni au cam...

I: Sulul de la fantana este scos.

R: Da.

I: Aminteles ci e cea mai sarata apa, cea mai buna din zona.

R. Da, cea mai mare concentratie.

I: In afara de fantana mai sunt si alte izvoare?

R: In afard de fantana nu, aici in sat. In satele vecine, dar cu concentratic mai mica.

I: Stiti denumirea locali a plantelor, florilor ce cresc in jurul fantanii?

R: Nu.

I: Cate izvoare si fantani sunt in localitate?

R: E singura fantana.

I: Este veche fantana?

R: Este foarte veche. De cand eram copil am pomenit-o... bunicii nostri, acum nu stiu
exact din ce an este facutd. Dar de mult se foloseste.

I: Am vizut ci apa se scotea cu ajutorul unei funii.

R: Da, cu o galeata, sunt ciobani care mai vin §i gasesc incuiat, sparg lacatul si ....

I: Ciobanii la ce o folosesc?

R: La saramurd, la telemea. Telemeaua, dupa ce se face proaspata, se bagé in saramura,
ca sa se mentina mai tare.

I: Cu ce anume se scotea apa sdrata?

R: Mai demult era o gileata de lemn, tot cu sulul si o funie.

I: Tar acum nu se mai scoate deloc, ca sulul e...

R: Ba se scoate, dar fiecare 1si duce de acasa galeata.

I: Cum se transporta apa sarati?

R: Cu cédruta, cu damigene, galeti, butoaie de lemn. $i acum mai sunt unele persoane
care au aga ceva, cu capac mic asa deasupra.

I: In ce zile se mergea la api aici?

R: Da, erau anumite zile, era un om care tinea cheia.

I: La ce intrebuintati apa sarata?

R: La méncare, la telemea, la saramura, pentru varza, muraturi in general.

I: Cum procedati cand puneti muraturile?

199

https://biblioteca-digitala.ro



R: Péi la 10 litri de apd 1 litra si ceva de slatind. La sfarsit mai punem chiar mai mult,
deci trebuie s mai adagdm ceva.

I: Se vanturd muriturile, varza?

R: Da, bineinteles, la varza da.

I: Se di la animale?

R: Nu, numai sare bolovan. La porci se pune, putina.

I: De ce puneti?

R: Ca sa nu faca limbrici, aga se spune.

I: Cand se taie porcul, cum se foloseste?

R: Slanina se pune in slatina, deci asa 1i spunem noi la apa sarat, slatind, asa se spunea
aicea. Slanina nu conteaza, se tine cat de mult, ea isi ia sare doar cat trebuie. Se scoate
la zvantat si se pune la fum.

I: Inainte se punea in podul casei la fum?

R: Da, dar erau afumatori speciale facute la horn.

I: Cine nu vrea s o puni la fum?

R: O da cu un strat de sare. Noi n-am facut asa.

I: A existat aici un lac unde si se faci bai cu apa sirata?

R: Nu stiu, nu cunosc.

I: Prin fierbere se obtinea sare din apa sarati?

R: Da, sare fina, find. Se punea intr-un vas emailat la fiert, pana scade de tot si ramane
sarea.

I: La ce se folosea sarea aceea?

R: La mancare

I: Se fac tratamente cu apa sarati? Gargara?

R: Da, ca sa dispara infectia din gat; baie la picioare cand esti racit; aerosol.

I: Animalele se dau pe spate pentru combaterea bubelor?

R: Da, se spala, si unele rani.

I: Pieile se tabacesc cu apa sarata?

R: Nu, cu sare; cu un strat gros de sare.

I: De stocul de sare ati auzit?

R: Nu stiu

I: Se folosea sarea aceasta alba la calendarul cu ceapa de Anul Nou?

R: Cred cad da. Am auzit, dar noi nu am facut.

I: Varsarea sarii era prilej de cearti in casa?

R: Asa se spune si in ziua de azi.

I: Carnea de porc....

R: Da, mai demult batranii puneau carnea in slatind ca sa se pastreze. Chiar si oasele. Si
in momentul 1n care se inrosea saramura respectiva, se schimba, se punea saramura
curatd. Cand se vede ca se inroseste se arunca, ca daca nu, incepe sd miroasa.

I: Cand scotea carnea de la sare era foarte sirat, si atunci o punea la desirat?

R: Da, se pune la desarat, de seara pana dimineata.
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2.4.6. Comuna Meresti, judetul Harghita

Tip: fantana de apa sarata, cu casa

Pozitionare GPS: A =561 m; Er=5 m; N =46°14,311'"; E =25°27,574'

Forma de administrare: proprietatea comunei; incuiatd permanent; ingrijita de un
administrator

Descriere sumara: Fantdna propriu-zisd este protejatd de o constructie din lemn,
in plan patrat, de forma unei case monocelulare, avand laturile de 400 cm fiecare,
si Tnaltimea de circa 200 cm. Acoperisul este in 2 ape cu invelitoare din carton
gudronat de culoare neagra-gri. Podeaua incaperii este realizata din dulapi grosi de
scandura. Fantana are o singura usa de acces, asezata pe latura sudica, inspre drum.
Féantana propriu-zisa este pozifionatd aproximativ in centrul incaperii. Corpul
fantanii este scobit dintr-un trunchi de stejar, avand o adancime de cca. 4,00 metri.
Ea este de formi rotundi, iniltindu-se cu 10 — 15 cm deasupra podelei. in
continuare a fost circumscrisa pe Indltime intr-un cilindru din lemn, realizat din
doage de conifer, probabil brad, stranse cu un cerc metalic, prins in doua suruburi.
Cilindrul are o ndltime de 70 de cm, avand rol de protectie, pentru a se evita
eventualele accidente. Fantana este alimentatd de un izvor subteran. Inventarul
fantanii cuprinde o géleata din inox, prevazuta cu o coada din lemn, lunga de 2,28
metri
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5. Datare: inscriptia din jurul usii atesta existenta fantanii la inceputul secolului XIX,
in anul 1801, iar din cele relatate de localnici acesta ar fi doar unul din anii in care
a fost restauratd. Prima parte a inscriptiei se regiseste deasupra usii, in limba
latina: ,,ANNO 1801”. Cifra 1 este stilizatd, in ambele cazuri, la urma a vand
incizatd o floare, probabil o lalea. De o parte si de alta a usii este o altd inscriptie,
care incepe in partea stanga L,UIRAEPULT” — ,S-A RECONSTRUIT”, si se
continud 1n partea dreapta a usii ,,1860”

Stare de conservare: buna

Alte observatii: nu functioneazd dupa un anumit program, fiind incuiatd tot
timpul, deschizandu-se doar la cerere. Aici se poate veni oricind dupa apa, cu
conditia de a fi gasit administratorul care pastreaza cheia. Localnicii nu platesc apa
sdratd pe care o iau, in schimb taxa pentru strdini este de 500 lei/litru de murétoare.
Programul si taxele sunt afisate pe poarta administratorului, pe la care se trece
pentru a se ajunge la fantana. Este situata pe strada S6s Kut [Fantana Sarata]

8. Fotografie: P1. 01; P1. 05; PL. 81 b; P1. 82

N9

Localitate: comuna Meresti, jud. Harghita
Interlocutor: B. Irina, n. 1933

Data: 10 iulie 2003

Echipa de cercetare: Bota Adriana, Suciu Ivan

I: Care erau ocupatiile traditionale ale locuitorilor din Meresti?

R: Femeile majoritatea erau casnice, dar deschizandu-se fabricile la Odorhei si Vlahita,
faceau naveta, dar dupa 1989 acestea inchizandu-se, au ramas acasa. Barbatii sunt
agricultori sau cresc animale.

I: Cum identificati o sursi de apa sirata?

R: Nu cunosc.

I: Ce fel de plante cresc in zona fantanilor cu apa sarata?

R: Nu cunosc.

I: Aveti informatii despre vechimea fantanii?

R: Stiu ca si in vremea cand eram copil aceasta fantana exista, iar parintii mei au gasit-o
tot acolo. Aceasta se afla in centrul comunei, pe malul stdng al Homorodului Mic,
renovatd in anul 1801.

I: Descrieti-ne fantina de sare din comuna dvs.

R: Bétranii spun ca fantana este foarte adanca (aproximativ 7 m) fiind inconjurata de un
trunchi de stejar, mai nalt decat fantana ca o margine pentru a-i proteja pe cei care scot
apa sarata. Din barne de brad este construitd o incapere (4 x 4 m), prevazuta cu o intrare
care se incuie, iar cheia aflandu-se la dl. Sz. Tibor.

I: Cu ce anume se scotea apa sarati din fantana (in trecut si in prezent)?

R: In trecut, dar si in prezent se pune la fintdni o gileati din lemn de stejar, care se
schimba foarte rar atunci cand ea se stricd, pentru ca lemnul de stejar rezista foarte bine
la eroziunea sarii (roadere).

I: Cum transportati apa sirata (sosviz); in trecut si in prezent?

R: Pentru ca ludm cantitate mai mica de apa saratd (sosviz), mergem cu un carucior i
cateva bidoane de plastic. Inainte mergeam cu ciruta si aveam ciubere (magh. csoban)
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din lemn de stejar, pentru cd faceam provizii de la sfarsitul lunii noiembrie sa avem
atunci cand taiem porcii de Craciun.

I: Cum depozitati apa sirati (in trecut si in prezent)?

R: O tinem acolo unde avem loc: in curte, in sopron, pentru ca apa siratd (sosviz) nu
ingheatd, depozitata in trecut in ciubere de stejar (sosviz), iar in prezent o depozitam in
bidoane de plastic.

I: In ce moment al zilei se poate scoate apa sarata din fintina?

R: De trei ori pe sdptdmana (luni, miercuri, vineri), fAntana se deschide de dimineata si
este deschisa pana seara.

I: Cum intrebuintati apa sarata (sosviz)?

R: In alimentatie: Eu folosesc la conservarea zarzavaturilor (castraveti, varzi), pun api
sdratd In mamaligd si in ciorbe, iar cantitatea de apa sdratd pe care o pun in mancare o
masor din ochi.

Pentru tratament uman: Ne tratim de reumatism, febra musculara si oboseala cu o
frectie facuta cu o masura de apa sarata (sosviz) curatd, o masura otet de mere, 0 masura
spirt. Pentru animale: Punem o cantitate mica de apa saratd (sosviz), intr-o troaca de
lemn cu crestdturi pentru a linge putin céte putin, in cantitate mare daunandu-le.
I: La Meresti se practica schimbul sarii cu alte produse?

R: Nu imi aduc aminte.

Localitate: comuna Meresti, jud. Harghita
Interlocutor: Cs. Ilona, n. 1945

Data: 10 iulie 2003

Echipa de cercetare: Bota Adriana, Suciu Ivan

I: Care erau ocupatiile traditionale ale locuitorilor din Meresti?

R: Cei mai multi dintre ei se ocupa cu agricultura si cresterea animalelor.

I: Cum identificati o sursi de apa sirata?

R: Din céate spuneau batranii, In zona izvorului este un teren mlastinos, iar animalele
care mergeau la pascut, se retrageau in zona aceea sa bea apa. Apa saratd (sosviz) iesea
la suprafata si zona respectiva se inalbeste.

I: Ce fel de plante cresc in zona fantanilor cu apa sarata?

R: In terenurile mlastinoase din zona fantanilor creste foarte mult stufiris, probabil ca
aceasta este o planta céreia 1i place mediul sarat.

I: Aveti informatii despre vechimea fantanii?

R: Cred ca are o vechime de cateva sute de ani, asa isi aminteau bunicii $i strabunicii
mei, dar cu exactitate anul constructiei, nu-l cunosc. Imi aduc aminte ca bunicii mei,
spuneau cd fantana fusese amplasata initial in alt loc: gradina Anthony, iar pe langa
acea fantind curgea un rau care se numea Sospatak (Paraul Sirat). In sat a existat o
familie Intreagd care au lucrat in vechea mina de la Lueta-Meresti, Sos Arpad (magh.
S6 = sare). Comuna Meresti s-a format prin alipirea a 7 sate mai mici.

I: Descrieti-ne fantina de sare din comuna dvs.

R: Fantana este amplasata la marginea satului, in anul 1801, sapati pana la o adancime
de 6-7 m, inconjurata cu un trunchi de stejar, tot de aceeasi indltime, totul protejat de o
incdpere construitd din barne si acoperitd cu sindrila.

I: Cu ce anume se scotea apa sarati din fantina (in trecut si in prezent)?
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R: Eu am vazut cand eram copil ca apa saratd se scotea din fantana cu galeata din lemn
de stejar si la fel se procedeaza si in zilele noastre. Géleata are un méner lung, tot din
lemn pentru a ajunge pana jos in fantana.

I: Cum transportati apa sirata (sosviz); in trecut si in prezent?

R: Inainte aproape toati lumea avea ciubere din lemn (magh. csoban) si cu acelea se
mergea la fAntand, dar acum pentru ca nu mai sunt foarte multe in sat i nu mai avem
nici mesteri care sa lucreze asa ceva, mergem acum §i punem sarea in bidoane de
plastic.

I: Cum depozitati apa sirata (in trecut si in prezent)?

R: Le depozitam inainte in ciubere de lemn, dar acum neavand, le depozitdm in bidoane
de plastic, le tinem in beci, in sopron sau in camara.

I: In ce moment al zilei, se poate scoate apa sarati din fantana?

R: Dimineata de trei ori pe saptiména cand se deschide fintana (luni, miercuri, vineri),
pana seara tarziu.

I: Cum intrebuintati apa sirata (sosviz)?

R: In alimentatie: Folosesc apa sarata la orice fel de mancare: conservare, ciorbe,
slanina, carne. Fierbem apa sérata (sosviz) in vase ceramice puse pe marginea sobei §i
prin evaporare se obtine sarea bruta.

Pentru tratament uman: Nu folosesc.

Pentru animale: Stropesc lucerna pentru a nu se strica, iar atunci cand animalele sufera
de o boald numita “schiop”, se trateaza cu apa sarata (sosviz) Incélzita.

I: La Meresti se practica schimbul sarii cu alte produse?

R: Din céte imi aduc aminte nu ficeau asemenea schimburi.

Localitate: comuna Meresti, jud. Harghita
Interlocutor: I. Andras, n. 1925

Data: 10 iulie 2003

Echipa de cercetare: Bota Adriana, Suciu Ivan

I: Ocupatiile traditionale ale locuitorilor din Meresti?

R: Nu cunosc.

I: Cum identificati o sursd de apa sirata (sosviz)?

R: Nu cunosc.

I: Ce fel de plante cresc in zona fantanilor cu apa sarata?

R: Nu cunosc.

I: Aveti informatii despre vechimea fantanii?

R: Céand eram copil fantana se afla in acelasi loc, acolo se gésea cand erau copii tatal si
bunicul meu. Fantana se afld in centrul comunei, pe malul sting al Homorodului Mic,
reamenajatd in anul 1801.

I: Descrieti-ne fantina de sare din comuna dvs.

R: Fantina din Meresti, are aproximativ 6-7 m adancime, apa fiind foarte sarata,
inconjurata de un trunchi mare de stejar care are o Indltime la suprafatd de aproximativ
60 cm, este construitd de jur imprejur o camera din lemn de brad acoperita cu sindrila si
acoperis in doua ape. Usa este Incuiata, iar cheia se gaseste la dl. Sz. Tibor, de la
numarul de casd 451, iar fantana se deschide de trei ori pe saptdmana.

I: Cu ce anume se scotea apa sarata (sosviz) din fantana?
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R: La noi, in Meresti dintotdeauna sosviz s-a scos cu galeata din lemn de stejar si asa se
scoate si acum.

I: Cum transportati apa sarati (sosviz)?

R: In ciruti incircam ciubere de lemn (cine mai are), pentru ci in sat nemaiexistand
mesteri care sd lucreze asemenea ciubere, acum transportdim sosviz in bidoane de
plastic.

I: Cum depozitati apa sirata (sosviz)?

R: In ciubere de lemn si bidoane de plastic, apa sirati (sosviz), se poate depozita si o
perioada mai lunga de timp.

I: In ce moment al zilei, se poate scoate api sirati (sosviz) din fintina?

R: Fantana se deschide de trei ori pe saptdméand, pentru noi cei din sat, atunci cand
mergem la fAntdna nu platim sosviz, dar cei care vin din alte sate, platesc pentru un litru
de apa sarata 500 lei.

I: Cum intrebuintati apa sirata (sosviz)?

R: In alimentatie: Folosim pentru conservarea zarzavaturilor, tinem slanina in saramura,
atunci cand gatim punem in orice §i masuram cu lingurita.

Pentru tratament uman: Amestecim sosviz cu tardte si folosim pentru durerile
incheieturilor sub forma de compresa, dar o folosim si pentru bai cu apad saratd in
combinatie cu apa.

Pentru animale: Sosviz se foloseste la pregatirea hranei porcinelor (latura), iar la
cornutele mari primesc o datd pe sdptdmana o cantitate mica de apd saratd pe care o ling
dintr-o troaca (scaunel de forma dreptunghiulara cu patru picioare, crestat pe mijloc) in
asa fel incat cantitatea folosita sa fie foarte mica. Mai folosim apa sarata (sosviz) pentru
tratarea copitelor cornutelor, sub forma de compresa rece. Apa saratd o foloseam pentru
pieile de animale care stateau in sosviz 2/3 saptimani, dupd care se scoteau si se
curafau.

I: La Meresti se practica schimbul de sare cu alte produse? R: Nu cunosc.

Localitate: comuna Meresti, jud. Harghita
Interlocutori: O. Balazs, n. 1935; O. Ilona, n. 1935
Data: 10 iulie 2003

Echipa de cercetare: Bota Adriana, Suciu Ivan

I: Care erau ocupatiile traditionale ale locuitorilor din Meresti?

R: Cei mai multi locuitori din satul Meresti se ocupau cu agricultura (practicatd pe
loturi mici), cresterea animalelor, iar femeile In majoritate erau casnice.

I: Cum identificati o sursi de apa sirata?

R: Nu cunoastem.

I: Ce fel de plante cresc in zona fantanilor cu apa sarata?

R: Nu cunoastem.

I: Aveti informatii despre vechimea fantanii?

R: Fantana este aici din totdeauna, dar cred ca nimeni nu cunoaste cu exactitate
vechimea ei, fiind amplasatd pe malul stdng al Homorodului Mic, la cca 3-400 m de
Primaria comunei, este un drum pe partea stanga ce duce la fantana.

I: Descrieti-ne fantina de sare din comuna dvs.

R: Este datata: anul 1801, adanca, pana la 7 m, protejatd cu un trunchi de stejar de vreo
7-8 m, pentru cd marginea trunchiului este suprainalatd, aproximativ 60 cm deasupra
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fantanei. Inciperea este construitd din barne (4 x 4 m) si acoperitd cu sindrild. Cheia
fantanii se afla la dl. Sz. Tibor.

I: Cu ce anume se scotea apa sarati din fantana (in trecut si in prezent)?

R: Dintotdeauna (noi asa stim), pentru scoaterea apei sarate (sosviz) din fantdna s-a
folosit si se foloseste si in prezent o gileatd din lemn de stejar. Gileata are ca prelungire
un maner din lemn, cu care se ajunge pana jos la apa sarata.

I: Cum transportati apa sirata (sosviz); in trecut si in prezent?

R: Ca si in trecut si in prezent se merge la fAntana cu caruta trasa de cai (cand mergem
sd ludm cantitate mai mare), in care se Incarcau in trecut ciubere (csoban) de lemn, iar
in prezent in bidoane se depoziteaza in bidoane de plastic.

I: Cum depozitati apa sirata (in trecut si in prezent)?

R: In trecut, apa sirati (sosviz) se depozita in ciubere (magh. csoban) de lemn, dar
acum pentru ca acestea sunt destul de putine 1n sat §i nu se mai gasesc, toatd lumea
merge la fintind cu bidoane de plastic, care sunt mai usor de transportat. In trecut
existau mesteri care confectionau ciubere din lemn de stejar.

I: In ce moment al zilei, se poate scoate apa sarati din fantana?

R: Avem program de trei ori pe sdptdmana cand fantana se deschide, dar dacd mergem
o datd si ludm cantitate mai mare, nu este nevoie sd mergem de fiecare datd cand este
deschisa.

I: Cum intrebuintati apa sirata (sosviz)?

R: In alimentatie: La noi in sat era “frigiderul din vechime” folosim apa sarati in toata
alimentatia: la mamaliga, branzeturi (telemea), slanind. Masura mea la gatit este cupa
unei coji de ou spart. Apa saratd (sosviz) o fierbem, pana se evapora si ramane sarea
bruta. Fierberea se face in vase de metal sau ceramica care se folosesc numai in acest
scop.

Pentru tratament uman: Cel mai mult o folosim atunci cand facem bai si amestecam apa
sdratd cu apa din baie, In prima zi stdm in apa 5 minute, a doua zi 10 minute, a treia zi
15 minute, apoi invers. Apa sarata (sosviz) o folosim §i pentru gargara.

Pentru animale: Animalelor le facem frectii pe corp cu apa sirata (sosviz) pentru a le
scoate capusele de pe spate sau atunci cand au dureri la picioare le facem bai cu apa
sdrata rece la picioare. Vara stropim fanul, In sopron cu apa sarata ca sa nu se strice.

I: La Meresti se practica schimbul sarii cu alte produse?

R: Nu cunosc.

Localitate: comuna Meresti, jud. Harghita
Interlocutor: R. Gabor, n. 1921

Data: 10 iulie 2003

Echipa de cercetare: Bota Adriana, Suciu Ivan

I: Ocupatiile traditionale ale locuitorilor din Meresti?

R: Tnainte de 1989, multi locuitori din comuni ficeau naveta la Odorhei sau la Vlahita,
unde lucrau la fabrici. Fabrica exista si la noi in comuna, dar dupa revolutie acestea s-au
inchis si foarte putini mai fac acum naveta la oras. Acum cei mai multi practica
agricultura si cresterea animalelor, dar numai pentru strictul necesar.

I: Cum identificati o sursi de apa sirata?

R: Nu cunosc.

I: Ce fel de plante cresc in zona fantanilor cu apa sarata?
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R: Nu cunosc.

I: Aveti informatii despre vechimea fantanii?

R: Nu pot aproxima cu exactitate, dar stiu din batrani ca are o vechime de cateva sute
de ani, aflandu-se pe malul stdng al Homorodului Mic, iar in anul 1801 acesta a fost
reamenajata.

I: Descrieti-ne fantdna cu api sarata (sosviz) din comuna dvs.

R: Fantana se afld amplasatd chiar la marginea satului, fiind Inconjurata cu un trunchi
de stejar, cu o adancime de aproximativ 7 m, care se afld acolo de foarte mult timp, iar
deasupra este acoperita cu barne din lemn cu acoperis In doud ape, peste care s-a asezat
sindrila. Cheia fantanii se afla la dl. Sz. Tibor (nr. casa 451).

I: Cu ce anume se scotea apa sarati din fantana (in trecut si in prezent)?

R: Totdeauna apa sédrata din fantana s-a scos cu géleata din lemn de stejar, lucratd din
doage de lemn, de mesteri care existau la noi 1n sat, dar acum nu mai exista nimeni care
sd lucreze asa ceva.

I: Cum transportati apa sirata (sosviz); in trecut si in prezent?

R: In trecut se mergea cu caruta, in care se incircau ciubere de lemn (magh. csoban)
cate 2/3 pentru fiecare familie, apd sérata folositd mai mult la taierea porcilor. Acum se
merge cu caruta sau cu carucior de mana in care se ageaza bidoane din plastic, fiind mai
usor de transportat si mai ieftine.

I: Cum depozitati apa sirata (in trecut si in prezent)?

R: Inainte tineam apa sarata (sosviz) in ciubere din lemn de stejar, fiind foarte reziste la
eroziunea sarii, dar acum neavand, depozitdm apa saratd, mai ales iarna cand aducem in
cantitate mai mare, in bidoane de plastic.

I: In ce moment al zilei, se poate scoate api sarati din fantana?

R: In Meresti, avem program de trei ori pe sdptimani (luni, miercuri, vineri).

I: Cum intrebuintati apa sirata (sosviz)?

R: In alimentatie: “O viata intreagd am folosit apa siratd pentru gitit.” Cu apa sirati
(sosviz) muram zarzavaturile (varza, castraveti), slanina, telemea.

Pentru tratament uman: In tratarea reumatismului (durerea picioarelor), iar atunci cand
suntem raciti folosim sub forma de gargara.

Pentru animale: Folosim apa saratd (sosviz) in hrana animalelor, atunci cand stropim
fanul cu ea, dar tratdm si copitele cornutelor bolnave stropindu-le cu apa rece.

I: La Meresti se practica schimbul sirii cu alte produse? R: Nu imi aduc aminte.

Localitate: comuna Meresti, jud. Harghita
Interlocutor: S. Gyula, n. 1922

Data: 10 iulie 2003

Echipa de cercetare: Bota Adriana, Suciu Ivan

I: Care erau ocupatiile traditionale ale locuitorilor din Meresti?

R: Demult, locuitorii se ocupau cu agricultura dar si cu cresterea animalelor.

I: Cum identificati o sursa de apa sirata?

R: Animalele gasesc repede sursa de apd sarata, pentru ca iese la suprafata iar terenul
devine in aceea zond foarte sec (arid).

I: Ce fel de plante cresc in zona fantanilor cu apa sarata (sosviz)?

R: Din cate am observat, in zona fantanilor, apa saratd iese la suprafatad si acolo nu
creste vegetatie.
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I: Aveti informatii despre vechimea fantanii?

R: Se spune ca fantana are o vechime de cateva sute de ani, asa au gasit-o bunicii si
strabunicii nostri. Aceasta a fost reamenajata cu ajutorul satenilor in anul 1801, cu o
adancime de aproximativ 7 m, fiind construita initial din trunchiul unui stejar, scobit n
interior.

I: Descrieti-ne fantina de sare din comuna dvs.

R: Fantana are o adancime de cativa metri (aproximativ 6-7 m), protejata pe margine de
un trunchi de stejar, scobit in interior. Deasupra fantanii se afla amenajatd o incépere
din barne, unde se tine galeata. Conform inscriptiei, fAntdna a fost reamenajata in anul
1801, cand peste vechiul trunchi s-a asezat un suport din scanduri groase de stejar.
Deasupra fantanii se afld amenajata o incapere din barne (4x4 m), cu acoperisul in doua
ape, acoperit cu sindrila.

I: Cu ce anume se scotea apa sarati din fantana (in trecut si in prezent)?

R: Folosim acelasi tip de gileata, ca si in trecut, lucratd din lemn de stejar. Prin anii
1970, in zona a fost o inundatie puternica si de atunci apa nu mai este atat de buna, dar
totusi se foloseste in continuare.

I: Cum transportati apa sirata (sosviz); in trecut si in prezent?

R: Inainte aduceam apa sirati de la fintani in ciubere din lemn de stejar (magh.
csoban), dar acum pentru ca in sat nu mai avem, folosim la caratul apei sarate, bidoane
din plastic pe care le cumparam de la magazin.

I: Cum depozitati apa sirata (in trecut si in prezent)?

R: Asa cum le aduceam de la fantana, inainte in ciubere din lemn, acum in bidoane de
plastic, pe care le dideam jos din caruta si le depozitam intr-un loc unde sa nu ploua sau
sd ningd. Eu merg la fintana cu ciubar din lemn (csoban) pentru ca am unul pe care 1-
am mostenit de la parintii mei.

I: In ce moment al zilei se poate scoate apa sarata din fintina?

R: Mergem sa luam apa sarata de la fantana, atunci cand fantana este deschisd, adicd de
trei ori pe saptdmand (luni, miercuri, vineri).

I: Cum intrebuintati apa sirata (sosviz)?

R: In alimentatie: Folosim apa siratd in toatd alimentatia, incepand de la pregitirea
zilnicd a mesei pana la conservarea zarzavaturilor, a carnii, slaninii si branzeturilor.
Pentru tratament uman: Ne tratim de reumatism, mai ales incheieturile, amestecam apa
normala cu apa sarata (sosviz) si tratim zona unde sunt probleme.

Pentru animale: Stropim fanul Tnainte de a-1 da la animale §i tratdm schiopul (rana la
copite), facandu-le zilnic o frectie, pand la vindecarea rénii. Tot apd saratd (sosviz)
folosim la scoaterea capuselor de la vite. Vitele sunt plecate pe deal, iar atunci cand
coboara unele dintre ele au sub piele cdpuse, atunci proprietarii pe cele bolnave le
frectioneaza cu apa sarati, iar celelalte fiind sleite de sare, le vor linge pe celelalte pana
cand capusele vor iesi.

I: La Meresti se practica schimbul sarii cu alte produse?

R: Nu imi aduc aminte.
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Localitate: comuna Meresti, jud. Harghita
Interlocutor: Sz. Tibor, n. 1941

Data: 10 iulie 2003

Echipa de cercetare: Bota Adriana, Suciu Ivan

I: Ocupatiile traditionale ale locuitorilor din Meresti?

R: Se ocupau cu agricultura, o parte faceau naveta la fabricile din oras, iar femeile erau
casnice.

I: Cum identificati o sursi de apa sirata?

R: Terenul este mai mlastinos, sarea iese la suprafata iar locul se nilbeste.

I: Ce fel de plante cresc in zona fantanilor cu apa sarata?

R: De jur imprejurul fantanii crestea stufaris, dar in locul unde este amplasata fantana,
terenul este arid, nu creste nimic.

I: Aveti informatii despre vechimea fantanii?

R: Fantana din Meresti, se afla pe malul strang al Homorodului Mic, dateaza din anul
1700, iar in anul 1801 a fost reamenajatd, peste trunchiul vechi addugandu-se un
cilindru Tmbinat, din scanduri groase de stejar, asa cum o arata inscriptia din interiorul
fantanii, fiind amplasata initial la 2 km de sat, dar mutata aici. Locul vechii fantani, nu
il poate identifica, dar este posibil sa fi fost amplasata in graddina Anthony.

I: Descrieti-ne fantana de sare din comuna dvs.

R: Fantana are o adancime de aproximativ 6 m, aflandu-se intr-un trunchi de stejar,
pentru ca lemnul de stejar rezista foarte bine la eroziunea sarii, iar aceasta este acoperita
cu o constructie din barne de lemn, monocelulara. Usa fantanii este incuiata, cheia
gasindu-se la dl. Szabo Tibor (nr. casa 451).

I: Cu ce anume se scotea apa sarati din fantina (in trecut si in prezent)?

R: Mai demult, dar si acum, apa sarata de la fintana din Meresti, se scoate sosviz cu
géleata din lemn, dar in alte sate neexistdnd géleata la fantana, fiecare persoanda merge
cu galeata proprie.

I: Cum transportati apa sirata (sosviz); in trecut si in prezent?

R: Cine merge sa ia cantitate micd, merge pe jos, dar cei care merg sa facd provizii (de
ex. Pentru tdiatul porcilor), merg cu caruta, in care mai demult, aveau ciubere din lemn
de stejar, pentru cd 1n acestea apa sdratd (magh. sosviz) se pastreaza foarte bine, dar ca
acum nemaiexistind mesteri care lucreaza asemenea ciubure, apa siratd (sosviz) se
transporta in bidoane de plastic, fiind mai ieftine i mai usor de transportat.

I: Cum depozitati apa sirati (in trecut si in prezent)?

R: Cum am spus mai devreme, inainte se depozita in ciubere de stejar (magh. csoban),
tindndu-se foarte bine mai mult timp, dar acum se depoziteaza in bidoane de plastic.

I: In ce moment al zilei, se poate scoate api sarati din fantana?

R: In Meresti, avem program de trei ori pe saptimana (luni, miercuri, vineri), pentru ci
vin dupa apa sarata (sosviz) si locuitori ai satelor vecine, pentru care platesc 500 lei/L.

I: Cum intrebuintati apa sirata (sosviz)?

R: In alimentatie: orice mincare se poate pregiti cu api siratd (sosviz). Dupa taiatul
porcilor, slanina se punea in sosviz (saramurd), unde se tinea 2 saptimani, apoi se
punea sa ia pufin fan céteva zile, dupd care se punea din nou in sosviz. Sosviz se mai
foloseste pentru conservarea zarzavaturilor, a carnii §i a branzeturilor (cas, telemea).
Sosviz se poate si fierbe in orice vas de ceramicd sau metal (utilizat numai pentru
fierberea apei sdrate) iar prin evaporare se poate obtine sare solida. Cantitatea de apa
sarata folosita in alimentatie se masoara cu lingura.
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Pentru tratament uman: O folosim pentru bai, pun o galeata de sosviz in apa de baie si
alunga oboseala.

Pentru animale: Cornutele de la cildura se imbolnavesc si atunci sunt tratate cu frectii
pe corp cu apa siratd (sosviz). In cazul in care au dureri la picior, se stropeste cu apa
sarata, de cele mai multe ori rece, dar se foloseste si apa saratd dar incalzita. Animalele
mari sunt hranite cu apa saratd, punandu-se in troci de lemn cu orificii mici pentru a bea
sosviz in cantitati mici.

I: La Meresti se practica schimbul sirii cu alte produse?

R: Nu cunosc.
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2.4.7. SatRacosul de Jos, comuna Racos, judetul Brasov

Tip: fantana de apa sarata, cu casa

Pozitionare GPS: A =478 m; Er = 8 m; N =46°02,363"; E =25°24,641'

Forma de administrare: proprietatea comunei; a avut un administrator

Descriere sumara: Fantana de apa sarata este addpostiti de o constructie
monocelularda din lemn, in plan aproape patrat, cu latura medie de 2,70 m, peretii
sdi avand o indltime de circa 2,00 m. Acoperisul este piramidal, in patru ape, si
este invelit cu scanduri. Constructia are o singura usa de acces, din care s-a pastrat
doar ancadramentul, deoarece usa propriu-zisa a fost furatd. Fantana propriu-zisa
este situatd in mijlocul incdperii podite. Ea are o adancime de 4,00 m, din care 2,00
m apa. In interior putul fantanii a fost captusit cu dulapi de stejar.  Apa se scoate
din fantana cu ajutorul unei gileti din plastic, legate de o funie

5. Datare: Nu se cunoaste vechimea exacta a fantanii, dar se spune ci ea se afla in
acest loc cel putin din anul 1900

B
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6. Stare de conservare: casa fintanii este in stare relativ buna, dar instabila, fiind
inclinata intr-o parte; i lipseste usa, nu se poate mentine curatd. Printre scandurile
pozitionate orizontal pe acoperis apa ploilor patrunde foarte usor. Fantana propriu-
zisa este In stare buna de conservare

7. Alte observatii: Fantdna de apd sarata este situatd la circa 1,5 km de centrul
localitatii, pe un drum forestier, pe malul paraului Cold. Pe vremuri era Incuiata,
avand si un program de deschidere, dar astizi nu mai are usi. Inainte se percepea o
taxd pentru apa saratd, exceptie facand localnicii din Racos si Mateias,
administrator fiind un localnic care avea casa la capatul satului, aproape de
fantana. Astazi accesul la apa sarata este liber, dar, din acest motiv, nici fantdna nu
mai este Ingrijitd de primarie. Se mai vorbeste de asemenea de existenta unei alte
fantani de apa saratd, care se afla la circa 4 km departare de aceasta, dar care a fost
distrusa de localnici, deoarece era pradata in mod constant de straini si de ciobani,
si era prea departe pentru a putea fi pazita

8. Fotografie: P1. 01; P1. 05; PI. 83; P1. 84

Localitate: satul Racosul de jos, comuna Racos, jud. Brasov
Interlocutor: D. Toan, n. 1936

Data: septembrie 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim, Ugron Kinga

I: Suntem la Racosu de Jos.

R: Da, la fantana de apa sarata... si din aceastd apa sarata se face... se bagd porcul cand
fi taiat. 1l baga acolo la saramura si sti 24 de ore, si porcul e gata, il bagi la fum.

I: Slanina. Si carnea?

R: Si carnea o tine cam 2-3 ore. Dupa aceea o scoate, o agatd asa sus, se usuca, si dupa
ce s-a uscat o bagi la fum si e buna de consum.

I: Carnea de carnati o face tot la fel?

R: Carnea de carnati, aia proaspata, cum se taie se sorteaza si dupa aia o macind si face
carnati. Si dupd aceea pune la fum si se afuma.

I: Carnea iese alba, da?

R: Nu mai iese cu sdnge, pentru cd aia e aleasa pentru carnati.

I: Cat o tine la sare pentru cArnati?

R: Nu tine mai mult de 2 ore.

I: E de mult fantana asta?

R: Da, de cel putin 150 de ani.

I: Si e adanca?

R: E adéanca, cam la 4 metri, si apa sarata cam la 2 m are.

I: Pe fundul ei este sare?

R: Nu.

I: Dar de unde vine ea?

R: Ea izvoraste asa. Si daca am proba, chiar eu am facut experienta, am dus apa sarata
in bidon de dia mari, am pus la fiert si daca o fierbi doua, trei, patru ore s-a facut sare.

I: Si cu sarea aia ce ati facut?

R: Sarea aia e buni de consum. E o sare foarte, foarte buna.

I: Dar oamenii de aicea, pe timpuri, vindeau aceasta sare?
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R: Pe timpuri faceau sare din apa asta saratd si duceau in alte comune in care nu era
sare.

I: Pe ce o vindea?

R: Pe cereale, pe malai.

I: Parintii dvs. au facut asta? Prin ce sate mergeau?

R: Mergeau spre Sighisoara, Agnita, Vileni, Chirpau, eu le cunosc pe toate comunele.

I: Si oamenii ce dideau in schimb?

R: In schimb dideau mancare, didea faina, slinini, oua.

I: Pe bani, nu?

R: Nu prea aveau bani séracii, ca atunci erau asa necdjiti oamenii ca $i acuma

I: Mai sunt in sat fantani cu apa sarata?

R: Nu mai este.

I: Dar am auzit ca la 6 km in sus a mai existat o fantana.

R: A fost fantana acolo, si pe timpuri, ca-mi spunea taicd-meu, pe timpuri venea si o
fura noaptea jimborenii, cd aici € o comuna Jimbor, venea si o fura noaptea. Asa ci ei,
ungurii astia, au hotarat sa o astupe si au gasit atuncea izvorul acesta.

I: Cum se afla un izvor de apa sirati?

R: O iesit asa din pdmant apa saratd, s-o facut asa sare albd, si atuncea oamenii au stiut.
I: Plante halofile sunt in jur?

I: La Racosu de Sus e fantana sarata?

R: Nu.

I: Dar izvoare?

R: Izvoare sunt, dar de apa minerala.

I: De aici cine mai ia apa?

: Mai vin ciobani din toate partile. Unde e gratuit. Vine, umple si apoi o plecat.

I: Si din satele vecine vin?

5

R: Da cum sa nu: Mateias, Dobca, Bogata, Caciulata, Hoghiz.

I: In ce puneau inainte apa?

R: Inainte aveau niste putini din astia din lemn facute, cu cercuri de lemn. Stiu ca mosul
meu avea o putina de-aia mare; si cu capac deasupra.

I: Cat timp folosea o putina de aia?

R: Pai cam un an de zile.

I: Nu se strica apa?

R: Nu vai, asta nu se strica in zeci de mii de ani.

I: Cati litri avea putina aia?

R: Cam in jur de 60-70 de litri. Se numea putina.

I: A cui este fantana?

R: A comunei. Cine vrea poate sa vie sa ia. Mai este una la Mechiasa si mai este una la
Rupea.

I: Cum sunt incheiate barnele la fantana?

R: Noi 1i spunem asa, pe ungureste ii spunem ,,farkasfogak” dinte de lup.
I: Asta din afara, constructia, nu e dinte de lup.

R: Asta nu, noi ii spunem in ungureste ,,sas” sau amnari.

I: Si barnele de jos de la talpa?

R: Sunt , kersztfa”, in cruce.

I: Ce forma de acoperis e dsta?

R: Ca o piramida.

>

>

>
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I: E sarata tare apa de aici?

R: Foarte sarata.

I: Inainte vreme era program de luat apa?

R: Era program pana acuma 2-3 ani, a fost un program, pentru ca a reparat-o, a facut-o,
a aranjat-o, si o avut cheie primarul i mergeai si luai cheia de la primarul si plateai
ceva. Acuma a tot venit noaptea si au rupt usa, au spart, au stricat, e libera.

I: Mina de sare, sare bolovan s-a aflat aici?

R: Aici nu.

I: Se foloseste apa la pus muraturi, varza, castraveti?

R: Da, da. La orice. Daca baga castraveti baga un pic asa dupa gustul omului; si se mai
foloseste saramura asta...

I: La un litru de apa dulce cat se pune din saramura asta la castraveti?

R: Prea putin, o lingurica, doua.

I: La varzi se pune mai multa?

R: Se pune mai multd dupa gust. Noi si acuma tot cu... mamaliga si...

I: Telemeaua?

R: Telemeaua o baga, o asaza, si baga apa sarata. lei toatd iarna, si un an de zile sta. Si
dupd ce vrea omul s& o consume, o scoate, si 0 bagd in apd rece, si de seara pana
dimineata e proaspétd parcd atuncea o aranjase.

I: Animalele se trateaza cu apa sarata?

R: Care au probleme la unghii, si calul meu cu asta il tratez, 1i arunc o tar de apa sarata.
Picioarele 1l dor pe cal, a facut acolo o buba.

I: Oile?

R: La fel, la unghie 1i pune apa sarata si ii trece. lara daca vrea un om sa faca...

I: Spuneati ci calul Dvs. este bolnav.

R: Da, 1l tratez cu apa sarata, seara, dimineata, arunc mereu, mereu, iar la oi la fel. Au la
copita acolo... Vreau si va spun despre reumatismul care il are omul. Inainte de culcare,
seara, 1si bagd picioarele In apd saratd, cam o orda, doud; apa calduta, si iese
reumatismul.

I: Aburi se fac?

R: Aburi cu apa sérata. Pune intr-un cazarel asa, si fierbe, si atuncea pune asa, prosopul
peste cap si face aburi.

I: Daci are amigdalite?

R: Face gargara. De doua, trei ori pe zi.

I: Vitele le da cu apa sdrata pe bube?

R: Da, le trece. Nu dureaza mult si le trece cu apd sarata.

I: Frectii se fac?

R: Se fac, foarte multe se fac. Noi asa folosim. Daca de exemplu avem o riceald si
stranutdm, tusim si asa mai departe bagdm intr-o cana apa sdrata, o incalzim, si apoi i
facem o frectie care acoperim cu ce avem acolo, transpira, si pdna dimineata gata.

I: Se facea calendar cu ceapi si cu sare?

R: Da, chiar noi am facut anul trecut. Am facut asa: am tdiat o ceapa rosie in doua, si
dupd ce am taiat-o am luat fiecare cate o gdoace din alea si am bagat sare Induntru si
apoi am numit: ianuarie, februarie, si asa mai departe. In seara de Anul Nou la 12,
nevasta mea are obiceiul de a face si exact asa e. Dudas Ana. Acolo, ianuarie de
exemplu daca e uscatd, inseamnda cd luna e uscatd, nu e zapada, iar daca e uda,
inseamna ca iese apa. Uite la Craciun am facut si iesea apa, apa, era plina si asa o si
fost.
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I: Oamenii seminau cerealele in functie de cum pica luna?

R: Da, dacé erau cu apa sdmana... Da, noi am facut la porumb.

I: Ce ne mai spuneti Dvs. despre sare?

R: Sarea e buna. Si in Biblie scrie despre sare. Eu am citit acolo sa nu va pierdeti
curajul, fiti ca sarea pamantului. Daca sarea isi pierde gustul nu mai e buna.

Localitate: satul Racosul de jos, comuna Racos, jud. Brasov
Interlocutor: G. Tamas, n. 1955

Data: septembrie 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim, Ugron Kinga

I: Dvs. pentru ce luati apa?

R: Sotiile, doamnele gitesc.

I: Dar aici e cantitate mai mare in butoaiele astea.

R: Si pentru porci, pentru taiat porcul.

I: Si la ce mai folositi?

R: Punem si la animale céte putin. Stropesc oamenii fanul, mdnancd mai bine. La oi
folosesc ciobanii, fac casul cu asta, telemeaua.

I: Este veche fantana de aici?

R: Inainte de 900 in orice caz. Sau la inceputul lui 900, inainte era cealalta.

I: Si era pazitd? Se lua numai in anumite zile?

R: Si noi am introdus, am inchis, la capatul satului am pus un responsabil, racosenii sa
ia. Am pus taxa pentru straini. Pentru rdcoseni si mateeseni, deci pentru comuna, fara
platd a mers. Ciobanii au luat asa.

I: De cate ori veniti s luati apa?

R: Eu n-am fost numai anul trecut, si nici nu mai vin anul asta.

I: Se trateaza si animalele cu apa?

R: Batranii.

I: Faceau oamenii sare din apa?

R: Foloseau asa, si la mancare, la gulyas, la mdmaligd. Am dus apa la laborator intre
30-40% sare, cand am dus eu a fost anul trecut cand era secetd. Acuma, dupa ploi, 30%.
Dupa seceta e mai tare.

I: Se facea calendar cu ceapi si sare?

R: Am auzit, dar noi nu facem.

I: Tratarea animalelor la picioare? La cai?

R: Stiu ca fierarii dddeau mai mult la picioare.

I: Pentru oamenii bolnavi, tratamente?

R: Dacd are dureri la picioare stiu cd bagé 1n apa calda ceva apa sarata.

I. Daci e racit 7i pune pe piept o carpa cu apa sirati?

R: Nu, pune cu sare. Are un sdculet cu sare pe care il Incilzeste.
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2.4.8. Oras Rupea, judetul Brasov

Tip: fantana de apa sarata, cu casa

Pozitionare GPS: A =455 m; Er =5 m; N =46°02,230"; E =25°14,510'
Forma de administrare: proprietatea obstii, are doi administratori

Descriere sumari: Fantana de slatind este protejatd de o constructie din beton
armat. Aceasta are plan dreptunghiular, cu laturile de 3,50 m si respectiv 3,00
m, Tniltimea peretilor fiind de circa 2,00 m. Acoperisul, o plansa de beton, este
inclinat intr-o apa, spre parau, peretele din fatd fiind putin mai inalt decat
peretele din spate. Constructia are o singurd usa de acces, metalicd, cu doud
incuietori. Fantana propriu zisa a fost amenajata de dl. Petru Rosu. Putul vechii
fantani a fost spalat cu apa dulce si a fost captusit cu dulapi de stejar. Apa
sarata a umplut apoi putul, izvorul fiind foarte puternic, el curgand chiar si dupa
distrugerea vechii fantani. Adancimea fantanii actuale este de 8 — 8,30 m, din
care apa ajunge pana la 4 m. Surplusul apei care izvoraste se scurge permanent
in paraul Cozd. Planul ghizdurilor la nivelul solului este dreptunghiular, cu
laturile de 1,19 m si respectiv 1,10 m. Inaltimea ghizdurilor de la nivelul solului
este de 0,90 m. Pe doua laturi paralele ale fantanii au fost montati doi suporti
din lemn, uniti transversal in partea superioara cu un lemn. Pe suportii din lemn
a fost prins un ax metalic, pe care este montat un sul din lemn. Unul din
capetele acestui ax se continud printr-o prelungire, care serveste drept
manivela, fiind actionatd manual. Pe sul se infasoara sfoara de care este prinsa
galeata de aluminiu, cu care se scoate astizi apa sarata (slatina)

Datare: Constructia actuald a fost amenajatd in anul 1994. Ea a fost
reconstruitd pe locul vechii fantani, deoarece se simtea nevoia de apa sarata,
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atat localnicii cat si ciobanii de la stanele din jur resimtindu-se de pe urma
lipsei acesteia. Fantana cea veche, care a fost distrusd in jurul anilor ’60, data
cel putin din secolul al XIX-lea, fiind construita in intregime din lemn de stejar
Stare de conservare: buna. $i fantana propriu-zisd se pastreazd bine, cu
exceptia partilor sale metalice, care au ruginit deja. Vorbim aici in special de
axul metalic pe care este pozitionat sulul instalatiei si despre galeata din
aluminiu, care este si ea atacatd de rugina

Alte observatii: fantdna este amplasatd pe un teren cunoscut sub toponimul
»La Slatind”. Pe usa fintanii std urmdtoarea inscriptie: ,,Slatind! Cheia se
giseste la primarie! Cam. 14. D-1 Rosu Petru. Program sv. 8” - 16"””. Fantana
este Tncuiatd permanent, iar cine doreste sa ia apa saratd, ia cheia, ia apa, i apoi
duce cheia inapoi la administrator

Fotografie: P1. 01; OL. 05; P1. 85
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2.4.9. Sat Sanpaul, comuna Martinis, judetul Harghita

Tip: fantana de apa sarata, cu casa

Pozitionare GPS: A =472 m; Er =6 m; N =46°11,001"; E =25°23,467'

Forma de administrare: proprietatea obstii; a avut un administrator

Descriere sumara: Casa care addposteste fantdna de apa sarata are forma unei
case arhaice, monocelulare, in plan patrat, cu latura de circa 3,50 m. Iniltimea
peretilor nu depaseste 2,50 m. Casa are un acoperis in patru ape, invelit cu tigle.
Podeaua constructiei s-a pastrat doar partial. Fantana propriu-zisd este pozifionata
in mijlocul Incaperii, fata in fatd cu usa. Cosul fantanii a fost desprins si mutat.
Acesta are laturile din cate doua scanduri, imbinate la colturi in ,,dinte de lup”. Are
planul patrat, cu latura de 1 metru, ca si fantana. Apa era scoasd din fantana cu
ajutorul unei gileti, legate cu o sfoard pe un sul din lemn. Sulul de lemn, fixat pe
un ax metalic, care are o prelungire care serveste drept manivela, s-a pastrat. El
este fixat pe un suport din lemn, pe partea cu manivela, si pe peretele constructiei.
Dupa distrugerea acestui sistem si inlaturarea cofrajului de lemn apa se scotea din
fantana cu ajutorul unui carlig din lemn

Datare: Nu se cunoaste vechimea exactd a constructiei, dar ea poartd urme
scrijelite, vechi de cel putin 100 de ani. Luand in considerare §i zdcamantul de sare
din subsol putem estima ca aceasta fantana exista de sute de ani

Stare de conservare: Relativ buna. Fiind deschisd permanent, atit constructia cat
si fAntana se deterioreaza permanent; este parasita si neingrijita

Alte observatii: se afla la intrarea in satul Sanpaul, la circa 2 km de centrul sau, pe
drumul ce vine dinspre localitatea Ocland. Aceasta este situata chiar pe marginea
drumului, foarte aproape de helesteiele de apa dulce, sapate de curand. Astazi ea
nu mai este incuiatd, nu este pazita si nici nu se percepe vreo taxa pentru folosirea
apei de aici, deoarece, din cauza revarsarii helesteielor de apa dulce din apropiere
fantana a fost inundatd de mai multe ori, apa nemaifiind saratd si avand gust de
mal. Localnicii se deplaseaza pana in comuna Martinis si aduc apa sarata de acolo
Fotografie: P1. 01; PL. 05; P1. 86; P1. 87 a

N
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Tip: fantana de apa sarata, cu casa

Pozitionare GPS: A =481 m; Er=7 m; N =46°10,643'; E =25°23,341'

Forma de administrare: proprietatea comunei; nu mai are administrator
Descriere sumara: Constructia monocelulard care addposteste fintdna de apa
sdrata este dreptunghiulara in plan, avand laturile de 3,00 m si respectiv 2,50 m.
Inaltimea sa depaseste cu putin 2,00 m. Acoperisul casei fantanii este in doua ape,
si este invelit cu tabld. Fantidna are o singurd usda de acces, amplasata pe latura
sudicd a constructiei, care nu mai este incuiati. In interior constructia nu este
podita, se pot observa doar aglomerari de pietre mari de rdu in fata fantanii.
Fantana propriu-zisé este situatd in coltul nord-estic al constructiei. Aceasta este
prevazutd cu un cofraj din scanduri late, prinse la colturi cu cuie metalice. Planul
fantanii este patrat, avand latura de circa 1 metru. Fantana are peretii captusiti cu
lemn. Nu se stie adancimea exactd a sa. De asemenca, aceastd fantana are un
capac, din scanduri de lemn, pentru a o proteja de poluare. Apa din fintana se
scoate cu ajutorul unor carlige de lemn, confectionate de reguld din crengi
naturale, cojite sau nu, de care se agata galeata

Datare: Nu se cunoaste vechimea exactd a fantanii, dar constructia care o
adaposteste pare mai noua decat cea a fantanii 1

Stare de conservare: Relativ buna. Fiind deschisd permanent, atit constructia cat
si fantdna se deterioreaza permanent; este parasitd si neingrijitd. Datoritd
distantelor si a amplasamentului localnicii au renuntat sa o mai foloseasca

Alte observatii: amplasatd pe malul nord — estic al lacului Sanpaul (rezervatie
naturald), la o distantd 300 m sud — vest de fantana 1, in locul cunoscut toponimic
Hintre lacuri”; fantana este folositd mai mult de satele vecine, ai caror locuitori
ajung mai usor la ea, trecind dealurile ce despart localitatile. Desi mai are
incuietoarea, ea nu se mai incuie

Fotografie: P1. 01; PIL. 05; P1. 87 b; PL 88
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Tip: mind de sare de adancime?

Pozitionare GPS: A =486 m; E = 6 m; N = 46°10,716’; E = 25°23,509°

Forma de administrare: teren - proprietatea comunei

Descriere sumari: Zona in care se afla mina de sare este acoperita de pietre de
diferite marimi, imprastiate pe suprafete de sare cristalizata strapunse de resturi de
lemne ce provin probabil de la suprafata gurii de mina si de la alte amenajari, din
care se pastreazd la suprafatd diverse impletituri de nuiele, barne verticale sau
oblice

Datare: dovezile arheologice o pozitioneazd in Epoca Romand. La Muzeul din
Odorheiul Secuiesc se pastreaza o inscriptie latind in care este mentionat numele
unui conducdtor local de la aceste mine

Stare de conservare: pe locul unde se afla pe vremuri mina de sare acum exista o
zond cu saraturd si izvoare sarate

Alte observatii: este situatad in partea de sud a satului, la jumatate distantei dintre
cele doua fantani de apa sarata atestate etnografic

Fotografie: P1. 01; PL. 05; P1. 89
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Localitate: Sat Sanpaul, comuna Martinis, jud. Harghita
Interlocutor: T. Tibor, n. — (profesor)

Data: 2 septembrie 2005

Echipa de cercetare: dr. Dorinel Ichim, Andrea Chiricescu

I: Ce ocupatii aveau oamenii din satul Dvs. in trecut?

R: Oamenii de obicei, majoritatea se ocupd cu agricultura. Sunt si care fac naveta la
oras, dar foarte putini. Majoritatea se ocupa cu agricultura, cu crescutul animalelor, si
bineinteles cu facutul furajelor pentru animale.

I: Pe teritoriul localititii Dvs. se afld izvoare, fantani de apa sarati, mine de sare?

R: Pe teritoriul, de fapt imprejurul satului, se afla o veche mina care era exploatata si in
Antichitate si in Evul Mediu, si exista si o fantana sarata.

I: Izvoare sarate?

R: Despre izvoare sarate nu am cunostinta.

I: Am inteles cd sunt cateva lacuri de apa dulce

R: Sunt cateva lacuri de apa dulce. Mai Tnainte au fost si cateva lacuri mici cu apa
sdrata si cu namol sarat.

I: Oamenii ficeau aici bai de ndmol?

R: Oamenii, localnicii cel putin, nu ficeau bai de namol; se vorbeste, si am citit, nu mai
stiu unde precis, cd vechile familii de grofi, din Varghis, groful Daniel si sotia fostului
Principe al Transilvaniei, Bethlen Gabor, a facut aici bai sarate.

I: In momentul de fati mai exista namol?

R: Nu mai existd ndmol deoarece a fost inundat de helesteu. In anii *80 s-a inundat cu
lacurile, s-a facut digul si ndmolul a fost acoperit de apa.

I: Cum se identific un izvor cu api sirati?

R: In primul rand, daca degustim apa, e saratd. Unde curge apa, bineinteles din cauza
soarelui se evapord, si acolo apare sarea foarte frumos. Flora specificd apare nu numai
imprejurul izvorului sarat, peste tot, ceva flord specifica.

I: Cunoasteti cateva denumiri de astfel de plante halofile?

R: Cea mai importantd floare, In romaneste, nu stiu, noi 1i zicem ,,sovirag”, floare de
sare, are o culoare foarte frumoasa; sunt doud feluri, amandoua de aceeasi culoare, ca
liliacul, una e folositd ca floare ornamentald, nu se vestejeste, cealaltd se vestejeste
imediat.

I: Cum arati o fantana de apa sarata? Tipologie!

R: Fantana de apa din Sanpaul e sapata ca o fantdnd de apa normala, dar in sare. Peretii
sunt din sare cruda, se vede foarte frumos ca e din sare; pe fund nu stiu, nu stiu cat de
adéanca e. Deasupra e facuta o cladire mica din lemn, care se cheama ,,sohaz”, casa sarii.
Mai demult a fost inchisa, era un paznic care didea cheia, dar acum numai e inchisa.

I: Fantana e in afara satului?

R: Da, cam la 1 km, dar nu mai mult.

I: Cine este proprietarul acestei fantani?

R: Proprietarul am putea zice cd e comunitatea satului Sdnpaul. Este obsteasca, si mai
demult a fost folositd nu numai de satenii din Sanpaul, ci §i din alte sate: Petreni,
Oraseni, Ocland, Craciunel... din satele din Imprejurimi.

I: Cu ce anume se scotea apa sarata din fantana?
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R: Apa saratd a fost scoasa cu o gileatad. Era acolo o gileatd speciald din lemn, sau
eventual din metal cand cealaltd s-a stricat; dar cand a disparut toatd lumea a adus
galeata de acasa. Cu o prajina sau cu sfoara.

I: Cu ce se transporta apa acasi?

R: Apa o transportau acasa cu caruta, de obicei sau cu o carutad trasda de mana, daca nu
aveau nevoie de mai multd apa. Daca aveau nevoie de mai multd apa, butoaiele se
puneau pe carufa mare.

I: Cum se numeau butoaiele acestea?

R: ,,Csoban”, asa se zicea. Am vazut dar nu aici.

I: Oamenii au in sat aici asa ceva?

R: Nu am auzit de la nimeni ca ar avea.

I: Acasa apa in ce o depozitau?

R: Acasa tot in csoban, sau in galeti, in butoaie, toata lumea in ce avea.

I: Pe timpul cand era paznic la fintdna, erau anumite zile cand se scotea apa?

R. Da, erau anumite zile, chiar din aceastd cauza ca nu era in sat. Era o anume zi pe
sdptamana, dar nu stiu care.

I: Si pentru cei din alte sate?

R: Poate si ei stiau care e ziua respectiva.

I: Cine plitea aceasti apa?

R: De cand sunt eu aici nu am auzit ca s-ar fi platit pentru apa.

I: In satul dumneavoastri a existat exploatare de mine?

R: A existat in Epoca Romana, §i mai tarziu si in Evul Mediu.

I: Cum se cheama acum locul unde a fost mina?

R: Acum existé locul care... a, existd intrarea, aproape de intrare, se poate fotografia, cu
scurgeri de sare.

I. Ce date aveti dumneavoastri ca exista acolo pe timpul romanilor?

R: Se bazeazi pe descrierile exploatirii... sapaturile arheologice ce n-au fost... In
muzeul scolii existd o lopata care a fost scoasa cu ocazia saparii santurilor la helesteie.

I: Ce unelte se foloseau?

R: Aici avem o singura lopaté din lemn.

I: De cand s-a inchis aceastd mini?

R: Cred ca sunt sute de ani. Nu s-a incercat sa se deschida. Ultimele informatii ca sarea
de sub sat e considerata rezerva de stat, nu se apuca de exploatare. Mai mult de 400 m
grosime e stratul de sare, dupd masuratori.

I: Sarea e de buni calitate?

R: E o sare de buna calitate, cand au facut santul pentru elesteu, au dat peste sare, au
facut explozii, cu dinamita, sa facd santul, si au venit satenii §i au adunat bucitile de
sare pentru animale.

I: Cum se intrebuinteazi apa sarata? La ce?

R: Se intrebuinteazd la mai multe lucruri. Mai demult femeile care erau acasa,
casnicele, gateau. Stiau, aveau In ceva oald apa saratd, si stiau cat trebuie sd puna in
supa. Cu lingura, cu paharul, cu ce trebuia sd pund. Am vazut aici o solnitd, era apa
sdratd i am bagat ceapa verde in apa saratd si asa am mancat. Si se foloseste si acum
cand se taie porcul, aduce apa saratd de la fantana, acum e la Martinig cd aici nu e
curata, si...

I: De ce aici apa nu e curata?

R: Nu e ingrijitd destul de bine, e aproape de drum, se umple cu praf, cu... A venit si
apa din lac... Nu e intretinutd agsa cum trebuie.
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I: Deci se folosea la conservarea carnii.

R: La conservarea carnii cand se tdia porcul, imediat a bagat oasele, si ceea ce voia sa
puna la fum. Sldnina a fost {inutd mai multe zile. $i se pune si inapoi, cand e luata de la
fum, baga inapoi, si n-are contact cu aerul, nu capata...

I: Se pune si stea complet sub apa sirati?

R: Complet si nu capata...

I: Se pune un pietroi deasupra

R: O scandura si apoi un pietroi.

I: Si numai schimba deloc apa aia sirati?

R: O tine asa pana la vara. Slanina nu capata mirosul si aroma aceea speciala care o are
dupa contactul cu aerul.

I: Se fierbe apa pentru sare?

R: Si eu am fiert. $i sunt unii care fierb, dar acum nu prea are rost ca se gaseste peste
tot sare.

I: Cand ati fiert dumneavoastra, in ce cantitate?

R: Eu cred cd am fiert in jur de 25 de litri, din care am capéatat mai mult de 5 kg de sare
foarte frumoasa, alba, fina, neiodata, sare naturala.

I: Cand se combina apa sirati cu apa dulce?

R: Nu stiu.

I: Batranii mergeau cu sarea obtinuti din fierberea apei la vanzare?

R: Nu am auzit, de fapt nu era voie sa fiarba apa sa faca sare, fiindcd sarea era un
monopol de stat, si atunci nu se mai vindea sarea cealalta.

I: Se puneau legumele la murat in apa sirati?

R: Sunt si acum, tot in apa saratd fac. Au de obicei un vas de polietilend, ceva, se baga
acolo murétura, se toacd tot felul de zarzavaturi, legume, se toarna apa sarata. Nu stiu
reteta exacta.

I: Produsele lactate?

R: De exemplu telemeaua se conserva tot in apd sarata.

I: Cand o scotea de acolo sa manance nu era prea sarati?

R: Nu, se pune ca si slanina si telemeaua, iau cit e necesar, nu iau mai multa. Dar aici
telemeaua nu e un lucru obisnuit, nu foarte multi oameni au facut si nu le place.

I: Au existat in localitate amenajiri balneo-climaterice pe baza de apa sirati?

R: Nu este. A fost un om care stitea in satul vecin si el lua niste ndmol, si trimitea cu un
coleg la Bucuresti pentru analize, dar atunci au Inceput sa construiasca helesteiele si nu
s-a mai ocupat. Cu constructia helesteielor au stricat lacul cu ndmol.

I: Stiti cumva la ce boli se folosea apa sirati? La oameni sau animale?

R: N-am auzit. Numai sarea, in niste saculete, se pune pe soba, sa fie calda, si a... daca
are dureri de rinichi sau ceva, pune sare fierbinte.

I: La animale se foloseste apa sarata. Se da de baut?

R: Se da numai sa linga.

I: Apa sarata?

R: Apa sarata nu cred ca e buna, nu cred ca e bautd de animale.

I: Pentru tratarea animalelor?

R: Nu am auzit.

I: In tabacirea pieilor?

R: Pieile se umezesc cu apd saratd sau cu sare, dau numai ca o prima conservare, dupa
care se duc la tabacarie.

I: Ati auzit de calendarul cu ceapa?
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R: Da, dar numai cu ceapa, fara sare.

I: Varsarea sarii era un prilej de galceava, de cearta?

R: Da, asta se zice peste tot.

I: La obiceiuri de nastere, nunti, moarte se folosea?

R: Nu am auzit de asa ceva. Era o zicala, daca fotbalistul, sau oricine ficea miscari
proaste, sau fotbalistul nu dadea gol, spunea ca pune piciorul in apa sératd. Adica are un
picior de lemn, care nu ascultd. Apa saratd se mai folosea la conservatul verzei.

I: Un batran mai gasim.

R: Un batran, avea cam 90 de ani, a fost ultimul paznic de sare, Bartha Miklos [n.n. la
fantana]. Avea o cheie mare de lemn.

I: Cu un lacit tot din lemn.

R: Nu cu lacat. Avea fantdna un zévor pe usd. Daca nu stiai cum sa deschizi, puteai sa
tot incerci. Ar trebui sa-1 intrebati pe G. Gabor, care a fost aici profesor de limba
maghiara si a intemeiat muzeul.
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2.4.10. Biile Szeltersz, judetul Harghita

Tip: bazin cu apa sdrata si namol negru

Pozitionare GPS: A =697 m; E =5 m; N =46°17,493’; E = 25°61,550°

Forma de administrare: proprietate privata

Descriere sumara: bai cu apa calda, de culoare neagra, datoratd incilzirii
artificiale a apei mineral-sdrate si a nadmolului sarat; apa se acumuleaza prin
captarea unui izvor subteran intr-un bazin cdptusit cu lemn; apa din bazin se
incdlzeste cu ajutorul unui cazan orizontal, situat sub podeaua acestuia, alimentat
de la suprafatd cu lemne. Bazinul se goleste 1 datd pe saptdména; dispune de
namol negru, sarat, folosit la tratamente In ameliorarea simptomelor reumatice,
inainte de baile 1n apa sarata

Datare: 1933 (sub forma unui izvor sarat cu namol negru); amenajat in 1966

Stare de conservare: foarte buna

Alte observatii: bai colective, cu o limitd de maxim 10 persoane. Recomandarile
terapeutice si instructiunile sunt afisate la intrare, dar tratamentele nu sunt urmarite
de medici specialisti: cate o baie pe zi, timp de 20 de minute, pe durata a 10 — 12
zile. Dupd fiecare baie este obligatorie odihna la pat, timp de doud ore.
Tratamentul trebuie intrerup timp de doud zile daca dupa 5 zile de la inceperea
acestuia existd semne de deshidratare si dureri de picioare trebuie, dupa care poate
fi reluat. Exista precizate si o serie de contraindicatii pentru cei care suferd de boli
de piele, boli contagioase, infectii ce produc temperaturd, bolnavii de ficat,
bolnavii de plaméani i femeile gravide

Fotografie: P1. 01; PL. 05; P1. 90 a

225

https://biblioteca-digitala.ro



Eal ol ol

Al

2.5. Zona Covasna
2.5.1. Sat Olteni, comuna Bodoc, judetul Covasna

Tip: izvor de apd sarata

Pozitionare GPS: 45° 59'082" N; 25°51'002" E; Altitudine: 534 m

Forma de administrare: teren - proprietatea satului Olteni

Descriere sumara: Izvorul a fost reamenajat de curand, a fost pusa o noud pompa
metalica, care este acoperita de un strat gros de padmant, pentru a nu se putea fura.
Apa izvorului este dirijatd printr-o conductd subterana la o distanta de circa 20
metri de sursa sa, unde spatiul este amenajat utilizarii usoare §i igienice a acesteia.
La capat conducta este prevazuta cu un robinet

Datare: incerta - peste 100 de ani

Stare de conservare: buna

Alte observatii: Denumire locala: ,,Soskat” [magh.], ,,Sésborviz” [magh.], ,,Izvor
sdrat”. Este singura sursd de sare din zona care se pastreaza in zilele noastre.
Pentru localizarea izvorului existd un indicator, la intersectia drumurilor dupa
trecerea peste calea ferata. Pe acest indicator regasim cateva date esentiale: in anul
1998 au fost efectuate ultimele analize chimice ale acestui izvor, de catre Institutul
de Balneologie din Bucuresti. Analizele au determinat cd este un izvor curativ,
mineral — sarat, bogat in substante alcaline. Compozitia chimica: bicarbonat de
sodiu 10,300 gr/kg, sare de bucatarie 1,49 gr/kg, dioxid de carbon 2,18 gr/kg, astfel
incat cantitatea totala de saruri minerale pe care o contine apa izvorului este de
2,18 gr/kg. Conform indicatiilor medicale consumul apei acestui izvor este benefic
in tratarea urmatoarelor afectiuni: arsuri gastro — intestinale, hiperaciditate, cure
pentru fiere §i cdi urinare, tratament post-hepatic, artritd incipientd, anemie. Pe
acelasi indicator se mentioneaza faptul cd multi consuma aceasta apa fara indicatii
medicale prealabile, pentru tratarea si ameliorarea afectiunilor ficatului si a
intestinelor. Tablita din imediata apropiere a izvorului redd urmatorul continut al
acestuia (in mg %o): Cl — 650, HCO3 — 11938, Na — 6983, K — 125, Fe2 — 22, Ca2

— 228, Mg2 — 95,
CO2 - 3436.
Indicatiuni:

afectiuni ale

tubului digestiv,
boli de nutritie,

hiperaciditate
Fotografie: Pl
01; P1. 05; PL
90 b; PL. 91 a
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Tip: izvor de apd sarata

Pozitionare GPS: 45° 59'082" N; 25°51'002" E; Altitudine: 534 m

Forma de administrare: teren — proprietate privata?

Descriere sumara: gaseste la circa 150 - 200 de metri S-V de izvorul sarat, pe un

teren Ingradit si Incuiat.

Datare: incerta - peste 100 de ani

Stare de conservare: buna

7. Alte observatii: Denumire locala: ,,Bagoly - forras” [magh.], ,,Izvorul Bagoly”
[n.n. ,,Bufnita”]. Vechimea acestui izvor de apa minerala, usor saratd nu este certa.
Tablita din imediata apropiere a izvorului redd urmatorul continut al acestuia (in
mg %o): Cl — 249, HCO3 — 2767, Na — 1567, K — 44, Fe2 — 13, Ca2 — 228, Mg2 —
97, CO2 — 1135. Indicatiuni: hipoaciditate, boli ale tubului digestiv

8. Fotografie: P1. 01; PL. 05; P1. 91 b

W=
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Localitate: sat Olteni, comuna Bodoc, judetul Covasna
Interlocutor: K. Jozsef poreclit ,,Koka”, n. 1945
Data: 2008

Echipa de cercetare: Buzea Dan, Andrea Chiricescu

R: Asa din cap nu pot sa spun, stiu ca celilalt are bicarbonat, pentru stomac foarte bun,
adica cand cineva are ulcer, si doctorii ofera. Si e si mofeta aicea, care, cand eram cu
copil, unde e cantonul CFR, si acuma e, adicd domnul primar acum 3 — 4 ani a scos cu
excavatorul si deja vrea sa faca centru medical. Deja proiectul l-am castigat, 36 de
miliarde de lei.

I: Sunt si izvoarele de la Siité ....
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R: Da, la Siit6 da ...

I: Dar asta e cu concentratie mai mare.

I: Cam cat de vechi este izvorul de apa mineral-sarati?

R: Asta, de cand sunt eu copil mic, de atuncea stiu ca existd. Singurul lucru ca a avut
debit mult mai mare decat acuma. Acuma are debit foarte putin, cam 2 — 3 sute de litri
pe zi. Dar atuncea avea, curgea permanent atunci.

I: Stiti cum era amenajat atuncea?

R: Atuncea era intr-un trunchi de lemn scobit, din trunchi de ,,cserefa” [,,cserfa = cer”].
Céand eram copil mic. Nu erau amenajate pietre In jur, nu era nimica.

I: Cand si cum s-a distrus aceasti amenajare?

R: Asta va spun sincer, eu am fost plecat la Sf. Gheorghe din 70’ si in 88’ m-am intors
acasd. Dar 1n anii 70 deja a fost facuta, de fapt in 63° — 64°, a fost bagat in tuburi de
beton.

I: S-a incercat o amenajare?

R: Dupa aia a fost distrusa, conducta a fost adusa pana aicea la ...

I: Pand in 2003 avea si o pompa mai veche. Acum s-a schimbat.

R: Da, dar s-a furat pompa de acolo. Capacele eu le-am turnat, astea domnul primar le-a
faurit, le-a turnat la Bodoc, pompele astea noi.

I: In ce an le-a facut?

R: Astea noi din 1994.

I: Si dupa 2003 ce s-a intAmplat cu izvorul?

R: Debitul a scazut foarte, foarte mult, se fura totul de acolo, era si o galeata si pe aceea
au furat-o.

I: Din ce era confectionata gileata?

R: Din metal.

I: Acesta este singurul izvor cu apa sirati din zond?

R: Da, acesta.

i: Si are un nume specific, o denumire?

R: Nu, ,,sosborviz” (apa minerala saratd), nu i-au dat alt nume. Cel din interior are
numele de ,,bagolyborviz” (izvorul de apd minerala bufnita).

I: Si acesta nu este sarat?

R: Nu, acela nu este sarat, este indicat pentru probleme digestive, ale ficatului, cel din
exterior este direct pentru probleme ale stomacului.

I: Deci acesta din exterior, cel sirat, este mai presus de orice pentru probleme ale
stomacului?

R: Da, cel sarat da, la ulcer ....

I: Si cum se foloseste?

R: Acesta se foloseste cand simte omul ca are acid, sau cand il doare stomacul. De
obicei se consuma dimineata pe stomacul gol un pahar mare din aceastd apa sarata, asa
este cel mai sanatos. Si apoi de fiecare datd cand simte omul.

I: Si in sat e consumata de multd lume?

R: Da, de foarte multa lume. Dar si de cei din satele vecine, din Bodoc, si din alte locuri
I: De unde mai vin si ia apa sirata?

R: Si din Miercurea-Ciuc, si din Brasov, din Sf. Gheorghe vin foarte multi.

I: Si poate lua oricine apa de acolo?

R: Orisicand, da.

I: Si nu aveti taxe?

R: Nu, absolut deloc.
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I: Si pe vremuri au fost taxe?

R: Nu ... asta eu am facut acuma, eu sunt consilier aici 1n sat, m-a ajutat domnul primar,
mi-a trimis niste materiale si cu rromii de aicea care au trebuit s faca zile [n. n. pentru
ajutorul social], si am facut In 2 saptaméani, am pus conducta noua.

I: Si intamplitor, cand ati sdpat ceva urme, ceramici, lemne ati gasit?

R: Absolut nimic, numai niste pietre care se sfarama. Cand eram copil mic, clasa a
sasea, a saptea, la Leanykavar am gasit, i la Kincses.

I: La alte tratamente, la animale se foloseste apa asta?

R: Sa stiti ca da. De exemplu cand se baloneaza vaca stiu ca multi tehnicieni spun ca se
baga 2 litri de apa de asta pe git, adica se toarna, si atunci are efect. De multe ori am
auzit lucrul asta. Nu stiu daca are efect dar stiu multi tehnicieni care au spus ca baga 2
litri de apa din asta.

I: Dumneavoastri ati folosit apa asta? Beti din ea?

R: Da, eu zilnic. Si acum am sase litri rezerva. Stiti, la sfarsit de saptimana cam se
termind, stiti, vin copiii acasa, si nepotii, si prietenii de la bloc cind merg acolo la
blocuri (spun): hai aduce de la Olteni 2 litri de apa. Foarte multi, zilnic eu spun, minim
10 — 15 masini umbla aicea. Mai ales cand sunt sarbatorile, sau Pasti. Eu chiar am fost
acuma o saptdmana si n-am gasit. Am asteptat un sfert de ord pand cand s-a umplut
bidonul de 2 litri, flaconul. Dar acuma stifi cd are un avantaj mare, cad acuma nu mai
baga mizerie, §i cand am curatit, m-a ajutat un baiat de aici de pe strada, si am scos de
acolo nisip si fel de fel de lucruri care nu .... dar am curatit, si am bagat si clor, ca sa fie
totusi pus la punct ... si acum e foarte, foarte bun acuma ... putere are, cum avea in
copilarie, dar debitul mic ... zilnic, dar stifi cum e, lumea vine cu cate 30 de bidoane, 40
— 60 de litri, si daca vin 3, 4 persoane ... dar daca fiecare lua cate doua kilograme zilnic
putea sa care. Acuma sunt pe ganduri, cd iarna ce o sé facem cu el, stiti. Poate cd o sa se
inghete, stiti, cd ... acolo la robinet ... m-am gandit ca daca oamenii ar intelege sa curga
incet, incet si atuncea nu ingheata, stiti...

I: Adica sd curga continuu?

R: Da, pentru cé e sérata si atuncea nu ingheatd. Niciodatd nu a Inghetat, pe margine da,
dar niciodata nu a inghetat tubul, adica fantana, niciodatd n-a inghetat, orisice ger era.

I: Spuneati ca vin in special in preajma Pastelui si a Craciunului oamenii. De ce tocmai
atunci?

R: Pai atunci fac sarmale si fel de fel ... si bautura are aciditate si pe cine supara
stomacul dla Tn mod sigur ... si eu atunci beau 2 — 3 beri §i atuncea beau.

I: Dupi ce ati baut bere beti apa minerald sirati sau dimineata?

R: Nu, cand simt arsuri ... numai cand simt. Dar si doctorii oferd la Sf. Gheorghe, au
spus la foarte multi ca nu luati medicamente ca medicamentul e la Olteni acasa, la voi la
sat. Doctorii spun la multi care au ulcer si la cei care sunt mai sensibili. In orice caz, e
0 apa de nepretuit, eu spun cid e de o valoare extraordinard. Eu am un prieten care in
fiecare an vine din Germania, din Rosenheim, si el cAnd merge minim 50 de flacoane,
100 de litri ia, si prietenii, doctorii din Suedia merg la el si iau cate un flacon. S$i In
Ungaria duce de aicea, zice cd dacd ar avea asta in Germania el ar fi cel mai mare bogat
de acolo, daca aveam izvorul asta acolo. Si el consuma.

I: Cand taiati porcul folositi apa asta?

R: Da, stiti, cand ciorba e acrisoara atuncea neaparat.

I: Dar la slanina?

R: Da, si sldnina e grea la stomac

I: Dar nu o folositi cand gatiti? Nu gatiti cu ea?
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R: Nu, absolut nu. Dar candva, cdnd eram copil, acuma nu mai face, facea din
mamaliga, din faind de malai, cu asta facea, cu apa asta saratd. Asta in anii 50, acum nu
mai face nimeni. Fetele astea tinere nu mai stie sa faca.

I: Deci aici nu tineti slinina in apa asta sirati 1 siptimana sau 2?

R: Am auzit ca sunt cine (fac asta) aici, sunt persoane, dar noi niciodatd n-am folosit.
Am auzit ca sunt in sat cine ia 20 de litri §i baga slanina, acopera, si {in 6 sd@ptdmani
acolo. Am auzit asta, dar noi niciodatd n-am facut asta.

I: Stiti pe cineva are a ficut asta?

R: Va spun sincer, am auzit dar asa dupa nume nu mai stiu. Dar stiu precis cd am auzit
ca baga in apa asta sarata si tine cam 6 saptiméani acolo, si pune dupa aia la fum.

I: Se facea sare find prin fierbere din apa asta sirati?

R: Nu, adica daca fierbe lasa, fara discutie, o margine sare. Lasd margine. Dar chiar
vecinul asta, care are acum 80 de ani, cand era tanar, taica-sau, la inceputul anilor 50, a
crezut cd are mind de sare. $i eu am sapat acum acolo, §i apare aceeasi apd, decat asta,
cu aceeasi concentratie. Cam la 60 — 70 metri de izvorul &sta, tot pe dreapta acolo, mai
sus. Si atunci am sapat, cu excavatorul 1metru jumate, si a aparut, acelasi gust are, si
mirosul, si pdmantul cum am scos acelasi decat aicea jos, ,kek agyag” — negru
albastrui.

I: Si namolul are miros?

R: Acelasi ca atunci cdnd am curatit aicea jos, acelagi miros are si ala. A spus omul ca
taicd-sdu a vrut si sape. Am sipat si eu si vid cum iese dla. Ala are debit mult mai
mare, decat asta.

I: Siroca de sare ati gasit cand ati sapat?

R: Nu, absolut deloc.

I: Cam cat de adanc ati sapat in jos?

R: Cam 2 metri. Dar cand eram copil, si cand scoteai, mai ales in timp de vara, si bagai
mana sd scoti apa, cand ai mers la soare peste 10 minute era albd. De la sare

I: Cu ce scoteati apa atunci?

R: Atunci era deasupra padmantului, nu trebuia s merg in jos atuncea, nu avea adancime
mai mult de 1 metru maxim. Puteai s mergi cu cand, puteai sa scoti cu cana.

I: Si in ce se tinea si cu ce se transporta atunci?

R: Cu canceul de sticla, si cu vase, cine cu ce avea acasa.

I: Cu butoaie?

R: Nu, cine cu ce avea acasd, mergeau, ca in fiecare zi umblau oamenii, mergeau, ca
atunci permanent curgea, avea debit mare atuncea.

I: Spuneati ci a fost si o gileatd acolo?

R: Da, gileata din ... a facut un baiat, Farkas, care are o casa de week-end acolo, peste
calea ferata, avea cam 5 litri, dar s-a furat. Am pus si eu palnie, si cana si tot a furat de
acolo. Si pompa, domnul primar a facut pompa noud si aceea s-a furat. Acuma nu mai
au cum sa atingd, si nici sd arunce mizerie acolo, cd acuma e acoperit totul cu pamant,
si acuma ce curge numai la robinet. Acuma e absolut curat.

I: Si nu e incuiat, nu ati pus gard si incuiati?

R: Nu, am facut si trepte acolo, am avut §i 0 masa din fier acasa si am dus-o acolo, si
am vopsit-o, si am bagat-o In pamant cu beton nu cumva sa se fure. Vrem sa facem si
niste banci acolo. Si la Suto vor sa faca In primavara, totusi vrem sa punem la punct, ca
merita.

I: Si spuneati ca vor sa faca mofeta din nou aici, cu apa asta sarata?
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R: Nu, vor sa faca acolo, langa calea ferata, dar CFR nu a aprobat sa construim acolo
150 de metri de acolo, desi primaria a trecut 2 hectare mai incolo in cartea funciara, si
vor sa aduca cu conducte, vor fi 4 cade, si bazin afara, mai multe lucruri.

I: Cu ce apa?

R: Apa de acolo, cu pompa.

R: Geologul Kizso Zolti a spus ca oriunde sapam, aici, mai jos de canton, tot apa asta o
gasim, de la canton mai incoace. Proiectul e castigat deja.

I: Fotografii, imagini mai vechi de acolo mai aveti cumva?

R: Nu, eu am avut, dar mi-a cerut cineva. Si de la mofeta am avut, ca tatal meu a fost
sef morar aici, dar moara e distrusa acuma. 34 de persoane au lucrat aici la moara.

I: Persoane pe care am mai putea si-i intrebam?

R: Si Rozin Sandor ar mai putea sa va spuna cele mai multe, el are 80 de ani.

I: Pe vremuri, cand erati copil, sarea de unde o aduceati aici?

R: De la Praid, cu vagoanele, direct de la magazin pe timpul meu. Eu am Inceput in anii
60 comertul la Bodoc, si trimitea cu vagonul si sare macinata si bolovan.

I: Dar nu exista comert cu caruta, si vini omul ...

R: Nu ... mai veneau asa oamenii, particularii, dar numai cu bolovani, pentru animale

I: Veneau la schimb sau o vindeau?

R: Si marfa pentru bani si la schimb.

I: La schimb ce luau de aici?

R. Pai aici mai mult grau, cartofi si grau. $i anul trecut au adus de la Praid, foarte multi
au venit aicea. Stifi ce mai aduceau la schimb? De la Ploiesti pacura, pentru uns
carutele, ,,degedt”. Cand eram copil stiu ca veneau baietii de acolo, cu cai, cu ciruta
acoperita, si veneau de pe Valea Prahovei. Si mai aduceau si var, dar si la Olteni a fost
»meszegeto” - de stins var. Asta se aducea pe vremuri. Secuimea stiti mai mult ce avea,
animale nu prea avea multe, dar grau si cartofi, asta avea la schimb.

I: Pentru branzeturi, apa asta se folosea?

R: Nu am auzit, stiti, In zona asta nu se facea telemea, ciobanii nostri nu cunosteau. Eu
la magazin am vandut 1n anii 70. Aicea, cand veneau de la Voinesti, Covasna ciobanii,
ei mai faceau, dar aici In zona asta nu cunosteau oamenii sa faca. Stiu ca cineva anul
trecut a venit sa ia apd sa puna slanina in ea dar nu mai {in minte cine, cred cd Kovacs
Gyuri ... cind mergeam la nuntd duceam o sticla cu mine, cand simfeam acidul atuncea
un paharel beam.

Localitate: sat Olteni, comuna Bodoc, judetul Covasna
Interlocutor: Sz. Janos, n. 1929

Data: 2008

Echipa de cercetare: Buzea Dan, Andrea Chiricescu

I: Cand v-ati nascut dumneavoastri era izvorul de apa sarata?

R: Cand s-a nascut tatdl meu si atunci era. Dar cand eram eu copil nu era in beton, era
intr-un buduroi de lemn de salcie . In anul 1941 s-a pus in cercuri de beton. Dupa care
s-a tot schimbat, deoarece era gaurit peste tot pe unde era izvorul.

I: Ati auzit sa se puni slidnina in apa sirata?

R. Nu am augzit.

I: La ce se mai folosea apa asta sirati?

R. Pentru dureri de stomac, cei pe care ii doare burta.
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I: Si la animale?

R: Si animalele o beau, li se dadea apa asta sarata cand se umflau.

I: Mai cunaosteti alt izvor de apa sirati in zond?

R. Nu, la Malnas, izvorul Mariana.

I: Si pentru a se obtine sare din ea?

R. Nu am auzit.

R: Se face baie in apa asta saratd, pentru tratatea reumatismului, scoate reuma din om.
Se ia acasa apa si se toarnd in apa de baie, incalzita. Si foloseste, stiu sigur, s-au tratat
mai multi asa.

I: Se folosea la gitit?

R. Nu. Doar ca si se bea, se vine si de la Cluj. In timpul lui Ceausescu oprea trenul, era
un marfar care oprea in fiecare zi ca si ia apa. E foarte bund apa asta pentru ulcer.
Dimineata pe stomacul gol 1 decilitru.
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Capitolul 3.
Unelte folosite la exploatarea sarii identificate in cadrul
cercetarilor etnografice de teren

In urma cercetirilor etnografice de teren au fost identificate un numar de 13
piese. Acestea au fost donate de localnici din satele si comunele repertoriate Muzeului
National al Carpatilor Rasariteni. Fisa de descriere a unei piese contine urmatoarele
elemente: 1. Denumire; 2. Provenienta; 3. Material; 4. Dimensiuni; 5. Datare; 6.
Descriere; 7. Numar inventar; 8. Autor ﬁ§5.24

1. Troaca pentru apa sirata (denumirea locala magh. Sozdfa)

2. Comuna Meresti, Judet Harghita
Posesor anterior: Sandor Ilona

3. Lemn de arin

4. L: 162 cm;
1: 10 cmy
Gr: 10 cmy;

5. Mijlocul secolului XX

6. Troaca este confectionata dintr-un lemn lung, avand pe fata
superioari 23 de scobituri. In acestea se turna apa sarati, troaca
folosind la addpatul oilor. Troaca a avut 4 picioare adaptate la
indltimea ovinelor. Scobiturile nu sunt foarte adanci, pentru a
nu se depdsi cantitatea de apa saratd bauta de oi.

7. Muzeul National al Carpatilor Rasariteni
Nr. Inv. 13401

8. Andrea Chiricescu

** Piesele au fost publicate in catalogul expoxzitiei ,,Sarea, timpul si omul”. Cavrue —
Chiricescu, 2006.
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1. Ciubar pentru apa sarata (denumirea locala magh. Séscsobdn)

2. Comuna Lueta, judet Harghita
Posesor anterior: Gyorgy Lajos

3. Lemn de brad, strans cu cercuri de alun

4. H: 46 cm;
D fund: 40 cm;
D gura: D: 52 cmy;
Capac: 12x10 cm.

5. A doua jumatate a secolului XX

6. Ciubarul este confectionat din doage din lemn de brad si are forma cilindrica. De o
parte si de alta este prevazut cu doud manere, rezultate din prelungirea si gaurirea a
doud doage. Este inchis la ambele capete, avand in partea superioard o mica
deschizaturd de forma dreptunghiulara, pe care se introduce si se scoate apa sarata.
Aceasta este prevazuta cu un cdpacel din lemn de brad, pentru a preveni varsarea sau
murdarirea apei. Ciubdrul este cercuit cu nuiele de alun, pe care se pot observa
depunerile de sare, rezultate in urma cristalizarii apei sarate. Este utilizat la transportul
si depozitarea in gospodarie a apei sarate.

7. Muzeul National al
Carpatilor Rasariteni; Nr.
Inv. 13400

8. Andrea Chiricescu

234

https://biblioteca-digitala.ro



1. Carlig pentru galeata
2. Sat Sanpaul, Comuna Martinis, Judet Harghita
3. Confectionat din lemn de alun

4.L:130 cm;
Gr: 3 cm.

5. Sfarsitul secolului XX
6. Bat rotund in sectiune, natural, din creangd de alun,
necojit. La unul din capete este prevazut cu o sairma, de care se

prindea géleata cu care se scotea apa sdratd din fantana.

7. Muzeul National al Carpatilor Rasariteni
Nr. Inv. 13402

8. Andrea Chiricescu
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1. Lopatica pentru namol

2. Baile Szeltersz situate pe teritoriul comunei Lueta, Judet Harghita
Posesor anterior: Mog Zoltan

3. Confectionata din lemn de molid

4. L: 66 cm;
1: 9,5 cm.

5. Inceputul secolului XXI
6. Lopadtica cu coadd, confectionatd dintr-o singura bucata, prin cioplire cu toporul. La
un capat are o paletd usor concava, cu care se scoate namolul sarat din balta. Innegrita

la capat datoritd namolului.

7. Muzeul National al Carpatilor Rasariteni
Nr. Inv. 13403

8. Andrea Chiricescu
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1. Insigna de slatinar (paznic al fantanii de apa sarata)

2. Sat Caila, Comuna Sintereag, Judet Bistrita-Nasaud
Posesor anterior: Felecan Mihai

3. Cupru
4.L: 10 cm;

1: 8 cm.
5. Inceputul secolului XX

6. Are forma ovala, cu stema Austro-Ungariei. Pe vremuri a apartinut lui Chis Ion, care
a fost paznic la slatina (fantdna de apa saratd) din Caila in perioada Imperiului Austro-
Ungar. Este o piesd unicat.

7. Muzeul National al Carpatilor Rasariteni. Nr. Inv. 13404

8. Andrea Chiricescu
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1. Cofa (balercd) pentru apa sarata

2. Sat Caila, Comuna Sintereag, Judet Bistrita-Nasaud
Posesor anterior: Felecan Mihai

3. Confectionata din lemn de brad, stransa cu cercuri de alun
4. H: 38 cm;

D fund: 18 cm;

D gura: 21 cm;
5. Inceputul secolului XX
6. Cofad de forma cilindricd, confectionatd din doage din lemn de brad, usor adunata la
gurd. Este legatd cu doua cercuri late de alun. Manerul este confectionat din lemn de
fag. Este utilizatd la transportarea apei sarate, in cantitati reduse.

7. Muzeul National al Carpatilor Rasariteni, Nr. Inv. 13405

8. Andrea Chiricescu
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1. Carlig pentru galeata

2. Localitate Sasarm, Comuna Chiuza,
Judet Bistrifa-Nasaud

3. Lemn de alun
4.1:134 cm;
Gr: 2 cm;
Carlig L: 10 cm
5. Inceputul secolului XXI
6. Bat rotund in sectiune, din creangd de alun, cu o
ramificatie  naturald la unul din capete. De aceasta se

agata galeata cu care se scoate apa sdratd din fantana.

7. Muzeul National al Carpatilor Rasariteni
Nr. Inv. 13406

8. Andrea Chiricescu
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1. Carlig pentru galeata

2. Localitate Sasarm, Comuna Chiuza,
Judet Bistrita-Nasaud

3. Lemn de plop
4.L: 114 cm;

Gr: 2,5 cm;

L Carlig: 13 cm

5. Inceputul secolului XXI

6. Bat rotund in sectiune, din creanga de plop, cu o
ramificatie naturala la unul din capete. De aceasta se
agata gileata cu care se scoate apa sarata din fantana.

7. Muzeul National al Carpatilor Rasariteni
Nr. Inv. 13407

8. Andrea Chiricescu
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1. Cérlig dublu pentru gileata
2. Comuna Dumitra, Judet Bistrita-Nasaud
3. Lemn de alun

4. L: 110 cmg
Gr: 3 cm;
Carlige: 7 cm; 9 cm.
5. Sfarsitul secolului XX

6. Bat rotund in sectiune, din creanga de alun, cu doua ramificatii naturale la unul din
capete. De acestea se agata galetile cu care se scoate apa saratd din fantdna. Cromatica
este cea naturala a lemnului de alun decojit.

7. Muzeul National al Carpatilor Rasariteni, Nr. Inv. 13408

8. Andrea Chiricescu
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1. Troaca (denumirea locald in magh. tekenyd)

2. Sat Ocna de Jos, Comuna Praid, Judet Harghita
Posesor anterior: Lukacs Amalia

3. Lemn de tei

4. L: 110 cmg
I: 47 cm;
H: 22 cm.

5. Mijlocul secolului XX

6. Troaca are forma ovoidala, fiind confectionata prin taierea, cioplirea si scobirea unei
singure bucdti de lemn. La cele patru colturi are cioplite patru manere. La ambele
capete are un guler cioplit in relief, marcat la baza, pe exterior, de un sanfulet. Troaca a
fost folosita in gospodarie la saratul carnii si a slaninii dupa taierea porcului, in apa
sdrata.

7. Muzeul National al Carpatilor Rasariteni, Nr. Inv. 13409

8. Andrea Chiricescu
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1. Ciocan de lemn
2. Comuna Praid, ,,Mina Veche de”, Judet Harghita
3. Lemn de brad

4. Ciocan: L - 15cm, 1: 8 cm, H: 12 cm.
Coada: L - 26 cm, Gr: 3 cm,..

5. Mijlocul secolului XX

6. Ciocan sub forma de paralelipiped dreptunghic, cu marginile roase de sare si de
uzurd. Este confectionat din lemn de brad, acesta pastrandu-si culoarea. A fost probabil
folosit in mineritul traditional (popular) sau specializat de sare gema, ocupatie
tradifionala in zona.

7. Muzeul National al Carpatilor Rasariteni, Nr. Inv. 13410

8. Andrea Chiricescu
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W

. Jug de abataj

. Comuna Praid, ,,Mina Veche” judet Harghita
Confectionat din lemn de brad

L: 90 cm;

1: 19 cmy

H: 14 cm.

Mijlocul secolului XX

Jug de abataj, de forma dreptunghiulara, cu doua orificii dreptunghiulare la capete,
pentru a se Tmbina cu stalpii verticali care sustineau galeriile minei.

Muzeul National al Carpatilor Rasariteni, Nr. Inv. 13411

. Andrea Chiricescu
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1. Ciubar pentru apa sarata

2. Sat Aldea, comuna Martinis, jud. Harghita
Posesor anterior: Gedo Ilona (Ilus)

3. Lemn de brad, strans cu cercuri de alun

4. H: 47 cm;
Baza mica: D: 41 cm;
Baza mare: D: 59 cm;
Capac: 8x10 cm.

5. Prima jumatate a secolului XX

6. Ciubarul, de forma cilindrica, este confectionat din doage din lemn de brad. Este
inchis la ambele capete, avind in partea superioard o mica deschizatura pe care se
introduce si se scoate apa saratd. Aceasta era prevazutd cu un capacel care nu s-a
pastrat. Este legat cu cercuri de alun. Este utilizat la transportul si depozitarea in
gospodarie a apei sarate.

7. Muzeul National al Carpatilor Rasariteni, Nr. Inv. 13412

8. Andrea Chiricescu
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Capitolul 4.
Studii de caz

4.1. Traditia apei sirate in alimentatia locuitorilor Vaii Homoroadelor™

»O viata intreaga am folosit apa sarata pentru gatit” ...

. asa ne-a spus dl. R. Gabor din Meresti (7). Folosirea apei sarate in
alimentatie s-a transmis din generatie in generatie, supravietuind pana in zilele noastre,
devenind o adevarata traditie a zonei. Localnicii de pe Valea Homoroadelor folosesc
apa saratd la prepararea alimentelor, a meselor zilnice (15), masura fiind stabilitd in
general dupad gust, cu ajutorul lingurii de lemn sau a mai noii lingurife de cafea.
Cantitatea de apa saratd addugatd la mancare se decide si in functie de felul de méancare
si de cantitatea gatita, astfel incat nu exista retetare prestabilite.

La Lueta masura este picatura cu lingurita (1) in timp ce la Meresti cantitatea
de apa sarata care se pune In mancare se masoara uneori si ,,din ochi” (3, 5), devenind o
obisnuintd. D-na O. Ilona are Insd o masura a sa ,,masura mea la gatit este cupa unei
coji de ou spart” (6). La Jimbor exista o masurd din lemn (10) care Insd nu mai este
folosita astazi si nici dimensiunea ei exactd nu se mai cunoaste.

,Folosesc apd sdratd la orice fel de mancare” spune d-na Cs. llona (4) din
Meresti, in timp ce dl. S. Tibor spune ,,orice mancare se poate pregati cu apa sarata”
(9). Casi la Lueta si Meresti (3, 5, 6, 8) si in alte localitati de pe Valea Homoroadelor
unde am gasit fantani de apa sarata, am gasit i oameni care o folosesc la gitit in locul
sarii fine de la ,,pravalie”. Si la Mercheasa (12, 16), Sanpaul (22) si Racosul de Jos (23)
mancarea se gateste cu ,,sare lichida”, iar la Martinis localnicii o folosesc in méncare
»ca si otetul” (19), ,,eu pot sd spun ca oamenii gusta apa sarata de aici si au facut o data
salata, aia nu mai uitd” (21).

Ca si ne explice cat de vechi este acest obicei, dl. V.Ladislau, administratorul
fantanii de apa saratad din Martinis, ne povesteste de copildria sa: ,,Apa sarata, cand
eram copil, nici nu-mi inchipuiam altceva, la orice casa gatind[u-se] cu apa saratd” (21).

Apa saratd se foloseste in loc de sare fina si la coptul painii. De regula se
stabileste cantitatea de apa saratd pentru o anumita cantitate de apa dulce, in functie de
taria apei sarate. Astfel, la Jimbor se adauga la 10 1 de apd dulce 1 1 de apa sarata (11),
dar la Lueta se adaugd la 4 1 de apa dulce 1 | de apa sarata, sau 1 dl (100ml) de apa
sdrata la o paine (1). Alte case, alte obiceiuri ... tot in Lueta unele gospodine adauga apa
sarata la coptul painii ,,dupa gust” (2). Nici la Comanesti nu exista o retetd prestabilita,
cantitatea de apad sdratd necesard la coptul painii addugindu-se tot dupa gust si
preferinte (17, 18).

Exista si unele panificatii care prepara péinea cu apa sarata, luand-o fie contra-
cost, fie In schimbul produselor obtinute, cum se practica de altfel si la Lueta, existand
mai multe panificatii din Vlahita si Miercurea-Ciuc care se aprovizioneaza cu slatina de
la fAntana din sat.

»L.a noi in sat era frigiderul din vechime” ...

... ne spun sotii O. Balazs si Ilona din Meresti (6) despre fintana de apa sarata,
vorbindu-ne despre proprietatea sarii de a conserva pe cale naturald alimentele.
Folosesc si astizi apa saratd pentru a-§i conserva slanina, casul, zarzavaturile.

% Extras din articolul cu acelasi titlu publicat in Corviniana, 2008.
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Muriturile cel mai des conservate sunt varza si castravetii, dar indiferent de ce zarzavat
se pune la borcan, apa sirata este nelipsita din reteta localnicilor. In toate satele pe care
le-am vizitat oamenii ne-au vorbit despre asta: la Lueta (1), la Meresti (3, 5, 7, 9), la
Jimbor (10), la Mercheasa (12, 13, 14).

Pentru pregatirea solutiei pentru zarzavaturi existd si anumite retete, care
mentioneaza cantitatea de apd sarata addugatd, in functie de taria acesteia, de cantitatea
de zarzavat murata sau de lungimea duratei de pastrare. Astfel, la Mercheasa si Martinis
se adauga la 10 litri de apa dulce 1 litru de slatind (15, 20), dar ,,dacd vrem sa
conservam mai mult [timp] atunci facem mai tare. Mai ales la varza” ne spune dl. V.
Ladislau (20). La Sanpaul ,,Ja 10 litri de apa [se pune] 1 litra si ceva de slatina. La
sfarsit mai punem chiar mai mult, deci trebuie sd& mai addugam ceva” (22) iar la
Racosul de Jos ,,daca baga castraveti, baga un pic asa [apa saratd] dupa gustul omului,
[la un litru de apa dulce] se pune prea putin, o lingura, doud. La varza se pune mai
multa, dupa gust.” (23).

Apa sarata se foloseste si la prepararea casului, a cagcavalului, a branzeturilor
in general. Fiecare cioban are tehnicile sale de a prepara branzeturile, insa in zona
aceasta tradifie nu este foarte raspanditd. Multe fabrici din zond, si nu numai, folosesc
apa sarata la fabricarea produselor lactate, insa retele nu le-am putut afla. Telemeaua se
prepara tot cu apa sarata, dar se si tine peste vara 1n apa saratd, ca sa nu se strice. Ea se
desareaza doar cand se serveste, tinandu-se maxim 1 zi n apa dulce, in functie de cat de
sdratd se doreste a fi la servire. Apa sdratd conserva foarte bine orice aliment,
mentindndu-1 proaspat si mentinandu-i gustul.

Telemeaua se tine in apa saratd la Meresti (6, 7, 9), la Jimbor ,,punem si
telemea 1n saramura” (10, 11) iar la Mercheasa ,,cu slatind conservam telemea™ (13),
»slatina se foloseste la pregatirea alimentelor ce trebuie pastrate pe timpul verii si al
iernii, cum ar fi telemeaua care se tine 2-3 saptamani in slatina, dupa care se schimba cu
alta curata” (15) si ciobanii o folosesc ,,la saramura, la telemea. Telemeaua dupa ce se
face proaspata se baga in saramura, ca sa se mentind mai tare” (16).

La Martinis telemeaua (casul de oaie) se pune direct in apa sarata, desarandu-se
doar atunci cand se serveste (20), in timp ce multi ciobani si multe fabrici de produse
lactate se aprovizioneaza cu apa saratd de la aceastd fantana: ,,daca ajungeti vreodata la
piata la Bragov si gustati casul, telemeaua facutd cu apa sarata de la Martinis, precis nu
mai uitati niciodatd” (21). DL. D. Ioan, din Racosul de Jos ne explica: ,,telemeaua o
bagi, o asaza, si bagd apa saratd. Si toatd iarna, si un an de zile sta. Si dupa ce vrea
omul s o consume, o scoate, si o bagd In apa rece, si de seara pana dimineata e
proaspata parca atuncea o aranjase” (23).

La Sanpaul am aflat si un mic secret, foarte adevarat, testat si de noi: telemeaua
se conserva tot in apa saratd. Nu iegea prea saratd deoarece ,,se spune ca si slinina si
telemeaua iau cat le e necesar, nu iau mai multa sare” din apa saraté (22).

Cel mai mare consum de apa sarata se Inregistreaza insa, in toate localitatile de
pe Valea Homoroadelor unde am intalnit fantani cu apa sarata, in prejma Craciunului, la
taierea porcilor. Atunci fiecare gospodar ia o cantitate mult mai mare decat cea
obisnuitd de apa saratd, deoarece la prepararea carnii i a slaninii nu foloseste alt fel de
sare. Astfel, dupa tdierea porcului, carnea, oasele si slanina se t{in 1 — 2 zile In apa
sdrata, care le curata foarte bine de sdnge. Aceasta se schimba periodic, pana ce raimane
curatd, fard singe. Apoi carnea si sldnina se pun la afumat. Slanina, dupa ce s-a tinut o
anumitd perioadda la fum, se scoate si se pune iar in apd siratd. Astfel se tine pe
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parcursul intregii veri, pentru a nu se strica. Ea nu va deveni mult prea sarata, deoarece,
cum am aratat mai sus, ea nu isi ia mai multa sare din apa decit are nevoie.

latd cateva practici din aceste localitati, relatate chiar de cei care le folosesc
de-o viata:

La Lueta ,,slanina se punea 1n apd saratd cateva zile (ea isi ia atata sare cat are
nevoie), apoi se afuma, apoi se pune din nou in saramura peste vara si o scoatem doar
atunci cand avem nevoie” (2), ,,sldnina se pune direct in apa sarati (,,sosviz”), aceasta
poate rezista aici §i 2 ani ... De asemenea si carnea se péstreaza in apa sarata, dar doar
pentru o scurta perioada” (1).

La Meresti in ,,frigiderul din vechime” se conserva si slanina tot anul (6, 7), se
punea pentru inceput in apa sérata, timp de 2 saptdmani, pentru a indeparta tot sangele
din ea si pentru a o séra, dupa care se punea la fum céteva zile, apoi se punea din nou in
apa saratd pana se consuma (9) iar carnea tot in ,,sare lichida” se sara (9).

La Jimbor ,,sldnina o tinem 1n apa sarata (slatind) doud saptamani, apoi se pune
la fum” (10), ,,dupa taiatul porcinelor saram carnea si punem slanina in apd sarata” (11).

La Mercheasa, in anul 2003, dl. S. Andrei ne povestea un obicei local foarte
interesant, care spune multe despre comunitatea din vechime: ,sldnina se pastreaza
doud saptdmani In apd saratd apoi se scurge si se afumad, dupa care se depoziteaza in
camara bisericii, unde in fiecare duminicd dimineata incepand cu ora § toate familiile
care au aici slanina merg sa-si faca provizii pentru toatd saptdmana” (12).

Unii localnici din Mercheasa tin sldnina in slatina 2 saptamani (15), altii 10-12
zile (13), In functie de cum au invatat fiecare de la parintii si bunicii lor.

Intorcandu-ne in anul 2005 in aceasta localitate, aflim si alte obiceiuri: ,,slanina
se pune in slatind, deci aga 1i spunem noi la apa sarata, slatind, asa se spune aicea.
Slanina nu conteaza, se tine cat de mult. Ea isi ia sare doar cat trebuie. Se scoate la
zvantat si se pune la fum. In api se tine si doud saptimani, trei chiar, si mai mult unii.
Dupa aceea se scoate la uscat, se {ine pana se zvantd. Apar cristale de sare pe ea si dupa
aceea se da la fum. Cine nu vrea sa o puna la fum o da cu un strat de sare. Noi nu am
facut asa ... mai demult batranii puneau carnea in slatind ca sd se pastreze. Chiar si
oasele. Si In momentul in care se Inrogea saramura respectiva, se schimba, se punea
saramura curatd. Cand se vede ca se inroseste se aruncd, ca daca nu incepe sia miroasa.
[Carnea cand se scotea] se punea la desarat, de seara pana dimineata” (16).

La Comanesti ,,slanina si carnea o f{inem in apa saratd (sosviz) doar 1 zi, fiind
foarte sarata, ele 1si iau atata sare cata au nevoie, iar slidnina dupa ce se afuma se poate
pune din nou in apa sérata peste vara” (17).

In Aldea ,,iarna, dupa taiatul porcilor, punem slanina in apa sarata (sosviz) apoi
o punem la fum céteva zile si din nou in saramura, unde o tinem peste vara, de unde o
ludm doar cand avem nevoie” (18).

La Martinis ,,dupa taiatul porcilor punem slanina 2-3 saptdmani in apa sarata,
apoi se scoate si se tine la fum 4-5 zile, dupa care o pastram peste vara tot in apa sarata
(20); ,,la carnea de porc e obiceiul la noi ca numai slana o tinem in apa asta, ca daca
punem carnea o patrunde prea tare. Trebuie {inutd dupa aia prea mult in apa dulce ca sa
piarda sarea” (21).

Si la Sanpaul ,,la conservarea carnii, cand se taia porcul, imediat a bagat oasele,
si ceea ce voia sd puna la fum, a tinut o zi, apoi a pus la fum. Slanina a fost tinutd mai
multe zile. Si se pune si inapoi, cand e luatd de la fum, baga inapoi, si n-are contact cu
aerul, o fine asa pand vara, nu capatd mirosul i aroma aceea speciala care o are dupa
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contactul cu aerul” (22). Slanina se cufunda total sub apa, si se pune o scandura peste
ea, sau capacul ciubarului, fiind fixat apoi cu un pietroi.

La Racosul de Jos ,,din aceastd apa sarata se face ... se baga porcul cand {i taiat.
1l bagi acolo la saramuri si std 24 de ore, si porcul e gata, il bagi la fum. Si carnea o
tine cam 2-3 ore. Dupa aceea o scoate, o agata asa sus, se usucd, si dupa ce s-a uscat o
baga la fum si e buna de consum” (23).

Pentru locuitorii acestei regiuni apa saratd are o importantd mai mult decat
deosebita. Ei nu isi pot imagina cum ar fi sd giteasca fard ea, care ar fi gustul
mancarurilor fara ea, cum ar reusi sa isi conserve zarzavaturile sau slinina in alt fel
decat cel pe care ni l-au descris. Dacd pentru noi aceste practici par putin ciudate,
pentru localnici sunt lucruri obisnuite, pe care le cunosc de cand s-au ndscut, cu care au
crescut si cu care, spun cei mai mulfi dintre ei, vor muri. Daca in unele locuri fantanile
cu apd saratd au Inceput sd se distrugd, in mare masura datoritd nepdsarii generatiilor
tinere, in alte locuri ele se bucurd incd de un respect deosebit. Apa siratd este
considerata aliment, si, ca atare, fAntanile sunt ingrijite cu mare atentie de cei care le
administreaza.

Interviurile din anul 2003 au fost realizate de muzeografii Adriana Bota, Ivan
Suciu §i Dan Buzea, iar cele din anul 2005 de echipa de cercetare formata din dr. Ichim
Dorinel, Andrea Chiricescu (Deak) si Marius Dombosi. Lista interviurilor este realizata
conform Repertoriului fantdnilor de api siratd de pe Valea Homoroadelor®, urmarind
aceleasi criterii geografice de repertoriere:

Lueta, comund, jud. Harghita
1. Campania 2003 - Interviu cu O. Jozsef, n. 1935; O. Ana, n. 1938; O. Elisabeta, n
1940; M. Lara, n. 1943
2. Campania 2003 - Interviu cu A. Lajos, n. 1926; A. Lajos, n. 1934; L. Istvan, n.
1928
Meresti, comuna, jud. Harghita
3. Campania 2003 - Interviu cu B. Irina, n. 1933
. Campania 2003 - Interviu cu Cs. Ilona, n. 1945
. Campania 2003 - Interviu cu I. Andras, n. 1925
. Campania 2003 - Interviu cu O. Balazs, n. 1932; O. Ilona, n. 1935
. Campania 2003 - Interviu cu R. Gabor, n. 1921
. Campania 2003 - Interviu cu S. Gyula, n. 1922
. Campania 2003 - Interviu cu Sz. Tibor, n. 1941
Jimbor, sat, comuna Homorod, jud. Brasov
10. Campania 2003 - Interviu cu G. Bucura, n. 1924
11. Campania 2003 - Interviu cu K. Ecaterina, n. 1926; Z. Bella, n. 1951
Mercheasa, sat, comuna Homorod, jud. Brasov
12. Campania 2003 - Interviu cu S. Andrei Walter, n. 1945
13. Campania 2003 - Interviu cu G. Pintilescu, n. 1938
14. Campania 2003 - Interviu cu O. Constantin, n. 1957
15. Campania 2003 - Interviu cu P. Ion, n. 1937; P. Alexandru, n. 1933
16. Campania 2005 - Interviu cu O. Mariana, n. 1954
Comanesti, sat, comuna Martinis, jud. Harghita
17. Campania 2003 - Interviu cu R. Ana, n. 1945; R. Ferencz, n. 1943

O 03N L

26 Buzea — Chiricescu 2005
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Aldea, sat, comuna Martinis, jud. Harghita

18. Campania 2003 - Interviu cu G. Ilona, n. 1921
Martinis, comuna, jud. Harghita

19. Campania 2003 - Interviu cu D. Ibolya, n. 1923

20. Campania 2003 - Interviu cu V. Anna, n. 1944

21. Campania 2005 - Interviu cu V. Ladislau, n. 1949
Sanpaul, sat, comuna Martinis, jud. Harghita

22. Campania 2005 - Interviu cu prof. T. Tibor
Racosul de Jos, comuna, jud. Brasov

23. Campania 2005 - Interviu cu D. loan, n. 1936

24, Campania 2005 - Interviu cu G. Tamas, n. 1955
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4.2. Fantina de api sirati de la Lueta, jud. Harghita®’

Localitatea Lueta, comunda din judeful Harghita, este situatd pe Valea
Homorodului Mic, fiind atestatd documentar prima oara in anul 1332. Conform celor
consemnate de cercetitorul Orban Balazs in anul 1868, Lueta este formatd din mai
multe catune, printre care si catunul Sofalva [Satul Sarii], care era grupat in jurul
fantanii de apa saratd, ceea ce atestd vechimea acesteia. Denumirea vechiului cétun se
pastreaza astazi prin denumirea strazii pe care este situatd fantana, strada Sarii, la circa
500 de m departare de centrul comunei, pe malul staing al Homorodului Mic. Tot din
aceeasi sursd aflam ca fantdna este agezatd Intr-un loc unde, la o adincime de doar
cateva picioare, se gaseste un strat gros de sare gema, care se intinde pe o distanta de
mai multi km’® péani la localitatea Sanpaul. Din cele relatate de localnici aflim ca de-a
lungul istoriei s-au produs repetate alunecari de teren, cauzate de zicamintele de sare si
de apa saratd din subteran, care au dus la stramutarea caselor din catunele afectate.

De asemenea, se pare cd aici a existat si o veche mind de sare, exploatata
traditional, dar care a fost inchisa. Astdzi nu se mai vad urmele sale, fiind acoperite de
vegetatie, dar localnicii inca pot indica locul unde au fost minele, undeva la jumatatea
drumului dintre Lueta si Meresti.

Pozitionare GPS: A =636 m; E =10 m; N =46°16,644"; E = 25°29,335'

Forma de administrare. Fantdna este in proprietatea comunei, de aici
alimentandu-se cu apd saratd atat localnicii din Lueta si cartierele sale, cat si alte sate
apartindtoare de comuna si localitatile invecinate. Fantana are un administrator, dar care
nu este platit de consiliul local. Functioneazd dupa un program prestabilit, fiind
deschisa trei zile pe sdptdmana: miercuri de la 14:00-17:00, luni si vineri de la 06:00-
10:00. Iarna, perioada in care este cel mai mult solicitata, se deschide dupa ora 07:00,
cand se lumineaza de ziud, si se inchide inainte de lasarea intunericului, pentru a se
evita eventualele accidentari. Dar familia care administreaza fantana si sta cateva case
mai jos, o deschide si la cerere speciald. Programul fantanii este afisat pe un avizier care
este pozitionat in stdnga usii principale de acces.

Descriere

Fantana propriu-zisé este protejatd de o constructie din lemn, in plan pétrat, de
forma unei case monocelulare, drept pentru care aceastd constructie poate fi denumita
,casa fantanii”. In limba maghiard ea poartd denumirea de ,,s6haz”, care se traduce
,»Casa sarii” sau ,,casa de sare”. Casa are peretii din barne, incheiate la colturi in ,,dinti
de lup”, cum este denumitd in zona tehnica incheierii in coadd de randunica, sau
nemteste. Pe interior se pot observa si astazi pe barne insemnele fiacute de mesterii
constructori, acestea fiind numerotate de la 1 la 10, prin scobirea cu dalta a unor mici
crestaturi verticale.

Planul casei fantanii este un patrat perfect, avand laturile de 440 cm fiecare, si
inaltimea peretilor de 200 cm. Primele barne de jos constituie talpa fantanii, si sunt
imbinate in cruce. Acoperisul este piramidal, in 4 ape, cu olane in solzi de peste. in
varf are crucea Sfantului Stefan. Sub streasind are o pazie inclinata. Podeaua este tot din
lemn, purtand urmele vremii. Pe coltul sud-vestic are o micd deschizatura la baza
constructiei, prin care se evacueazd mizeria adunata in incépere.

*7 Extras din articolul cu acelasi titlu publicat in: Corviniana, 2006.
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Fantana are doua usi de acces. Usa principala, asezata pe latura vestica, inspre
drum, este formatad din 3 scanduri late, dispuse pe verticald, avand o deschizaturad
patratd, decupatd in dreptul incuietorii din lemn, prin care se descuie si se incuie
fantana. Barnele usii sunt prinse in ,,amnari”, in ancadramentul de lemn, cu cuie tot din
lemn. Zavorul usii este realizat tot din lemn, si se deschide cu 2 chei din metal, cu catei,
dupa un sistem arhaic de zavorare. Usa se incuie prin simpla reagezare in pozitie initiala
a axei transversale a zavorului. Cea de-a doua usa, asezata pe latura sudica a fantanii, se
deschide numai din interior, iar zavorul din lemn cu care este prevazuta nu are chei.
Aceasta se deschide atunci cand este multa lume la fantana, pentru a fluidiza circulatia.

Fantana propriu-zisa este pozitionatd in coltul nord-estic al incaperii. Corpul
fantanii este scobit dintr-un trunchi de stejar, avand o adancime de cca. 3,50 — 4,00
metri. Ea este de forma rotunda, inscrisa intr-un patrat de lemn, cu latura de 138 cm. Pe
fundul fantanii au fost puse niste tigle, pe care pot observa depuneri de sare amestecate
cu un namol albastrui atunci cand aceasta se goleste. Fantana este alimentata printr-un
izvor subteran, despre care se crede cd este unul de apa dulce la originea sa, dar care
trecand prin masivul subteran de sare capata o salinitate ridicata.

Inventarul fantanii cuprinde si doua gileti din lemn de stejar, prevazute cu cozi
lungi de 3,00 — 3,50 metri, tot din lemn. Cu aceste galeti se scoate apa din fintana. Desi
sunt greu de manevrat, daté fiind lungimea cozilor din lemn, dar si greutatea galetilor in
sine, ele sunt foarte necesare, deoarece apa siaratd este mai grea decét apa dulce, ea
lasdndu-se la fund. Astfel, rolul primar al galetilor, inainte de a ajuta la scosul apei, este
acela de a ajunge aproape de fundul fantanii, pentru a agita apa, uniformizand-o.
Datorita greutatii galetilor pline cu apa séaratd, in cofrajul fantanii s-au format niste
adancituri, in urma sprijinirii pe barnele laterale a cozilor acestora.

Datare

Féantana are diverse inscriptii, in limba maghiara, incrustate fie in barnele
peretilor, atat pe exterior cat s§i pe interior, cat si pe barnele usilor, sau scrise cu
creionul, cum este cazul celei mai recente dintre acestea.

Cea mai veche inscriptie este cea din jurul usii principale. Aceasta atesta faptul
ca fantdna a existat inca dinainte de anul 1866. Prima parte a inscriptiei ce stabileste o
datare oarecum exacti se regiseste deasupra usii principale: ,,AZ 1866 DIK EVBEN
TUZALTAL ELPOZTULT” — ,,A FOST DISTRUSA IN INCENDIUL DIN 1866”.
Aceastd inscriptie se continud pe amnarul din dreapta usii principale: ,,JULIUS
3DIKAN” adica ,,PE 3 IULIE”. Din informatiile oferite de localnici aflam ca ea a fost
reconstruitd in acelasi an.

Pe exteriorul paziei de deasupra usii este inscriptionat cu creionul urmatorul
text: ,,Ujrafodték 1997 Oktoberében” adica ,,Acoperisul a fost refacut in octombrie
19977, urmata de numele celor care au contribuit la aceasta reparatie si catunele Luetei
din care provin ei: ,,PAL LAJOS, POSTFALU; GABOS IGNAC, CSATO; GABOS
JOZSEF, CSATO; PAL ANDRAS, NISTORTER CSATO”. Printre cei care au lucrat la
repararea fantanii in 1997 se numara si siteanul Gyorgy Gabor si care nu a fost
consemnat, care este chiar cel care administreaza astazi fantdna, impreuna cu sotia sa.

Bérnele din interiorul fantanii poarta si alte inscriptii, lasate fie de localnici, fie
de vizitatori, distingdndu-se mai mult sau mai putin clar diverse initiale Tnsotite de date
calendaristice.

252

https://biblioteca-digitala.ro



Stare de conservare.

Starea de conservare a casei fantanii, dar si a fantanii propriu-zise, este foarte

buna. Fantanile de apa saratd sunt cel mai des afectate de diverse procese care

duc la
desalinizarea apei. Un astfel de proces natural care duce la desalinizarea apei din
fantanile sarate este scaderea puterii izvorului sérat care alimenteaza fantana. Izvorul
nefiind destul de puternic in apa fanténii nu mai patrunde destula apa sérata, apa dulce
rezultata in urma ploilor sau din alte firicele de apa care alimenteaza fantana luand locul
celei sarate.

O altd cauza a desalinizarii apei fantanilor o reprezintd schimbarea cursului
1zvorului sarat subteran care alimenteaza fantana. Dar de cele mai multe ori, daca cursul
izvorului se schimba, mai mult ca sigur cé acesta va patrunde la suprafata la o distanta
de cativa metri de locul sau initial.

Dar cea mai des intdlnitd cauza este cea a patrunderii in fantdnd a apelor
pluviale, care indulcesc apa. Astfel apa fantinii nu mai serveste in aceeasi masura
necesitatilor localnicilor, dar nu poate fi utilizatd nici in alte scopuri, nefiind potabila,
ea mentinand o oarecare salinitate, cat de scazuta. De reguld apele pluviale patrund in
fantana din cauza neglijentei oamenilor, care nu le ingrijesc cum se cuvine, in special
datoritd modernizarii, a scaderii Tn importanta a apei sarate la generatiile actuale.

Dar deocamdatd fantana de apa sératd de la Lueta nu este amenintata de astfel
de distrugeri, ea avand un rol foarte important in viata comunitatii. Apa fantanii este
consideratd aliment, motiv pentru care fintana este foarte bine ingrijita, igiena sa fiind
foarte minutios controlatd. Casa fantanii de apa sarata este sfintita la inceputul fiecarui
an, la rand cu casele localitatii, demonstrand astfel statutul pe care il ocupa fantana in
viata si constiinta comunitatii, ea avind o majora importanta spirituald, pe langa cea
etnograficd, apa sarata fiind consideratd dar de la Dumnezeu, o bogétie data de acesta
prin natura.

Datorita pericolului pe care il reprezintd pentru copiii nesupravegheati si pentru
animalele mici, fantana este Incuiatd permanent.

Transportul si depozitarea in gospodarii a apei sarate

Atat descoperirile arheologice cat si cele etnografice atesta utilizarea apei sarate
de catre oameni din cele mai vechi timpuri. Ei au stiut sa 1i gaseasca utilitatea inca de
pe vremea cand exploatarea sarii geme nu avea nici macar forma unei idei. Vechimea
fantanilor de apa sarata dar si a utilizérii acesteia atestd vechimea acestei traditii. Caci
intr-adevar, astdzi putem numi utilizarea apei sarate o traditie a zonelor salifere.

Cu mult Tnainte de a fi descoperite proprietatile curative ale apei sarate aceasta
era utilizatd in gospodariile oamenilor, in special 1n alimentatie, in mod total instinctiv
la Inceput, apoi in mod constient. Dar pentru a putea fi utilizata In gospodarii apa sarata
trebuia transportata si depozitata.

La transportul apei sdrate s-au utilizat, din cele mai vechi timpuri, vase
ceramice, traditie ce s-a pastrat pAnd in zilele noastre in partile Corundului. In zonele
muntoase Insd, unde ceramica era mai putin raspanditd, s-au folosit atat pentru
transportul cat si pentru depozitarea apei sarate recipiente din lemn. Cu timpul s-a
constatat ca apa sarata erodeaza si vasele ceramice, §i s-a trecut numai la utilizarea
vaselor din lemn.

De la majoritatea localnicilor din zona cercetatd am aflat cad cea mai des
utilizata esentd de lemn pentru confectionarea recipientelor de transport si depozitare
era lemnul de stejar sau de brad. Apa sdrata se transporta i se depozita in acelasi
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recipient, numit ,,ciubar de apa saratd”, iar in limba maghiara ,,s6scsoban”. Acesta era
confectionat din doage de stejar sau brad, strinse cu cercuri de alun. S-a evitat pe cat
posibil folosirea componentelor metalice in confectionarea acestora, deoarece apa
sarata dauneaza metalului, acesta ruginind foarte repede.

Astazi recipientele de lemn se folosesc tot mai putin, locul lor fiind luat de
recipientele din plastic, care sunt mai usor de procurat si mai la indemana. De asemenea
ele se arunca dupd o vreme, cici nici plasticul nu rezistd vreme indelungata actiunii apei
sarate. Un alt motiv pentru care s-a renuntat la folosirea ciuberelor si butoaielor de lemn
este acela cd numarul mesterilor care se ocupa de confectionarea acestora a scazut
drastic. In aceste conditii un ciubar de lemn este destul de greu de gisit.

Pentru scoaterea apei din fantani se foloseau galeti din lemn, prevazute cu cozi
din lemn, lungi de circa 2 metri, pentru a se putea agita apa saratd inainte de a fi scoasa
din fantand, deoarece apa saratd este mai grea decat apa dulce si se lasa la fund. Din
galeti apa ajungea 1n ciubere, fie direct, fie prin intermediul unui jgheab care trecea prin
peretele constructiei ce adaposteste fantdna. Acesta era necesar in special in cazul
recipientelor mari, a butoaielor, care nu incap in fantana. De la localnici am aflat ca
deseori se transportau si recipiente de cate 100 1, in functie de necesitatile fiecarei
gospodarii. Astfel de galeti exista si astazi la Lueta.

Dupa umplere, ciuberele erau urcate in carute trase de vite si erau transportate
la gospodarii sau la stdne. Dacd pe vremuri ciuberele traditionale din lemn erau
transportate cu carutele trase de vite, astdzi butoaiele de plastic se transportd cu caruta,
caruciorul, maginile sau direct Tn ména, in cazul recipientelor mai mici. Exista insa zone
in care unii mai pastreaza traditia, considerand butoaiele din plastic inadecvate pentru
transportul si depozitarea apei sarate.

Apa saratd nu se scotea din aceste ciubere, acestea fiind special construite
pentru a depozita cu usurintd apa. Ele erau inchise la ambele capete, fiind prevazute in
partea superioara cu o deschizitura nu foarte mare, de reguld de marimea necesara
introducerii unei céni, care la randul ei era prevazuta cu un cédpacel din lemn. Astfel,
ciubarul era tot timpul inchis, apa saratd mentindndu-se curata.

La Lueta astfel de ciubere se mai folosesc si astazi de catre unii localnici. Tot
aici am Intélnit si un al doilea tip de depozitare a apei sarate in gospodarie, pe langa cel
descris anterior. Intr-una din gospodariile vizitate am gasit un ciubar inchis doar la un
capat, care are doud doage prelungite si decupate la mijloc servind drept manere, pentru
transport. Acesta este amplasat 1n curte, pe un stativ, rezultat din taierea unui copac, si
in loc de capac are amenajat un acoperis intr-o apa care sa il protejeze. Privelistea pe
care o ofera un astfel de ciubdr este pe cat de uimitoare pe atat de minunatd. Apa sarata
evaporata pe cale naturala a lasat in urma sa depuneri de sare alba, fina, atat pe ciubar,
acoperindu-1 aproape in totalitate, cat si pe stativul pe care este {inut. Aceasta sare se
rade de pe ciubar si se foloseste ca sare find de masa.
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4.3. Exploatarea traditionali a sirii in Transilvania®

Campaniile de cercetare cu caracter etnografic realizate in anii 2003 — 2008 au
avut ca scop cunoasterea modului in care sarea este perceputd de comunitatile satesti,
conturarea unui ,,peisaj etnografic specific” pe care existenta sau inexistenta surselor de
sare l-a creat In cadrul comunitatilor satesti, cit si consemnarea modalitatilor
traditionale de exploatare a surselor de sare, de prelucrare si utilizare a acestora in
gospodarii, in viata de zi cu zi a sitenilor. In urma cercetarilor documentare si de teren
s-au conturat 4 mari zone salifere in sud-estul Transilvaniei, 4 arealuri geografice, si
anume: zona Vaii Homoroadelor, zona Reghin — Valea Gurghiului, zona Bistrita —
Nasdud si zona Praid — Sovata — Corund. Acestora li se adauga cercetérile efectuate in
zona Covasna (localitatea Olteni), unde s-au identificat cateva surse izolate de sare.
Zona nu este delimitata ca atare ca zona salifera, fiind 1n curs de cercetare.

Desi in unele localitati sarea s-a exploatat in mod organizat, cum ar fi de
exemplu cazul minei de sare de la Praid sau a celei de la Sanpaul s.a., in restul zonelor
sursele de sare s-au exploatat in mod tradifional. Exploatarea populara a sarii s-a
realizat, si se realizeaza si astazi, prin:

e exploatarea la zi” sau scoaterea bulgarilor de sare din malurile de sare gema aflate
aproape de suprafata pamantului. Aceasta este una dintre cele mai vechi modalitati
de exploatare a sarii, care se practica la inceput cu unelte rudimentare, confectionate
din lemn, ca mai apoi sa se foloseasca unelte mestesugaresti, din fier. Astfel, locul
tarnacopului din piatra este luat de cel din metal, locul icurilor din lemn este luat de
icurile de fier, maiurile (ciocanele) din lemn sunt si ele Tnlocuite cu barosi din metal
etc. Dar indiferent de tipul de unealtd utilizat, aceastd modalitate este si astizi
practicata de sateni, fiind Intalnitd la Orsova, Praid, Jabenita, Sdsarm etc. ei scotdnd
aceastd sare 1n special pentru a o folosi la animale.

o folosirea apei sarate, numita fie ,,muratoare”, fie ,,saramura”, fie ,,slatind” sau ,,sare
lichida” [magh. ,,viz s0”], atat in alimentatia umana cat si In cea a animalelor, dar si
ca leac pentru unele boli.

e folosirea proprietatilor curative ale apei si namolului sarat in locul in care se afla ele,
prin saparea unor mici gropi langa izvoare, in care se aduna apa, formand ochiuri de
apa saratd, cum ar fi de exemplu la Comanesti, jud. Harghita, sau prin bai in lacurile
cu apa sarata, neamenajate, cum ar fi de exemplu la Jabenita, lacul cu nimol aflat in
locul numit ,,La Gurete”.

e exploatarea prin pisunat a sirdturii’, care are loc de cele mai multe ori fird voia
satenilor, animalele fiind cele care trag din instinct la sare.

e obtinerea sarii fine prin fierberea si evaporarea apei sarate

Identificarea surselor de sare de catre tarani se face prin urmirirea si
recunoasterea diferitelor semne. Prezenta saraturilor este usor de recunoscut intr-o zi
insoritd datorita cristalelor de sare ce se depun la suprafata paméantului. De asemenea,
intr-o zona in care este foarte multd sare, de regula nu creste vegetatie obisnuita, ci
cresc asa numitele plante halofile, care in popor au diverse denumiri, cea mai des

8 Extras dintr-un articol publicat in ,,Sarea, timpul si omul”. Cavruc — Chiricescu, 2006
% Ciobanu 2003 a
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intalnita fiind cea de ,,floarea sarii”, denumire pe care a capatat-o datoritd gustului sdu
sarat.

O altd modalitate de a recunoaste o zona cu sare sau prezenta aproape de
suprafatd a unui izvor sdrat este urmarirea animalelor scoase la pasunat, care din
instinct trag la sare. In multe locuri insa se evitd apropierea animalelor de apa sarat,
deoarece, daca o consuma in cantitdfi mai mari, se pot imbolnavi iremediabil. Din acest
motiv localnicii acestor zone evitd sa le dea apa saratd animalelor, preferand drobii de
sare, cu mici exceptii, cazuri In care cantitatea este foarte bine controlata.

Chiar daca astizi localnicii cunosc aceste semne, €1 nu au avut nevoie si
identifice izvoarele de apd saratd sau locurile cu sare gema, deoarece in majoritatea
zonelor ei le cunosc de cand se stiu pe ei ingisi, mostenindu-le de la parinti si bunici, la
fel cum au mostenit si toate cunostintele legate de acestea, si toate modalitatile de
exploatare si de utilizare a sdrii pe care acestea o ofera.

Folosirea apei sarate a devenit In majoritatea locurilor un obicei, o traditie,
astfel Incat exista si astdzi gospodarii in care sarea find nu se foloseste in alimentatie,
chiar daca se gaseste in comert. Batranii au invatat sa aprecieze valoarea sarii ascultand
in copilarie povestile stramosilor care le relatau cat de greu era cand accesul la sare sau
la muratoare era interzis sau limitat. De asemenea ei au Invatat si se descurce In
gospodarie cu apa sarata, pe care o considera mai buna ca orice sare din comert, un
aliment pretios, un dar al naturii. Multi dintre ei nu i§i pot imagina cum ar fi mancarea
sau ce gust ar avea muraturile daca nu ar fi preparate cu muratoare.

Datoritd importantei pe care a capdtat-o apa saratd in traditia locurilor, in
majoritatea localitatilor am intalnit fantdni amenajate cu grija, unele dintre ele fiind si
astizi incuiate si pazite. In unele locuri, cum este si cazul localitatii Lueta, jud.
Harghita, apa sarata este consideratd aliment, motiv pentru care fAntana si casa fantanii
sunt ingrijite foarte atent, fantdna este permanent incuiata, este curatata in fiecare zi, si
este sfintitd de Boboteaza, ca si casele localnicilor.

S-au identificat diferite tipuri de fantani, astfel incat ele pot fi grupate pe 3
categorii: fantdni neamenajate, sub forma unor balti de apa sarata, sapate de localnici,
de unde acestia 1si iau necesarul de saramurd; fantdni partial amenajate, care au
aspectul unor fantani de apa dulce, fiind uneori chiar acoperite; fantini cu casd,
adevarate monumente etnografice, care respectd tehnicile de constructie arhaice ale
zoneli, fiind marturii vii ale traditiei si culturii zonei.

O fantand de slatina se amenajeaza n general in mod asemanator cu cea de apa
dulce. Dupa stabilirea locului n care avea sa se construiasca fantana, loc in care izvorul
avea un debit mai mare, se sipa o groapi de adincime considerabila. In unele zone
aceasta nu depaseste 3 metri, din cauza ca mesterii au dat de sare gema si astfel s-au
oprit. O astfel de fantdna intdlnim la Ideciu de Jos, jud. Mures. Dupa saparea gropii, pe
fundul acesteia, dacd nu se da de sare gema, se pune prundis, pentru a filtra apa. De la
fundul fantanii si pana la suprafata peretii se acopera cu scanduri, incheiate la colturi in
,.pociungi” sau ,,50si” de stejar. Intre peretii de lemn ai fantanii si peretele de paimant se
pune uneori prundis, pentru a filtra apa care ar putea patrunde in interiorul fantanii.
Aceastd tehnica de a construi o fAntand de muratoare ne-a fost relatatd de C. Toader (n.
1946, satul Jabenita) care a reamenajat fantdna parasitd de la marginea localitatii
Jabenita.

Unele fantani au in loc de pereti, in adancime, un trunchi de stejar, scobit la
mijloc, care atestd totodatd si vechimea lor, cum este cazul fantanilor de pe Valea
Homoroadelor, de la Lueta, Meresti sau Martinis.
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Constructiile ce adapostesc fantanile pot fi considerate adevirate monumente
arhitecturale, ele respectdnd tehnicile tradifional - arhaice de constructie utilizate la
casele arhaice monocelulare stind ca dovada a tehnicilor de constructie utilizate de
mesterii zonei 1n cele mai vechi timpuri, satele si localitatile cercetate avind acum case
noi, care nu mai sunt construite traditional. Rolul lor era insa multiplu. In primul rand
ele reprezentau addpostul fantanilor de apa sarata, ferindu-le de mizerie si de pericolul
accidentelor, cat si de degradare. Apoi ele aveau rolul de a limita accesul persoanelor la
apa sarata in timpul stpanirii.

Astfel, temelia caselor fantanilor respecta tehnica de construire a temeliilor din
faza arhaicd a arhitecturii populare, prin asezarea pe bolovani mari la colturi a patru
temeie, pe care se sprijind intreaga constructie, si care se consolidau dedesubt cu pietre
de rdu. Acestea erau imbinate la capete in cruce. In ceea ce priveste peretii
constructiilor, cei mai vechi sunt alcatuiti din barne asezate in cununi orizontale si
imbinate la capete in ,,cheotori” sau ,,cheie batraneasca”. Aceasta este cea mai veche
tehnicd de construire a peretilor intalnita la aceste fantani. O parte din fantanile care au
case din lemn sunt construite dupa tehnici mai noi, barnele cioplite in patru fete ale
peretilor fiind imbinate la capete in ,,dinti de lup” sau ,,coada de randunica”. Mai exista
doud categorii de fantani, cele cu casd din scandurd si cele cu casda din beton sau
caramida, care sunt noi ca tehnici de constructie, dar care au fost ridicate pe locul
vechilor case si respecta planul lor initial.

Acoperisurile constructiilor sunt construite in una, doud sau in patru ape, fiind
acoperite cu diverse materiale: sindrila, tigld (majoritatea), scandurd, carton gudronat,
tabla, beton.

Faptul ca fantanile de apa sératd au fost adapostite In constructii monocelulare
de tipul caselor arhaice dovedeste importanta pe care au avut-o din cele mai vechi
timpuri in viata de zi cu zi a comunitétilor de care apartin. Ele sunt constructii de sine
statitoare, aflindu-se in proprietatea comunitatii sitesti din cele mai vechi timpuri. In
timpul ocupatiei austro-ungare accesul la apa saratd era limitat, fiecare familie avand
dreptul sd ia o cotd parte de apa, in functie de numarul de persoane si numarul de
animale din gospodarie. Fantanile erau incuiate si pazite, aparate de hoti. Dar chiar si
inainte i dupa aceasta stipanire existd dovezi ca aceste fantani erau incuiate, intrefinute
si pazite de cétre un sdtean, avand un program de functionare bine stabilit, pe care il
respectau toti sdtenii. Ele erau prevazute cu incuietori din lemn, de tipul celor arhaice,
intalnite la casele batranesti. Acestea erau compuse dintr-un zavor din lemn, prevazut
cu mai multe limbi, care reprezentau un cod, pe care numai administratorul fantanii il
cunostea, si care se deschidea printr-un orificiu decupat in barna din dreptul incuietorii.
Un astfel de zavor se mai intalneste astazi la Corund, majoritatea fantanilor avand astazi
incuietori metalice sau nefiind incuiate.

Scoaterea apei sarate din fintdna se realiza cu géleti din lemn, care erau fie
prevazute cu niste cozi lungi de circa 2,5 metri, fie erau agatate de asa numitele ,,rude”,
carlige din lemn. Apa saratd are o densitate mai mare decat apa dulce, astfel Incat se
lasi la fundul fantanii, motiv pentru care trebuie agitati inainte de a fi scoasi. In acest
sens foloseau cozile lungi si carligele. Apa sdrata este puternic coroziva, motiv pentru
care atat fintana, cat si casa care o addposteste si inventarul fantanii (galeti, carlige etc.)
erau confectionate din lemn.

Apa sarata se transporta si se depozita in ciubere, tot din lemn, cu cérutele sau
in cofe duse in ména, pentru cantitati mai mici. Ciuberele, numite local si ,,soscsoban”
[magh.] sau putini erau confectionate din doage de lemn, legate cu 2 sau 3 retele de
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cercuri de alun, inchise la ambele capete, avand o singurd deschizaturd in partea
superioard, prin care se introducea si se scotea apa saratd, ea fiind la randu-i prevazuta
cu un capac. Acestea aveau o capacitate mare, de circa 60 de litri, i aveau un loc aparte
unde se tineau pana se goleau.

Utilizarea apei sarate in gospodarie

Cea mai importantd utilitate a apei sarate, din punct de vedere etnografic si nu
numai, este cea a utilizarii sale In alimentatie, componentele sale chimico - fizice
constituind elemente indispensabile existentei vietii. In acest context pot fi urmirite
doua aspecte, si anume utilizarea apei sarate in alimentatia oamenilor si utilizarea apei
sarate 1n alimentatia animalelor.

Chiar dacd in majoritatea zonelor unde existd fantani de apa saratd existd si
zacaminte de sare gemad in subteran, acestea, de cele mai multe ori, se afla la o
adancime greu de exploatat in mod traditional. Dar chiar si in cazul zacamintelor de
sare care sunt aproape de suprafatd intervin anumite aspecte care au ingreunat
exploatarea acestora, cel mai important dintre acestea fiind interzicerea exploatarii sarii
geme de catre populatie de-a lungul istoriei.

De asemenea ne-am pus o intrebare foarte simpla: de ce ar fi exploatat oamenii
sarea gema, cu unelte primitive si tehnici grele, cind aveau la indemana apa sarata, a
carei utilitate este aceeasi, si pe care o cunosteau? Raspunsul la aceasta intrebare l1-am
gasit pe parcursul cercetarilor de teren. Oamenii de rand, taranii, nu au exploatat sarea
gema, chiar daca aceasta existd In majoritatea localitdtilor, tocmai datorita faptului ca
au gasit utilitatea apei sarate, care era mult mai usor de exploatat si de folosit, in special
in scopul sau principal, in alimentatie.

Pentru a utiliza sarea gemd in alimentatie aceasta trebuie sa treacd prin mai
multe faze costisitoare de prelucrare. Pe cand apa sarata, ,,sare lichidd” cum este ea
denumitd in unele zone, este la indemana oricui, gata sa fie folositd in prepararea
oricarui aliment.

Astfel, folosirea apei sérate in alimentatie s-a transmis din generatie in
generatie, supravietuind pana in zilele noastre, devenind chiar o traditie a zonei.
Localnicii zonelor cercetate folosesc apa sdrata la prepararea alimentelor, masura fiind
stabilitd in general dupa gust, cu ajutorul lingurii de lemn sau a mai noii lingurite de
cafea. Cantitatea de apa saratd addugata la mancare se decide si in functie de felul de
mancare si de cantitatea gatita, astfel Incat nu exista retetare prestabilite. Apoi mai este
un criteriu foarte important, si anume taria apei sarate, concentratia sa, care diferd din
loc in loc, astfel ca si retetarele pot diferi in functie de aceasta.

Apa sdratd se foloseste in loc de sare fina si la coptul painii. De reguld se
stabileste cantitatea de apa saratd pentru o anumita cantitate de apa dulce, in functie de
taria apei sarate. Astfel, in unele zone se adaugd la 10 | de apa dulce 1 1 de apa sarata,
dar la Lueta se adaugd la 4 1 de apa dulce 1 1 de apa sarata, sau 1 dl (100ml) de apa
sdratd la o paine. Existd si unele panificatii care prepara painea cu apa sarata, ludnd in
general apa sératd fie contra-cost, fie in schimbul produselor obtinute.

Una din cele mai importante proprietati ale apei sarate, si a sarii in general, este
cea de conservare. Din acest motiv, apa sdrata este folositd in principal la conservarea
muraturilor, de unde si denumirea de ,,muratoare” sau “saramura”. Si in acest caz exista
retetare 1n functie de téria apei, dar la 10 1 de apa dulce se adauga in general 1 1 de apa
sarata. Astfel se conserva varza, castravetii si alte muraturi.

Apa sarata se foloseste si la prepararea casului, cagcavalului, a branzeturilor in
general. Fiecare cioban are tehnicile sale de a prepara branzeturile, dar apa sératd este
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folosita si de multe fabrici din zona, ale caror retete nu le-am putut afla. Telemeaua se
prepara tot cu apa sarata, dar totodatd ea se {ine peste vard in apd saratd, ca sa nu se
strice. Ea se desdreaza doar cand se serveste, {indndu-se maxim 1 zi in apa dulce, In
functie de cat de sarata se doreste a fi la servire. Apa saratd conserva foarte bine orice
aliment, mentindndu-1 proaspat si mentinandu-i gustul.

Cel mai mare consum de apd sidratd se inregistreazd insd, in toate zonele
cercetate, in prejma Craciunului, la tdierea porcilor. Atunci fiecare gospodar ia o
cantitate mult mai mare decét cea obisnuitd de apa sarata, deoarece la prepararea carnii
si a slaninii nu foloseste alt fel de sare. Astfel, dupa taierea porcului, carnea, oasele si
slanina se tin 1 — 2 zile in apa sarata, care le curdta foarte bine de sange. Aceasta se
schimba periodic, pana ce raméne curatd, fara sange. Apoi carnea §i slanina se pun la
afumat. Slanina, dupa ce s-a tinut o anumita perioada la fum, se scoate §i se pune iar in
apa sarata. Astfel se tine pe parcursul Intregii veri, pentru a nu se strica. Ea nu va deveni
mult prea saratd, deoarece, spun localnicii, ea nu 1si ia mai multd sare din apa decat are
nevoie.

O altd functionalitate a apei sarate, o exploatare in adevaratul sens al
cuvantului, este folosirea ei la obfinerea sarii fine. Prin fierbere din apa sarata se poate
obtine sare fina, foarte alba, si concentrata. Pe vremuri, cand exploatarea libera a sarii
geme era interzisd si sarea era mult prea scumpa, oamenii au recurs la fierberea apei
sarate, facand troc cu sarea find astfel obtinutd. Este stiut faptul ca in zonele salifere
pamantul este slab roditor, agricultura §i pomicultura fiind slab dezvoltate. Astfel a
aparut necesitatea procurarii de hrand, in special de grane si porumb, In schimbul cérora
se didea sarea fini obtinutad din fierberea apei sirate. In unele zone insi, cum ar fi
Lueta, sarea find se obtine pe cale naturald, cristalizata pe ciuberele in care se
depoziteaza apa sarata, ea se rade si se foloseste ca sare find de masa.

Dar nu numai oamenii au nevoie de sare, ci si animalele. Acestea trebuie sa
acumuleze 1n organism o anumita cantitate zilnica de sare, pe care o iau de regula din
alimentele pe care le consuma. Dar de obicei aceastd sare nu este Indestulatoare, astfel
incat oamenii se vad nevoiti a le asigura animalelor cantitatea zilnica necesara de sare.
In cele mai multe zone cantitatea de sare se asigurd prin pozitionarea unui drob de sare
in ieslea animalelor, sau la stana pe suporti special amenajati, pentru ca acestea sia o
poata linge. Ele de regula nu consuma mai multa sare decét au nevoie.

In zonele lipsite de sare gemd, dar in care existd api sirati, oamenii au recurs la
folosirea acesteia in prepararea hranei animalelor. Astfel, fanul sau otava cu care se
hranesc animalele se stropesc cu apa siratd, ceea ce le mentine §i proaspete si nu se
stricd, nu mucezesc. De asemenea, in troaca porcilor se adaugé cate o cana de apa sarata
pe zi la méncare, pentru a ajuta la digestie si a le face pofta de mancare.

Unii localnici 1si adapa animalele cu cantitdti mici de apa saratd, din troci
special amenajate. Acestea sunt alcatuite dintr-un trunchi de copac, cu patru picioare,
care are mai multe crestaturi, scobituri, fiilnd montate la inaltimea animalelor care se
adapa din ele. Trocile se umplu cu apa saratd iar animalele sunt lasate s lingd aceasta
apa, astfel asigurandu-i-se o cantitate suficientd de apa fiecarui animal.

O alta proprietate importanta a apei sarate este cea curativa, care este exploatata
de localnicii zonelor cercetate atat pentru tratarea bolilor la oameni cét si la animale.
Cea mai des Intdlnita utilizare a apei sarate in acest scop, in cadrul gospodariei, este
pentru tratarea racelilor, prin gargara cu apa saratd, sau a “aburelilor”, care se fac prin
fierberea apei sirate si inspirarea aerului salin. In multe locuri batranii adaugi o
cantitate de apa sarata, de reguld o parte, la apa de baie, atat la copii cat si la adulti,
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pentru Intdrirea organismului, sau pentru tratarea reumatismului §i pentru combaterea
oboselii.

Apa sdrata si namolul sarat se folosesc si la tratarea animalelor din gospodarie,
acestora aplicandu-li-se frectii sau comprese cu apa saratd incalzitd sau rece, fie pe
spinare, in special la cornute, pentru a le scépa de paraziti, fie pe picioarele ranite.

Pe langa fantanile si izvoarele de apa sarata existd In cele mai multe zone si
mici balti, naturale sau artificiale, sapate de localnici, si chiar lacuri, mai mici sau mai
mari, cu un confinut Insemnat de namol saprosalic curativ. Din cele mai vechi timpuri
oamenii au descoperit proprietatile curative ale apelor sarate, si mai ales ale namolului
sarat, astfel incat au urmat tratamente la fata locului, afland “pe pielea lor” cum sa faca
tratamentele. Vestea acestora s-a dus cu timpul, astfel incat, in majoritatea locurilor au
existat pe vremuri amenajari de bai sarate si medici care se ocupau de aceste tratamente.
Astdzi Insd majoritatea acestora sunt in paragind, dar oamenii continua sa le foloseasca,
spunand ca o baie sdndtoasa intr-un lac sarat este mai buna decat orice medicament din
farmacie.

Etnografic vorbind, toate sursele de sare mentionate au fost exploatate se pare
,»din mosi — stramosi”, dupd cum ne-au povestit satenii, care au invatat sa taie roca de
sare sau sa foloseasca apa saratd de la parintii lor, care la randul lor invatasera de la
parinti, traditia mergand astfel inapoi pand departe in istorie, la un inceput care ne
ramane necunoscut. Aici Inséd ne ajutd descoperirile arheologice, care atesta exploatarea
sdrii i a apei sarate din cele mai vechi timpuri. Rolul nostru este ca Tmpreuna sé reusim
sd umplem acele goluri care au ramas necercetate la timpul lor, pentru a putea
reconstitui ,,drumul sarii” 1n istoria poporului nostru.
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4.4. Catalogul fantanilor de api sirati cercetate, la sfarsitul anului 2006

Catalogul prezintd fantanile de apa sarata identificate pe parcursul cercetarilor
etnografice din anul 2005, in cele 4 zone conturate si mentionate in prealabil. Desi
informatiile prezentate aici au doar rol informativ, doar localizdnd fantanile, dorim sa
atragem atenfia asupra acestora, in special asupra celor care sunt protejate de
constructii, pe care noi le-am denumit ,,case”. Tocmai datoritd prezentei acestor case,
dar si a rolului pe care fantanile si apa saratd il au in viata comunitdtilor in care se
regisesc, consideram cd acestea pot fi clasificate drept adevarate monumente
etnografice, motivatiile fiind numeroase.

I. Zona Reghin — Valea Gurghiului

1. Fantana de apa sdrata, partial amenajata
Comuna Ideciu de Jos, jud. Mures. Strandul cu apa sarata
GPS: A=401 m; E=7m; N =46°49,349"; E =24°45,730'
Forma de administrare: proprietatea comunei
Stare de conservare: buna

2. Fantana de apa sarata cu casa
Comuna Ideciu de Jos, jud. Mures. Strandul cu apa sarata
GPS: A=404m; E=7m; N =46°9,361"; E =24°45,733'
Forma de administrare: proprietatea comunei, incuiatd permanent
Stare de conservare: buna

3. Fantana de apa saratd, cu casa
Sat Jabenita, comuna Solovastru, jud. Mures
GPS: A=386m; E=7m; N =46°6,905"; E =24°47,166'
Forma de administrare: proprietatea comunei, incuiatd permanent
Stare de conservare: apa fantanii si-a pierdut complet salinitatea

4. Fantana de apa saratd, partial amenajata
Sat Jabenita, comuna Solovastru, jud. Mures
GPS: A=385m; E=5m; N=46°7,048"; E =24°46,681"
Forma de administrare: proprietatea comunei
Stare de conservare: buna

5. Fantana de apa saratd, neamenajata
Comuna Gurghiu, jud. Mures, Dealul Slatini
GPS: ---
Forma de administrare: fantina este in prezent parasita
Stare de conservare: precard, constructia care adapostea fantana a disparut; apa,
desi mai este sdrata, este foarte murdara si nu se poate folosi

% Articol publicat in: Sarea, timpul si omul, 2006.
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II.

Fantand de apa sarata, partial amenajata

Sat Orsova, comuna Gurghiu, jud. Mures

GPS: A=466 m; E =7 m; N =46°45,309'; E =24°53 415"
Forma de administrare: fantina este proprietatea satului Orsova
Stare de conservare: 1n curs de deteriorare

Fantana de apa saratd neamenajata

Sat Orsova, comuna Gurghiu, jud. Mures. ,,La Slatini”

GPS: A=475m; E =8 m; N =46°5,205"; E =24°53,433'

Forma de administrare: numitd ,,fantdna orsovenilor” apartine locuitorilor
satului Orsova

Stare de conservare: precara; constructia care adipostea fintana nu mai exista;
apa se menfine curata datorita exploatarii de catre sateni, care o curata periodic

Fantana de apa saratd neamenajata

Sat Orsova, comuna Gurghiu, jud. Mures. ,,L.a Slatini”

GPS: A =480 m; E =8 m; N =46°45,209"; E =24°53 411"

Forma de administrare: numitd ,,fantdna comorenilor” apartine locuitorilor
satului Comori

Stare de conservare: precara; constructia care adipostea fintana nu mai exista;
apa se mentine curata datoritad exploatarii de catre séteni, care o curatd periodic.
Nivelul continutului de sare e scazut

Zona Viaii Homoroadelor

Fantana de apa sarata, cu casa

Comuna Lueta, jud. Harghita. Catunul Séfalva [Satul Sarii]

GPS: A =636 m; Er = 10 m; N = 46°16,644'; E = 25°29,335'

Forma de administrare: proprietatea comunei, incuiatd permanent

Stare de conservare: foarte bund, apa saratid este consideratd aliment, motiv
pentru care administratorii fAntanii o {in incuiatd permanent, atat din motive de
igiend, cat si din motive de siguranta.

Fantana de apa sarata, cu casa

Comuna Meresti, jud. Harghita

GPS: A=561m; Er=5m; N=46°14,311"; E = 25°27,574'

Forma de administrare: proprietatea comunei, incuiatd permanent

Stare de conservare: buna, fantana in sine se péstreazd bine, dar constructia da
semne de deteriorare. Galeata si Incuietoarea fantanii sunt ruginite.

Fantana de apa sarata, cu casa

Sat Jimbor, comuna Homorod, jud. Brasov

GPS: A =475 m; Er =5 m; N =46°05,806"; E = 25°20,991"

Forma de administrare: proprietatea satului, nu mai este incuiata

Stare de conservare: precard; fantdna a fost parasita, datoritd probabil distantei
la care se afla de sat; este in paragind; apa a inceput sa 1si piarda salinitatea.
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Fantana de apa sarata, cu casa

Sat Mercheasa, comuna Homorod, jud. Brasov

GPS: A=471 m; Er =6 m; N =46°04,19"; E = 25°20,650'

Forma de administrare: proprietatea comunei, nu mai este incuiata

Stare de conservare: precara; fintdna nu mai este incuiata, dar constructia este
destul de rezistentd, fiind din boltari. Acoperisul insa se distruge treptat, iar
interiorul a fost deja devastat.

Fantana de apa sarata, cu casa

Sat Comanesti, comuna Martinis, jud. Harghita. Cariera de sare

GPS: A =570 m; Er =5 m; N =46°16,223"; E = 25°25,682'

Forma de administrare: proprietatea satului, nu este incuiata

Stare de conservare: precara; fantana a fost parasita, desi de aici se alimentau cu
apa si localnicii din satul Aldea. Atat fAntana cat si constructia sunt in paragina,
si vor dispérea in curand dacé nu vor fi salvate.

Fantana de apa sarata, cu casa

Comuna Martinis, jud. Harghita

GPS: A =506 m; Er =4 m; N=46°14,007"; E = 25°23,196'

Forma de administrare: proprietatea comunei; este Incuiatd permanent

Stare de conservare: bund; este ingrijitd de un administrator, care o descuie
conform unui program prestabilit. Atat fAntdna cat si constructia au fost recent
reparate.

Fantand de apa sarata, cu casa

Sat Sanpaul, comuna Martinis, jud. Harghita

GPS: A=472m; Er =6 m; N=46°11,001"; E = 25°23,467'

Forma de administrare: proprietatea satului, nu mai este incuiata

Stare de conservare: precard; desi cladirea care adiposteste fantana este relativ
buna, apa fantanii a suferit deteriorari. Datoritd iazurilor care au fost amenajate
langa aceasta, si a caror ape se revarsa pe timpul ploilor, inundand fantana, apa
acesteia s-a murdarit si s-a indulcit. Nefiind incuiata, desi mai are usa, este
expusa si poluarii cu praf, fiind situata chiar langa un drum de tara.

Fantana de apa sarata, cu casa

Sat Sanpaul, comuna Martinis, jud. Harghita

GPS: A =481 m; Er =7 m; N=46°10,643"; E = 25°23,341"

Forma de administrare: proprietatea comunei; este incuiatd permanent

Stare de conservare: precard; atat fintana cét §i casa fantanii sunt deteriorate;
podeaua lipseste, interiorul constructiei a fost invadat de buruieni;

Fantana de apa sarata, cu casa

Oras Rupea, jud. Brasov

GPS: A =455 m; Er =5 m; N =46°02,230"; E = 25°14,510'

Forma de administrare: proprietatea orasului; este incuiatd permanent, avand 2
administratori.
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10.

I11.

Stare de conservare: bund; desi casa originald a fAntanii nu mai exista, aceasta a
fost inlocuitd cu o constructiec din beton, foarte rezistentd; fantdna a fost
reparata complet. Partile metalice Insa dau semne de rugina.

Fantana de apa sarata, cu casa

Comuna Racosul de Jos, jud. Brasov

GPS: A =478 m; Er = 8 m; N =46°02,363"; E = 25°24,641'

Forma de administrare: proprietatea comunei; nu mai este incuiata.

Stare de conservare: precard; constructia sta si cada, dar a fost consolidata
partial de localnici. Fantidna se deterioreazd pe zi ce trece. Deoarece apele
pluviale péatrund in fantana prin scandurile acoperisului, apa fantanii este
amenintata de indulcire.

Zona Bistrita — Nasaud

Fantand de apa sarata, partial amenajata

Sat Figa, oras Beclean, jud. Bistrita-Nasaud. La Slatina; La Bai

GPS: A=286m; E=5m; N=47°09,767"; E =24°12,251"

Forma de administrare: proprietatea satului

Stare de conservare: precara; nefiind amenajata, apa fiind captatd intr-un tub de
beton, neacoperit, este expusa tuturor riscurilor ce pot duce la desalinizarea apei
si la murdarirea acesteia.

Fantana de apa sarata, neamenjata

Sat Saratel, comuna Sieu-Magherus, jud. Bistrita-Nasaud

GPS: A=312m; E=5m; N =47°02,847"; E = 24°26,638'

Forma de administrare: proprietatea satului

Stare de conservare: precard; fantdna nu este amenajatd, ghizdurile de lemn
care o inconjurau s-au deteriorat; nu este protejatd de patrunderea precipitatiilor
si a mizeriei. Totusi ea este folositd inca de sateni si de localnicii satelor din jur.

Fantana de apa sarata, partial amenajata

Sat Sasarm, comuna Chiuza, jud. Bistrita-Nasaud

GPS: A=289m; E=5m; N=47°13,526"; E =24°12,459'

Forma de administrare: proprietatea comunei

Stare de conservare: buna; desi este situata la distantd de sat si de alte localitati,
se pastreaza intr-o stare buna, fiind protejata partial, printr-un mic acoperis. A
fost recent refacuta.

Fantana de apa sarata, cu casa

Sat Caila, comuna Sintireag, jud. Bistrita-Nasaud

GPS: A=303m; E=7m; N=47°08,721'; E =24°20,725'

Forma de administrare: proprietatea comunei; nu mai este incuiata

Stare de conservare: precard; lipseste usa, motiv pentru care fantdna se
deterioreaza continuu, ca si constructia ce o adaposteste.
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5.

Iv.

Fantana de apa sarata, cu casa

Comuna Blgjenii de Jos, jud. Bistrita-Nasaud. La Saraturi
GPS: A=299m; E=6m; N=47°11,251"; E =24°21,437'
Forma de administrare: proprietatea comunei

Stare de conservare: precara.

Fantana de apa sarata, cu casa

Sat Taure, comuna Nimigea, jud. Bistrita-Nasaud

GPS: A=330m; E=6m; N=47°12,214"; E =24°19,216'

Forma de administrare: proprietatea satelor Taure si Salva; permanent incuiata
Stare de conservare: deterioratd; casa fantanii are acoperisul puternic afectat,
motiv pentru care ploile patrund in interior; salinitatea apei fantanii este nsa
ridicata, ea fiind folosita de toate satele din jur.

Fantana de apa sarata, cu casa

Sat Mintiu, comuna Nimigea, jud. Bistrita-Néasaud

GPS: A=316m; E=5m; N=47°14,014"; E =24°21,042'

Forma de administrare: proprietatea bisericii din satul Mintiu §i a comunei; este
incuiatd permanent

Stare de conservare: foarte bund; a fost reparatd in mai multe randuri, dar usa
veche, din lemn, s-a inlocuit cu o usa metalicd, care este puternic corodata din
cauza salinitatii din atmosfera.

Fantana de apa sarata, cu casa

Sat Cepari, comuna Dumitra, jud. Bistrifa-Nasaud

GPS: A=307m; E=6m; N=47°13,27"; E = 24°24,996'

Forma de administrare: proprietatea satului; nu mai este incuiata

Stare de conservare: foarte bund; constructia masiva din barne groase de stejar
rezistd trecerii timpului, fiind pe vremuri foarte atent Ingrijita. Astazi este insa
parasita, nu mai are usa, iar noii localnici nu o folosesc.

Fantana de apa sarata, cu casa

Comuna Dumitra, jud. Bistrita-Nasaud. La Caramidarie

GPS: A=331m; E=9m; N=47°13,683"; E =24°28,391"

Forma de administrare: proprietatea comunei; este incuiatd permanent

Stare de conservare: buna; reconstruita de circa 10 ani, cadzand prada pe vremuri
unui incendiu.

Zona Praid — Sovata — Corund

Fantana de apa sarata, cu casa

Comuna Corund, jud. Harghita

GPS: A =522 m; E =5m; N =46°29,838"; E =25°09,907'

Forma de administrare: proprietatea comunei, este incuiatd permanent

Stare de conservare: foarte buna; datoritd seriozitatii cu care a fost ingrijita s-a
pastrat pana si Incuietoarea veche din lemn, dupd sistem arhaic, foarte rar
intalnitd in zilele noastre.
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4.5. Mineritul traditional al sirii — o ocupatie demult disparuti?*'

Localitatea Dumitra, resedintd a comunei al carei nume il poarta, este situata in
partea centrald a judetului Bistrita-Nasaud, la 13 km distantd de municipiul Bistrita si la
12 km distanta de Nasaud, pe DN 17C.

Comuna Dumitra face parte din zona Dealurilor Bistritei, care se intind in
partea de vest a Muntilor Birgaului, in Depresiunea Taure —Dumitra, depresiune
intracolinard de eroziune, sculptatd pe seama braului de formatiuni tortoriene moi, cu
argile friabile, formatiuni de sare, care deseori se gasesc la zi.

Satul de origine saseasca de tip medieval este atestat documentar din anul 1317,
sub denumirea de Villa Demetri, dupa numele conducatorului colonistilor germani,
Metter Demeter. In documentele vremurilor apare si sub alte denumiri, printre care in
limba romana Dumitrea mare, Dumitrea, in dialectul sasesc Mdttersdraf, Mdttesdref, in
germana Mettersdorf, Mettersdorf bei Bistritz, In maghiard Nagydemeter.

Prezenta resurselor naturale de sare pe teritoriul comunei si al satului Dumitra
este atestatd atdt de hidronime (Paraul Slatinii) cat si de “aparitia la suprafatd a
formatiunilor salifere badeniene ... ivirile de sare masiva, argile sarate si ape sarate de
pe malul drept al pardului Slatinii” (Chintduan, 1. Apele minerale si statiunile din
judetul Bistrita-Nasaud. Cluj-Napoca, Editura Supergraph, 2002. p. 123).

In partea nord-estica a satului se géseste o fantana de apa saratd, protejata de o
constructie monocelulara din lemn, care respectd planul vechilor constructii
traditionale. Aceasta este o constructie mai recentd, casa veche a fantanii fiind distrusa
de un incendiu.

Casa fantanii este dreptunghiulard in plan, cu latura mare lunga de circa 300
cm, si cu latura scurti la fatada, lunga de 255 cm. Iniltimea casei, de la temelie pani la
acoperis este de 188 cm. Temelia constructiei este formatd din barne groase de lemn,
dispuse transversal, asezate la capatul din fatd al constructiei pe o aglomerare de
bolovani, care au rolul de a stabiliza constructia, de a o pastra 1n pozitie orizontala, si de
a opri alunecarile de teren, care au loc frecvent in zona, fiind vizibile In imediata
apropiere a fantanii.

La realizarea constructiei mesterii au folosit tehnica blockbau, peretii casei
fiind formati din cununi de barne orizontale, incheiate la capete ,,nemteste”. Acoperisul
constructiei este In 2 ape, fiind Invelit cu cate 4 randuri de sita pe fiecare apa.

Féantana cu apa saratd este patratd in plan, la suprafata, avand latura de circa
150 cm. Micile diferente dintre laturile sale se dateaza eroziunii provocate de trecerea
timpului, de utilizarea frecventd a fantanii si de concentratia mare de sare din apa.
Adancimea sa exacta nu se cunoaste, dar se presupune ca este de peste 150 cm.

Coordonatele GPS ale fantanii de apd saratai: A = 331 m; E =19 m; N =
47°13,683’; E = 24°28,391°.

Din interviurile realizate in anul 2005 de colegul dr. Dorinel Ichim am aflat ca
in vecinatatea fantanii a existat o ,,mina” de sare, pe care localnicii o exploatau ,, ... cu
tarndcopul ... cum merg la mina de ciatrd, ce stiu eu, ciocane, cu icuri de fier” (B.
Maria, n. 1956, in Dumitra, jud. Bistrifa — Nasaud) pentru a o da la animale si nu cu
scop comercial, avand in vedere faptul ca ,, ... aicea-s vreo sapte stane. Pai trebe sare,

*! Extras dintr-un articol publicat in: Angustia 9, 2005.
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vedeti dumneavoastra” (B. Maria, n. 1956, in Dumitra, jud. Bistrita — Nasaud). Tot de la
doamna B. Maria am aflat ca bucatile de sare se puneau intr-un stativ numit grivala, de
forma unui cleste, iar doi ani mai tarziu doamna B. Aurelia ne-a confirmat folosirea
acestui stativ atat la stdnd si in gospodarie, cat si la padure, punindu-se in el drob de
sare pentru oi, vaci §i pentru animalele sélbatice.

Intorcandu-ne in anul 2007 la Dumitra, pentru a efectua o serie de misuratori la
fantana cu apa sératd, am fost martorii unei exploatari de sare gema, realizatd cu unelte
simple, cu o tehnica simpla dar foarte dificila, dupa cum se vede si pe inregistrarile pe
care le-am efectuat la fata locului.

Cu circa 25 de metri inainte de a ajunge la fintdna cu apa sdratd, pe partea
stdngd a drumului, atentia ne-a fost atrasd de o movild considerabild de paméant care
prezenta urme de eflorescente saline. Dupa ce ne-am efectuat masuratorile la fintana cu
apa saratd ne-am 1intors la aceastd movila de pamént si am oprit s o fotografiem. Pe
masurd ce ne apropiam se puteau observa mici bucdti de sare gemd, parca desprinse
dintr-o rocd mai mare. Pe marginea movilei stiteau o femeie si un copil, iar in spatele
movilei se deschidea o groapa cu marginile abrupte, adianca de circa 2 metri, pe fundul
si pe lateralele cdreia se putea observa roca de sare gemd. Nu micd ne-a fost mirarea
cand pe fundul gropii am observat un barbat care lovea de zor si cu mare fortd in roca
de sare pentru a desprinde o bucata din peretele cavitatii.

Fiind intampinati cu reticenta la inceput, am reusit sa obtinem cateva informatii
relevante cu privire la exploatarea tradifionala de sare gema din localitate de la dl. N.
Petre si de la d-na B. Aurelia.

Pentru a desprinde bucéti de sare gema din roca de sare, mai exact chiar de pe
fundul gropii, se sapa niste santuri, late de circa 5 — 10 cm, care delimiteaza bucata ce
urmeaza a fi desprinsa. Aceste santuri se realizeaza cu ajutorul securii. Adancimea
santurilor este adancimea maximad pand la care se poate ajunge cu securea. Colegul
nostru a incercat si el sa faca acest lucru, sa vada cat este de dificil s& sapi in sare in
acest fel. Nu este o munca care sa merite banii, dar cand nu ai de ales .... Pentru a
desprinde bucitile de sare din roca se pozitioneaza in aceste santuri, la baza bucitii ce
urmeaza a fi extrase, un ic metalic — pand metalica. Icurile sunt de dimensiuni si
grosimi diferite, in functie de adiancimea santului. Icul se aseaza intr-o pozitie usor
oblica si se stabilizeaza cu ajutorul unui amestec de noroi umed si grunzi de sare, dupa
care se lovesc cu putere cu un baros greu de circa 15 kg. Astfel se Inconjoarad bucata de
sare ce urmeaza a fi desprinsa din stratul compact de sare gema.

Icul mai lung mai are si o altd utilitate. Odata crapata roca de sare, cu ajutorul
icului acesta se desprind bucatile din ea. Domnul N. Petre isi utilizeaza toatad forta
pentru a desprinde bucatile de sare, care sunt de forme §i dimensiuni diferite. Acest
detaliu nu il deranjeazd pe dl. N. Petre. Nu le vinde nici dupd mérime, nici dupa
greutate, ci la bucatd, manat de sdracia familiei sale. Mai ales ca in ultima vreme si
cererea a scazut, nu mai sunt atatea animale ca pe vremuri si nici atdtea stane in jur.
Aceastd ocupatie asigura insa necesarul de paine intregii familii.

Munca 1i este mult ingreunatd si de conditiile meteo. Dupa o ploaie tot
pamantul de pe marginile gropii aluneca si se strange pe fundul acesteia, acoperind la
loc roca de sare. Astfel toata familia, cu mic, cu mare, este nevoitd si dea 0 mana de
ajutor pentru a Indeparta namolul si apa dupa fiecare ploaie, lucru deloc usor, groapa
fiind abruptd, uneltele grele si noroiul foarte mare. $i chiar daca o considera a fi ,,0
munca 1n zadar” continua sa o faca, neavand de ales.
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Domnul N. Petre nu are o ocupatie bine definita, astizi insa e ,,ocnas”, munca
pe care alti oameni nu se incumeta sa o faca ,,...Nu mai vin cd e o munca foarte grea
...ce sd faci ... munca de ocnas ...”, dar oricat de grea ar fi dansul este trist caci si de la
aceasta munca e deseori oprit de citre autoritatile locale ,,sunt mulfumit pana la o buna
zi, ca de la o buna zi vine §i ne scoate .... Acuma vine apa, vedeti acolo, aici, imediat se
porneste pamantul, trei sd-1 dam cu lopetile, cu mana ... ce sa faci ... munca de ocnas ...
ne opreste si de la asta”.

Daca multi dintre noi credeam ca aceastd ocupatie a disparut cu desavarsire si
ca a fost practicatd In mod controlat, cu tehnici bine stabilite, iatd ca existd dovezi ale
existentei si continuitdfii sale Intr-un mediu tradifional, necontrolat, preindustrial.
Aceastd descoperire este extrem de valoroasd pentru noi, datorita faptului ca dezvaluie
o tehnica de exploatare a sarii geme necunoscuta de noi pana acum, realizata cu unelte
obisnuite, care transpusa in trecut, adaptata la realitatile vremurilor acelea, poate sa ne
ofere indicii pretioase legate de tehnicile, modalitatile si uneltele folosite de Tnaintasii
nostri.
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4.6. Cercetare Etnografica privind exploatarea, comertul traditional si

se A

utilizarea sarii in zona Muresului Superior si Valea Gurghiului3 2

Extinderea cercetarilor noastre etnografice in arealul Muresului Superior, a
determinat continuarea investigatilor dincolo de defileul Toplita - Deda care reprezinta
un punct de confluentd etnoculturala in zona de contact cu Campia Transilvaniei, zona
Bistritei precum si cu a Gurghiului.

Interesul pentru cercetarea acestei zone cu vecinatatile sale a facut posibild
includerea unor investigatii in cadrul proiectului etno — arheologic ,, Civilizatia
preindustriala a sarii”’, demarat de Muzeul Carpatilor Rasariteni. Descinderea in teren
insd, si evaluarea primard a fenomenelor etno-culturale legate de manifestarile saline,
ne-a determinat sd aborddm includerea acestei tematici intr-un complex mai larg al
problematicii pentru a sugera mai bine contextul si legaturile interdependente dintre
elementele structurii ocupationale — pe de o parte - care sunt complementare, precum §i
relatiile cu obiceiurile , viata spirituala, alte traditii locale pe de alta parte.

Referiri la exploatarea si comercializarea sarii au aparut in unele lucrari, dar
raporturile salinei Praid din judetul actual Harghita cu vecinatatile, inclusiv arealul
Muresului Superior, sub aspectele etno — culturale enuntate, sunt sporadice.'

In acest stadiu s-au impus pentru inceput identificarea si repertorierea cat mai
multor aspecte interdependente, dat fiind ritmul accelerat de perimare si disparitie a
unor fenomene traditionale, etnografii antrenati in cercetarea de teren, incercand sa
surprinda cu aceastd ocazie elemente care la o altd descindere amanatd, ar putea fi in
pericol de a nu mai fi Intalnite.

Metoda de cercetare de baza aplicata a fost interviul cu persoane care se mai
afld intr-o relatie directd cu unele manifestari salifere sau care au fost In masura sa
relateze , sd reconstruiascd din experienta tritd, din memoria colectivd a comunitatii
satesti, alte elemente necesare formarii unei imagini cat mai adecvate cu perspectiva
istorica; astfel au fost surprinse aspecte evolutive si involutive (regresive) asupra
fenomenelor cercetate.

Socotind targul ca loc de confluenta economico - sociala si un prilej de
comunicare intre participantii la targ provenind din diferite zone invecinate, o prima
investigare s-a desfasurat la Targul traditional de Duminica in comuna Deda, jud.
Mures ( targ de animale, astazi limitat in primul rand la vanzarea-cumpararea porcilor).

Astfel, aflim de la o participanti la acest tirg” cd sarea in drob sitenii o
procurau de la secuii din Praid, care o aduceau in trecut cu carutele cu coviltir, recent cu
camioane sau magini de teren, fiind usor identificabili comerciantii la strigarea prin sat
»Hai la sare!”. Ne-a mai relatat ca a cumparat si de la Solovastru sare la drob, pentru
oi, dar aceia este neagra si nu se prea cautd: ,,omul meu m-o sfadit, ca-i cam spoioasa”.
Isi aminteste din copildrie ca in loc de sare foloseau saramurd adusi de la Sicalu de
Padure, sat apartinator comunei Brancovenesti, pe care o transportau in fedelese si cu
care stropeau fanul pentru animale, o foloseau in alimentatie pentru prepararea
mamaligii, la muraturi, si altele. Dacd aveau nevoie de ,praf de sare” , acesta era
obtinut prin punerea saramurii la fiert in vase pand scddea apa si riménea sarea pe
peretii vasului in care a fiert dupa evaporarea apei.

** Articol publicat in Angustia 9, 2005. p. 263 - 268
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Am purtat un dialog si cu gospodari localnici din Deda®, care ne-au relatat, tot
in legatura cu problematica interesatd, cd sarea de mai buna calitate se aducea de catre
secui de la Praid , sub forma de drob iar saramura se transporta cu vase din doage de la
un izvor din hotarul satului Rugii Munti cu satul Filea.

Aflam la fel cad saramura era folositd 1n alimentatie in special in mamaliga, la
pregatitul carnii de porc iar in alimentatia animalelor la stropitul fanului; toamna cand
se depoziteaza fanul in sopron se uda cu saramura, “in mestecatura” si nu se mai punea
drob de sare. Saramura se aducea in vase de lemn, facute din doage sau scobite in
scorbura unui stejar la care se lipea un fund de lemn cu pamant “ajilos” (argilos).
Informatorii sustin cé se mai pastreaza si astizi un butoi scobit intr-o scorbura de stejar
dar la un izvor de apé dulce, in hotar cu Pietrisul , la locul numit Cuiejdel.

Continuand cercetarile in satul Pietrig, apartinator comunei Deda, aflam de la o
localnica® faptul ca saramura se aducea de langa Brancovenesti de la Padurea Sacalului
in butoaie pentru muratul verzei si pentru prepararea carnii porcului tiiat de Craciun.
Confirma faptul ca sarea in drob se aducea de la Praid si adaugad faptul ca la Ideci
existau bazine de tratament cu bai de sare contra reumatismului (care functioneaza si
astazi).

In acelasi sat, Pietris, un alt localnic’, ne relateaza ca sitenii cumpdrau in trecut,
sarea de la pravaliile familiei evreului Mozes, dar nu isi mai aminteste de unde se
aprovizionau; mai tirziu sarea o cumparau de la ,,Coperativd”; ne semnaleazd de
asemenea existenta unui loc, la marginea satului, Inspre Mures, numit Propostd, unde
existd o mlastind cu ,,iarba sdratd”, foarte agreatd de animalele satului. Ne confirma si
faptul ca saramura se aducea de la Sacalu de Padure, in butoaie din doage, facute de
dogarul Eugen Sorlea, de pe Valea Pietrisului.

La Rugii Munfi ni se relateaza de citre o familie®, ¢a in hotar cu catunul Sabgis
(Sebes), a functionat pana la cooperativizare, o saramurd amenajatdi numitd ,La
Slatind”; amenajarea consta Intr-o constructiec de forma unei casute acoperite, din
barne cioplite de dimensiune 4 x 4 m., addpostind doud fantani cu apa sarata, zagazuite
cu barne de stejar ; casuta se tinea incuiatd cu lacit si accesul in zona terenului cu
saramura se facea printr-o barierd, dupd un program strict stabilit, de doud ori pe
siptimana. In jurul locului amenajat se sipau gropi in care se amesteca saramura si
pamant, namolul rezultat folosindu-se pentru efectuarea unor tratamente contra
reumatismului. Pe langa fanul stropit cu saramura, la hranirea animalelor se foloseau si
tuleii de porumb (tulpini taiate) stropifi cu saramura. Odatd cu cooperativizarea,
secretarul comunei Filea, Bandild Aurel a demontat constructia de la Slatini, care a fost
lasata in paragina. Astazi, pe locul vechii saraturi este amenajat un loc de joaca pentru
copii, o parte din barnele din stejar ale ghizdurilor vechilor fantani sarate fiind
ingropate. Deoarece pe o raza de 300 de m, panza freaticd a apelor din fantani are o
concentratie mare de sare, permite folosirea acesteia in diferite scopuri in gospodarie iar
animalele prefera iarba care creste in jurul fostei saramuri, interlocutorul afirmand ca la
intoarcerea vacilor de la ciurda ,, fug toate direct la branca de la Slatind” ( branca fiind
planta care creste in jurul mlastinii sarate) .

La Sdcalu de Pddure, sat apartinator com. Brancovenesti, aflim de la un
localnic’ faptul cd la muratoarea din Padurea Sacalului la locul ,, Comorile” erau
amenajate cdsute din barne de 4x 4 m pentru fiecare dintre satele din vecinatate:
Dumbrava, Rapa de Sus, Porcesti, Valeni, Lueriu; fiecare sat avea cate doua zile pe
saptamand, program pentru aprovizionare cu saramura. Casutele se tineau Incuiate si
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erau deschise de cate un responsabil al fiecarui sat; la interior casutele aveau cate doua
fantani zagazuite cu grinzi de stejar §i erau prevazute cu cate un scoc (jgheab) , prin
care se scurgea in vasele din doage , saramura. Se foloseau exclusiv materiale din lemn
pentru necorodarea vaselor, a jgheabului sau a peretilor fantanii §i pentru pastrarea
gustului. Saramura se mai utiliza pe langa alimentatie si conservarea legumelor , a
zarzavaturilor §i a carnii §i In alimentatia animalelor prin stropirea lucernei si a
trifoiului. In jurul casutelor mai exista o ,,baltd mare” cu namol sirat — ne relateaza
interlocutorul — unde se duceau satenii pentru a se trata de reumatism. Dumbravean
Ioan, ne marturiseste ca atunci cand lucra ca brigadier in cadrul CAP-ului a avut si
sarcina de a aproviziona grajdurile, saivanele, cu droburi de sare aduse de la Praid.
Totodatad ne relateaza ca responsabilii cu vanatoarea , si in trecut si astdzi , in anumite
perioade din cursul anului plaseazd in zonele de adapost, droburi de sare pentru
animalele sélbatice.

in acelasi sat, un alt gospodar® fost cioban, ne aminteste ca sitenii deseori
foloseau saramura si ca mijloc de tratament la picioare pentru inldturarea racelilor si
altor dureri.

De asemenea, o localnicd'® ne limureste ca de fapt, muritoarea o fierbeau in
vase pentru a se obtine sarea rezultata prin evaporarea apei, pentru ca ,,au fost perioade
in care nu se gisea sare in comert”. In afard de folosinta obisnuitd in alimentatia
familiei §i a animalelor din gospodarie mai utilizau saramura in tratamentul racelilor:
,»Copiii daca se bitejau , n-avem doctor in sat ca amu, si-i lecuiem noi cu poame, da nu
din gradina, ca de-alea acre din padure, batute cu batilau, le aruncam in butoi si le
amestecam cu muratoare, apoi sara i frecam bine si dimineata nu mai aveu nimic.”

Informatoarea isi mai aminteste cd Sacalu de Padure era randuit la muratoare in
ziua de marti a saptimanii, $i cd nu se mergea niciodatd de unul singur , slatina de la
locul Comorile era la trei kilometrii distantd de sat, drum ce trecea ,,prin padurea plina
de salbaticiuni” .

Investigatia in sat am incheiat-o in gospodaria unei batrane'® (avand inci prispa
casei lipitd cu lut). Aici am surprins o rasnitd manuald, din piatra, la care proprietara
macina i astdzi pasatul pentru sateni, acestia zicand ca: ,,ies mai bune galustile cu pasat
de la piatra de mana decat cu cel de la moard”. Din discutii a reiesit cd pe vremuri
ragnifa si sarea care era mai grunjoasa (Plansa 100). Aici am fost martorii unei surprize,
descoperind cd mama interlocutoarei noastre pe nume Pop Mariuca a fost surprinsa
intr-o fotografie, miacinand pasat la aceiasi rasnita, de catre regretatul etnograf Anton
Badea, fotografie ce se gaseste si astizi In expozitia de baza a Muzeului Etnografic
Reghin.

In reconstituirea drumului sirii am descins si pe Valea Gurghiului, in
localitatile Ibanesti Sat, Ibanesti Padure, Dulcea, Orsova.

Pe drumul de la Gurghiu la Ibdnesti Pdadure, sat apartinator comunei Ibanesti,
am stat de vorba cu un cioban'' care a pistorit peste 40 de veri in muntii din preajma (
acesta tocmai  fusese sd-si procure un fluier pentru a canta de Sf. Dumitru , cand
urmau sd se aleagd oile si sd organizeze o petrecere cu hord). Cunoscutda fiind
necesitatea aprovizionarii turmelor cu sare in drob, ne-a relatat ca aceasta se aducea de
la Praid de catre secui pe drumul de la Remetea prin Lapusna pentru ca aceasta ,,e mai
buna ca cea de la Orsaua (Orsova), din apropiere, care € mai spoioasa”. De asemenea,
existd informatii ca uneori secuii din zona Remetei, cunoscuti pentru priceperea lor
deosebita in construirea de case si proprietari de cai puternici, transportau barne gata
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cioplite pentru constructii in zona Praidului si Sovateli, si la Intoarcerea lor aduceau sare
pe care apoi o comercializau.

La Ibdnesti, o localnici'? ne-a informat ci sitenii mai siraci nu cumpirau ci
sdpau sarea drob ,,pe gratis” la Orsova, sat al comunei Gurghiu, fiind repartizate aici,
pentru ,,exploatare” si la muratoare, o parte din satele de pe Valea Gurghiului. ,,Candva
sarea drob se aducea de secui pe Valea Gétii dinspre Lapusna - ne confirma
interlocutoarea. Astazi insa, se aduce de la Orsova dar mai greu pentru ca un deal s-a
surpat si e mai dificil de sapat droburi din munte; droburile de sare se sdpau atunci cand
vremea era moale, iar muratoarea se aducea, dimpotriva cand era secetd , fiind mai
limpede §i mai concentratd”. Murdtoarea mai era folositd pe langd conservarea
zarzavaturilor i pentru ,tratarea reumatismului In butoaie mari din doage, in care se
faceau scufundari”. Astazi mai aduc droburi de sare si muratoare de la Orsova doar cei
care au carute sau masina precum si unelte de sdpat, ceilalti siteni cumparand-o
de la magazin. O alta utilizare a muratorii era la stropirea fanului: ,, daca fanu-i aspru se
pune un sfert de kg de muratoare peste mestecatura, daca fanu-i moale se pune un kg,
nu mai mult , altfel le merge burta la animale”.

La Dulcea, lon Gliga ,a lui Stefan”, ne-a informat ca inainte, sarea in drob se
sdpa gratis si se aducea de la Orsova. Azi insa , localitatea se aprovizioneaza prin secuii
care o aduc de la Praid (pentru ca pe la Remetea se urca greu). Pentru a aduce sarea de
la Orsova se Intovaraseau mai multi sateni , pentru cé era nevoie de unelte de sapat in
munte. Interlocutorul ne-a relatat ca toamna veneau si secuii cu sarea de vanzare pentru
ca atunci se conservau zarzavaturile si se adapostea fanul in suri.

In satul Orgova, apartinitor comunei Gurghiu, jud. Mures, am completat
informatiile in legiturd cu manifestirile saline", referitoare la exploatarea si utilizarea
sarii de la locul numit Dealul Slatinii, cu ,,munte de sare” si izvoare de apa sirata .
Localitatile Ibanesti, Hodac, Gurghiu, Comori, Cagva si Orsova aveau aici fiecare
parcela de exploatare gratuitd a drobului de sare si muradtoare. La Orsova doar o
fantdna mai este folositd §i este amenajatd cu ghizduri din scandurd; o parte din
fantanile disparute erau alimentate prin cadere libera prin santuri tdiate special in acest
scop. Uneltele de baza folosite la exploatarea drobului de sare erau : spit, baros si
ceacla. Fiecare sat avea un administrator numit ocnas sau maglas, cunoscut in satul
Orsova era Victoru Méaglasului. Murétoarea se transporta in trecut, in butoaie ( cazi )
din doage, confectionate de un dogar al satului asa cum a fost Pavel Tarnavean. Satenii
utilizau muratoarea la conservarea carnii, In alimentatia vitelor presdrandu-se in scafa
peste cartofi, sfecld si faind; in mancarea porcilor se turna cite o cand. De la sotia
informatorului, Valerica Man (n.1960) am consemnat ca slanina {inutd in muratoare se
pastreaza la fel de frageda pe tot timpul anului spre deosebire de cea conservatd in
saramura preparatd din apa amestecata cu sare procurata din comerf. Ne-a mai prezentat
un mijloc de tratament, stiut de la o batrand din Ibadnesti, prin comprese calde cu
muratoare, ,,aplicate pe sub burtd, pentru alinarea durerilor”.

Droburile de sare se puneau in troci special cioplite cu tesla in acest scop.
Asemenea troci am identificat §i apoi achizifionat din gospodaria Eudochiei Stan, din
com. Galautas, satul Parau nr.326, langa Toplita Muresului Superior. Acest tip de troaca
are o pereche de picioare mai scunde pentru a asigura o inclinare si e prevazuta cu o
gaurd pentru evacuarea apei de ploaie.

Aspectele prezentate mai sus reprezintd consemndrile unei prime investigatii
referitoare la exploatarea, comertul si utilizarea sarii in zona Muresului Superior si a
Vaii Gurghiului, urménd ca in cadrul proiectului generos etno-arheologic ,,Civilizatia
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preindustriala a sarii” demarat de Muzeul Carpatilor Résériteni 1n parteneriat cu alte
muzee din acest areal , sd continudm cercetarea pentru a se putea elabora un studiu
comparativ cu alte zone In care mai sunt prezente asemenea manifestari saline insotite
de fenomene etno — culturale interesante, inclusiv cele legate de obiceiuri §i viata

spirituala'

, care credem cd merita sa intre in circuitul stiingific, contribuind astfel la o

mai buna cunoastere a zonei.

—

10
11
12

13
14

NOTE

Horvath Imre, Istoricul mineritului de la salina Praid, Praid,1998
Inf. Victoria Tecanu ( n. 1946), localitatea Répa de Jos, jud. Mures
Inf. Ilie Pascan ( n. 1929), com. Deda, casa nr. 142 si loan Ghidiu (n.1935),
com. Deda, casa nr. 143, jud. Mures
Inf. Silvia Mircea (n. 1932), com. Deda, satul Pietris, casa nr.28, jud. Mures
Inf. Nechifor Demian (n. 1924), com. Deda, satul Pietris, casa nr.26, jud.
Mures
Inf. Savu Vasile ( n. 1936 ) si sotia Firuta, localitatea Rusii Munti, jud.
Mures
Inf. Dumbraveanu loan ( n.1938), com. Brancovenesti, satul Sidcalu de
Padure,
casa nr. 2, jud. Mures
Inf. Cengher Dumitru ( n. 1930 ) , com. Brancovenesti, satul Sacalu de
Padure,
casa nr.287, jud. Mures
Inf. Racean Crucita (n. 1930 ), com. Brancovenesti, satul Sacalu de Padure,
casa nr. 94, jud. Mures
Inf. Fironica Sandru (n.1924 ), com. Brancovenesti, satul Sacalu de Padure
casa cunr. 24, jud. Mures
Inf. Dumitru Tudoran ( n. 1928 ), com. Ibanesti, satul Ibanesti Padure, jud.
Mures
Inf. Gliga Maria (n. 1949), com. Ibanesti, casa nr. 692, jud. Mures
Inf. Cozma Man ( n. 1958 ), com. Ibanesti, satul Orsova, jud. Mures
Vezi Mihaela Muresan, Credinte si obiceiuri legate de utilizarea unei
stravechi bogatii: sarea pamdntului, in Anuarul Muzeului Etnografic al
Transilvaniei, Cluj-Napoca, 2003, p. 367 — 381

Drd. Dorel Marc
Livia Marc
Muzeul Oltului §i Muresului Superior
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Traditional salt exploitation in Eastern Transylvania
(Abstract)

The ethnographic research campaigns initiated by the National Museum of the
Eastern Carpathians and Exeter University, conducted in 2003 — 2005, were intended to
establish the role, place and significance of salt in traditional village communities, in an
attempt to outline a specific ‘ethnographic scenery’ created by the presence or absence
of nearby salt sources. Another aim was to research and document the traditional
exploitation methods of all types of salt source, in other words the processing and use
of salt in the household in everyday life.

Comparable work has been carried out in Moldavia by a Romanian-French
team, including an especial concentration on the health effects of halotherapy (among
several similar contributions: Alexianu & Weller 2007; Alexianu et al. 2007; Sandu et
al. 2010). We have not attempted any detailed comparison with their results, but note
many similarities.

Earlier work had established the existence of four large saliferous areas in south-
eastern Transylvania, As a result, ethnographic research was conducted in four
geographical areas:

e the Reghin — Gurghiu Valley area (localities Ideciu de Jos, Jabenita, Gurghiu,

Orsova)

e the Homoroade Valley area (divided into Homorodul Mic - localities Lueta,
Meresti, Jimbor, Mercheasa; Homorodul Mare - localities Comanesti, Martinis,
Sanpaul; and the Homorod confluence - localities Rupea, Racos)

e the Bistrita — Nasaud area (localities Blajenii de Jos, Caila, Cepari, Dumitra,
Figa, Mintiu, Saratel, Sasarm,Taure)

e the Praid — Sovata — Corund area (localities Corund, Praid, Ocna de Sus, Ocna
de Jos, Sovata)

These geographical areas stood out because of the large number of salt sources,
covering a wide range of source types: salt marshes, brine springs, wells, pools, lakes
and even salt rock mountains. This raised a number of questions from an ethnographic
point of view, related especially to traditional exploitation methods and the role that salt
sources play in the everyday life of nearby communities.

Because of the large number and variety of salt sources, the methods used to exploit
them are many and varied. However, a very important aspect is that they do not vary
much from one area to another, thus confirming the unitary character of Romanian
popular culture. This is why we consider that there are no significant differences in the
traditional methods of exploitation and appearance of salt sources in Transylvania, or
for that matter in Romania. Ongoing research will prove us right or wrong,

Identification and exploitation

In all the areas researched we found all the types of salt source mentioned above,
the underground rock salt being quite close to the surface in many places. In each area
we also had to take into account what people believed about the rock salt bed that is
common to these regions. Although in some places rock salt was systematically
exploited (Praid, Sanpaul etc.) in other places traditional, empirical, methods were used
to extract it. These methods are as follows:
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e ‘Daytime exploitation’, or extracting lumps of rock salt directly from the edges
of the salt bed where it occurs close to the surface. This is one of the oldest
exploitation methods, first practiced with rudimentary stone and wood tools,
and later with iron tools. Thus, the stone pick-axe was replaced by metal picks,
the wooden wedge by iron wedges, the wooden mallet by iron sledge-hammers,
and so on. Regardless of the tools used to practice it, this type of exploitation is
still employed by villagers to extract salt for feeding animals. We found it at
Orsova, Praid, Jabenita, Sasarm, Dumitra and elsewhere..

o The use of brine (salt water), called ‘muratoare’, ‘saramura’, ‘slatind’ or ‘sare
lichida’ (‘liquid salt’) in the household, for cooking, feeding animals or treating
diseases and injuries

e The ‘in situ’ use of the curative properties of brine and salty mud, by digging
small pits near brine springs to collect water (as found at Coméanesti) or by
covering the body with a layer of salty mud and then bathing in simple,
unmanaged salt water ponds or lakes (as at Jabenita — La Gurete)

e (Grazing herds in salt marshes and other areas covered with halophile vegetation
(Ciobanu 2003). Animals usually graze instinctively in these areas, without
compulsion from the herdsman.

e Boiling and evaporating brine in order to obtain pure salt.

The peasants use their skills to identify salt-rich areas, by following and
recognizing a range of specific indications. On a sunny day it is quite easy to
distinguish a salty area, thanks to the salt crystals that form on the surface. There is also
specific vegetation that grows on salty soils, plants that bear various names in popular
tradition: the one found most often is called ‘salt flower’ (Salicornia), thanks to its salty
taste.

Another way to recognize a salty area, or the presence of a brine spring close to the
surface, is by following the reaction of grazing animals. They will instinctively search
for salt. In many places, however, peasants avoid these areas since salt and brine can be
harmful for animals if they consume it in large quantities. This is why locals avoid
watering animals with brine, giving them rock salt instead. In some places, where rock
salt is harder to obtain and brine is used for household purposes, they do water animals
with brine, but closely control the amount consumed.

Although the locals know all these indications, they do not need to use them to
identify salt sources. All the people we interviewed were born long after the sources
were first discovered, inheriting the knowledge from their parents, grandparents and so
on, as well as how to exploit and use the salt.

The use of brine in the household became a tradition, even a custom in most of the
areas researched. There are many households in which powder salt is not used at all,
even though it can be found in the shops. The elders of the village learned to appreciate
the value of salt by hearing the stories told by their grandparents when they were
children, about a period when access to salt sources was limited or prohibited entirely.
They learned to use brine in daily household activities, including cooking, and regard
brine as being a very precious foodstuff, a gift of nature, much better and healthier than
the powder salt found in stores nowadays. Many cannot imagine the taste of food
cooked with anything other than brine, or the taste of pickles prepared according to a
recipe that does not include their own special brine.
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Brine wells

Thanks to the importance brine has gained through history in many of the areas
researched, we found carefully managed brine wells, some of them being locked and
watched over in order to keep them safe and clean. In some places, such as Lueta, the
house that covers the brine well is permanently locked, cleaned daily, and even blessed
at Epiphany, just like the peasant houses.

We identified several types of brine well, grouping them according to their
appearance: unfurnished brine wells, small brine pits, dug out by locals; partially
furnished brine wells, that look like fresh water wells, being sometimes covered by
simple, wooden structures; furnished brine wells or house-covered brine wells, These
are real ethnographic monuments following archaic architectural techniques of the
region, representing living proofs of cultural tradition and heritage.

A brine well is generally arranged just like a fresh water one. After establishing
its position, according to the brine flow, a deep pit is dug out. In some places this pit is
about 3 metres deep, since the people stop digging when they hit rock salt at the bottom
(e.g. Ideciu de Jos, Mures county). If they do not hit rock salt and the pit is deep
enough, they place a layer of gravel on the bottom of the well, to filter the brine. The
walls of the well are furnished with wooden boards, fixed at the corners into oak beams.
The space between the vertical wooden walls and the soil is filled with gravel, to filter
rainwater that might penetrate the well. C. Toader (b. 1946, Jabenita) told us about this
technique, which he used to repair the well in Jabenita commune.

In some brine wells the salty water is caught in large oak trunks that were
hollowed out and placed directly into the pits. This technique proves their considerable
age (e.g. brine wells from the Homoroade Valley: Lueta, Meresti, Martinis).

Well-houses

The constructions that cover and protect the brine wells are real architectural
monuments, since they follow the traditional building techniques that are used to
construct the archaic single-unit (unicellular) houses. They constitute some of the few
remaining indications of these techniques, since new houses have been built
everywhere, replacing and thereby destroying the old ones. The house that covered the
brine well had multiple roles: to protect the well, to keep it clean, to keep animals away,
to avoid accidents, to keep them in good condition, as well as to limit people’s access to
brine during the Austrian period.

The foundation of the whole construction is supported on large boulders at all
four corners. The sleepers are cross-bound. The walls are built of large wooden beams,
placed horizontally upon each other, fixed at the corners with a technique traditionally
called ‘elder’s key’. This is the oldest wall construction technique found so far. Some of
the well-houses are built using newer techniques. The walls are made of wooden
planks, cut even on all four sides, fixed together at the corners using the ‘wolf’s teeth’
or ‘swallow tail’ technique. Two other types of well-house are found: houses made of
wooden boards, and houses made of concrete or brick. Although they follow modern
construction techniques, they were built on the site of earlier constructions. The huts
have shed, gable or hipped roofs, covered with shingle, tile, board, tar, corrugated iron
or concrete.

The fact that the brine wells are protected by unicellular constructions
resembling archaic houses demonstrates the importance they had in everyday life. They
are individual constructions, part of the village or commune property from time
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immemorial. During the Austro-Hungarian period people’s access to brine was limited,
each family having the right to a certain amount of brine, based on the number of
family members and the number of animals in the household.

The wells are locked and guarded, and were before and after the Austrian
period as well, but for different purposes. A villager is in charge of keeping the well
and its surroundings clean, opening the building by request or according to a certain
schedule that is followed by all villagers. The oldest well-houses have wooden locks
that open according to a specific code, known only to the well’s caretaker (e.g. the well
from Corund). Nowadays most well-houses are not locked.

The brine is drawn out with wooden buckets, with handles 2.5 m long, or
attached to long wooden hooks. The brine has a higher density than fresh water, thus is
found closer to the bottom of the well. The upper area of the well is filled with brackish
water (brine mixed with infiltrated fresh water). Thus the water of the well has to be
stirred before drawing it out, and the wooden handles and hooks served this purpose.
Just like the house itself, all the objects found inside a well-house are made of wood,
since salt is highly corrosive.

Brine is carried and stored in special wooden tubs. The tubs are made of
wooden staves, bound together with two or three hazel hoops. Both the top and the
bottom of the tub are closed. There is only one small opening in the top of the tub,
through which brine is poured in and out. The tubs can hold up to 60 litres of brine, and
have a special place in the house where they are kept.

The use of brine and rock salt in the household

From an ethnographical point of view, the most important use of salt and brine
in the household is its role in nutrition. Its chemical and physical components are
essential for survival, both for humans and for animals.

Although in most areas researched we found both brine wells and rock salt
deposits, the rock salt lies quite deep beneath the surface and so is difficult to exploit
using traditional methods. In the areas where the rock salt is close to the surface, it has
not been exploited for many years, since this activity is strictly prohibited.

The use of brine in preparing food is a practice inherited generation after
generation. It has become a tradition of the saliferous regions, still used nowadays.
Brine is used to cook food, using a specific measure that may vary from one household
to another: a wooden spoon, a ladleful, a scoop, a coffee spoon, etc. There are no
specific recipes; the brine is added to a certain kind of dish according to its ingredients
and the quantity to be cooked. There is one important criterion: the saltiness, which
differs from place to place and from one source to another.

The brine is also used instead of powder salt to bake bread. In this case the
baker adds a certain amount of brine to a certain amount of fresh water, in order to
obtain the concentration he needs. In some areas 1 litre of brine is added to 10 litres of
fresh water, but at Lueta, for example, they add 1 litre of brine to 4 litres of fresh water,
or 100 ml of brine to one loaf of bread. In some localities there is a price one needs to
pay for each litre of brine, especially if the person is a ‘foreigner’ or a business person
who needs large quantities. Thus, there are some bakeries that prepare bread with brine,
and instead of paying for it they trade a certain amount of bread to cover the price of the
brine.
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One of the most important aspects of salt is its preservative properties. This is
why one of the most important uses of brine is to prepare pickles and and preserve
cheese.

The highest consumption of brine, however, occurs in the winter, just before
Christmas, when villagers kill off pigs. It is the time when each household needs a
larger quantity, to clean, prepare and preserve meat, ham and bacon.

Brine was also used to obtain powder salt, by boiling and evaporating it. The
powder salt thus obtained is very clean, white and pure. In earlier times, when the
exploitation of rock salt was forbidden and the price of salt was very high, people used
to exploit brine, boil and evaporate it, and trade the resulting salt for various products.
Areas rich in salt tend to be poor in agriculture and fruit growing. Thus, the necessary
amounts of grain and corn were obtained through exchange. In some areas, though,
powder salt is much easier to obtain without it being necessary to boil the brine. At
Lueta the brine is so concentrated that the salt crystallizes on the tubs in which the brine
is kept. The locals scrape it off and consume it as table salt.

Animals also need a daily amount of salt in order to survive, which they usually
get from their fodder. Sometimes the amount of salt that animals get in this way is
insufficient. In most cases the owners put a piece of rock salt into the feeding trough, or
on special wooden supports placed among the animals. Rock salt is very concentrated
and the animals will consume only the amount of salt they need.

In areas where rock salt is difficult to find but there is a brine source, people
use a variety of methods to feed it to animals, without exceeding the recommended
daily amount. They sprinkle brine on hay and the aftergrass, thus keeping it fresh and
mould-free. They also add a cup of brine to the pig trough.

The quantity of brine given to animals is closely supervised. Brine is not as
concentrated as rock salt, so animals do not know when to stop consuming it. Excessive
amounts of ingested salt can cause them considerable harm, or even kill them.

Another important property of brine is curative. People learned how to use
brine to treat various diseases or injuries, in both humans and animals. In treating
humans, the most important use is in healing sore throats, coughs and other cold
symptoms. It is also used to treat rheumatism, to combat lassitude, and generally to
strengthen the human organism, by adding a cup of brine to the water in which people
bathe.

Brine and salty mud are also used to treat animals. To get rid of parasites or

heal injuries peasants put compresses on the backs of animals, or on the injured area.
In most places, right next to the brine wells and springs, one can find natural or
artificial pits that locals use to treat rheumatism. They use them empirically, as
inherited from their predecessors, without consulting a doctor, judging by how they feel
after following such a treatment. In some places the fame of the excellent curative
properties of certain brine springs and salty mud has attracted many people, including
doctors, and led to the development of spas. Today most of these places are in ruins, but
locals keep using them, saying that a bath in a salty lake is much healthier than any
medicine found in a pharmacy.

From an ethnographic point of view, we may conclude that all these salt
sources were exploited empirically from ancient times, being inherited by today’s
people from their parents and grandparents, who inherited them from their parents and
grandparents. We cannot establish for sure the age of most salt sources or the certain
history of their exploitation. This is where archaeology can complete the picture, being
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able to confirm or deny the ancient use and exploitation of a salt source that is still in
use today. Our goal is to find answers to all these questions concerning the start of salt
exploitation in the region that we know today as Transylvania, based on the
interpretation of archaeological finds through present-day ethnographic evidence. In
this way we may eventually be able to reconstruct the ‘salt route’ in Romanian history.
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ANEXE
Lista Planselor

Plansa 1. Delimitarea pe zone a surselor de sare cercetate in lucrare
Plansa 2. Surse de sare din Zona 1: Bistrita-Nasaud

Plansa 3. Surse de sare din Zona 2: Reghin — Orsova — Gurghiu
Plansa 4. Surse de sare din Zona 3: Praid — Sovata — Corund
Plansa 5. Surse de sare din Zona 4: Valea Homoroadelor - Covasna

Plansa 6. Blajenii de Jos, comuna Sintereag, judetul Bistrita — Nasaud. Fantana de apa
sarata, cu casa. Exterior

Plansa 7. Caila, comuna Sintereag, judetul Bistrita — Nasaud. Fantana de apa sarata, cu
casd. Exterior

Plansa 8. Caila, comuna Sintereag, judetul Bistrita — Nasaud. Fantana de apa sarata, cu
casa. Detalii interior: a. Fantana de apa sarata si carligele de manuit géleata; b. peretii
fantanii

Plansa 9. Caila, comuna Sintereag, judetul Bistrita — Nasaud. Paraul sarat Fata-Sarii

Plansa 10. Cepari, comuna Dumitra, judetul Bistrita — Nasaud. Fantana de apa sérata, cu
casd. Exterior

Plansa 11. Cepari, comuna Dumitra, judetul Bistrita — Nasaud. Fantana de apa sérata, cu
casa. Detalii interior: a. fAntdna de apa sérata; b. acoperisul casei

Plansa 12. Cepari, comuna Dumitra, judetul Bistrita — Nasaud. Fantana de apa sarata,
amenajata

Plansa 13. Dumitra, judetul Bistrita — Nasdud. Fantana de apa sarata, cu casa. Exterior

Plansa 14. Dumitra, judetul Bistrita — Nasdud. Fantana de apa sarata, cu casd. Detalii
interior

Plansa 15. Dumitra, judetul Bistrita — Nasaud. Exploatare de sare — mind de sare
taraneasca

Plansa 16. Figa, oras Beclean, judetul Bistrita — Nasdud. Bazin artificial cu apa sarata

Plansa 17. Figa, oras Beclean, judetul Bistrita — Nasdaud. Fantana cu apad sarata,
amenajata

Plansa 18. Figa, oras Beclean, judetul Bistrita — Nasdud. Paraul Sérat

Plansa 19. Figa, oras Beclean, judetul Bistrita — Nasdud. a. Paraul Sérat; b. Zone de
exploatare a rocii de sare

Plansa 20. Mintiu, comuna Nimigea, jud. Bistrita — Nasdud. Fantand de apa sarata, cu
casd. Exterior

Plansa 21. Mintiu, comuna Nimigea, jud. Bistrita — Nasdud. Fantand de apa sarata, cu
casa. a. detaliu exterior; b. interior
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Plansa 22. Mintiu, comuna Nimigea, jud. Bistrita — Nasdud. Fantand de apa sarata, cu
casa. Detalii interior

Plansa 23. Saratel, comuna Sieu-Magherus, jud. Bistrita — Nasdud. Fantana de apa
sdratd, amenajata

Plansa 24. Saratel, comuna Sieu-Magherus, jud. Bistrita — Nasaud. Bazin de apa sarata

Plansa 25. Sasarm, comuna Sintereag, judetul Bistrita — Nasaud. Fantana de apa sarata,
amenajata

Plansa 26. Sasarm, comuna Sintereag, judetul Bistrita — Nasdud. Paraul Sarat — Valea
Slatini

Plansa 27. Sasarm, comuna Sintereag, judetul Bistrita — Nasdud. Rocd de sare si
zacaminte de sare gema

Plansa 28. Taure, comuna Nimigea, judetul Bistrita — Nasaud. Fantana de apa sarata, cu
casd. Exterior

Plansa 29. Taure, comuna Nimigea, judetul Bistrita — Nasaud. Fantana de apa sarata, cu
casd. Detalii interior: a. fantana de apa sarata si capatul metalic al carligului; b. sindrila
scoasa de pe acoperis

Plansa 30. Gurghiu, judetul Mures. a. Balta de apa saratd, neamenajata 1; b. Balta de
apa saratd, neamenajata 2

Plansa 31. Gurghiu, jud. Mures. Fantana de apa saratd, neamenajata. a. vedere generala
b. detaliu

Plansa 32. Gurghiu, jud. Mures. Paraul Slatini
Plansa 33. Gurghiu, jud. Mures. a. Paraul Slatini; b. Dealul Slatini
Plansa 34. Ideciu de Jos, judetul Mures. Fantana de apa saratd, cu casa. Exterior

Plansa 35. Ideciu de Jos, judetul Mures. a. Fantana de apa sératd, cu casa. Detaliu
interior. b. Fantana de apd saratd, amenajata

Plansa 36. Ideciu de Jos, judetul Mures. a. Fantana de apa saratd, amenajatd. Detaliu
interior. b. Lac cu apa sarata

Plansa 37. Ideciu de Jos, judetul Mures. a. Lac cu apa sdratda b. Instalatie de exploatat
apa sarata

Plansa 38. a. Ideciu de Jos, judetul Mures. Strand cu apa sarata. b. Jabenita, comuna
Solovastru, judetul Mures. Fantana de apa sarata, cu casa

Plansa 39. Jabenita, comuna Solovastru, judetul Mures. a. Fantand de apa sarata, cu
casa. Detaliu interior; b. Fantana de apa saratd, amenajata

Plansa 40. Jabenita, comuna Solovastru, judetul Mures. a. Fantana de apd sarata,
amenajata; b. Izvor de apa sarata

Plansa 41. Jabenita, comuna Solovastru, judetul Mures. a. lac cu apé sérata; b. rocad de
sare

Plansa 42. Jabenita, comuna Solovastru, judetul Mures. a. bolovan de sare din maul
raului Gurghiu; b. Strandul cu apa sarata
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Plansa 43. Orsova, comuna Gurghiu, judetul Mures. a. balta de apa sarata 1. b. balta de
apd sarata 2

Plansa 44. Orsova, comuna Gurghiu, judetul Mures. a. baltd de apa sdratd 3. b. fantana
de apa saratd, neamenajata 1

Plansa 45. Orsova, comuna Gurghiu, judetul Mures. a. fantdnd de apa sarata,
neamenajata. b. detaliu

Plansa 46. Orsova, comuna Gurghiu, judetul Mures. Fantand de apa saratd amenajata
Plansa 47. Orsova, comuna Gurghiu, judetul Mures. Izvor de apa sarata 1
Plansa 48. Orsova, comuna Gurghiu, judetul Mures. a. [zvor de apa sarata 2. b. Detaliu

Plansa 49. Orsova, comuna Gurghiu, judetul Mures. Roca de sare. Mind de sare
taraneasca

Plansa 50. Corund, judetul Harghita. Fantana de apa sarata, cu casa. Exterior

Plansa 51. Corund, judetul Harghita. Fantand de apd sarati, cu casd. a. detaliu
incuietoare; b. fantdna de apa sarata

Plansa 52. Corund, judetul Harghita. Izvor de apa sarata, sulfuroasa

Plansa 53. Corund, judetul Harghita. a. Izvor de apa sarata 1; b. 3 izvoare de apa sarata
Plansa 54. Corund, judetul Harghita. a. Izvor de apa sdratd 4; b. Izvor de apa sarata 5
Plansa 55. Praid, judetul Harghita. a. Balta de apa sarata 1; b. Balta de apa sarata 2
Plansa 56. Praid, judetul Harghita. Izvor de apa sarata

Plansa 57. Praid, judetul Harghita. Izvoare de apa sarata

Plansa 58. Praid, judetul Harghita. Izvoare de apa sarata

Plansa 59. Praid, judetul Harghita. Izvoare de apa sarata

Plansa 60. Praid, judetul Harghita. Lacuri de apa sarata

Plansa 61. Praid, judetul Harghita. a. Mina veche de sare; b. Dealul sarii — coama de
sare gema

Plansa 62. Praid, judetul Harghita. Dealul sarii — coama de sare gema

Plansa 63. Praid, judetul Harghita. a. Muntele de sare; b. Bazin artificial cu apa sarata -
strand

Plansa 64. Sovata, judetul Mures. Izvor de apa sérata

Plansa 65. Sovata, judetul Mures. a. Lacul sarat Alunis; b. Lacul sérat Mierla
Plansa 66. Sovata, judetul Mures. a. Lacul sarat Negru; b. Lacul Paraschiva
Plansa 67. Sovata, judetul Mures. Lacul sarat Rosu

Plansa 68. Sovata, judetul Mures. a. Lacul sarat Verde; b. Lacul sarat Ursu

Plansa 69. Sovata, judetul Mures. Muntele de sare
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Plansa 70. Comanesti, comuna Martinis, judetul Harghita. Fantana de apa sarata, cu
casd. Exterior

Plansa 71. Comanesti, comuna Martinis, judetul Harghita. Fantana de apa sarata, cu
casa. Detalii interior

Plansa 72. Jimbor, comuna Homorod, judetul Brasov. Fantdna de apa saratd, cu casa.
Exterior

Plansa 73. Jimbor, comuna Homorod, judetul Brasov. Fantana de apa sarata, cu casa. a.
intrarea in casa fantanii; b. Detaliu interior

Plansa 74. Lueta, judetul Harghita. Fantand de apa sératd, cu casa. a. Exterior; b.
fantana de apa sarata

Plansa 75. Lueta, judetul Harghita. Fantana de apa sarata, cu casa. Detalii Incuietoare de
lemn, cu 2 chei

Plansa 76. a. Lueta, judetul Harghita. Mina de sare, de suprafatd? b. Martinis, judetul
Harghita. Mina de sare, de adancime?

Plansa 77. Martinis, judetul Harghita. Fantdna de apa sarata, cu casd. a. Exterior; b.
Jgheab de lemn pentru apa sarata

Plansa 78. Martinis, judetul Harghita. Fantand de apd sarata, cu casa. a. Instalatia de
scoatere a apei; b. Interiorul fantanii — in plan central, trunchiul de fag scobit

Plansa 79. Mercheasa, comuna Homorod, judetul Brasov. Fantand de apa sarata, cu
casa. Exterior

Plansa 80. Mercheasa, comuna Homorod, judetul Brasov. Fantand de apa sarata, cu
casa. Interior

Plansa 81. a. Mercheasa, comuna Homorod, judetul Brasov. Saratura; b. Meresti,
judetul Harghita. Fantand de apa sarata, cu casa. Exterior

Plansa 82. Meresti, judetul Harghita. Fantana de apa sarata. Interior. a. 2003; b.
2005

Plansa 83. Racosul de Jos, comuna Racos, judetul Brasov. Fantand de apa saratd, cu
casa. a. Exterior; b. interior

Plansa 84. Racosul de Jos, comuna Racos, judetul Brasov. Fantand de apa saratd, cu
casd. Detalii interior

Plansa 85. Rupea, judetul Brasov. Fantana de apd sarata, cu casa. a. exterior; b. interior

Plansa 86. Sanpaul, comuna Martinis, judetul Harghita. Fantana de apa saratd, cu casa,
1. a. Exterior; b. interior

Plansa 87. Sanpaul, comuna Martinis, judetul Harghita. a. Fantand de apa sérata, cu
casd, 1. Interior; b. Fantana de apa sarata, cu casa, 2. Exterior

Plansa 88. Sanpaul, comuna Martinis, judetul Harghita. Fantana de apa saratd, cu casa,
2. a. Exterior; b. interior

Plansa 89. Sanpaul, comuna Martinis, judetul Harghita. Mind de sare, de adancime?
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Plansa 90. a. Baile Szeltersz, judetul Harghita; b. Olteni, comuna Bodoc, judetul
Covasna. Izvorul de apa sarata - sursa veche — anul 2003

Plansa 91. Olteni, comuna Bodoc, judetul Covasna. a. Izvorul de apa saratd — sursa
noua — 2008; b. izvorul de apa minerala usor sarata ,,Bagoly”

Plansa 92. Transportul apei sarate. a. Figa; b. Racosul de Jos

Plansa 93. Transportul apei sarate. a. Sdsarm; b. Racosul de jos

Plansa 94. a. Transportul apei sdrate. Mintiu; b. Depozitarea apei sarate — ciubar
Plansa 95. Depozitarea apei sarate. Lueta — ciubere

Plansa 96. a. Pastrarea slaninii in apa sarata la Martinis. b. Animalele gasesc singure
sursele de sare — Cepari

Plansa 97. a. Cristale de sare pe Paraul Sarat - Figa. b. Unelte de minerit in sare —
Dumitra

Plansa 98. Aspecte din timpul cercetérii. Cepari

Plansa 99. Aspecte din timpul cercetarii. a. Praid — Cheile Corundului; b. Orsova
,»Slatini”

Plansa 100. Sacalu de Padure, jud. Mures. Rasnita de sare si pasat. Fotografie realizata
de dr. Dorel Marc in anul 2004
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Plansa 1. Delimitarea pe zone a surselor de sare cercetate In lucrare

1. Zona 1: Bistrita Nasaud
2. Zona 2: Reghin — Orsova — Gurghiu
3. Zona 3: Praid — Sovata — Corund

4. Zona 4: Valea Homoroadelor
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Plansa 2. Surse de sare din Zona 1: Bistrita Nasaud

1, 9, 12 Sasarm (com. Chiuza, jud. Bistrita Nasaud), 2-5 Figa (orasul Beclean, jud.
Bistrita Nasaud), 6 Taure (com. Nimigea, jud. Bistrita Nasaud), 7 Mintiu (com. Mintiu,
jud. Bistrita Nasaud), 8. Blajenii de Jos (com. Blajenii de Jos, jud. Bistrita Nasaud), 10-

11 Caila (com. Sintereag, jud. Bistrita Nasaud), 13-14 Cepari (com. Dumitra, jud.

Bistrita Nasaud), 15-16 Dumitra (com. Dumitra, jud. Bistrita Nasaud), 17-18 Saratel

(com. Sieu-Magherus, jud. Bistrita Nasaud).

1, 4, 14, 17 fantana de apa saratd, amenajata; 2, 11, 12 parau sarat, 3, 9, 16 sare gema;
5, 18 bazin cu apa saratd; 6-8, 10,13, 15 fantana de apa saratd, cu casa.
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Plansa 3. Surse de sare din Zona 2: Reghin — Orsova — Gurghiu

19-22 Ideciu de Jos (com. Ideciu de Jos, jud. Mures), 23-28 Jabenita (com. Jabenita,
jud. Mures), 29-36 Orsova (com. Orsova, jud. Mures),
37-41 Gurghiu (com. Gurghiu, jud. Mures).

19, 23 fantana de apa sarata, cu casa; 20, 24, 34 fantana de apa saratd, amenajatd; 21, 26
lac cu apa saratd; 22, 28 bazin cu apa sarata; 25, 30, 31 izvor cu apa sarata; 27, 32, 40
sare gema; 29, 33, 38, 39 balta de apa sarata; 35-37 fantina de apa saratd, neamenajata;
41 parau sarat.
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Plansa 4. Surse de sare din Zona 3: Praid — Sovata — Corund

42-51 Sovata (com. Sovata, jud. Mures), 51-66 Praid, (com. Praid, jud. Harghita),
67-72 Corund (com. Corund, jud. Harghita).

42, 44-50, 57, 63 lac cu apa sarata; 43, 53, 65 sare gema; 51, 52, 54, 58-62, 67-71 izvor
de apa saratd; 55 bazon cu apa saratd; 56, 66 balta de apa saratd; 64 mina de sare; 72
fantana de apa saratd, cu casa.
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Plansa 5. Surse de sare din Zona 4: Valea Homoroadelor si punctele din judetul
Covasna

73 Szeltersz Bai (com. Martinis, jud. Harghita), 74 Comanesti (com. Martinis, jud.
Harghita), 75-76 Martinis (com. Martinis, jud. Harghita), 77-78 Lueta (com. Martinis,
jud. Harghita), 79 Meresti (com. Meresti, jud. Harghita), 80-82 Sanpaul (com. Martinis,
jud. Harghita), 83 Jimbor (com. Homorod, jud. Brasov), 84-85 Mercheasa (com.
Homorod, jud. Brasov), 86 Racosul de Jos (com. Racos, jud. Brasov), 87 Rupea (com.
Rupea, jud. Brasov), 88-89 Olteni (com. Olteni, jud. Covasna).

73 bazin cu apa sarata, 74-75, 77, 79-81, 83-84, 86-87 fantana de apa sarata, cu casi;
76, 78, 82 mina de sare; 85 saratura; 88-89 izvor de apa sarata.
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