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calenDAR PASTORAL

Proiect cultural co-finantat prin Administratia Fondului Cultural National

PARTENERI:
Universitatea Babes-Bolyai, Facultatea de Geografie, Extensia Sighetu Marmatiei
Primaria Sighetu Marmatiei, Centrul National de Promovare si Informare Turistica a municipiului Sighetu Marmatiei

SCOPUL PROIECTULUI:
Valorificarea si promovarea patrimoniului cultural imaterial pastoral din subzona Mara - Cosau, Maramuresul istoric,
respectiv cresterea interesului opiniei publice fata de cultura, dar si a numarului consumatorilor de cultura in zona

cercetatd, in vederea dezvoltarii durabile si armonioase a zonei.

ACTIVITATILE PROIECTULUI:

v
v

Managementul proiectului

Cercetarea de teren — arhivarea - constituirea unei baze de date privind practicile si ritualurile specifice
pastoritului maramuresean si stanei traditionale.

Realizarea unei expozitii tematice permanente in cadrul Muzeului Etnografic al Maramuresului ,Francisc
Nistor”, care va promova, prin tehnici inovatoare, elementele de patrimoniu imaterial legate de stana
maramureseana

Organizarea unui seminar pe tematica proiectului

Promovarea proiectului



Cercetarea efectuata in cadrul proiectului ,,calenDAR PASTORAL” s-a derulat pe Valea Mara si Valea
Cosaului din Depresiunea Maramuresului.

Zona cercetata este inconjuratd de Piemontul Varatec, Muntii Lapusului, Muntii Gutai, Muntii Ignis si
apartine de bazinul hidrografic al raului Mara.

Peisaj de pe Valea Breb, afluent al Vdii Mara
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Tn aceastd zona, locuitorii din satele Berbesti, Giulesti, Feresti, Cornesti, Mdn&stirea, Sat Sugatag, Ocna
Sugatag, Harnicesti, Breb, Desesti, Mara, Calinesti, Sarbi si Budesti isi duc oile la pasunat primavara si toamna in
apropierea satelor pe Piemontul Varatec, Piemontul Gutai, Piemontul Mara-Sapanta, iar vara in muntii din jurul
localitatilor: Muntii Lapusului, Muntii Gutai, Muntii Ignis, precum si in Muntii Maramuresului.
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Peisaj de pe Valea Cosdului. Pieénontul Vdratec si Muntii Lapusului



Piemontul Gutdi
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Peisaj din Muntii Gutdi, Rezervatia Creasta Cocosului




Piemontul Mara, Piatra Tisei



Muntii Gutdi
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Muntii Ldpusului, Poiana Prisaca Micd, Vf. Plesca, 1322m
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Muntii Lapusului, abruptul Calderei vulcanice, Chicera si Corha Budestiului
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Oi din rasa turcand (Ovis aries), Stdna lui Oiesul, Budesti

Maramuresenii din localitatile
mai sus amintite cresc oi din rasa
turcana (Ovis aries), cea mai
raspandita rasa din Romania si care s-
a adaptat la conditiile vitrege de
munte. Rasa turcana cuprinde oi
mixte, care ofera lapte, carne, 1ana si
bland. Taranul maramuresean, de-a
lungul timpului, a facut o selectie,
crescand doar oile care dau mai mult
lapte, acestea fiind mai mari si avand
o lana de calitate mai buna.

Cresterea oilor 1n aceasta
zona este una din cele mai vechi
ocupatii, o indeletnicire transmisa din
generatie In generatie. Pana in anii
2000, cresterea oilor era o sursa de

supravietuire, iar azi a devenit o afacere. Tn trecut, majoritatea familiilor aveau intre 5 si 30 de oi, deoarece

detineau suprafete mai mici de teren si, astfel cresteau doar atatea oi cat le permitea terenul. Azi majoritatea

oamenilor au renuntat la cresterea oilor, iar in locul lor au aparut fermierii care au peste 100 de oi.
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Stanele de azi, majoritatea simple, pastreaza aceeasi forma de sute de ani, avand un aspect rudimentar sau
chiar primitiv, Thsa in ultima perioada unele stane s-au schimbat, fiind constructii noi care inglobeaza si tehnologie
moderna.

Interior de stdnd
Stdna lui Bledea din Feresti, Mun,tii Ignis, Poiana lui Stefan
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Pe parcursul unui an calendaristic oamenii au respectat si respecta cu strictete obiceiul pastoritului,
transmis din generatie in generatie.
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Tdran cu un botei de oi la pdsunat primdvara
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Primavaratul (Aprilie — Mai)

Proprietarii de oi in luna aprilie incep sa iasa cu oile si mieii la pasunat , la coltul ierbii” Tn jurul satului, pe
proprietatea lor, ocazie cu care unii isi curata fanetele si terenurile agricole din jurul satului.
Pe la mijlocul lunii aprilie oile sunt tunse, iar la finalul lunii sunt imbaiate.

La unele stane, imbdierea se face toamna. imbdierea are ca scop distrugerea parazitilor de pe oi si caini de
la stana.
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Imbdierea oilor
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Stdénd din jurul satului si pdcurar imbréc

at in ,smolenci”
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Proprietarii de oi, viitori

sambrasi, isi aleg gazda de stana
in  functie de calitatea si
cantitatea produselor primite de
la stana in anul anterior.
Gazda de stana organizeaza
stana in jurul satului. Sunt
tocmiti  vataful, pacurarii = si
strungasul pe tot anul.

Sambrasii (proprietarii de
oi) 1si duc oile la stana.
Majoritatea mieilor sunt tinuti de
proprietar acasa pe tot parcursul
anului. La stana oile de lapte sunt
alese (separate) de miei si de oile
sterpe.



Stdnd amenajatd pentru mulsul mdsurii. Stdna lui Oiesul, Budesti

19



La sfarsitul lunii aprilie si inceputul lunii mai, in preajma sarbatorii Sf. Mare Mucenic Gheorghe (,,Sangeorz”,
23 aprilie), care pastreaza unele rituri precrestine, se organizeaza mulsul masurii (Ruptu’ sterpelor), la care
sambrasii isi mulg oile si afla cine va fi vataful, pacurarii si strungasul la stana.

La stana fiecare sdmbras fsi mulge oile, iar gazda de stand m&soard cantitatea de lapte. In functie de
cantitatea de lapte pe care o are, simbrasul va primi o cantitate de cas, urda si , lapte de oi”.

La finalul lunii mai, gazda de stana urca cu stana la munte, pe pasunile montane.

Muntii Ignis, Poiana lui Stefan. Sténd de oi
20



Varatul (lunie —

iulie — august)
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Muntii Ignis, Poiana lui Stefan Stana lui M/t/telu
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n aceastd perioadd toate stanele

se afla la munte. Pacurarii
(ciobanii) duc oile la pascut in
zonele unde iarba este de cea
mai buna calitate, pentru ca oile
s3 aiba lapte mai mult. Tn fiecare
zi, vataful prepara casul, urda si
mancarea pentru pacurari si
strungasi. La Tnceput oile sunt
mulse de trei ori pe zi, de la
mijlocul luni august de doua ori,
iar la Tnceputul toamnei sunt
mulse doar o data, dimineata.
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Vatra focului (,focul viu”) la sténd
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Ajunsi la stana primul
lucru pe care il face
gazda de  stana
impreuna cu vataful,
pacurarii si strungasii,
este sa aprinda 1in
vatrd, focul (,focul
viu”), care va fi
intretinut toata vara
si care se va stinge
doar cand stana
coboarad de la munte.
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Sténd cobordnd de la munte
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De la finalul lunii august si pana la mijlocul lunii septembrie, gazda de stana coboara cu oile de la munte.

Piemontul Gutdi si Muntii Gutdi. Sténd in jurul satului Breb

24



in luna septembrie stana revine din nou in jurul satului, unii pacurari continud sd mulga oile, iar altii le
intarca.
La Tnceputul lunii septembrie se slobod berbecii la oi, pentru a fi ,,marlite” (imperecheate).

n aceastd perioada cand jirul si ghinda cad, pacurarii merg cu oile si prin pdduri, unde mananci aceste seminte,
care ajutad la ingrasarea oilor si pregatirea lor pentru iernat.




Noiembrie
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Peisaj din Muntii Gutdi, Rezervatia Creasta Cocosului
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in  zona  Mara-Cosiu, de
»Arhangheli” (8 noiembrie) dupa
calendarul Gregorian, sau Sanmedru

Vechi (Sfantul Mare Mucenic Dimitrie, 26
octombrie), dupa calendarul lulian, are loc
rascolul oilor. Fiecare sambras plateste
suma cuvenitd la gazda stanei, apoi Tsi
alege oile si le duce acasi. In aceastd zi
gazda stanei plateste ,sambria” (simbria)
la vataf, pacurari si strungas. Sarbatoarea
Sfintii Arhangheli Mihail si Gavril Tncheie
anul pastoral care a tinut de la Sangiorz
pana la Sanmedru Vechi.

Proprietarii de oi, cat tine vremea
buna, merg in continuare cu oile la pascut
pe terenurile agricole si Tn padurile din
jurul satului sau le dau la alti proprietari
care fac mici boteie de oi, iar cand vremea
se Tnaspreste si cade zdpada, oile sunt
alese si duse acasa.



lernatul (decembrie — ianuarie)

in aceastd perioadd cand vremea este mai bund, oile pasc in apropierea satului, iar dacd vremea se
Tnaspreste si apare inghetul si zapada, fiecare proprietar isi ierneaza oile acasa in sat, in grajd sau in tarl3, care este
mutatd permanent pentru a fertiliza terenul agricol. Qile sunt hranite in aceasta perioada cu nutret de buna
calitate, otava si fan, deoarece intra in perioada de fatare si necesita o ingrijire mai atenta.

Proprietarii care au oi mai multe isi ierneaza oile langa sat unde au saivane prevazute cu tarla.

Botei de oi
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Februarie — martie

Tn aceste luni proprietarii tin oile acasd in sat, in grajd pe timp de noapte pentru a le asigura conditii
corespunzatoare de temperatura, hranire si intretinere avand in vedere ca in aceasta perioada incepe procesul de
fatare la oi. Pe timp de zi, oile si mieii sunt tinuti Tn tarla, iar noaptea in grajd pentru ca mieii sa nu inghete.

Botei de oi cu miei

28



Mulsul masurii

Mulsul masurii (Ruptu’ sterpelor) se organizeaza intr-o sambata, la sfarsitul lunii aprilie si Tnceputul lunii
mai, Tn preajma sarbatorii de ,Sangeorz” (Sfantul Mare Mucenic Gheorghe), care este o zi aparte, sfanta pentru
sambrasii de la stana, in care familiile si neamurile se intalnesc la stana, petrec si povestesc.

Familiile strungasilor si invitatii lor vin la stand cu céruta, cu caii instrutati cu flori de liliac. in ultima
perioada vin cu masinile sau tractoarele. La stana sunt adusi si muzicanti care intretin atmosfera.

n aceastd zi, mieii si oile sterpe sunt separate de oile de lapte, sambrasii mulg oile, afld catd branzi li se
cuvine, cine va fi vataful, pacurarii si strungasul.

Strungasii ajunsi la stdnd, amenajeaza strunga in asa fel incat cat mai multi dintre ei sa poata mulge oile, si
o impodobesc cu frunze verzi, cu flori de liliac si alte flori de sezon.

Tn fata strungii este pusd Crucea de la Rupt sau Crucea Stanii (Crucea Copac), care este confectionatd dintr-
un ,turs” (fag), care la varf are crengi cu frunze verzi, pe care se pune o bucata de lemn perpendicular sub forma de
cruce si un buchet de flori de liliac, dar si alte flori de sezon. La unele stane la Crucea de la Rupt se pune si un colac
legat cu fir rosu din 1ana si flori de busuioc.

La amiaza, in jurul orei 11, gazda de stana canta din trambitd, semn ca pacurarii trebuie sa vina cu oile la
muls. Tn aceast3 zi, unii strungasi isi pasc oile separat ca s3 aibd mai mult lapte.

Oile intoarse de la pascut trec prin fata strungilor, dupa mersul soarelui si sunt bagate in staul, iar in fata lor
merge gazda stanei sau un pacurar.

29



Cdrutd cu invitati. Sténa lui Oiesul, Muntii Lapusului, Budesti
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Sdmbrasi la mulsul mdsurii. Sténa ,,La Calinut”, Muntii Lapusului, Budesti
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Crucea de la Rupt sau Crucea Stanii
(Crucea Copac)



e
Trambitas. Muntii Ignis, Poiana lui Stefan. Stdna lui Mititelu
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Sdmbras venind cu oile la muls

KZ)



Stdna lui Oiesul, Muntii Ladpusului, Budesti
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Apoi gazda stanei iese
din strung si implanta
(infige)  toporul 1in
pamant langd un
grunz (bulgare) de
sare aflat in fata
strungilor, intre
strungd si  crucea
stanei, spatiu in care
se aduna oile mulse.



Tnainte de a fi mulse oile, se spune rugiciunea ,Tatdl Nostru”. Tn timpul rugiciunii, toti oamenii stau in
picioare, iar femeile stau in afara strungii si a spatiului unde sunt oile. Strungasii se spala pe maini in galeata de
muls dupa care apa este aruncata. Toti strungasii intorc galeata cu gura in jos ca dovada ca au aruncat toata apa
din galeata, ca sa nu influenteze cantitatea de lapte mulsa.

<

Sdmbrasii spun rugdciunea , Tatdl Nostru”. Stdna ,,La Cdlinut”, Muntii Lapusului, Budesti
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la mulsul mdsurii. Stana lui Oiesul, Muntii Lapusului, Budesti
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Fiecare strungas isi mulge propriile oi, apoi gazda de stand masoara cantitatea de lapte in trecut cu
,carambul” (instrument pentru masuratul laptelui la stana), azi cu cana de un litru. Cantitatea de lapte este
consemnata intr-un caiet. in functie de cantitatea de lapte pe care o are, simbrasul va primi o cantitate de cas,
urda si lapte de oi.

Muntii Ignis, Poiana lui Stefan. Stdna lui Mititelu

38



Muntii Ignis. Poiana Izvorului
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La finalul mulsului, strungasii se spala din nou pe maini in galeata de muls, apoi spala gdleata iar apa nu se
arunca, ci este adunata intr-o singura galeata.

Preotul pune aghiazma in apa de la spalatul mainilor si a galetilor, iar impreuna cu gazda merge si stropeste
cu "pomociul” (pamatuful) stana, oile si tarla.

Stropitul oilor cu aghiazmd. Stdna lui Oiesul, Muntii Ldpusului, Budesti
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Sténa ,La Cdlinut”, Localitatea Budesti. Muntii Lapusului
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La stana unde nu
este preot, gazda de
stdnd cu un pdcurar
indeplinesc acest ritual
de stropit.

,Pomociul” este
confectionat dintr-un
manunchi de busuioc.
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Madsurarea laptelui si punerea in putind. Stdna lui Oiesul, Muntii Ldpusului, Budesti

42

Laptele muls este
pus Tn putina si se prepara
casul si urda. Primul cas
care rezulta este ,casul
popii”, al doilea sau al
treilea  este  Tmpartit
strungasilor in functie de
cantitatea de lapte pe care
au muls-o de la oile lor.



»Zama” (ciorba) de miel

La stana, intotdeauna sotia gazdei de stand prepara ,zama” de miel. lata o retetd culeasa de la stana:
,Carnea de miel se pune la fiert cu sare. Cand este aproape fiartd se pune piper, cimbru de cadmp, iar la final
smantana.”

i TR
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Balmos

Balmosul se preparad de gazda de stana si pacurari. Se pune la fiert ,jantuitul / isvarnita” cu spuma de pe
lapte, spuma de pe urda, adunate in ultimele zile, iar cand incepe sa fiarba se pune sare, fdind de malai si se fierbe
la foc incet. Se amesteca continuu pana grasimea iese la suprafata. Din acest moment balmosul este gata.

44



Dupa ce casul, urda, zama de miel si balmosul sunt gata, preotul tine o slujba prin care binecuvanteaza
stana si bucatele prin stropirea cu aghiazma. Tn acest timp toatd suflarea de la stana este in picioare si se intrerupe
orice activitate. Dupa slujba incepe petrecerea cu ceterasi, la care iau parte toti oamenii adunati la stana. Pe masa
preotului se afld aghiazma, pomociul, Biblia si o cruce sau o icoana sfintita.

Dupa toate aceste ritualuri pastrate cu sfintenie din vechime de catre gazda stanei, vataf, strungasi si
pacurari, stana fsi intra in drepturi.

Preotul tine slujba la sténd. Sténa lui Oiesul, Muntii Lapusului, Budesti
45



Prepararea casului

Produsele traditionale din
lapte de oaie care se prepara la
stanele de pe valea Marei sunt casul,
urda si,laptele de oi.”

Dupa ce se mulg oile, laptele
se alege de impuritati prin turnarea
lui prin ,strecurd” (tifon) in puting,
dupa care se adauga cheagul natural
obtinut din ,,rdnza” (stomac) de vitel,
miel sau ied. La unele stdne se pune
si cheag artificial. Cand se adauga
cheagul, temperatura laptelui
trebuie s3i fie de circa 20-25°C,
respectiv temperatura laptelui dupa
mulgere si strecurare. Laptele muls
seara, se pune la rece (in apa unui
parau), iar a doua zi, cand se face
casul, se incalzeste.

Mdsurarea laptelui cu cana de un litru
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Laptele se bate incet cu jintalaul circa 1-2 minute,
pentru a se amesteca cu cheagul, dupa care se acopera si se
lasa la inchegat circa 30-60 minute. Se verifica daca laptele din
putind este Tnchegat. Dupa inchegare, se rupe incet cu jintalaul,
se taie 1n patru, respectiv se face semnul crucii ca sa iasa cas de
calitate si mai mult, dupa care se bate tare cu jintalaul circa 10-
20 minute, pana se separa jinutuitul (zerul, isvarnita) de cas,
respectiv pand apar 1-2 cearcidne (cercuri de unt) pe putind. Tn
acest moment se considera ca laptele este suficient batut.

Putind si jintaldu. Amestecarea laptelui cu cheag
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Stréngerea casului

48

Alti vatafi verifica daca
s-a Inchegat laptele: se
face semnul crucii cu
degetul, daca se rupe si
ramane crucea, atunci
laptele este inchegat.



Casul se aduna (preseaza)
incet cu jintalaul si cu
ambele maini pana se lasa
pe fundul putinii. Vataful
spune c¢d mainile calde
aduna mai bine casul.

Sténa lui Fdinuca (Arba Mihai), din Vadu Izei, Piemontul Mara,
Agris, Valea Bdrlanului
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Jintuitul (zerul, isvarnita),
rezultat in urma baterii
laptelui Tnchegat si a
prepardrii casului, se ia
din putind si se pune in
caldarea de ,urdit”.
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Casul rezultat se ,rupe”
(,marunteste/jantuieste”)
cu ambele maini, ca sa iasa
tot zerul si casul sa aiba
gauri Tn interior mai mari,
dupa care se pune fin
strecura (tifon) la stors
circa 24 de ore.

51

Madruntirea casului



Stdna lui Pop loan (Stefdnuc) din Desesti, Muntii Ignis, Izvoare, Comarnic
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Cas pus la stors
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Cas pus la uscat in comarnic

54

Casul, pentru a capata
culoare, este scos din tifon
si se pune la umbra pe
polita ~de lemn, in
comarnic si se lasa la
zvantat (uscat, dospit)
circa 3-5 zile.

La unele stane din zon3,
dupa prepararea urdei,
casul pus in tifon se pune
la aburit circa 30-50
minute, deasupra putinii
sau calddrii in care se afla
zerul fierbinte de la
prepararea urdei, si se
acopera. Aburirea da o
culoare mai galbena la cas.



Prepararea urdei

Jintuitul (zerul, isvarnita) rezultat Tn urma prepararii casului se pune la fiert, la foc mare, in
caldarea de urdit. Jintuitul se amesteca incet cu ,,stertul”, pentru a nu se lega de fundul caldarii ca sa nu
se afume urda. Cand incepe sa fiarba, se culeg spumele, apoi cand urda iese la suprafata ca boabele de
orez se pune 2-4 litri de jintuit (care a rezultat de la stoarcerea casului) si 2-4 litri de lapte de oaie nefiert
si se amesteca Tn continuu pana cand fierbe si arunca urda (precipita) la suprafata

Cdldare de ,urdit” si ,stertu”

55



n acest moment se pun 2-3 litri de apa rece in cildare, pe margine, pentru a fierbe mai incet, ca
sa nu arunce urda dintr-o data. Urda se aduna de la suprafata cu strecuratorul si se pune in strecura
(tifon) la stors. Din momentul in care urda incepe sa iasa la suprafata (precipitd), nu se mai amesteca cu
stertul, iar dupa stoarcere, urda nu se pune la uscat in comarnic, ea se tine la rece.

La unele stane, jintuitul (zerul) se strecoara inainte de a fi pus in cdldare de urdit la fiert, pentru
a nu ramane bucati de cas care ar putea sa se prinda de fundul caldarii in momentul fierberii, fapt care
ar duce la afumarea urdei. Unii vatafi nu pun apa in caldare.
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Tnainte ca urda s fie scoasa din cildare si pusd in tifon, amestecul de zer cu urda se numeste
jintita, care poate fi consumata calda sau rece. Dupa cateva zile, jintita se acreste si poate fi consumata
n continuare.

57



Prepararea , laptelui de oaie” (iaurt din lapte de oaie)

xn

Dupa ce se mulg oile seara, laptele se alege de impuritati prin strecurarea lui prin ,strecura
(tifon) In caldare. Dimineata se alege , grostiorul” (smantana) si se pune la fiert. Se amesteca cu ,stertul”
incet pentru a nu se lega de fundul caldarii. Laptele se fierbe circa 10-30 de minute si se lasa la racit. Unii
vatafi fierb laptele pana scade circa 20% si nu il amesteca cu stertul. Cand laptele fiert s-a racit se culeg
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spumele si se pune in berbintd (barbanta). Berbinta se lasa langa foc o zi ca ,sa se prinda” (inchege),
dupa care se pune la rece Tn apa sau intr-o groapa sapata in pamant. Preparatul descris mai sus si
denumit ,laptele de oaie” se face toamna, cand laptele este mai gras, si se consuma dupa Craciun (dupa
post) pana primavara. Azi, se tine la rece in frigider. Laptele de oaie se poate consuma la 2-3 zile dupa
inchegare. Unii vatafi, ung barbanta cu putin amestec din cheag si urda sau lapte pentru a se prinde mai
repede.

Laptele de oaie, pus in berbinte la inchegat, de obicei nu se amestecd, dar sunt vatafi care
amesteca laptele in berbinta o data sau de doua ori pe zi timp de 1-2 zile dupa care se acopera, se lasa la
inchegat si se pune la racit.

Prepararea branzei de oaie maturata

Branza este un produs obtinut din cas. Casul dupa ce sta la uscat 2-3 zile pe comarnic se taie in
felii si se lasa la stors 2-3 zile, dupa care se framanta (amestecd) cu putina sare gema. Branza framantata
se pastra in trecut in berbinte inchise, unde se matura, si cu trecerea timpului devenea mai iute,
piscatoare (,usturoaie”). Azi se pastreaza in borcane sau se lasa 4-5 zile la rece pentru maturare (pentru
a fi mai ,,usturoaie”) dupa care se tine in congelator.
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Prepararea cheagului natural

Cheagul natural se prepara din ranza (stomac) de miel, ied sau vitel care au fost hraniti exclusiv
cu lapte si sacrificati special pentru a obtine acest produs.

% %k %k

n ranza se pune ,curastd” sau lapte crud, apoi o lingura de sare la stomacul de miel sau ied sau
3-4 linguri de sare la stomacul de vitel. Se lasa 3 zile la uscat deasupra sobei, dupa care continutul
rezultat, respectiv cheagul, se pune intr-o sticla. (Reteta din Sarbi)

* % k

in ranzd se pune lapte crud, 2-3 linguri de sare (30-50g) la stomacul de miel sau ied sau 4-6
linguri de sare la stomacul de vitel si brdnza de oaie (50-100g) apoi se amesteca. Se pune la uscat
deasupra sobei 2-3 zile dupa care se tine la uscat n casa circa 60 de zile. Continutul rezultat, respectiv
cheagul, se pune intr-o sticld. (Reteta din Budesti)
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Termeni folositi la stanele din zona Vaii Mara

Berbinta = vas din lemn de molid facut din doage in care se pastreaza laptele de oaie si branza.

Caldare = vas mare cilindric din metal, prevazut cu o toarta la partea superioara, folosit pentru
prepararea urdei. Caldarea din aluminiu si arama dau gust bun urdei.

Comarnic = adapost la stana care serveste la agatatul casului si urdei la stors, precum si la pastrarea si
uscarea casului

Cujba = bucata de lemn bifurcata la capat, care se fixeaza in pamant si pe care se pune caldarea cu zer la
fiert

Curasta = lapte de oaie, capra sau vaca in primele zile dupa fatare

Grostior = smantana care se formeaza deasupra laptelui nefiert, lasat la rece, circa 10-12 ore.

Grunz de sare = bucata de sare

Jintalau = unealta confectionata din lemn, sub forma unui bat, prevazut la un capat cu o paleta sub
forma unor cercuri concentrice, utilizat pentru prepararea casului.

Jintuit, isvarnita = zerul care rezulta dupa prepararea casului de oaie si din care se prepara urda

Pacurar (cioban) = persoana care mulge oile si merge cu ele la pascut
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Prici = pat mare din scanduri pentru mai multe persoane

Putina = vas din lemn de molid, de forma unui trunchi de con, facut din doage legate cu cercuri, care
este folosit pentru inchegarea laptelui si prepararea casului.

Sambras = proprietar de oi care se alatura cu oile la o stana pentru varat

Strungas/Strungar = persoana care mana oile la strunga pentru a fi mulse, de reguld este un copil sau un
om in varsta

Stert = unealtd confectionata din lemn, sub forma unui bat prevazut la un capat cu un pamatuf din
crengi de mesteacan sau din afinar, curatate de coaja.

Tarla = loc imprejmuit unde se tin oile

Trambita = instrument muzical popular folosit la stane pentru semnalizare. in Maramures, azi are forma
unei trompete mai mari de circa 1,5-2 m si este confectionata din tabla de zinc sau cupru.

Turs = copac subtire si mic

Vataf = persoana de la stana care prepara casul, urda si laptele de oaie

Vatasie = parte a colibei unde se afla cujba, focul si unde se prepara casul, urda, laptele de oaie si

mancarea la stana
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Stdna lui Oiesul, Muntii Lapusului, Budesti
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Stdna ,,La Cdlinut”, Localitatea Budesti, Muntii Ldpusului
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Stdna lui Gheorghe Cositianu din Mara, Muntii Ignis, Zona Izvoare
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Stdna lui Bledea din Feresti, Muntii Ignis, Poiana lui Stefan
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Stdnd, Muntii Ignis, Zona Izvoare
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Pacuraritul in folclorul maramuresean®
Legende, doine, colinde, balade, datini, credinte si superstitii culese de Tache Papahagi la inceputul
secolului XX

Legende

O legenda interesanta care, si ea, ne duce tot spre o intensa si originara viata pastoreasca, este
cea cunoscuta de poporul maramuresean sub numele de ,,In3, tata, inal”.

in vremea de demult, o ,gazd3” a avut la oile sale un cioban. Sosind sarb&torile de Pasti, si
dorind si acesta ca macar odata pe an sa coboare in sat, a cerut voie de la stapanul sau, care, in locul lui,
a trimis pe unica sa fata ca sa aiba grija de oi. Talharii de prin partile locului, cand au aflat aceasta, s-au
dus la stand si au vrut sd mane cu ei intreaga turma de oi. in fata acestei hotarari, fata s-a rugat de
capitanul haiducilor ca, nainte de a se duce cu oile, sd o lase sa cante odata din “trambita” si pe urma sa
o lege de trunchiul arborelui. Capitanul a lasat-o.

Era in prima zi de Pasti. Tot satul era in biserica. Preotul citea sfanta Evanghelie cand sunetul

|II

trambitei a tulburat sufletul “gazdei”.
Fata a terminat de cantat, in timp ce capitanul se pregatea sa o lege si apoi sa plece cu turma.
Fata s-a rugat sa-i permita sa cante inca odata — ceea ce capitanul nu a refuzat. Tatal ei intelege alarma

fiicei sale si cheama pe sateni afara din biserica. Trambita Tnsa incetase. Fata se ruga pentru a treia oara

! Culese de Tache Papahagi la inceputul secolului al XX-lea si publicate in lucrarea sa, Graiul si folklorul
Maramuresului, 1925
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si ultima. Capitanul, induiosat de fiorii patrunzatori ai trambitei o lasa sa mai cante. Atunci fata incepe sa

cante iar din trambita, ,de plangeau si oile si rasunau muntii”. Din sunetul trambitei se desprindeau
limpede urmatoarele cuvinte:

,Ina, tata, ina!

Oile furatu,

n tara manatu,

Pe mine legatu!

lesi, tata, afara,

Oile-s pa tara!”

Tatal ei, care ascultase ultima trambitare Tn curtea bisericii, porneste cu oamenii din sat si-si
scapa din mainile pribegilor turma de oi. (Povestita de Todor Tincu)

Doine

,Fost-am pacurar la oi

S’am durn’it pa musuroi

St m’o ploat mult’e ploi.

Fost-am pdacurat la stana

S’am durn’it pa radacing,

Nu pa perina d’e 1ana”. (1920, Breb)
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,Alunar, cu-alun’e mult’e,
Am dragut si-i dus la munte.
Alunar cu-alun’e mari,
Am dragut si-i pacurari”.
(1920, Vadu lIzei)

70
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,Am dragut pacuraras
Si-mi aduce sara cas,
D’imin’eata urda dulce
Si-i dau gura si se duce.
- Hei tu, mandrulutul’e,
Tapa doru past’e oi
Sivina sara la noi;

Tapa doru past’e plasa

Stvina, mandrut, acasa;

Tapa doru past’e stana
Sivina sara la ¢ana;

Tapa doru past’e st’erpe
Stvina sara la fet’e”.

(1920, Salistea)



* k¥

»Am fost pacurar la oi,
N’am durn’it pa musuroi;
Am durn’it pa perinuta
Trimisa d’e la draguta”.
(1922, Sieu, Gavrila Patraus, 37)

k% %k

,Pacurar la oi am fost,
Fet’ele nu ma cunosc;
Ma cunosc pa bracinar
C’am fo’ mandru pacurar”.
(1922, Sieu, Gavrila Patraus, 37)

* k¥

,Pacurar d’in d’ealu mare,

Cobori cu oile 'n vale;

Pana oile c’or paste,

Noi ne’om prinde’a n’e cu[noaste”.
(1922, Sieu, Viorica Micle, 13) Pdcurar
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Colinde

»Margu-s trei pacurarei

Cu oile dupa ei.

Cel mai mare-i vér primar.

Cel mai mn’ic o rupt §’o dzas:

- H'ei tu, frat’iulucu mn’eu,

Numa eu cand oi muri

Pa mine ca sa ma’ngroape

D’in strunguta oilor,

Su’ fundu galetalor,

S’aud zinu Ciuruin

St mandrele tropot'in”.
(1920, Desesti, Parasca Covaci, 70

Balade

Cei trei pacurarei

»Margu-s, mamulica, marg, -”Stat, fratalor, sa ved’em
Margu-s trii pacurarei Care d’in ¢in’e sint’em”.
Pa carare, pa muncei, Cei mai mari

Cu oile dupa ei. is veri primari;

Numa unu-asa dzacea: Cel mai mn’ic,
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Srain voin’ic. Tat Tm pun’et trambita

-,H’ei tu, frataorii mn’ei, La cap pun’et galeata;

Numa eu ca s’oi muri Si d’e-a mana d’e-a stangu

Pa min’e mi-t ingropa Tat imi pun’et fluieru,

Din varvutu munt’elui, Ca canvantu s’ a sufla,

D’e-a umbruta bradului; Trambita a trambita,

D’in locut d’e coparsau Fluieru a fluiera,

Pun’et scoarta d’e durdzau, Galeata a susk’ina

Sidin locut d’e salas Ca nu mulget in dansa”.

Pun’et scoarta d’e bohas; (1920, Vad)

Sid’e-a mana d’e-a dreapta

A pacurarului

,Margus, marg, oile 'n munt’e, P& iel numa I-o manat

Tat cu trei pacurarei, Dupa apa 'ntre izvoara —
Cu oile dupa ei. S’o vorozit sa-l omoara;
Cei mai mari is veri primari; Dupa apa 'ntre valcele —
Celilalt mai mititel, Lui legea ca i-o face-le:
Acela-i mai streinel. Ori sa-l puste, ori sa-l taie,
Sus la munt’e o sosat, Ori sa-l pue 'ntre fartaie;
Ceia doi s’o vorozit Ori sa-| taie, ori sa-I puste,
Pa ¢el mn’ic d’'e omorat. Ori sa-l pue 'ntre tapuste.
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Cand cu apa o 'nturnat,
Oile tate-o zgerat.

- "Qile, oilor mele

Ce zgerat asa de zele?”

- ”Cum focutu n’om zgera?
Ca esti doi s’o vorozit

Pa tin’e de omorat”

- "Pacurari, fartatii mn’ei,
Voi de ca m’et omori

Pa min’e ma astupat

n locutu strungilor,

n locu galetalor,

Si-n pun’et lancea la cap,
Fluierasu la pk’i¢ioare,
Trambdiguca d’e-a dreapta:
Vantut cald cand a sufla
Lancdia s’a legana
Trambdicuca prind’e-a dzace
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Oile m’or prind’e-a plange
Oile cu lanile,

Berbedii cu coarn’ele;
Tatin loc de surorele

M’or Zeli luna si stele;
Tatin loc d’e frat d’e-a mn’ei
M’or Zeli-ma stizarei.

Gios la munt’e-t scobori
Mama naint’e-a esi

Si pa voi V'a intreba:

»S'a nost pacurar a zin'e?”
,S'a vost pacurar ar zin'e,
D’a ramas pa Cele groape
Cu oi sute si cu sk’ioape;
S’o ramas pa Cele vai

Cu oi sk’ioape si cu mn’ei”.

(1922, Botiza, Marie Cupsinar, 20)



Datini, credinte, superstitii

,La San Giordz apoi gazda c3sai si picurarii fac cruce in strungé si la colibd pa gios cu leostean si cu aiu si cu
cacat d’e porc. Apoi trec oile pasta crucea Ceea sa nu iee Ciut’ele d’e padure lapt’ele si necuraten’iile st acele care
marg in padre dupa matragun’e”. (1920, Cracesti, Marie Mununari, 76).

,Can sa muta oile, apoi pacurariu ia d’in strunga oilor si d’in vatra focului ¢enusa sf lut st duc cu ei s pun
acolo und’e stau iara, pan’ce sa nu le ramae lapt’ele acolea. S’apoi can sa muta si trec pasta vai, apoi ia apa d’in
vale st arunca dupa oi ca sa nu ramae lapt’ele in vale. (Cracesti, Marie Mununari, 76)

Primavara, cand rump sterpele, atuncea sa strang laolalta tate gazdele si fac stana. S’apoi can gata d’e
facut, apoi sa dau si iau tamae, apoi un om ia clopu d’in cap si incongiura stana cu tate oi si dzace: ,Doamn’e,
agiuta-n’e”. Apoi can mulg intaias data, pun crucea si’mplanta cutatu in pamant simbrasu el mare si-I lasa asa gios
Tn pamant pana ¢e 'ncongiura tarla”. (1920, Cracesti, Marie Mununari, 76).

,0aia e sfana, pan’ce are lana, si can o dai pomana, apoi oaia sa scutura in ¢eea lume d’e roaua s’apoi potolea’ focu
d’e pa suflet la acela care da oaia pomana”. (1920, Cracesti, Marie Mununari, 76).
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Pacurarul si Fata Padurii

,Pacurar la oi am fost

S$’am avut o mandra draga.
Mandrulica mea Cea draga
Am gan’dit ca-i mandra mea,
Da-i Fata Padurii —ia.
Stvin’e cu bautura

Ca sa-i dau dorut si gura.
Uita-t’e ca eu i-am dat,

C’am gand’it numa asa:
C’aceea-i mandra mea.

Eu n’imn’ica nu mai stii
C’aceea-i Fata Padurii.

Eu m-am ibgit G an, Dzau,

Si n’imn’ica n-am stiut,
Ca-mi aduce d’e mancare
Fata Padurii cea mare.

Numa eu asa-am gand’it:

Eu trag nad’ejd’e de luat

Tot pa mandra mea ¢ea draga.

76

cand o k’em eu la popa?
Cu min’e nu vrea pleca,
Ca ea dzi¢e num’ asa:
-,H’ei, tu, mandriorule,

La popa noi n'om pleca,
Ca a si anosta nunta

Cand s’a rumpe padurea;
Cand a si nunta ¢ea mare,
S’a rumpe padurea tare,
Vanturi mari ca s’or sufla.”
Pacurariu 'nloc da sta,
Tot la ea ca sa uita,

Numai iel asa gand’ia:
-,Doamn’e, Dumn’edzau [mn’eu,
Ce lucruri am facut eu?

St eu ¢an’e-am isambrat
D’e femee d’e luat?

Eu am gand’it c’am narog;
D’a mn’eu ndroc cum a si

2pe Fata Padurii



Tot cu Fata Padurii? Da-oi sluzba la popa

Doamn’e scoat’e-ma odata Sa ma pot eu d’escata,

Sa o vad io d’escatata; C’aiasta nu-i mandra curata,
Frundza verd’e de calin’e, lasta-i a Padurii Fata.”

D’escatat d’e cata min’e. (1922, Vad)
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Cateva fotografii din cadrul expozitiei ,,calenDAR PASTORAL”?,
realizata in cadrul proiectului cu acelasi nume

3 Concept expozitional, marca Zeppelin Design. O expozitie contemporana, captivantd, dinamica si interactiva ce poate fi
vizitata la Muzeul Etnografic al Maramuresului ,Francisc Nistor”

78






80









	1
	2
	3



