CEREMONIA OSPETELOR LA CURTEA DOMNEASCA
iIN SECOLUL AL XVIII-LEA

Dorina Tomescu

Cronicani nostri au amintit adeseori de ospetele desfisurate la Curtile
domnilor romani, fard sd acorde insi vreo atengie speciald elementului descriptiv,
poate si din cauzi ci la acestea ei asistau zilnic i le indeplinean conform obiceiulut
transmis. Comparind totusi istoriografia munteand cu cea moldoveand, se observa
o bogitie mai mare de aminunte legate de protocol in crodicile mumene. in
schimb, cronicarii moldoveni erau mai interesati de evenimentele politice. In linii
generale, insd, ceremonialul ambelor tari este infatisat la fel.

Notiuni scrise despre ceremonial la romini isi fac aparitia in operele
parenetice, prima de acest gen flind “Invétdturile lui Neagoe Basarab cétre finl siu
Teodosie”, unde gisim elemente referitoare la recrutarea dregitorilor, la sivérgirea
osnetelor, la receptia solilor etc. Desi sunt mai multe pagini cu referiri la regulile tnesei,
acestea nu ne aratd de exemplu cum se desfisura servitul mesei ori modul de a ménca.

Literatura propriu-zisd de ceremonial a fost in centrul atentiei la noi,
incepind cu 1691, cind ierormonahul Hrisant, patriarhul de mai tirziu al
Ierusalimului, traducea “De oficiis” a lui Pseudo-Codinos, la cererea stolnicului
Constantin Cantacuzino. Aceasti operd trebuie si constituie un indreptar pentru
aplicarea regulilor de curte imperiale la Curtea domneasca din Muntenia, dar ea a
circulat in acelasi timp si in Moldova. Interesul pentru aceast lucrare bizantind a
fost mult mai puternic in timpul lui Nicolae si Constantin Mavrocordat, pina pe la
1750, fard insistente asupra unui anumit fel de ceremonii.

O sursd care prezinti garantia autenticitdtii §i exactitdfii riméne insi
“Descriptio Moldaviae®, opera lui Dimitrie Cantemir, terminati in Rusia intre anii
1716 - 1717.

El insusi domn, dar si istoric, Dimitrie Cantemir a putut cunoaste din
propria-i experientd obiceiurile mai vechi si noi legate de curtea dommeasci, pe
care le-a descris in lucrarea mai sus amintiti. mformatiile pe care ni le lasa privind
ceremonialul ospetelor domnesti sunt intocmai cu cele ale lui Paul de Alep sau ale
logofatului Gheorgachi (1762).

“Condicaide obiceiuri”, adevirat manual a protocolului, scrisd de logofatul
Gheorgachi la porunca domnului Moldovei Grigore Calimachi (1761 — 1764), a
fost editatd prima oard in 1846, in chirilicd, de Mihail Kogilniceanu si reeditata in
latineste la 1874. Ea constituie un izvor deosebit de informatie istoricd referitor la
moravurile noastre sociale si politice in secolul al XVIII-lea. De asemenea,
memoriile de cilatorie ale strdinilor care au trecut pe la noi, din a doua jumitate a
secolului al XVII-lea si pe tot parcursul secolului urmitor, jurnalele solilor si
ambasadorilor confirmd, la rindul lor, desfasurarea diferitelor ceremonii potrivit
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unor regulamente protocolare. Informatii pertinente in acest sens ne-au lidsat striinii
care au rdmas vreme mai indelungatd in anturajul domnilor din Moldova si Tara
Romaneascd: Paul de Alep (descrieri din vremea lui Vasile Lupu (1634 — 1653) si
Matei Basarab (1632 - 1654), sau Anton Mara Del Chiaro, secretarul lui
Constantin Brincoveanu (1688 — 1714), care a luat parte la numeroase festivititi la
Curtea domnuha muntean.

Cea mai shinpld formi de tratatie la Curte era servirea cafelei, care se ficea
cu o ceremonie deosebiti, dupi obiceiul turcesc. Cafeaua se oferea uneon numai cu
dulceatd: in Joia Mare, dupd impartisanie, in Duminica l3satului secului de brinzi,
in ziua Sfintei Paraschiva'. De cele mai multe ori insi ea incheie o masi copioasi.
Cafeaua se bea uneori cu “vutcd” (un fel de liqueur) ?e care o servea marele cupar,
intii Domnulul apoi la beizadele si 1a urmi celorlalti”.

«...Indati vel cupar, cu tipsia cea de argint stind inaintea Domnului, pune
vutcd in doao pdhare §i intdi cuparul ia credintd, apot Domnul sdngur ia paharul de-
| pune la gurd si ia confeturi; §i copii cei din casd, ce santu rindui{i de vel cimiras,
dau vutcd mitropolitului..., la arhierei i la boieri. Dupi confeturi, vel cafegiu pune
pe dinaintea Domnului peschirul cel randuitu, ce se chiami fota, di Domnului
cafea, si copiii din casa la mitropolitul, la arhierei si la boieri™.

Dupé consumarea cafelei, mitropolitul ficea plecdciuni in fata Domnului,
apoi iesea, ceremonia fiind repetati de fiecare oaspete in parte.

Obiceiul tratatiei cu cafea nu apare in izvoadele noastre din secolul al XVI-lea,
fiind insd des pomenit in memoriile Ini Paul de Alep sau al altor cdldtori striini din
secolul urmitor. Pe la 1667, chiar se vorbea pentru prima dati in Bucuregti de o
“cahvenea” (inuti de un fost seimen al palatului din Constantinopol. Localul se afla in
apropriere de Biserica Doamnei. Mai tirziu documentele pomnenesc si de “cahveneaua”
din Podul Beilicului (Calea $erban Vodi), care functiona non-stop (era aproape de
Casa Beilie) — locul de adsipost al tuturor musafirilor veniti de la Tarigrad)”.

In secolul al XVIIl-lea, servirea cafelei la Curtea domneasca devenise, asa
cum s-a vazut, ceva obignuit. Marele cimiras avea in subordinea sa toti slujitorii
(plititi lunar), care serveau cafeaua cu accesoriile ei: gerbetul si ciubucul’.

Céite o dati insi, combinatia de dulceturi, cafele gi serbetun servite celor
veniti din Occident punea la grea incercare respectarea protocolulut de cdtre
oaspeti. In acest sens, un exemplu amuzant il constituie relatarea baronului
Frangois de Tott, care. fiind primit in Moldova imr 1767, de Grigore Calimachi
(1767 — 1769), ... a trebuit si indure toate ceremoniile turcesti”. El ne povesteste

' Dan Simonescu, Literatura romdneascd de ceremonial, Condica fui Gheorgachi. 1762, Bucuresti,

, 1939, pag. 173.

- Ibidem.

? Dan Simonescu, op. cit., p. 278.

4 Col. Popescu Lumind, Bucurestii din trecut §i de astdzi, 1935, p.489.

S Petru Rigcanu, Lefile si veniturile boierilor Moldovei in 1776. Document de la Grigorie A. Ghica,
lagi, 1887, p.77.
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¢d “cea mai insemnatd, cea care sideste cea mai mare consideratie, este oferirea
“serbetului”, ea este intotdeauna urmati de stropirea cu apd de trandafiri §i cu
parfum de aloes. Acest gerbet, de care se vorbeste atit de des in Europa si care este
aga de putiu cunoscut, este ficut din paste de fructe cu zahir, topite apai in api §i
care sunt atat de parfumate, incit abia poti si gusti aceastd biuturi ....M-am servit
deci cu tot atata discretie, ca §i din dulceturile care insotesc cafeaua...”. Nu acelasi
lucru s-a intdmplat ins3 cu valetul baronului, care a mancat tot gingimbrul zaharisit,
ce 1 s-a infitisat, apoi a inghitit dintr-o dati tot vasul de serbet (care fiind atit de
dulce se consuma cam intr-o siptimini), lisindu-i pe cei de la curte mutfi de
admiratie®. Se pare cil cei mai multi europeni nu stiau si consume serbetul. Astfel,
polonezul Adam Golarlowski, secretarul soliei condusa de Iosif Podoski, aflati in
trecere spre Poartd, in 1759, povesteste ¢, fiind in vizitd la pasa de Hotin, dupi ce
au fost tratati cu cafea si timdiati cu “fum inmriresmat”, la urmi li s-a adus serbet
de struguri, pe care Golarlowski l-a baut “dintr-o singura sorbiturd ca rachiul”’. Cu
acelasi protocol sunt primiti oaspetii si de dommul Moldovei, Ioan Teodor
Callimachi (F758 - 1761), si ceea ce este interesan:, a doua zi, cind domnul
inapoia vizita solului, era tratat la randu-i cu dulceati, cafea si timiiat cu parfum®.

Tratatiile erau foarte dese, pentru cd, de “cdndu era giugul 1rii” mai greu, ele
inloeuiau mesele bogate de odinioard. “Au fost obiceiu la damnit ¢gi mai vechi, cindu
era giugul tirdi mai usor, de nu lipsiia masa cea domneasci i masa sa ficiia in divanul
cel mic, cu cheltuiala visteriei...”, ne confirmi logofatul Gheorgachi la 1762°.

Documentele interne §i externe consernneazid intr-adevar dia vechime,
multe mese si ospete organizate intotdeauna cu un anumit ceremonial si fast la
Curtea domneasci, la primirea domniei, sau prilejuite de unele sirbitori religioase
de peste an: Criciun, Anul Nou, Boboteaza, Pasti. Alte pnilejuri fiind evenimentele
din familia domnului (nunti, botezuri) sau grandioase festinun oferite in cinstea
solilor sau ambasadorilor straini.

Relatirile lui Paul de Alep, Dimitrie Cantemir si Gheorgachi privind
desfdsurarea ospetelor sunt asemdnitoare, ceea ce inseamnd cd obiceiurile se
transmiteau prin traditie.

Divanul cel mic era locul unde se aseza masa in zi de sarbatoare'’, Invitatii,
arhiereii si boierimea pind la logofdtul al doilea, impreund cu cei doi vornici de
poarta, erau trecufi in “isvod cu pecete domneascd”. O salvd de tun anunta asezarea
Domnului la masa"'. Dimitrie Cantemir chiar specifica momentul “marele stolnic
mai intiiu gustd bucatele puse inaintea Domnulwi, dupd care indatd ce Domnul a

% Calatori strdini despre Tarile Romdne, vol. X, 1997, p.608.

7 Ibidem, p.412.

* [bidem, p.418.

® Dan Simenescu, op. cif., p.281.

1 Dimitrie Cantemir, Descrierea Moldovei, Traducere de pe oviginghul latinesc la 200 de ani de la moartea
auforului (21 august 1723}, de Dr. Giorge Pascu), 1923, p.118.

" Dan Simonescu, op. cit., p.281.
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intins méina ca si scoatd méincare tunurile bubuie §i cintd muzica si cea cregtineascd
si cea turceascd™'?. Postelnicul §i vel spatarul stau in exercitiul functiunii “zvorindu”
la spatele Dommului, primul cu toiagul in méini, al doilea cu sabie §i buzduganul,
ambii cu caftane cu “7 coti tafta naramgie” legati peste umar™'>. Alti boieri, care
“svonesc” in timpul mesei, sunt velmedelnicerul, care di domnului si se spele §i cu
lingura cea mare de argint scoate Domnului pe talger supd si alte bucate; velclucerul
— purtitorul de grija a “mezalilor” ce se aduce de la beciul domnesc; velvamesul —
purtitorul de grija a “confeturilor”, acesta fiind fira caftan.

De 1la al treilea pahar, boierii amintiti mai sus trec $i ei la masa pe care le-a
pregatit-o separat marele camdrag, locul la servit ludndu-1 boierii de rangul al doilea.
Sunt obiigati s vind numai la inchinarea paharelor sau la rostirea ovatiilor. Primul
pahar 1l ridicd mitropolitul, pentru slava lui Dumnezeu. Al doilea pahar il ridici
Domnul, pentru sinjtatea impdratului (Dimitrie Cantemir spune cd numele
impdratului nu se rosteste, cact pentru moldoveni era un lucru “nepotrivit si urat, iar a
inchina pentru regii crestini si ortodocsi , este un lucru plin de prime;j die”)'*. La acest
de-al doilea pahar, incepe si cinte “mehterhaneana” §i muzica din sala mesei §i se
face “sinlic” - adicd se sloboade tunul §i pustile. Al treilea pahar il ndicd
mitropolitul, pentru Domn si familia lui. In acest moment ceremonia atinge culmea
ei. Boierii primesc de la cupar cite o cupa de vin, si fiecare, dupa ee bea, merge de-i
sdrutd mana Domnului. La urmd, vin cintiretii bisericesti, care primeau bacsis cite
un galben. Apoi Dommul inchind pentru mitropolit, arhierei i boieri'’. Fata de aceste
reguli, Dimitrie Canternir mai aminteste faptul c¢d “Domnul nu obisnuieste si se
scoale de la masd mai Inainte de a se fi adus lampile, iar dupd aceasta au fost puse pe
mas3 de marele medelnicer, oaspetii toti se scoald in picioare §i salutd Domnul lor.
Semnul sculirii de la masi este gervetul pus de Doinn pe mas3. Observind aceasta,
marele postelnic, “cu batul de argint pe care il tine in méani loveste in pimént, la care
semn toti cati se pot finea pe picioare, se scoald deodat...”'®.

Ospitalitatea Domnului mergea pind acolp incdt boierii mai luvau din
mezeluri si confeturi in nifrdmi §i pentru acasé, cici considerau o onoare méincarea
pe care au luat-o de la masa Domnului. Nu aveau voie insd sd plece cu vasele din
argint'’. Terminindu-se masa, Doninul se spila pe maini in spatirie, iar boierii in
divanul cel mic, Cafeaua se servea in spitirie. Dupi cafea, de multe on, Domnul
tinea pe boieri pind seara punindu-i la “gioc”. De reguld, la ospdf nu participa §i
Doamna. Ea da separat mas3d jupaneselor. Era servitd de vornic §i de ceilalti
slujitori dupd influenta turceascd, ce atinsese pand §i organizarea interioard a

2 Dimitrie Cantemir, op. cit.

1 Dan Simonescu, op. cit.

' Dimitrie Cantemir, op. cit., p.119.
1 Dan Simonescu, op. cit., p.120.

' Dimitrie Cantemir, op. cit., p. 120.
7 Ibidem.
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palatului domnesc. Si aici, se folosea un ceremonial: Doamna ridica paharul intai,
rispundea logofeteasa cea mare §i celelalte jupanese gi ii sdrutau mana.

Dupi masé, oaspetii, barbati si femei, se intilnean in “maibent”, care era
incéperea personald a dommntui si ficeau un “joc de obste”. in a doua jumitate a
secolului al XVIII-lea, se constata o schimbare in ceea ce privegte participarea
Doamnei la ospit. Astfel, Nicolae Mavrogheni oferea in 1786 un ospit unei
aristocrate engleze, Lady Craven, ocazie cu care participi si doamna tirii, serviti
de noui femei'®,

in Tara Romaneasc3, ospetele de sirbitori la Curtea lui Constantin
Brancoveanu si-au gisit un cronicar atent in persoana secretarnlui sdu italian,
Anton Maria Del Chiaro, care a ldsat o importanti descriere a mesei de pasti sau a
celei de Sf. Vasile. Aflim astfel c3, la 1 ianuare, dacd vreumul din comeseni
strdnuta 1a mas3, i se ficeau daruri, constind in tesdturi de postav sau atlas. La
incheierea ospdtului, se aducea o plicinti foarte mare in care erau bagati 50 de
galbeni si diverse rivase amuzante. Un vechi obicei la banchetele solemne de la
Curte, ca si la nuntile boieresti, era si nu se stringi farfuriile de pe masi cind se
schimbau felurile de mincare. Puse una intr-alta, se forma un edificiu atit de inalt
incét boierii, chiar stind in picioare, nu se mai puteau vedea. Obiceiul a fost insd
périsit incd din vremea lui Del Chiaro'®.

Mese mari se mai didean §i cu ocazia nuntilor de la Curte. Astfel, numai in
perioada 1694 — 1704, la Curtea lui Constantin Brincoveanu s-au celebrat cincizeci
de nunti, afard de cele noud ale beizadelelor, precum §i ale altor fii de boieri pani la
1714, Nuntile domnesti erau fastuoase. O descriere interesantd ne oferd un mester
negustor, sticlar din Boemia, care. in 1698, lua parte la ospétul de nunti al domnitei
Ilinca, fiica lui Constantin Brincoveanu, cu Scarlat Mavrocordat. Deci, Georg
Franz Kreybich, dupid ce vinde lui Brincoveanu pahare pentru 200 de taleri,
participand la ospdt, ne povesteste: “A fost veselie si aveai ce vedea ... cict, dupd
terminarea ospitului, in aceeasi sald in care se prinzise, a fost ridicatd o cetate,
impresuratd de turci, iar in cetate erau nemti. Turcii bateau cetatea cu tunur §i
bombarde si-i sileau si se predea si si ceard pace™®. Asemenea spectacole erau
imitatii dupd cele care se dideau la Constantinopol. De obicel, erau la modi
reprezentatii mimate, infitisind atacuri de cetiti si lupte intre ostiri. Mai departe,
Kreybich povesteste cd au fost tot felul de jocuri si dansuri turcasti, ardbest,
chinezesti, tatirasti, frantuzesti, spaniole si lesesti.

Alte ospete se dideau in cinstea ambasadorilor striini. Astfel, o receptie
strilucitd a fost aceea datd in 1702, pentru lordul Williams Paget (ambasador la Poarti
in perioada 1693 — 1702), la Curtea lui Constantin Brincoveanu®'. Masa lungi era

'# loana Constantinesew, O fume inir-6 carte de bucate. Manuscris din epoca bréncoveneascd, Bucurest,
1997 p. 25.

'% Calatori stréini despre Térile Romane, vol. VI, p. 382-283.

2 Ibidem, p.127.

U Ibidem, p.197.
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bogat incdrcati si a durat mai mult de sapte ore, in care timp au urmat multe rinduri de
bucate §i belsug de vinuri minunate. S-a inchinat pentru sinitatea sultanului, a
impédratului Germaniei si reginei Angliei si a fieciirui oaspete de la mas3, in zgomotul
salvelor de pugca. Mult mai tirziu, in 1755, contele Mniszech, trimisul extraordinar al
regelw Poloniei, poposea in Moldova la Curtea lui Matei Ghica (1753 — 1756). El va
participa la un ospét, unde “s-au adus peste patru sute de feturi de bucate”. in timpul
mesei, se¢ auzea muzica domneascd §i urdrile se fineau in bubuitul tunurilor. Se
remarcd, de asemenea, prezenta obligatorie a muzicii. Tiganii erau muzicantii cei mai
ciutati la curtile domnesti. Desigur cd erau influentati in cintecele lor de melodiile
turcesti, §i, totugl, canstitiau muzica nationald a Domnului, cit zicdtunile ei vechi
insotite de jocuri zgomotoase. Nu lipsea nici trupa de muzicanti turct, care, in toate
serile, la chindie, cinta cintece militare turcesti in curtea palatului’, Cand veneau pasii
in tard, aduceau cu ei mehterhinneaua lor, care le canta la chindie.

De multe ori, la marile ospete, nu lipseau jocurile maiscaricilor si
pehlivanilor. Din documentele pistrate pini astizi, rezultd ci, printre primii bufoni
de la curtile domnesti de la noi, era Petre Bolea (bufonul pitic al voievodului
moldovean Petru Schiopul)™.

in epoca fanariotd, locul masciricilor traditionali era luat de soitari,
recrutafi dupd moila constantinopolitand, dintre slugile domnului. Purtau pe cap
calpace mari de blani, de care atirnau mici oglinzi si t{ineau in maini bastoane cu
clopotei din argint®’,

Pentru a completa imaginea acestor ospete, ar trebui sd amintim ce si cum se
ménca. Multi dintre c3ldtorii striini sunt de acord ci mancarurile erau imbelgugate $i
cd erau preparate dupd bucitiria francezd, nemteascd si italiand. Absenta meselor
rotunde §i ovale (folosite de greci, la Istanbul pe la 1760), a scaunelor, §i mentionarea
bancilor cu spatar agezate la mese lungi, ca In trapezele cilugirilor, rAimin o
caracteristicd roméneasca pana in anii 1830. Fata de masi este, “dupa obiceiul {arii”,
din pinzi de in, foarte fin tesutd. Foile de zestre date copiilor lui Constantin
Brincoveanu inregistrau servete cu flori de fir, tipsii de argint, de cositor §i arami.
Pahare, linguri, cutite, si furculite, solnite, todte din argint, lighiane, ibrice si sfesnice.
[n ultimele decenii ale secolului al XVIII-lea, modelul european de a se servi la masd
de tacAmuri §i a sta pe scaune in jurul unei mese este tot mai des intilnit. Lady
Craven rimidnea in 1786 profund imprestonati de masa in stil european, la care a fost
invitati de Nicolae Mavrogheni, la Bucuresti: se sti pe scaune, domnul la un capat al
mesel, iar, la celilalt, prezenti este si doamna. Vesela este din argint, sfesnicul de pe
masd din alabastru, cu flori de rubine si smaralde®.

2 Ibidem, p.366.

 Dan Simonescu, op. cit., p.170.

2 Al Alexianu, Bufoni la curtile domnesti, in “Magazin istoric”, anul I1, v. 3 (12), martie 1968, p.6t.
B Ibidem, p.62.

 Nicolae lorga, Istoria remdnilor prin cildtori, Bucuregti, 1981, p. 396.
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Atentia pe care o acordau domnii pentru angajarea unor bucitari si cofetari
iscusiti era mare. Astfel, se cunoaste ci la curtea lui C. Brincoveanu era un bucitar
neamt’’. Insusi Grigore Calimachi, care s-a preocupat de aicituirea Condicii de
ceremonii, cerea in scris, din Polonia, un bucitar bun, c#iruia ii oferea 50 piastri pe
luni, haine si obiecte in valoare de 300-400 piagtri pe an §i un apartament aproape
de palat, unde sd locuiascd impreuni cu familia sa®®.

Un izvor exirem de serios pentru cunoasterea bucitiriei roménesti de la
inceputul secolului al XVIIl-lea rimine o carte de bucate, la a cirei origine std
stolnicul Constantin Cantacuzino, “marele ordonator al meselor de la Curtea
domneascd din Bucuresti vreme de 40 de ani, maestru de ceremonii §i prin§ al
gastronomilor roméni din toate timpurile”®. Copii dupi aceasti culegere de refete
au circulat pind dupd jumitatea secolului al XIX-lea. Din cele 293 de retete, multe
traduse din limba italiand, francezi si germand, aflim c3 se consuma foarte mult
peste, legume, camne de vitel, oaie, iepuri, vanat si salate. O atentie deosebiti se
acorda vutcilor si dulceturilor, atit de la “mod4” in societatea din acea vreme, dar
mai ales in secolul fanariot, apei de trandafiri, necesara la spilatul mainilor inainte
si dupi masd. Recomandarea era de a prezenta in mod plécut preparatele, prin pete
de culoare (flori comestibile), in special verde, galben, rosu, albastru®™. La acestea,
se adaugd informatiile date de florentinul Del Chiaro, despre cosurile cu cozonaci
sau de plicintele mari cu rivase si bani, care incheiau ospitul domnesc de Sf.
Vasile, facute “din foite de aluat”.

in timpul meselor, dar mai ales dupa masi se bea vin, care vara era ricit cu
gheatd (pistrati din timpul iemii in ghetdrii), cum era de exemplu la curtea lui C.
Brincoveanu, unde era stipendiat un “ghetaniu”, ce-si ficea slujba la “legnitd”
(ghetirie)’.

Sursele alimentare locale erau completate cu imense cantititi de produse de
lux, aduse din Orient si Occident. Astfel, registrele vamale indicd mari cantiti{i de
condimente, fructe exotice, zahdr (Venetia), ulei, cafea, vinuri, cu prefuri excesiv
de mari’*.

Comparand ceremonialul cu care se ficeau ospetele domnesti cu relatirile
lui Pseudo-Codinos, privitoare la mesele Impératilor bizantini, sau cu aqelea
referitoare la masa sultanului, observim unele aseminiri de ordin general: pregitiri
pentru invitarea persoanelor, lux in ceea ce priveste serviciul (sultanul intrebuinta
foarte rar serviciul de argint si aur), numérul mare de slujitori (mai putin la turci),
eticheta asezirii la locurile cuvenite (foarte complicati la bizantini)®.

2 Ibidem, p. 374.

2 Dan Simonescu, op. cit., p. 174.

¥ |oana Constantinescu, op. cit., p. 57.
¥ Ibidem, p. 90.

M Ibidem, p. 50.

32 hidem.

¥ Dan Simionescu, op. cit., p. 176.
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De la Bizant s-a luat obiceiul céntirii imnurilor religioase corespunzitoare
sarbdtorii la care se didea banchetul, dar apare 1 un element local pentru cd se
imbina elementul religios cu cel laic (cintirile bisericesti aldturi de lautele
tiganilor, prezenta icoanei si a candelei aprinse in sala de mincare). Alte elemente
locale erau: supunerea boierilor fatdi de Domn si al jupaneselor fatdi de Doamni,
prin sirutarea miinilor; obiceiul pamintului al toastelor, la ridicarea fiecirui pahar;
incheierea mesei prin unirea mesenilor barbati §i femei, pentru un joc cu zicaturi §i
glume pind seara tirziu. Dar si mai importante erau atributiile slujitorilor si
imbricimintea lor**. Oricum, elementele de imprumut bizantino-otomane par si se
manifeste mai mult in domeniul ceremonialului pur politic, in rest era traditie
pentru obiceiurile mai vechi romfnegti, transmise din generatie in generatie.

Pretentiile de a imbrica orice eveniment de la curtea domneasca intr-o aureold
de fast si lux cresc spre sfargitul secolului al XVIII-lea. Sunt semnificative in acest sens
crearea logofetiei de obiceiuni in Moldova Intre 1795 — 1799, deci in vremea lui
Alexandru Calimah, iar in Muntenia in timpul lui Alexandru Ipsilanti (1797).

LA CEREMONIE DES FESTINS A LA COUR PRINCIERE
AU XVIII*™ SIECLE

-Résumé-

Des temps immémoriaux au cours des princes roumains existait |"habitude
des régalades et des festins a l'occasion de certains événements. Les sources
documentaires mentionnent le fait que, des la deuxiéme moitié du XVIF™ sigcle,
ces festins se déroulés d’aprés un cérémonial.

La plus simple régalade a la cour était le café. La cérémonie a lieu d’aprés
le rituel turc; parfois accompagnée d’une confiture, autre fois avec une «voutca»
(une espéce de liqueur), des fruits confets, des confitures et du tabac.

Les grands festins avaient lieu au venu du prince ou pendant les grandes
fétes religieuses: le Noél, la Nouvelle Année, I’Epiphanie ou & Piques. D’autres
festins étatent occasionnés par certains événements qui se passés dans la famille du
prince — noces, baptémes.

De méme on donné des festins a 1’occasion de 'accueille a la cour des
érnissaires et des ambassadeurs étrangers.

Aux jours féries la table était arrangée dans la salle du Petit Divan et quand
le prince s’asseye on tiré au canon.

3 Ibidem.
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Souvent, pendant les noces, ils y avaient aussi des pantomimes qui reflétaient
'assaut de cités, des luttes, conformément avec la mode de Constantinople.

Les plats étatent nombreux - parfois des centaines — et préparés d’aprés la
cuisine frangaise, allemande et italienne.

Les sources alimentaires locales étaient complétées avec des immenses
quantités de produits de luxe apportés autant de 1’Orient que de 1’Ccecident.

En comparant le cérémonial des festins princiers roumains avec celui des
empereurs byzantins ou des sultans on constate des ressemblances d’ordre genéral.
Pour le reste on garder I’ancienne tradition rournaine conservée de génération en
geéneration.
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