PIVELE DE ULEI DE PE VALEA COMANELOR — TARA OLTULUI
Constantin CATRINA i AL. BUSILA

Unul din cele mai interesante domenii de cercetare etnografica il constituic instalatiile tchmice
populare, raspindite pe intreg cuprinsul tarii, cu o mare vechime atestata documentar si prezentind o
remarcabila varictate de tipuri.

In cadrul studiului de fata nc-am oprit asupra unei microzone cercetata si anterior! — Valea Coma-
nelor, situata la estul Tarii Oltului in zona mai vasta Persani si cuprinzind localitatile Comdna dc Jos
si Comdna de Sus.

Din punct de vedere al artei populare — in mod deosebit —grupul de localitati ,,format din Cuciu-
lata, Lupsa, Comdna de Jos st de Sus, Venetia de Jos si de Sus, Grid, Pdrdu si Persani se leagd direct
de zona Fagarasului si poartd tot mai mult, cu cit venim spre vest, semnele acesteia” 2.

Valea Comanelor a reprezentat permancnt un loc ce a stimulat dezvoltarca omogena a celor mai
variate instalatii tradifionale. Morile de apa, pivele pentru tesaturi, joagarcle, instalatiile pentru
tuicarit, vararit, sticlarie, lemnarit, pivele de ulei etc. s-au dezvoltat continuu pe vatra si hotarcle
celor doua sate surori. I.a inflorirea acestor preocupari au contribuit in mod deoscbit harnicia si price-
perea oamenilor, debitul izvoarelor de apa curgatoare, lemnele de foc ce se gasesc din abundenta in
apropierca satului.

O parte din aceste instalatii, ca piua de ulei si de haine, o moara tarancasca ctc., aflate acum in
curs de conservare si cxpunere in cadrul muzeului sitesc din Comana de Jos, sint vizitate de un public
din ce in cc mai numeros, alcatuit nu numai din localnici, dar si din straini de localitate, care ade-
sca ramin uimiti de ingeniozitatea mesterilor populari.

Pivele (,,piole”) de ulei au fost atestate pina in prezent in numcroasc alte zone ctnografice ?, iar
pc baza cunoasterii diferitelor tipuri de asemenca instalatii, Herbert Holfmann a stabilit si o tipolo-
gie a lor?.

Pe Valca Comanclor, piua de ulei a cunoscut o raspindire continud, in conformitate de altfel cu
solicitarile populatiei din cele doua localititi precum $i a vecinilor acestora, la care mai adaugam
si cresterca productiei de seminte cultivate individual de pamintul siatenilor respectivi.

Vorbind despre tradifia acestor instalatii, Al. Barbat stabileste in lucrarca sa, Dezvoltarea §i struc-
tura economicd a Tdrii Oltului, pentru pcrioada anilor 1938, un numir de ,,709 masini pentru prepa-
rarea uletului din seminte, toate aceste instalatii fiind inscrise pentru acea perioada la Camera de co-
mert 3. Acelasi autor mai mentioneazi si faptul ci asemenea ,, Masini pentru prepararea uleivlui din
seminfe din bostan sunt in fiecare sat cite 1—2 si chiar mai multe” S,

1 C. Catrina, P. D. Idu si Al Busild, Pivcle de pc Valea Comdnclor — Tara Oltului, Brasov, ,,Aluta”, anuarul Muzeului
Sf. Gheorghe, 1970.

2 Cornel Irimie, Portiel popular din zona Persanilor — T ara Oltului, Bucuresti, 1958, p. 7.

3 Tudor Pamfile, Industria casnicd la Roméni, Bucuresti, 1910, p. 236; $tefan Oltcanu si Constantin Serban, Megste-
sugurile din Tara Romdneascd st Moldova in Evul Mcdiu, Bucuresti, 1969, p. 315; Valeriu Buturi, Pivele de ulei din Transilvania,
in ,,Revista muzeelor”, nr. 2, 1965, p. 125—133; C. Irimie si H. Hoffmann, Muzcul fehnicii popularc din Dumbrava Stbiului,
in ,,Studii si cercetdri’’, extras, p. 287 ; Ghcorghe Bodor, Frese de ules in Muzeul cinografic al Moldoves, in - Revista muzeelor”,
1965, numar special (rezumatul comunicdrii prezentate la prima sesiune stiintifica a muzeclor din Republica Socialistd Romania,
27—-29 decembrie 1964), p. 481.

¢ Herbert Hoffmann, O tipologic a instalafiilor de tescui! uleiul in Romdnia, in ,,Cibinium", Sibiu, 1966, p. 49.

5 Al Birbat, Dezvoltarca si structura cconomicd a [ drii Oltului, Cluj, 1938, p. 163.

& Ibidem, p. 166.
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Piuaritul a constituit o indeletnicire secundari a taranilor agricultori si se desfasura pe parcursul
unui sezon de 4—5 siptamini, in special ,,in timpul Postului marc — al Pastilor”.

Instalatia in intregul ei era asezati in cadrul gospodariei 1nd1v1duale, de obicei sub un sopron.
Intr-o alta incapere a casei sau intr-o parte a curtii (tinda, casuti) se afla ,plostinul” (soba) pentru
prajit scmintele din care se extrigea uleiul.

Piua dec ulci intilnitd de noi pe Valea Comanelor este alcatuiti din urmatoarele parti componente,
toate acestea fiind realizate din lemn de esentd tare (stejar), ,,adus dintr-o padure de fatd” :

1. Jugul teascului, format din stilpii de sustinere si sleme (grinda, adici partea de sus a insta-
latiei care leaga cei doi stilpi laterali); 2. miinile berbecilor; 3. berbecii; 4. birsa; 5. dopul; 6. teas-
cul; 7. penelc.

Urmarind evolutia acestei instalatii, mentionim ci dupa anul 1940, penele pentru presare (aces-
tea fiind din lemn de fag cu o lungime de 60—70 cm si de la 3 la 12 cm latime) au fost inlocuite cu
un surub de metal, ce sc invirtea cu o checic metalica sau din lemn de ciatre persoana care condu-
cea procesul de fabricatic a uleiului.

Cei mai recunoscuti mesteri in construirea si repararea acestor instalatii traditionale au fost lem-
narii si dulgherii Ion si Gheorghe Gridan care, folosind ca unelte : tesla, barda, sccurca, ferastraul, sfre-
delul, au construit in aceste localitiati instalatii tarinesti din ccle mai variate.

Dar in afari de instalatia propriu-zisi (tcascul), procesul de fabricatic al ulciului mai depinde
si de :

1. Piua cu 6—12 ciocane pentru decorticarea semintclor olcaginoase.

2. Soba sau ,,plostinul” pentru prajitul semintclor, construitd din cirimida, iar plita din tigla
si pamint (huma galbena, putin cenusie), ,.ca altfel prijala prindea miros”.

Cum pivele de ulei de pe Valea Comanclor (Comana de Jos si de Sus) se caracterizau prin teascul
cu lovire a berbecilor, apreciem si noi ca aceastd tchnica a reprezentat la mijlocul secolului al XIX-lea
o cucerire superioara fati de ,,lovitul cu maiul de mini” a penclor pentru presat. Prin invenfia berbe-
cilor, ,,stilpii se prelungesc, iar capetele superioare (ale teascului) se unesc printr-o grindd fixa de legd-
turd care depdseste in ambele directii dimensiunile oalei”. latd deci ca ,berbecii prezintd un progres deo-
sebit fatd de maie care pot fi dimensionate in functie de forta omului care trebuie sd le wmanipuleze liber,
adicd sd le poatd ridica si s@ poatd lovi cu ele cu destuld vehementd pentru a da randament. Berbecii fiind
suspendati permit mdrirea masei de lemn Ssi in consecintd a greutdlii. Actionarea lor adaogd deci fortei
de lovire a omului si fortd ponderald mdvritd, crescind mult efectul” S.

La pivele de ulei de pe Valea Cominclor se prelucrau in mod deosebit seminte de dovleac (,,lo-
benita”) si mai rar alte seminte, ca cele de cinepd, in, floarea soarclui, simburi de nuca. Din siminta
de in, scotca uleiul in special populatia localititilor din Comana de Jos si Crizbav (Tara Birsei). Pre-
lucrarca semintelor in general, dar in mod spccial a cclor de dovleac obliga, pc fiecare gospodar ca
mai inainte de a pleca la piud, si usuce foarte bine, acasd pe soba, intr-o tavi de tabla, semintele din
carc urma siv sc scoati uleiul comestibil.

Datoritd numarului marce al pivelor de ulei din aceste doua localititi ca si pentru calitatea muncii
si interesul dovedit de detindtorii acestor instalatii, soseau aici cu produscle lor oameni de prin toate
satele vecine : Crihalma, Ticusu Nou, Ticusu Vechi, Fintina, Hoghiz, Cuciulata, Matcias, Halmeag, criz-
bavenii din Tara Birsei, frecventa pe care o socotim dcosebit de interesanta mai ales pentru legaturile
permancnte stabilite intre populatia diferitelor zone ctnografice, intre Tara Oltului si localititile de din-
colo de Persani.

In majoritatea cazurilor, transportul seminteclor pentru ulei se ficea individual, de catre cel inte-
resat, ducind ficcarc om cu spinarca cite o ,,ferdeld”, doua.

Ajunsi la piua, oamenii isi asteptau rindul. Daca soscau dimincata, terminau cu treaba catre seard;
daca ajungcau la piud scara, terminau si plecau citre casd, noaptca.

La piva de ulei cu 6 ciocanc a lui Mija lon, singura instalatic in starc de functionare pina
astdzi, ,,putcau sd faci ulei 30 de insi de noapteca pini noaptea”. Dar cel mai bine lucrau cite 18 —-20
de persoanc.

Remarcim faptul ci siminta adusa la piud nu cra masuratd de catre proprietarul pivei, ci ,,intra
cit se putea”. Ajuns dcci la piud, si dupd ce-i venca rindul, gospodarul lua din scmintele sale de doud
ori cu palmclc facute ,,cdus” si le introducea in piua de pisat simburii. De obicei fiecare om venea cu
,,0 masurd” de 20 de kg, scminte din care stiau ¢ ,,trebuic sd iasd o turtd de 2—2 1 kg ulei”.

Scmintcle astfel introduse in piud erau plSthO cu ciocanul pina. sc dcco]eau sisec farimitau marunt.
in timpul zdrobirii propriu-zise, semintele se miscau din cind in cind in piui, cu mina sau cu un bat,
pentru a nu sc prinde pe piua.

Persoancle care zdrobeau cu ciocancle semintele destinate obtinerii ulciului se aflau mereu in pi-
cioare pe coada ciocanului, aplecindu-se inainte $i inapoi, imprimind cu fiecare miscare o deplasare de

7 Herbert Hoflmann, op. cit., p. 53.
8 [bidem, p. 53.
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Fig. 1

FIG. 1. SITUATIA PIVELOR DE ULEI DE PE VALEA COMANELOR, CU SPECIFICAREA NUMARULUI DE CIO-
CANE DE ZDROBIT SEMINTE.
T[U\HSIG. 2. PIUA DE ULEI: A — VEDERE GENERALA; B — PIUA VAZUTA DE SUS; C — CIOCAN-PIUA (SEC-

NI, [

FIG. 3. PIUA DE ULEI: A. — VEDERE GENERALA ; B. 1. DOPUL, 2. GRATARUL, 3. TEASC-SECTIUNE,4. ,,PEANA".

FIG. 4. 1 PLITA DE PRAJIT ALUATUL; 2. MOLDA PENTRU FRAMINTAT: 3. LOPATICA DE INTORS PE
PLITA; 4. SITA PENTRUCERNUT; 5. TROACA; 6. DETIU; 7. TRAISTA; 8. CIRPA DE INVELIT; 9. BALOT GATA
DE STORS; 10. TURTA.

Fig. 4
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cadere si ridicare a ciocanului respectiv. Spre
deoscbire de acest procedeu, aflim din studiile
cercetate de noi ca in alte localitati ale Tarii
Oltului, zdrobitoarca de simburi cra minata
de apa®.

Cel carc executa aceasta operatie statea
rezecmat fic de o scindura agezati in fata la
inaltimea bratelor, fic de peretele incaperii
sau se tinca cu miinile agatate de un lemn
(,,primbla”), prins cu doua lanturi de grinda
incaperii unde avea loc zdrobitul semintelor.
Ficcare client isi exccuta toate operatiile nece-
sare obtinerii extragerii uleiului; gazda doar
supraveghea procesul tehnologic.

Dec cele mai multe ori, insia, participa la
aceasta activitate tinerctul (baieti si fete), ,,lor
le plicea sa se hinteasca’’ si sa loveasca cu
FIG. 5. PIUA DE ULEI — SECTIUNE: 1-2. JUGUL TEAS. berbecii la presat. In fiecare noapte, pe timpul
CULUI FORMAT DIN STILPIl1 DE SUSTINERE §I SLEME, functionarii pivei — se intilneau aici in (_:urte

3. MIINILE BERBECILOR, 4. BERBECII, 5. PENELE, 6. BIRSA, Ve gt
7. DOPUL, 8 -9. TEASCUL PROPRIU-ZIS, 10 LOCUL DE ASE-  30—40 de tineri care agteptau la rind. Intre

ZARE AL VASULUI IN CARE SE SCURGE ULEIUL. timp cintau din fluier, din gura si tot timpul
petreceau.

Astfel, semintele bine pisate aratau acum ca o ,,fdina (e simburi cu coajia”. Ajunsec in aceastd faza,
semintele erau pusc intr-o troaca si vinturate de 2—3 ori, dupa care s¢ cerneau cu o sitd de sirma ,.mai
deasd ca cca de mamaligad”, in vederea indepartarii ultimelor coji. In cazurile cind sc cernea siminta
de cinepa, accasta se ficea cu ciurul din piele de oaie, argasitd la mesterii comunei.

Fiina rezultatd dupa cernut, amestecata in 2 kg de apa calda, ,,la o misura obisnuita’’, era apoi
frimintati cam o ord intr-o ,,moldd mare”, pini cind aluatul respectiv ajungea cit un pumn. Aceastd
operatie era indeplinita atit de femei cit si de barbati. Urma acum prijitul aluatului pe un ,,ploatin”,
pina. cind acest aluat se inmuia (15—20 minute) si cipata o culoarc verzuie. Incheiatd i aceastd miga-
loasd etapi, aluatul era pus intr-o cirpa din lina (pinza tesuta in casid $i nedirstita), luind forma unui
balot, care era introdus intr-o traista confectionati din acelasi material sau ,,intr-o glugd colturoasa”
si apoi legat cu o fringhic, pentru a rezista la presat.

Balotul astfel pregatit era introdus in teasc si presat, pina ,,icgca tot uleiul”. Pentru o presare se
pregatea in mod obisnuit ,,cite o ferdela de fiina de simburi”, din care se obtincau cca. 2 kg. ulei. Aceasta
cantitate insa depindea $i de calitatea semintelor prelucrate. Din uleiul obtinut, detinatorul instalatiei
primea pentru folosirca instalatiei sale 100 g de ulei (,,La cei mai multi, de nu icgea, nu luam nimic !”’).

Uleiul obtinut era apoi pastrat in vase de sticla : damigeana, sticle de un litru; nu se foloseau
vascle din metal.

Acest aliment cra folosit in mod deosebit in prepararca salatelor din varza acra, ceapa si rosii ctc.
In gatitul cu ccapa prajitd si apoi amestecatid cu fasole frecatf, rosii crude, uleiul din seminte de dovleac
(,,bostan” sau ,lobenita”) era cel mai cautat.

Pina la extinderca folosirii petrolului lampant, acest ulei cra intrebuintat la iluminat si in special
in grajdurile de animale, deoarece nu prezenta un pericol prea mare de incendii. Cind incepea a se in-
grosa si apoi rincezi, uleiul din seminte de dovleac se folosea la frectii. De asemenea, prin amestecul sau
cu diferite culori industriale sau vegetale, se obtinea o vopsca ce sc intrcbuinta la ornamentarca fata-
delor de casa, a obiectelor de uz casnic 1 etc.

Resturile de la presa de ulei purtau denumirea de turte si acestea ramincau in folosinta proprie-
tarului de piua (,cam 20 de bucati pe zi”), in schimbul lemnelor arse de acesta pentru prajitul sim-
burilor fiecarui client. Pastrate in podul casei, aceste turtc se foloseau in diferitc amestecuri pentru
hrana animalelor, vite si porci, fiind de altfel foarte hranitoarc (,,0 vitd slabuta isi revenca imediat cu
turtd si cipita si pofti de mincare”).

Piuarii nu faceau comert cu uleiul adunat de la clientii lor, ,.fiindca nu se obtinca nici o cantitate
prea mare ci il foloseau aga, in casi”. In putine cazuri totusi se mai vindca pe piata Fagarasului.

Din analiza variatelor aspecte privind folosirea pivelor de ulei de pe Valea Comanelor am incercat
sd reliefam in linii generale importanta acestui mestesug, reflectind totodata caracterul creator al unor
mesteri anonimi. Conturat ca un mestesug de sine statiator, cu mesteri specializati, ce deserveau zone
intinse, ajungind uncori chiar la stadiul de sate specializate, piuaritul de toate genurile raspindit pe
Valea Comanclor face parte din patrimoniul valorilor noastre nationale.

® Al . Birbat, op. cit., 6, p. 166.
10 Erdss Janos, A4 bélafalvi olajtiité, in ,,Aluta’, I, Sf, Gheorghe, 1970, p. 287.
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