TEASCURI, PIVE §! PRESE DE ULElI DIN ROMOSEL
(COMUNA ROMOS, JUDETUL HUNEDOARA)

Adriana Tutuianu, Mihai Castaian

Despre teascul cu bama sau grinda orizontala se presupune ca dateaza inca din antichitate:
"...aceste unelte (luate de la greci) au fost adoptate de romani, perfectionate si transmise apoi in alte
regiuni ale Europei”'. Daca aceasta este originea lui, ar fi posibil ca la noi sa fi ajuns inainte de cucerirea
romana - dat fiind legaturile intre nordul si sudul Dunarii - cét si dupa aceea, venind ca atare din regiunile
sudice gi nu dinspre apus?. Faptul ca acest tip de teasc il intilnim i astézi in Transilvania se poate datora
urmatoarelor cauze:

1. Disparitia lui ulterioara din alte zone, datoritd imprejurarilor istorice dificile, face sa-I mai
intilnim pé&na la mijlocul secolului al XX-lea intrebuintat intr-un cadru destul de restrans, la obtinerea
uleiului, deoarece un astfel de teasc era foarte dificil de realizat in perioada razboaielor si invaziilor. De
aceea prezenta acestei instalatii, ar putea fi interpretata si ca o exceptie, adica un tip adus intamplator si
izolat, dar in acelagi timp aproape disparut?.

2. Exploatare putemica in perioada romana, mai ales in aria intracarpatica a viilor, a determinat
extinderea acestui tip de teasc, existent probabil dinainte, i supraviefuirea lui pana in zilele noastre,
datoritd unor conditii istorice prielnice. Dar nu este exclus ca in evul mediu, proprietarii celor mai
numeroase podgorii sa-i fi adus pe parcurs unele imbunatatiri modului de amplasare a surubului, ceea ce
a determinat 0 manuire mai ugoara®.

Teascurile pastrate pana in zilele noastre provin dintre cele care au mai functionat la sfarsitul
secolului al XVlll-lea si al XIX-lea, dar datoritd perisabilitaii lemnului au ajuns s& devina in timp
nefunctionale. Construite din lemn masiv, de regula stejar, ele au fost cioplite in cele mai multe cazuri cu
barda avand diferite dimensiuni, care variau de la o forma la altas. intrucét tipologia teascurilor si a
pivelor, dar si modul lor de functionare au fost descrise in literatura de specialitate, ne propunem sa
prezentam doar aspectele tipice locale ale instalatiilor utilizate atat la obtinera uleiului cat si a mustului®.

Romogelul este situat in partea central estica a judetului Hunedoara, la limita acestuia cu judetul
Alba. Vatra agezarii amplasata pe raul Romosel, tributar al Muresului, se intinde pe complexul de terase gi
dealuri piemontane care apartin Culoarului Oragtiei. Amplasarea in cadrul acestui relief le-a oferit
locuitorilor baza economica necesara: terenuri agricole de terasa, livezi si fanete, iar apropierea muntelui
posibilitatea dezvoltarii pastoritului pendulator. Dezvoltarea agriculturii a generat aparitia mestesugurilor
specializate in prelucrarea produselor agroalimentare, aici au existat pana in anul 1970 sase proprietari
ale unor instalatii de tipul celor mentionate mai sus (Avramul Chiriloaiei, Oprea lon Deleanu, Toader Patru
lui llie, Toaderul Paraschivii, Avramul Craciunescului i lon a Margineanului), dintre care unele erau
intrebuintate doar la obtinerea mustului din mere sau struguri iar altele mai complexe au fost folosite si la
obtinerea uleiului din seminte de floarea soarelui, bostan, nuca si jir’.
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Dintre acestea s-a pastrat doar instalatia lui lon a Margineanului, deoarece este adapostita sub un
sopru masiv construit din caramida (L=13,50 m, 1 =7,20 m, i= 5,05 m) si acoperit cu tigla (PI. I, 1), motiv
pentru care a fost functionala pana in anul 1956 pentru obtinerea uleiului, $i 1996 pentru must. Piesele
componente ale instalatiei de acest tip sunt; piva pentru zdrobit sau valaul dupa cum se mai numea in
varianta locala , cuptorul pe care se prajeau semintele, si storcatoarea sau teascul cu ajutorul céreia se
realiza presarea.

Valaul este format dintr-un jgheab, confectionate din bucati de lemn curbe unite intr-un traiect
circular (D=4,55 m), si o roata de piatra (D=1,10m, G=0,12 m) cu un orificiu rotund la mijloc, prin care era
introdus un fus orizontal (D=0,10 m; L=3,28 m) fixat intr-un ax vertical pivotant (D=0,28 m; L=1,80 m) pe
sol si ogrinda a acoperigului (PI. lII, IV). Acest tip de piva s-a pastrat pe o arie restransa localizata in
bazinul mijlociu al Muresului, regiunea Hunedoara, Bragov gi Mureg, dar cele mai multe instalatii, si
variante ale acestora s-au folosit in zona Hunedoarei®, unde cioplitul pietrei si prelucrarea metalefor au
traditii foarte vechi.® Cuptorul de forma patrata construit din caramida (0,90 m X 0,90 m X 0,90 m), avand
o lespede de piatra (D=0,63 ) si o gurd de alimentare iar in partea opusa homul pentru aer si alta
amplasata in spate pentru evacuarea fumului. Deasupra se prajea faina, obtinAndu-se o pasta moale, din
care se storcea mai usor uleiul ce-I continea.

Teascul de tipul celui cu cracana si ,grapa” sau ,pat" este alcatuit dintr-o grinda groasa orizontala
numita ,gasca’(L=5,17 m, G=0,40 m) sprijinita la un capat in furcd", iar la celalalt fixata transversal o
bucata de grinda mai groasa in care este scobit un orificiu spiralat prin care se introduce surubul {D=0,13
m; L=3,32 m )-acest mecanism a fost executat de catre un mester lemnar din satul Vaidei'. La randul sau
surubul executat intotdeauna dintr-un lemn de esenta tare in cazul de fata din par, este fixat intr-un ,pat”
de lemn peste care se agezau bolovani de dimensiuni mari ce contrabalansau intreaga instalatie (P1. V, VI
). Masa teascului (L=2,50 m; G=0,47 m) se sprijinea pe cele doud dispozitive numite ,furca’( L=2,90 m;
1=0,33 m) si ,jugul” teascului (L=3,17 m) (PI. VII).

Storcatoarele mari nu puteau fi puse in functie fara ajutorul ,uneltelor”, con5|derate foarte
importante atét in ceea ce priveste modul lor de executle cit utilizarea lor pe parcursul intregului proces
tehnologic. Pentru obtinerea mustului se foloseau blanile verticale si orizontale, trei ,popi” ( mic, mijlociu,
mare ), popicul, maietul; iar in cazul uleiului : oala cilindrica de fier, ,popa” , cirligul, veriga, ciurul.

Procesul tehnologic utilizat la obtinerea uleiului. Principala materie prima utilizata in cazul
obtinerii uleiului era samanta de floarea soarelui gi dovleac, bine uscate in conditii naturale sau in cuptorul
de péaine. Semintele se puneau apoi in valau si cu ajutorul rotii de piatrd actionata de doi oameni, se
zdrobeau de trei ori atat de marunt pina ajungeau ca o faind, care se cemea desigur dupa fiecare zdrobire
prin trei ciururi (rar, mijlociu, des).

Faina obtinuta era framantata cu putina apa, si prajita pe plita la foc potrivit, din prajeala se facea o
Lurtd” ce se impacheta in doua bucati triunghiulare de panura, apoi se punea in ciurul fixat intr-o veriga
prinsa cu carlig si se aseza in oala teascului, deasupra lor se prindea ,popa” de gasca teascului cu
ajutorul a doua lanturi. Surubul se strangea pana cand ,gasca’ era coborata pe ,popad” si patul teascului
se ridica la o distanta de cca. 1,50 m de sol. Dintr-o turtd se obtineau de obicei 1-1,50 | de ulei, dar
niciodata mai putin de atat.

O astfel de instalatie nu deservea doar membrii unei singure gospodarii, ci si alte familii din sat sau
chiar din localitatile invecinate. Plata pretinsa de gazde in urma folosirii teascului consta in luarea unei
.vami” din cantitatea de ulei obtinuta (ex. : la 1,50 | - o potorice de 2 dI), dar si din turte (la cinci turte,
doua ii reveneau gazdei)'’.

Procesul tehnologic utilizat la obtinerea mustului. Zdrobitul merelor nu mai putea fi realizat cu
fota manuald, de aceea roata de piatrd care se rostogolea in valau era trasa de un cal. Strugurii se
tineau intr-un butoi la macerat vre-o cateva zile, §i dupa aceea se storceau in teasc'2. Pe gasca teascului
se afla inscriptionat un text realizat de decatre Nasta Nicolae (socrul lui lon a Margineanului ), scris cu
caractere latine, pe trei randuri cu mai multe abrevieri si care s-ar traduce in felul urmator:

8V, Butura, Pivele de ulei cu roata de pialrd in Transilvania...,p. 462

9 loan Glodariu, Eugen laroslavschi, Civilizalia fierului la daci, Cluj-Napoca, 1979, p. 20-151
' Tiron Basarab, Monografia satului Vaidei, mss., p.57

" Informator C#taniciu Saveta, n. 1925, Romogel, nr. 16

12 [bidem
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CU AJUTORUL LU DUMNEZEU
S-A LUCRAT DE CATRE NICOLAE NASTA SAVETA SI PETRU NASTA
ANI 1921 si 1922, NICOLAE NASTA

Din inscriptie deducem ca instalatia dateaza din secolul al XIX- lea, Saveta si Petru Nasta fiind
parintii lui Nicolae Nasta, cel care a inlocuit gasca teascului intre anii 1921-192213,

Zdrobitoarele cu roata de piatra si teascurile cu doua dispozitive de presare ofera modele
importante pentru reconstituirea evolutiei, dar i a tehnicilor de prelucrare a uleiului si vinului, la noi dar i
in tarile unde acest mestesug a disparut cu mult timp in urma'®. Originea lor este si astazi discutabila's,
dar cert este ca ele s-au dezvoltat cu precadere mai ales in zonele unde a existat materia prima necesara
(piatra si lemnul de esenta tare) din care acestea au fost executate. Ne afiam in fata unei instalatii folosite
mai mult de un veac, inlocuirea unora din elemente gi dimensiunile valaului, pot oferii o idee asupra
volumului i intensitatii la care acest ansamblu tehnic a fost utilizat'.

\

N

§ NN

N

%
&\\\\@ i %

AN

%

SOPRUL TEASCULUI

proprietar Petru Catanici ,ROMOSEL (com.ROMOS . jud. HUNEDOARA). nr.16

valdu cu roatd de piatrd
cuptor pentru prgjt semintele
teasc

téntana

a0 o

Fig. 1.

'3 Ibidem

14 V. Buturd, Etnografia poporului roman, Cluj-Napoca, 1978, p. 354

1% |dem, Pivele de ulei cu roata de piatra ..., p. 470

'8 Valaul acestei instalatii are cel mai mare diametru din tara in comparatie cu cele cercetate pana in prezent
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TYPES OF GRAPES (PIVES) AND OIL PRESS FROM
ROMOSEL (AREA) ROMOSEL, (COUNTY) HUNEDOARA

Summary

The treading grapes machine and certain types of crushing machines which have been
functionable untill nowadays, are originated is those ones used at the end of XVIlI th and XIX th century.
Because of the wood perishability a large number of these objects became in time unfunctionable pieces.
All these being built up of massive wood, oak timber especially, could be the most of times carved with an
axe, their dimensions, thus, variating from one to another, just like their shopes do.

As the typology of the equipment (outfit) was described in a specific literature, we mention that this
typology is considerated till nowadays, as the biggest one in our counry, conceming its spread.

EXPLICATION OF FIGURES

Fig. | The room where the press is kept:
a. mechanism for treading grapes with stone wheel
b. oven for seeds
C. press
d. well
Fig. Il The room where the press is kept (cross side section)
Fig. Il Mechanism for treading grapes, with stone whel (uper part look)
Fig. IV Mechanism for treading grapes, with stone whel (croos section)
Fig. V Press (upprer part look)
Fig. VI Press (general view)
Fig. VIl The components of the press
a,b. the yoke of the press is kept
c. the screwd
d. the screwd nat
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