De la pita cu cartofi la pdinea nationald

Pozsony Ferenc®

In lucrarea de fati vom prezenta pe scurt cum a apirut varianta cu
cartofi a painii, care este rolul painii in diferitele traditii populare si in viata
religioasd, apoi cum si-a dobéandit aspecte etnice in cadrul procesului de
formare a natiunii moderne.

Painea in viata agricultorilor ardeleni

Inainte de descilecatul maghiarilor, acest grup etnic a consumat
paine sub form# de lipie. Pdinea dospitd fusese un aliment dedicat doar
celor mai instdriti, dar din secolul al XI-lea a inceput sd se rdspandeasca si
in Regatul Ungariei, la clasele sociale ale elitei. in alimentatia camenilor de
rand s-a raspandit in secolul al XIV-lea, iar un secol mai tarziu au apdrut si
cozonacii din aluat mai fin.!

In Transilvania, ca si in celelalte regiuni, morarii si brutarii
specializati in producerea painii si-au desfasurat activitatea doar in orasele
mari sau in orasele rurale mai mici, iar la sate painea se facea in cuptorul
familiei de cdtre femeile mai experimentate, chiar si pana la mijlocul
secolului XX. In Transilvania se folosea in primul rand fiina de grau, iar in
zonele montane din vecinatatea Carpatilor Orientali un amestec de orz si
secard, cu maia conservatd cu sare.2 Desi drojdia industriala s-a raspandit
tot mai mult de la sfarsitul secolului al XIX-lea, usurand prepararea
aluatului dospit, de obicei era folositd impreund cu maiaua in prepararea
painii.?

Venind din lumea noud, porumbul s-a raspandit in prima parte a
secolului al XVIIl-lea in gospodariile si alimentatia agricultorilor din
Transilvania.* Drept urmare, fdina din grau si-a pierdut din importantd la
romanii din aceastd zond, iar mdmaliga rdmane pana astdzi un element
determinant in gastronomia locala. Painea din grau sau preparatele din
aluat dospit sunt consumate mai ales cu ocazia sdrbdtorilor sau a
ritualelor.5 In zonele estice, dar si la sud de Carpati, nici astizi painea nu a
putut inlocui in totalitate preparatele vechi cu pasat din diferite cereale.s In
schimb preparatele cu mdmaligd au apdrut in gastronomia maghiarilor din
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Transilvania la inceputul secolului XX, dar painea dospitd a rdmas un
element foarte important, mai ales in Tinutul Secuiesc.”

Provenind de pe continentul american, cartoful a ajuns in Europa la
mijlocul secolului al XVI-lea, iar peste doud secole a devenit o culturd
cunoscutid si in Bazinul Carpatic. In secolul al XIX-lea, administratia
austriacd a sustinut, in mod evident raspandirea cartofului, oferind si retete
concrete pentru valorificarea sa nutritivd. Astfel s-au pastrat si retete
privind prepararea painii cu cartofi, dar si a fainii de cartof.? Cercetérile din
arhive dovedesc faptul cd, la sfarsitul secolului al XIX-lea, painea cu cartofi
s-a raspandit, indeosebi in asezarile secuiesti, concomitent cu preparatele
din malai.?

In perioada lipsei alimentelor de dupd Primul Rizboi Mondial,
numadrul din 5 martie 1915 al ziarului Csikvdrmegye (Comitatul Ciucului) a
promovat reteta painii din malai si cartofi. ,Painea de rdzboi” se ficea pe
jumatate din fdind de grau, jumadtate din malai, iar la 100 gr de aluat se
recomanda folosirea a 500 gr de cartofi.’® La 5 decembrie 1937, ziarul
Székely Nép (Poporul Secuiesc) atrdgea atentia gospodinelor sa foloseasca
mai putini cartofi, adicd doar 10% fatd de 15-25% cum se obisnuia
anterior.!’ In primele decenii ale secolului XX, in mai toate agezirile
secuiesti se prepara si se consuma pita cu cartofi. In zona Trei Scaune,
femeile faceau paine pentru toatd saptimana, ceea ce insemna cam 10-12
paini, pregétite de obicei sdmbata.12

Dupa colectivizarea din 1962, cartoful a devenit una dintre cele mai
importante culturi ale Tinutului Secuiesc, o regiune cu conditii naturale mai
aspre. Acest lucru a fost determinat si de faptul c&, in zonele mai reci ale
regiunii, rareori se ajungea la coacerea porumbului. S& mentiondm cd
administratia austriacd si-a dat seama incd de la inceputul secolului al
XVIll-lea cd ,se planteaza in zadar porumb acolo, unde nu se fac nici
strugurii”.13

La debutul veacului XX, in Transilvania, painea se fdcea numai din
grau. Femeile mai experimentate stiau cd o paine buna se putea prepara cu
multd muncd, prin cunostinte speciale, din faind de calitate si maia
corespunzitoare. Colectivizarea a confiscat pamanturile localnicilor, astfel
ca era tot mai greu de procurat fiina necesara painii. De aceea a inceput
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consumul produselor de panificatie chiar si in zonele rurale. La familiile
traditionaliste insa s-au péastrat ustensilele si cunostintele necesare pana
astazi. Este interesant cd in unele sate din Trei Scaune, situate pe drumul
national dintre Transilvania si Moldova (de ex. Ozun, Santionlunca, Lunga,
Bretcu, Oituz), dupd 1990 au inceput comercializarea painii cu cartofi de
casa la portile gospodariilor.

Posibilitdtile economice ale productiei de paine cu cartofi au fost
realizate de cdtre un antreprenor din Sfintu Gheorghe, care
comercializeaza cu succes produsele firmei Diészegi in numeroase zone ale
tarii.1 In 2011, painea lor cu cartofi, produsa dupd o retetd traditionald, a
castigat distinctia nationald de Pdinea Nationald a Romdniei.!s in 2013, au
reusit sa producd o péaine de 50 kg pentru zilele orasului, apoi in acelasi an,
la targul Indagra de la Bucuresti s-a realizat cea mai mare paine cu cartofi
din lume, acreditatd de World Record Academy, o paine de 96,6 kg.16

Painea in traditiile populare

Secerisul a fost 0 ocazie speciald si la maghiarii din Transilvania. In
cele mai multe sate din aceastd regiune ziua inceperii secerisului era aleasa
cu cea mai mare precautie. Niciodatd nu se facea acest lucru de luna noua
sau de Sf. Ilie, dar nici vinerea. De obicei cdpdta o forma festivd doar
secerisul de pe marile domenii, sau de pe pamantul primarului si preotului.
De regula, in Transilvania participantii la seceris au purtat vesminte mai de
sdrbatoare, dar nu chiar, au fost muzicanti, care au cantat melodii vesele,
iar la urma tineretul s-a apucat de dans la capatul parcelei. Din ultimele
spice si din diverse flori au impletit o coroana decorata cu flori, apoi au
purtat aceastd coroana prin sat, cu muzica si cantece, iar localnicii au udat-o
din belsug cu apa, in final ajungand ori in casa gazdei, ori in biserica.
Boabele de grau din aceastd coroana erau folosite anul urmaétor la seménat,
pentru a asigura continuitatea si vitalitatea cerealelor.’” Coroana sfintitd
poseda o putere magicd, insa sinodul de la Trident a pus capdt acestei
puteri. In comunititile reformate, aceastd coroani se aseaz deasupra mesei
Domnului, reprezentand trupul lui lisus, simbolizadnd viala, fertilitatea si
consensul comunitar.!8

In satele sisesti din Transilvania de obicei sirbitorile de seceris se
organizau la sfarsitul lunii iunie, intre Sf. Ioan si Petru-Pavel. Cu o zi
inainte, fetele ascundeau pe cdmp o coroana decoratd, care era purtata apoi

1 Kinda-Pozsony 2016. 156.

15 Székely Hirmondé 20 martie 2015.
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17 Madarassy 1928. 90-92.

18http:/ /www.maszol.ro/index.php/tarsadalom/52298-uj-kenyer-napja-az-si-
aratounnepekt-l-a-szimbolikus-unnepig (accesat la 13. 11. 2017)
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in sat, si expusd pe un par inalt in fata bisericii. Feciorul care a reusit sa se
catere pe parul alunecos, devenea un membru respectat al comunitétii.!?

In satele ceangdiesti din Moldova exista si in trecutul apropiat
obiceiul aratului si semanatului ritual de Anul Nou. P4na la colectivizare
textele rostite erau in limba maghiara si povesteau viata graului de la arat
pana la coacerea cozonacului, dupd care gazda ii servea pe feciori.?? Tot
aici, in ziua nuntii, venind de la bisericd, mirii sunt acompaniati la casa
pdrinteascd, iar soacra intdimpind mireasa stropind-o cu apd si aruncand
boabe de grau dar si monede.2!

In satele romanesti din Transilvania, secerisul era o ocazie
deosebitd, coroanele in forméd de cruce fiind purtate prin sat acompaniate
de cantece specifice.2

Painea si vinul reprezintd totodatd un element deosebit de
important in obiceiurile referitoare la sfintirea amintirii celor decedati. La
inmormantdri si parastase este prezent atat vinul, cat si painea, care este
apoi impadrtitd oamenilor.

De asemenea, chiar si in zilele noastre in comunititile romanilor
oaspetii de seama sunt primiti cu paine si sare, pentru a rezulta bunistare,
continuitate si intelepciune.

Painea putea fi preparata doar de femei curate din punct de vedere
ritual si doar in anumite zile. Punerea pe vatrd se facea in tacere totala, iar
numdrul painilor era totdeauna par, caci numarul impar nu aduce noroc.
Cand era gata, painea era acoperitd cu material textil curat si alb, iar la
feliat se fdcea o cruce. De reguld, feliatul era sarcina unui barbat mai in
varstd din familie. Fiind un simbol al divinitdtii, nu se prdda nici cea mai
mica firimiturd.»

Deoarece painea a fost alimentul de baza al comunitétilor rurale din
Transilvania, ea a devenit simbolul de baza al fertilitatii si al bogatiei. $i in
alte pérti a fost la fel, painea aparand in multe ritualuri magice referitoare
la fertilitate, dar si ca un element al jertfei. Au existat nenumarate interdictii
sau reguli privind prepararea pdinii: nici vineri, nici marti nu erau zile
propice, cici painea se putea transforma in piatra. Prezenta barbatilor era
interzisd, dar si a femeilor in perioada menstruatiei, pentru a pastra
puritatea produsului. In unele locuri era interzis contactul sexual inainte de
coacere, iar un strdin nu avea voie sd vada cand femeia se ocupa de maia.?

19 Pozsony 1997. 194-212.

20 Pozsony 2000. 123-124.

21 Pozsony 2006. 133.
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23 Chevalier - Gheerbrant 1995. 103, Evseev 1998. 359-360.
24 Kiss 1922.
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Erau reguli stricte si referitoare la utilizare si consum: era interzis ca
oamenii sa calce pe ea, sd o rastoarne, sa o taie fard semnul crucii. De obicei,
localnicii duceau paine si sare in casa nou construita, iar in multe locuri
mireasa era condusa din bisericd sub o paine sau un cozonac.

Elementul sacru al slujbei religioase

Painea nu este doar alimentul de fiecare zi, ci si un simbol religios
major, avand un aport nutritiv fizic si spiritual. De aceea enoriasii se roaga
la Dumnezeu pentru painea cea de toate zilele. Importanta painii este
sustinuta si de faptul cd impreund cu vinul reprezintd simbolul absolut al
euharistiei in comunititile protestante. Zsolt Kozma oferd o analiza
detaliatd a slujbei religioase la protestanti.¢ Painea reprezintd de fapt
trupul jertfit al Mantuitorului, iar vinul ar fi sangele ce l-a varsat pentru
noi.” in cele mai multe comunititi, protestantii au crezut in puterea
vindecdtoare a impartdsaniei si in faptul cd ofera pace sufleteasca celor
aflati pe pat de moarte.?

In secolul al XVI-lea, teologii reformei au fost preocupati de
aspectele liturgice ale euharistiei, insd necesitatea unei liturghii unitare s-a
conturat doar la mijlocul secolului al XVIII-lea.?? Din sacramentele traditiei
catolice s-au pastrat doar botezul si euharistia, iar protestantii tineau la cele
spuse de Sfanta Scripturd, astfel cd impartdsania avea loc cu péine si vin la
ocaziile cuvenite. Ritualul fusese precedat de o sdptiméand de cdire a
pacatelor, iar in cazurile mai grave persoana consideratd deviantd nu era
primita la acest ritual 3 Religia reformatad a renuntat la folosirea hostiei, a
optat pentru painea dospita. Evanghelicii au dorit sa pastreze hostia, si in
zilele noastre incd o folosesc in liturghie, contrar reformatilor, care
utilizeazad painea dospitd.?!

Sasii din Transilvania au organizat festivititi de gratitudine
(Erntedankfest) la sfarsitul lui septembrie sau inceputul lui octombrie, au
impodobit altarele cu legume, fructe, dar si paine, dupa care a avut loc
ritualul religios.32

La unitarienii din Transilvania, sinodul din 1649 de la Turda a fixat
cele patru ocazii anuale ale euharistiei, dintre care cea de toamnd, din

25 Kisban - Pocs 1980. 146-147.

26 Kozma 1995.

27 Vezi Heidelbergi Katé (Catehismul de Heidelberg) 75.
28 Lackovits 1997. 6.

29 Lackovits 1997. 3-4.

30 Lackovits 1997. 14.

31 Benedek 1971. 191-226. Téth Endre 1934. 129-130.

32 Pozsony 1997. 222-223.
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duminica de dinainte de Sf. Mihail (29 septembrie) a reprezentat totodata
festivitatea de gratiere din acest anotimp.3

In comunititile reformate impartasania din ultima duminici a lunii
august reprezintd o ocazie foarte speciald. Masa Domnului a fost acoperita
cu textile decorative, apoi au fost asezate painea pe o farfurie speciala si
vinul. Preotii au prezentat prima descriere a impartasaniei din Biblie, apoi
toti enoriasii au trecut pe langa masa, in timp ce se canta in continuare.
Primii au fost barbatii (cei casatoriti si feciorii confirmati), apoi femeile si
fetele. Preotul rostea cate un verset din Biblie in timp ce se impértea painea
si vinul. Este de mentionat faptul cd in zonele protestante rurale barbatii si
femeile primesc vinul din potire sau pahare diferite.3 Atat painea, cat si
vinul erau foarte apreciate, astfel cd era interzisd prddarea chiar si a celei
mai mici firimituri sau a ultimei inghitituri, incat dupa liturghie resturile
erau consumate la parohie de catre preot si de cei din conducerea locald a
bisericii.3

Binecuvantarea painii

In Evul Mediu biserica romano-catolici a sfintit painea nous la 15
iulie, ziua despdrtirii apostolilor. Desi sinodul de la Trident (1545-1563) a
renuntat la acest element al liturghiei, importanta ei a supravietuit pana
astdzi in traditiile populare maghiare, cdci se considera ca painea
binecuvantatd are puteri magice deosebite.3¢ Dupa Primul Razboi Mondial,
eruditi ai bisericii si ai societdtii au incercat sd reintroduca binecuvantarea
painii in liturghia religioasa.?”

Akos Kovacs a demonstrat faptul ca in 1899 ministrul Agriculturii,
Ignac Daranyi a emis un decret prin care a incercat sd creeze o noua traditie
din ritul medieval al binecuvantarii painii si sarbdtorile maghiare de seceris
din secolele XVIII-XIX, cu scopul de a gestiona cumva tensiunile social-
politice de la sfarsitul secolului al XIX-lea si de a reface legdturile benefice
dintre proprietari i cei care lucrau pdmanturile lor. 5& mentiondm c&, intr-
o primd perioadd, aceste noi serbari nu au fost tinute in ziua regelui Sf.
Stefan.38

In perioada interbelicd mai multe orase din Ungaria (Cegléd, Gocsej,
Halas, Kalocsa, Miskolc) au organizat deja sarbatoarea painii. La initiativa
administratiei de atunci, in 1937 primarul orasului Szeged a organizat in
acelasi timp sdrbdtoarea painii de toate zilele, a painii noi dar si a painii

3 Vezihttp://www unitarius.org/data/eue/show.aspx?docid=4441(accesat la 02. 11. 2017)
3 Szabo 1991. 227-239.

35 Lavkovits 1997. 23.

36 Balint 1977 11. 46-47.

37 Balint 1977 11. 49.

38 Kovacs 2004.
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maghiare. La 27 iulie 1941, a fost organizatd la Subotica 0 somptuoasa
sdrbatoare a painii maghiare, la care a fost prezent si guvernatorul tarii, el
tiind cel care a taiat prima péine.>

Imediat dupa cel de-Al Doilea Razboi Mondial, la 29 iulie 1945,
Matyas Rékosi, liderul Partidului Comunist Maghiar a fost intAmpinat la
Szeged - la sdrbatoarea graului maghiar si al primului seceris liber - cu
painea fiacutd din prima recoltd. La initiativa Aliantei Nationale, in anul
1949, Partidul Comunist Maghiar a stabilit data sarbatorii painii noi pe 20
august, ziua constitutiei maghiare socialiste.# De aceea coroanele de grau
nu mai erau realizate in onoarea Maicii Domnului, dar nici in onoarea
guvernatorului, ci pentru elita politicii comuniste, iar ele doreau sa
reprezinte harnicia poporului muncitor, respectiv fratia dintre muncitorime
si taranime.4!

Dupad reprimarea Revolutiei Maghiare din 1956, structura si mesajul
acestei sdrbdtori a suferit noi modificari. De reguld, personalitdtile
importante erau intampinate de persoane imbracate in porturi populare
decorate, acestia oferind o paine legatd cu o panglica tricolora. Trebuie sa
subliniem faptul cd, la sdrbatoarea din 1989, partidele politice maghiare,
care au initiat schimbarea sistemului, au neglijat in mod deliberat invitarea
Partidului Socialist Muncitoresc Maghiar, cici acesta a subordonat aceasta
sdrbétoare propriilor teluri politice timp de mai multe decenii. Chiar si
dupa 1989, in cele mai multe localitati din Ungaria ritualul oferirii si taierii
painii a rdmas un eveniment foarte popular, avand loc in 20 august, ziua
primului rege al tarii.+2

In entuziasmul de dupa Revolutia din 1989, comunitatile maghiare
minoritare din Roménia au realizat legdturi de infrdtire cu numeroase
localitati din strdindtate, si mai ales din Ungaria, astfel au descoperit
sarbdtoarea painii noi din 20 august, binecuvantarea painii, inmanarea ei
demnitarilor locali, apoi tdierea si consumarea comund a painii. Aceste
modele au fost implementate, naturalizate treptat in comunitétile, asezarile
din Transilvania, din Tinutul Secuiesc.

De exemplu, la Calnic, ziua painii secuiesti de casd cu cartofi are loc
in 20 august si este organizatd de Brutdria Calnic, iar in cadrul ei are loc un
mars al tinerilor imbracati in vesminte populare, al husarilor traditionalisti
dar si al orchestrei locale, fie pe jos, fie calare sau pe cdrutd. De la brutaria
locald, ei poarta pand la curtea cdiminului cultural o paine uriasd, legata cu
o panglicd tricolord, o coroand de grau si un urias drapel secuiesc. Dupd

39 Kovacs 2004.
4 Nagy 2004., Balint 1977 II. 196.
11 Kovacs 2004.
42 Kovacs 2004.
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sosire ei cantd imnul secuilor, la monumentul eroilor se ridicad steagul
secuiesc, apoi cei prezenti sunt salutati de cdtre primar si conducdtorul
brutdriei, iar evenimentul se incheie cu rugiciunea si binecuvantarea
preotului reformat si cel unitarian. Dupd-masa are loc o demonstratie a
caldretilor si o petrecere cu veselie.?

In localitatea vecing, la Reci, din 2005 sirbitoarea locals a fost fixat
deliberat pe ziua painii noi. In sdmbata premergatoare sirbatorii are loc un
mars festiv, la sfarsitul caruia preotul reformat binecuvanteazd painea cu
cartofi produsd din fdinad si cartofi locali, legatd cu o panglicad tricolora.
Duminica are loc o slujbd religioasd cu impdrtdsanie, unde localnicii si
invitatii lor au parte impreund de painea noua.* Si aici sdrbdtoarea locald,
de altfel bogata in elemente sacrale, este incheiata cu o petrecere vesela.

Simbolul solidaritatii nationale

Un grup de intelectuali din Ungaria a initiat in 2011 sdrbdtorirea
Painii Nationale, apoi din 2013 a Pdinii Maghiarilor de ziua regelui Sf. Stefan,
adicd in data de 20 august. Esenta acestei miscdri nationale este
reprezentatd de gestul comunitdtilor maghiare din Ungaria si din intregul
Bazin Carpatic de a oferi o cantitate mai micd sau mai mare de grau, din
care an de an se pregiteste si se sdrbatoreste noua paine a natiunii intr-o
localitate diferitd, aleasd din timp. Fondatorii, initiatorii acestei idei au
hotarat sd doneze o mare parte din granele colectate de pe diversele
teritorii in primul rand institutiilor care se ocupa de copii. Din 2012, la
aceasta miscare a aderat si maghiarimea din Secuime, din Transilvania, dar
si din localitatile din Serbia si Slovacia.®s In 2015, acest eveniment a avut loc
la Cluj, unde Pdinea Maghiarilor a fost realizatd de catre brutdria Di6szegi
din Sfantu Gheorghe, folosind ,fdina maghiarilor de pretutindeni”, maiaua
din localitatea Skorenovac din Serbia si sarea de Praid. Painea a fost
binecuvantata, apoi impartitd de cdtre demnitarii bisericilor maghiare in
centrul orasului.4é

Etnograful Lajos Baldzs a oferit o sinteza a functiilor, semnificatiilor
acestei noi traditii, inventata la inceputul secolului XXI: ,Baza spirituald a
ritului Painii Maghiarilor este datd de o credintd populard strdveche
europeand, ba mai mult: asiatica. Esenta spirituald a acesteia ar fi conceptul
cd alimentele si bauturile consumate impreund creeazd niste relatii
spirituale, emotionale, ideologice, a constiintei si a actiunilor intre cei care
au luat parte la acest ritual, formand o uniune desdvarsitd”.#? Deci

43 Székely Hirmondo 20 august 2015.
4 Haromszék 29 august 2017.

45 Balazs 2015. 1006.

4 Haromszék 20 august 2015.

47 Balazs 2015. 1008.
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sarbdtoarea Pdinii Maghiarilor este ritul noii uniuni, solidaritati si a unirii
simbolice a maghiarilor ce traiesc in Bazinul Carpatic, despartiti de granite
politice, un rit ce se bazeaza pe traditii, elemente culturale mai vechi.*

Concluzii

Painea dospitd a fost inclusa in gastronomia si cultura maghiara
incepand cu secolul al XI-lea, insd s-a rdaspandit in randul populatiei mai
ales in veacul al XIV-lea. Varianta cu cartofi a devenit un element comun in
Transilvania, in special in Secuime, doar la sfarsitul secolului al XIX-lea.

Pédinea s-a regdsit in numeroase practici arhaice, de regula cu
ajutorul ei s-a incercat influentarea, asigurarea recoltei de anul urmator
prin mijloace magice. In Bazinul Carpatic diferitele sarbatori de seceris s-au
conturat mai ales in cazul in care muncile erau efectuate in grup, si au avut
loc la sfarsitul muncii. Trebuie sd scoatem in evidenta faptul ca diferitele
coroane de spice, binecuvantate, erau considerate elemente sacre cu puteri
deosebite. Painea (Impreund cu vinul) este elementul sacral cu incarcitura
simbolicd a impartdsaniei, reprezentand trupul Mantuitorului rastignit pe
cruce. La comunititile reformate din Transilvania, sarbatoarea painii noi se
organizeaza de reguld in ultima duminica a lunii august.

In ultimul deceniu al secolului al XIX-lea, in una dintre cele mai
importante perioade a constituirii natiunii maghiare moderne, elita vietii
politice si culturale a initiat ritul ceremonial al binecuvantarii si impaértirii
painii. Apoi, aceastd traditie reinventatd, cu antecedente vechi, a fost
atribuits zilei regelui Sf. Stefan, adica 20 august. In perioada interbelics,
sfintirea painii de 20 august a devenit una dintre cele mai grandioase
sdrbdtori ale maghiarimii restructurate de noile granite politice.

In 1949, ideologii regimului comunist au organizat in mod deliberat
instaurarea si sarbatoarea noii constitutii in ziua de 20 august. Este evident
ca dupa cel de-Al Doilea Rdzboi Mondial propaganda comunistd a incercat
vehicularea acestei sadrbatori a painii noi, sustinutd de ziua regelui Sf.
Stefan, ca un simbol al frétiei dintre muncitorime si taranime, respectiv al
déruirii pe tarAmul muncii. De fapt, s-a incercat modificarea radicald a
semnificatiilor, mesajelor anterioare ale unei sdrbatori comemorative si
national burgheze formulate in timpul constituirii nationale, o utilizare a
acestora in scopul legitimizarii propriei puteri si administratii. Este foarte
interesant cd sdrbdtoarea painii noi a fost populard nu doar in epoca Kadar,
dar si dupd schimbdrile din 1989.

Procesul de democratizare de dupa 1989 a permis comunitétilor
maghiare din Transilvania de a stabili relatii de fraternitate cu localitati din
Ungaria, cu diferite institutii religioase, culturale sau educationale din

# Balazs 2015. 1010-1011.

99
https://biblioteca-digitala.ro



aceastd tard. Membrii delegatiilor ardelene au participat in dese randuri la
evenimentele somptuoase ale acestor sdrbatori. Obiceiurile observate acolo
(marsuri in costume populare, legarea painii cu o panglica tricolor, oferirea
painii unor demnitari, impartirea si consumarea comund a péinii) au fost
preluate si naturalizate treptat in localitdtile din Transilvania.

La initiativa elitei ardelene si a celei din Ungaria, dupd 2011 s-a
inceput sdrbdtoarea painii maghiarilor de 20 august si in regiunile noastre,
ceea ce a reprezentat unirea simbolicd a maghiarilor de pretutindeni,
solidaritatea virtuald a tuturor prin mijloace rituale. Formarea noilor
semnificatii legate de paine a fost de succes, in opinia noastrd, datorita
faptului ca fusese si anterior un simbol incarcat de semnificatii spirituale al
vietii, al fertilitatii si al vietii religioase.

In ultimele decenii, in cultul transilvinean al painii a jucat un rol
important si firma Didszegi din Sfantu Gheorghe, care a dezvoltat o afacere
de succes in numeroase localitdti din tara prin produsele sale de patiserie,
prin painea cu cartofi si un marketing excelent. Toate acestea au avut ca
rezultat o etnicizare si o comercializare treptatd a painii in ultimul
deceniu.#

Sarbatorile painii inventate la sfarsitul secolului al XIX-lea, desi au
fost cladite pe traditii si elemente mai vechi (cultul painii, sdrbatori de
seceris, binecuvantarea painii), de fapt posedau functii total noi. Structura
si semnificatiile acestora au suferit modificdri ulterioare in Ungaria
interbelicd, apoi in epoca stalinistd si in perioada regimului Kadar, si in
mod interesant au rdmas populare chiar si dupa schimbdrile politice din
1989, devenind un simbol al solidaritatii si unitatii comunitatilor maghiare
de pretutindeni.

Etnicizarea painii nu este un fenomen unic, cici in perioada de
glorie a constituirii natiunilor europene moderne si a culturilor nationale,
in numeroase state puterea politicd a formulat diverse noi traditii inventate,
noi ceremonii in masd, care se repetau an de an, aveau loc in spatii publice
si nu faceau altceva decat sa legitimeze si sd sldveascd existenta si puterea
initiatorilor.>

49 Vezi Szabo 2013. 152-157, 169-172.
50 Vezi Hobsbawm 1987. 136-140.
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